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Italien im Aufbruch, so kinnte man die Geschichte von Cantine San Marzano beschreiben. Das
stidliche Apulien als Spitzen-Weinbauregion wurde erst vor wenigen Jahren (wieder-) entdeckt und
maBgeblich beteiligt ist dieser Betrieb. Cantine San Marzano liegt etwas abgelegen zwischen Manduria
und Tarent und wurde bis 2003 als Genossenschaft betrieben. Dann nahm sich Farnese Vini, der
bereits in den Abruzzen fir Furore sorgte, der Kellerei an und stiftete ihr das moderne Know-how,
das bereits den Weinen der Abruzzen wieder hachste Beachtung verschaffte. Cantine San Marzano
steuerte die Weingérten mit einem besonders alten Bestand an RebstGcken bei. Wenige Jahre nach
dem Zusammenschluss gerieten die Weine in den Fokus der Weinkritik und fanden wegen ihrer Uber-
ragenden Qualitat rasch den Weg auf die Tische der Feinschmecker rund um den Globus.

Die absoluten Stars in Apulien sind die roten Sorten Negroamare und Primitivo, aus denen faszi-
nierende, warme und vollfruchtige Weine mit einer eigenstandigen Charakteristik gekeltert werden.
Der Aufbau moderner Kellereien hat der Region mit Ihrem Herzstiick, der Halbinsel Salento, einen
ganz besonderen Schub verliehen. Immer mehr Erzeuger gehen dazu Gber auf die einheimischen
' Rebsorten zu setzen und die Weine mit kompromisslosem Qualitatsbewusstsein an- und auszubau-
. en. Ein betrachtliches Potenzial hat Apulien aber auch weiBen Sorten zu bieten, so dass Weine aus

| Fiano oder Verdeca keine Seltenheit mehr sind. Besonders erfolgreich zeigt sich der Vermentino,
dessen Wein den Winzern aus der Hand gerissen wird.
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Helle strohgelbe Farbnuancen spielen mit griinen
Reflexen, so dass ein funkelnder, blitzender Eindruck
entsteht. Das Bouguet zeigt fruchtige Noten von
Holunderbliiten, Pfirsichen und Aprikosen. Am Gaumen
ist dieser Vermentino frisch und lebhaft, hat einen run-
den, geschmeidigen Charakter mit gut eingebundener,
reifer Saure. Das Bouquet setzt sich am Gaumen fort.
Auch hier zeigen sich Bliiten und Steinobst. Das Finish
gestaltet sich frisch, sehr ansprechend und intensiv.

Vermentina (in Frankreich Rolle) gilt als ausdrucks-
starkste WeiBweinrebe des Mittelmeerraums: Sie ergibt
vollmundige WeiBweine mit frischer Saure, die gut zur
modernen Mittelmeerkiiche passen!

Vermentino

2021

10°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Salat mit gebeiztem Lachs und Orangen-
filets, in Folie gebackene Heilbuttfilets

mit Krautern, Soufflé, Miesmuscheln in Sud.
Geheimtipp: Kasefandue...
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