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PHAWESKO Select

JEDER WEIN EIN ERLEBNIS

Sehr geehrte Freundinnen und Freunde von HAWESKO Select,

mit unserem aktuellen Rotweinpaket mochten wir IThnen in den kalten Wintermonaten
warmende Genussmomente bereiten. Sechs ausgewdhlte Rotweine aus renommierten
Weingiitern warten darauf, entdeckt zu werden - perfekt, um gemiitliche Abende zu
begleiten oder festliche Gerichte zu vervollstandigen.

Freuen Sie sich auf den eleganten Sabazio Rosso vom Antinori-Weingut La Braccesca
und den Rothschild Aussiéres Rouge A aus dem Pays d’Oc. Aus Spanien bringt der
Coronas Tempranillo von Miguel Torres die typisch mediterrane Warme und Kraft
ins Glas, aus Chile erwartet Sie der Gran Pionero, eine spannende Cuvée, die Tiefe
und Frische perfekt kombiniert. Der Altopiano Montepulciano der Cantina Tollo
begeistert mit kraftiger Struktur, wahrend der Les Hauts de Birac aus den Coteaux de
Peyriac mit seiner harmonischen Eleganz das Paket abrundet.

Ihre Weinsammelkarten erhalten Sie digital

Zu jedem Wein stellen wir Thnen interessante Informationen online
bereit unter folgendem Link (oder scannen Sie einfach den QR-Code):

Wir wiinschen viel Vergniigen beim Probieren und GenieBen!

Ihr HAWESKO S¢lzet-Team

PS: 12 fiir 11-Angebot

12 Flaschen gekauft, 11 bezahlt! Der Extra-Vorteil fiir Ihre Nachbestellung:

Bei Bestellung von 12 Flaschen Ihres Lieblingsweins aus IThren HAWESKO
Select-Paketen bezahlen Sie nur 11.

Jetzt sichern unter: hawesko.de/12fuer11

Hier finden Sie auch die Artikelnummern fiir eine telefonische Nachbestellung.

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor, Hawesko Select, 22791 Hamburg
Telefon 04122 50 45 48 - E-Mail: service@hawesko-select.de - hawesko.de



PHAWESKO Select

JEDER WEIN EIN ERLEBNIS

. Telefon:
Online: per App: per Post: ke
hawesko.de hawesko.de/app ﬁ mit Bestellschein B

Ihre Nachbestellung

12 fiir M Bei Bestellung von 12 Flaschen eines Weines aus Ihren Hawesko Select-
Paketen bezahlen Sie nur 11 - eine Flasche erhalten Sie gratis!
Bitte geben Sie bei Bestellungen online oder telefonisch untenstehende Art.-Nr. an.

Angebot

| Bitte fillen Sie den Bestellschein in Druckbuchstaben aus. Kunden-Nr., falls zur Hand |

Thre Adresse: HA289

Vorname
Name
Firma

StraBe/Hausnumme

Achtung: Bei abweichender Lieferadresse bitte hier Ihre Lieferanschrift eintragen:

vorname

Name

Firma

StraBe/Hausnumme

PLZ

Menge  Art-Nr. Bezeichnung Preis je Fl. Literpreis
830 267 Sabazio Rosso €190 €1587
340 T4 Rothschild Aussieres Rouge A €995 €1327
944167 Torres Coronas Tempranillo €995 €1327
509 392 Gran Pionero Cabernet Sauvignon-Carménere-Syrah € 995  €13,27
684 951 Altopiano Montepulciano €899 €199
682 939 Les Hauts de Birac €1090 £1453

Tragen Sie |hre E-Mail-Adresse ein, um eine Versandbestatigung und regelmaBig Informationen
\7~/~

zu unseren ahnlichen Produkten zu erhalten. Widerspruch ist jederzeit mdglich.
E-Mail-Adresse
Iiusfﬂhrliche Hinweise zu den Bestellbedingungen siehe Riickseite. _I

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor - Hawesko GmbH
22791 Hamburg « Tel 04122 50 45 48 « Fax 04122 50 44 77 « Hausanschrift: Friesenweg 24 « 22763 Hamburg



Unsere Lieferkonditionen

Je Lieferadresse gilt:

Wir liefern bereits - Bestellungen ab einem - Fiir Bestellungen mit einem
ab einem Warenwert I Warenwert von € 100,- liefern Warenwert unter € 100,- berechnen
von € 25~ wir VERSANDKOSTENFREI wir nur € 6,90 Versandkosten

Nahere Informationen zu unseren Premium-Lieferservices, Termin-Lieferung, Paket-Service sowie Auslandsversendung finden Sie unter
www.hawesko.de/service/lieferkonditionen

Aligemeine Geschaftsbedingungen

1. Geltungsbereich: Fir alle Bestellungen aus diesem Werbemittel gelten die nachfolgenden AGB. 2. Vertragsschluss: Die Darstellung der
Produkte im Katalog stellt kein rechtlich bindendes Angebot, sondern eine unverbindliche Ansicht dar. Durch Absenden des Bestellscheins oder
durch telefonische Bestellung geben Sie eine verbindliche Bestellung ab. Die Bestétigung des Zugangs Ihrer Bestellung erfolgt bei Online-
Bestellungen per E-Mail unmittelbar nach Eingang Ihrer Bestellung. Diese Bestelleingangsbestétigung stellt keine Annahme Ihres Angebotes
dar. 3. Zahlarten: Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte (Visa, MasterCard, American Express), PayPal und Lastschriftverfahren.
Wenn Sie per Kreditkarte, Vorkasse oder PayPal zahlen, kommt der Kaufvertrag mit Ihrem Erhalt der Bestellbestatigung zustande. Bei allen
anderen Zahlarten kommt der Kaufvertrag zustande, sobald Sie unsere per E-Mail-Versandbestétigung erhalten; spatestens jedoch, wenn Sie
die Ware erhalten. Die Rechnungen sind innerhalb von 20 Tagen nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abziige zahlbar. Bei Erst-
bestellungen, abweichender Lieferanschrift, je nach Héhe des Kaufbetrags, bei offenen Rechnungen und je nach Bonitat behalten wir uns vor,
einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Wenn Sie sich im Hinblick auf eine an uns zu zahlende Forderung im Zahlungsverzug befinden, behalten
wir uns vor, ab der zweiten Mahnstufe als Ersatz fir den entstandenen Schaden bis zu 417 € als Verzugsschaden zu berechnen. Ihnen steht
jeweils der Nachweis frei, dass uns kein oder nur ein geringerer Schaden entstanden ist. Im Ubrigen kinnen wir gesetzliche Verzugszinsen in
Hahe von fiinf Prozentpunkten (iber dem Basiszinssatz der Europaischen Zentralbank berechnen. Die Zahlung von Abo-Lieferungen (Hawesko
Select) per Kreditkarte ist aufgrund der Umsetzung der PSD2-Zahlungsrichtlinie nur bei der ersten Bestellung méglich. Die Folgelieferungen
werden als Kauf auf Rechnung abgewickelt. Lastschrift: Mit Abgabe der Bestellung erteilen Sie uns ein SEPA-Lastschriftmandat. Die
Kontobelastung erfolgt, nachdem Sie die Ware erhalten haben. PayPal: Um den Rechnungsbetrag tiber den Zahlungsdienstleister PayPal
(Europe) S.ar.l. et Cie, S.C.A, 22-24 Boulevard Royal, L-2443 Luxembourg (»PayPal«) bezahlen zu kénnen, miissen Sie bei PayPal registriert sein,
sich mit Ihren Zugangsdaten legitimieren und die Zahlungsanweisung bestétigen. Weitere Hinweise erhalten Sie im Bestellvorgang. Kreditkarte
und Miles & More: Bei Zahlung per Kreditkarte und bei der Einlésung von Miles & More-Pramienmeilen wird Ihr Konto sofort belastet. Dadurch
kommt der Vertrag mit uns zustande. 4. Vertragssprache, Vertragstextspeicherung: Wir speichern den Vertragstext und senden Ihnen die
Bestelldaten und unsere AGB per E-Mail oder mit Auslieferung der Ware zu. Sie stimmen zu, dass die vertragsbezogene Kommunikation in
elektronischer Form, z.B. per E-Mail, erfolgen kann. Ihre Bestelldaten sind aus Sicherheitsgriinden nicht mehr diber das Internet zuganglich.
Ein Vertragsschluss ist in deutscher Sprache maglich. 5. Preise, Lieferbedingungen und Versandkosten: Preise: Alle Preise sind in Euro und
verstehen sich ab Lager als (Brutto-JFlaschen-Einzelpreise. Die Preise sind inkl. der gesetzlichen Mehrwert-, Sekt- und Branntweinsteuer. Die
Mehrwertsteuer wird auf der Rechnung separat ausgewiesen. Es gelten die Preise zum Zeitpunkt Ihrer Bestellung. Alle vorherigen Preise sind
damit unglltig - gleich in welchen Medien dargestellt. Lieferbedingungen: Wir liefern bereits ab einem Warenwert von € 25 und nur im Versand-
wege. Bei HAWESKO zahlen Sie in der Regel eine Versandkostenpauschale in Hohe von € 6,30 fiir die Lieferung an eine deutsche Anschrift.
Néhere Informationen zu den Lieferkonditionen und Bestimmungen zu ggf. anfallenden Versandkosten erfahren Sie unter www.hawesko.de/
service/lieferkonditionen. Trotz sorgfaltiger Bevorratung kann es vorkommen, dass ein Aktionsartikel schneller als vorgesehen ausverkauft ist.
Wir geben deshalb keine Liefergarantie. Es gilt: Nur solange Vorrat reicht. 6. Eigentumsvorbehalt: Die Ware bleibt bis zur vollsténdigen
Bezahlung unser Eigentum. 7. Widerrufsrecht: Verbrauchern steht das gesetzliche Widerrufsrecht, wie in der Widerrufsbelehrung beschrie-
ben, zu. Unternehmern wird kein freiwilliges Widerrufsrecht eingeraumt. Widerrufsbelehrung: Sie haben das Recht, binnen 12 Wochen ohne
Angabe von Griinden diesen Vertrag zu widerrufen. Die Widerrufsfrist betragt 12 Wochen ab dem Tag, an dem Sie oder ein von lhnen benann-
ter Dritter, der nicht der Beforderer ist, die letzte Ware in Besitz genommen haben bzw. hat. Um Ihr Widerrufsrecht auszuiiben, miissen Sie
uns - Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor Hawesko GmbH, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel.: 04122 504433, Fax: 04122 504477, E-Mail:
info@hawesko.de - mittels einer eindeutigen Erklarung (z.B. ein mit der Post versandter Brief, Telefax oder E-Mail) iber Ihren Entschluss,
diesen Vertrag zu widerrufen, informieren. Sie konnen dafir das Muster-Widerrufsformular verwenden, das jedoch nicht vorgeschrieben ist.
Sie konnen es auf www.hawesko.de/rechtliches/widerruf abrufen. Zur Wahrung der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mitteilung Gber
die Ausiibung des Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist absenden. Folgen des Widerrufs: Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben
wir Ihnen alle Zahlungen, die wir von Ihnen erhalten haben, einschlieBlich der Lieferkosten (mit Ausnahme der zusatzlichen Kosten, die sich
daraus ergeben, dass Sie eine andere Art der Lieferung, als die von uns angebotene, giinstige Standardlieferung gewahlt haben), unverziiglich
und spatestens binnen vierzehn Tagen ab dem Tag zuriickzuzahlen, an dem die Mitteilung Gber Ihren Widerruf dieses Vertrags bei uns ein-
gegangen ist. Fir diese Riickzahlung verwenden wir dasselbe Zahlungsmittel, das Sie bei der urspriinglichen Transaktion eingesetzt haben, es
sei denn, mit Ihnen wurde ausdriicklich etwas anderes vereinbart. Sie verpacken die unangebrochene Ware versandfertig. Wir tragen die
Kosten der Riicksendung. Ende der Widerrufsbelehrung. Besonderheiten zu Ihrem Widerrufsrecht: Bitte beachten Sie, dass kein Widerrufsrecht
besteht bei Vertrédgen zur Lieferung von Waren, die schnell verderben kénnen oder deren Verfallsdatum schnell Uberschritten wiirde
(dies betrifft nicht unsere Weine), sowie bei Vertrégen zur Lieferung alkoholischer Getranke, deren Preis bei Vertragsschluss vereinbart wurde,
die aber frihestens 30 Tage nach Vertragsschluss geliefert werden konnen und deren aktueller Wert von Schwankungen auf dem Markt
abhangt, auf die wir keinen Einfluss haben (z.B. Hawesko Subskription). 8. Gewahrleistung: Es gelten die gesetzlichen Bestimmungen.
9. Haftung: Anspriiche des Kunden auf Schadensersatz sind - gleich aus welchem Rechtsgrund - ausgeschlossen. Hiervon ausgenommen
sind Schadensersatzanspriiche des Kunden aus der Verletzung des Lebens, des Kdrpers, der Gesundheit oder aus der Verletzung wesentlicher
Vertragspflichten (Kardinalpflichten) sowie die Haftung fir sonstige Schaden, die auf einer vorsatzlichen oder grob fahrlassigen
Pflichtverletzung von Hawesko, deren gesetzlichen Vertreter oder Erfillungsgehilfen beruhen. Wesentliche Vertragspflichten sind solche,
deren Erfiillung die ordnungsgemaBe Durchfiihrung des Vertrags (iberhaupt erst ermdglichen und auf deren Einhaltung der Kunde vertraut hat
und vertrauen durfte. 10. Streitbeilegung: Die Europaische Kommission stellt eine Plattform zur Online-Streitbeilegung (0S-Plattform) bereit,
die Sie unter https://ec.europa.eu/consumers/odr finden. Zur Teilnahme an einem Streitbeilegungsverfahrenvor einer Verbraucherschlichtungs-
stelle sind wir weder verpflichtet noch bereit. 11. Jugendschutz: Entsprechend dem Jugendschutzgesetz liefern wir alkoholische Getranke nur
an Personen ab dem vollendeten 18. Lebensjahr. Unsere Verpackung ist durch einen auffalligen farbigen Aufkleber gekennzeichnet, mit dem
Hinweis, dass keine Ubergabe an Personen unter 18 Jahren erfolgt. AuBerdem sind die Zusteller bei geringstem Zweifel verpflichtet, sich die
Identitat und die Volljahrigkeit durch das Vorzeigen des Personalausweises bestatigen zu lassen und die Ware nur an volljéhrige Personen
auszuhéndigen. 12. Datenschutz: Unsere Datenschutzbestimmungen finden Sie auf www.hawesko.de/rechtliches/datenschutz. Verantwortlich
fiir Inhalt und Angebot: Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor Hawesko GmbH. Geschéftsfiihrer: Alex Kim, Nicolas Tantzen, Friesenweg 24,
22763 Hamburg, Tel.: 04122 504433, Fax: 04122 504477, E-Mail: info@hawesko.de, Handelsregistereintrag: HRB 99024 Amtsgericht Hamburg,
USt-Identifikationsnr.: DE 260025694.

So erreichen Sie uns

JEDERZEIT auf PRAKTISCH mit der ~ SCHRIFTLICH per E-Mail unter ~ PERSONLICH unter
www.hawesko.de  Hawesko.de/app  service@hawesko-select.de  Tel. 04122 50 45 48 (Mo.-Fr. 8-20 Uhr) FOLGEN Sie uns



Das Valle del Maule, eine der altesten und gréBten
Weinregionen Chiles, liegt etwa 250 Kilometer stdlich von
Santiago. Die Region zeichnet sich durch ein vielfaltiges
Terroir aus, das von den Auslufern der Anden bis hin

zur Kistenkordillere reicht. Die Bdden im Valle del Maule
bieten alles von Lehm Gber Granit bis hin zu vulkanischem
Ursprung, was den Weinen eine besondere Mineralitat
verleiht. Das Klima ist mediterran, mit warmen Tagen und
kihlen Nachten, was eine langsame, gleichmaBige Reifung
der Trauben begunstigt und zur Komplexitat der Weine
beitragt. Die Region ist bekannt fir ihre traditionsreiche
Weinbaukultur, die auf kleine, familiengefiihrte Weingiiter
setzt, die oft auf Trockenlandwirtschaft ohne kiinstliche
Bewasserung vertrauen. Diese Kombination aus Tradition,
Geologie und Klima macht das Valle del Maule zu einem
der spannendsten Weinbaugebiete Chiles.

ORANDE -

Jujuy
Salta
Aconcagua ~  lahiga
Maipo
Colchagua - L Catamarca
Valparaiso s L San Juan
[ ) —\7 Mendoza
el L 4 @ Buenos Aires
Curico jj
Haule Bahia Blanca
Itata J
Bio-Bio L
Rio Negro
*L Neuquén
Chubut

Winemaker Ricardo Baettig

Die Morandé Wine Group zahlt zu den fiihrenden Weinproduzenten Chiles und setzt bedeutende
MaBstébe fur die chilenische Weinherstellung. Das Weingut setzt auf Exzellenz, Innovation und
Nachhaltigkeit, indem es soziale, dkologische und wirtschaftliche Balance in den Mittelpunkt stellt.
Die Leidenschaft fir Wein manifestiert sich in einem tiefen Respekt fir das Terroir und einer kom-
promisslosen Verpflichtung zur Qualitat. Seit 2006 sind die Bodega und Weinberge in Pelequén zerti-
fiziert, was konstante Qualitat, Umweltschutz und die Sicherheit ihrer Weine gewahrleistet.

Im Valle del Maule gedeihen einige der klassischen Rebsorten Chiles, darunter Cabernet
Sauvignon, Carménere und Syrah. Der Cabernet Sauvignon aus dieser Region zeichnet
sich durch kraftige Aromen von schwarzen Frichten, kombiniert mit einer deutlichen
Tanninstruktur und einer angenehmen Saure aus. Die Carménére, einst fast verloren geglaubt,
bringt im Maule-Tal Weine mit weichen Tanninen, Noten von roten Friichten und einer charak-
teristischen Wirze hervor. Syrah erganzt das Spektrum mit dunklen Beerenaromen, Pfeffer
und einer feinen Mineralitat.



Der Gran Pionero vereint die Kraft und Eleganz dreier
Rebsorten: Cabernet Sauvignon, Carménere und Syrah. Im
Glas prasentiert sich der Wein in einem tiefen Rubinrot.

Das Bouguet ist intensiv und vielschichtig, mit Aromen von
schwarzen Johannisbeeren, reifen Kirschen und einem Hauch
von Gewiirzen, die an schwarzen Pfeffer und Kréuter erinnern.
Die Reifung in Eichenfassern verleiht dem Wein zusatzliche
Noten von Vanille und leichtem Rauch. Am Gaumen zeigt er
eine ausgewogene Struktur, wobei die festen Tannine und die
frische Saure fiir ein harmonisches Zusammenspiel sorgen.
Der Abgang ist lang und angenehm wiirzig, mit einem anhal-
tenden Eindruck von dunklen Friichten und feiner Holznote.

Den Gran Pioniero erhalten Sie exklusiv nur bei HAWESKO!

Cabernet Sauvignon,
Carménere, Syrah

2026
16-18°C
trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Egal ob Rind, Lamm oder Schwein, egal
ob vom Grill oder aus dem Ofen: Diese
Cuvee ist ein echter Allrounder zu aller-
hand herzhaften Fleischgerichten.




Katalonien, die Region an der Mittelmeerkiiste rund

um die pulsierende Metropole Barcelona, hat eine
wechselvolle Geschichte. Nach der Integration in das
spanische Staatsgebilde erlangte die Provinz erst in den
1970er-Jahren eine eigene und unabhangige Verwaltung.
Katalonien ist aber auch Ausgangspunkt des spanischen
Spitzenweinbaus. Bereits vor gut 150 Jahren bewies
José Raventos eindrucksvoll, welch groBes Potenzial in
der Region steckt. Er war es auch, der den ersten Cava
erzeugte. Hier ist auch die Heimat von Miguel Torres,
einem groBen Pionier des Qualitatsweinbaus und einem
der besten Winzer des Landes. Das mediterrane Klima ist
mit seinen moderaten Temperaturen und ausreichenden
Niederschlagen ideal fiir den Weinbau und Iasst ein
breites Spektrum an Rebsorten wie an Weinstilen zu.

Rias Baixas

Vinho Verde
Porto @ Douro

@ Bilbao

fes Rioja Navarra

Ribera del Duero e
Toro Carifiena
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¢ Die Bodegas Tarres ist seit Gber 150 Jahren im Familienbesitz: General
. Manager Miguel Torres Maczassek (links) und Senior Miguel A. Torres.

Das seit Gber 140 Jahren im Familienbesitz befindliche Unternehmen zahlt zu den ganz groBen
Revolutiondren und Innovatoren des spanischen Weinbaus. Der von Jaime Torres 1870 gegrinde-
te Betrieb war von Beginn an das Aushangeschild der Region Katalonien und machte die Weine
rund um die Metropole Barcelona weltberiihmt. Nach einem Weinbaustudium in Dijon hat Miguel
A.Torres im 20. Jahrhundert das Gesicht Kataloniens durch die Anpflanzung neuer Rebsorten wie
Chardonnay, Riesling, Cabernet und Merlot nachhaltig verandert. Inspiriert von Gberlieferten Quellen
wendet sich der spanische Vorzeigebetrieb zunehmend auch dem biologischen Weinbau zu, wo
immer dies maglich ist. Torres hat sich auf seinen Erfolgen allerdings nie ausgeruht, der Weg in
Richtung héchste Qualitat und Perfektion im Wein wird bis heute konsequent weiter beschritten.

Das milde Klima lasst eine enorme Bandbreite an Weinstilen zu, vom WeiBwein (iber Rosé zum
Rotwein, bis hin zum Cava, dem berihmten spanischen Schaumwein, der stdlich von Barcelona
erzeugt wird. Neben einheimischen Rebsorten findet man heute auch internationale Rebsorten,
ein Verdienst von Miguel Torres, der bewies, dass auch Chardonnay, Riesling oder sogar
Gewiirztraminer hier erstklassige WeiBweine hervorbringen kdnnen. Unter den Rotweinsorten
dominiert natiirlich der einheimische Tempranillo, ihm zur Seite stehen aber Rotweinsorten
wie Merlot und Cabernet Sauvignon oder die aus Sidfrankreich eingefihrten Sorten wie
Garnache oder Carifiena. Die Region ist hiigelig, sodass die Weine je nach Hohenlage kraftig
und gehaltvoll ausfallen kénnen oder auch fein und filigran.



Der Coronas Tempranillo ist ein herausragendes Beispiel

fiir die lange Tradition und das Konnen der Winzerdynastie
Torres, die diesen Wein seit tber 100 Jahren produziert. Im
Glas zeigt er eine tiefrote Farbe, die seine Intensitat bereits
andeutet. In der Nase entfaltet sich ein verflhrerisches

Bouquet von reifen Kirschen, begleitet von den typischen
Aromen mediterraner Krauter. Der neunmonatige Ausbau

in Eichenfassern verleiht dem Wein zusatzlich feine Wirz- Tempranillo, Cabernet

und Rostaromen, die sich harmonisch mit der Fruchtigkeit Sauvignon
verbinden. Am Gaumen ist er weich, mit gut eingebundenen
Tanninen und einer angenehmen Struktur, die in einen ausge- 92026
wogenen und eleganten Abgang miindet. -
e an
e 16-18° C
J ’D‘ﬁ/")
O trocken
UNSERE EMPFEHLUNG
TORRES ZU FOLGENDEN SPEISEN

Ein idealer Wein zu gebratenem
Gefligel mit Krautern, zu gegrillten
oder gebratenen Schweinesteaks,
sowie zu einem Pilzrisotto oder zu kalten
Wurst-Tapas.

Wir freuen uns, diese Tempranillo-Entdeckung mit
Ihnen teilen zu konnen. Ein Fundstiick aus dem groBen
Portfolio der Familie Torres!




Die Landweinappellation Pays d'Oc erstreckt sich (iber
das gesamte Gebiet des Languedoc, also Uber die vier
Départements Pyrénées-Orientales, Aude, Hérault

und Gard entlang der franzdsischen Mittelmeerkiste.
Allerdings ist in manchen Gegenden bereits der Einfluss
des Atlantiks spiirbar. Uberall dort, wo die Weine von den
strengen Kriterien der vielen traditionellen Appellationen
und ihren ebenso traditionellen Rebsorten-Cuvées ab-
weichen, trifft man auf Pays-d'Oc-Weine: zwischen den
steilen Erhebungen der Pyren&en und dem Pont du
Gard, den Sandstranden, Carcassonne und dem Canal

du Midi. Rund 1.200 unabhangige Erzeuger und 175
Genossenschaften sorgen auf rund 120.000 Hektar (mehr
als in ganz Deutschland) fiir eine groBe Vielfalt.

Award erhalten haben.

" Champagne
Brest @ Paris Elsass
Loire Chablis
Burgund
Lyon @
Beaujolais
Rhéne
Bord
ke Bergerac
Bordeaux Languedoc
Kors St. Chinian
Armagnac Gascogne : @ Marseille
Roussillon

QOlivier Richaud: Estate Manager & Wine Maker

Unter allen Weinen dieser Welt nehmen die mit dem Namen Lafite Rothschild eine ganz besondere
Stellung ein; denn der Chéteau Lafite Rothschild Ter Grand Cru de Pauillac ist einer der besten,
begehrtesten und auch teuersten Weine der Welt. Doch die Barons de Rothschild haben sich

auf diesen Lorbeeren nicht ausgeruht, sondern ihr Betatigungsfeld standig erweitert. Zu den
Besitzungen in Bordeaux gehdren noch das Chateau Duhart-Milon in Pauillac, das Chateau Rieussec
in Sauternes sowie das Chateau LEvangile in Pomerol. Der Erwerb der Domaine d'Aussiéres

im Languedoc festigte schlieBlich das Engagement der Barons de Rothschild Lafite im Stiden
Frankreichs. Mit Vina Los Vascos und den Bodegas Caro gehdrten sie zu den ersten renommierten
europaischen Winzerfamilien, die sich in Siidamerika engagierten. Eric de Rothschild zahit zur
kleinen Riege jener herausragenden Visionare, die vom Wine Enthusiast den Lifetime Achievement

Zur groBen Vielfalt im Pays d'0c tragen auch die 58 verschiedenen Rebsorten bei, die man hier
findet. Aus ihnen entstehen rund 52 % Rotweine, 23 % Rosés und 25 % WeiB- und Schaum-
weine. Dabei findet man in der Region sowohl typisch stidfranzdsische Varianten wie Syrah,
Mourvedre und Grenache, Carignan, Cinsault oder Alicante Bouschet als auch gleichfalls
populare zugereiste Sorten wie Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Chardonnay
oder Sauvignon Blanc. Viele Weine werden reinsortig ausgebaut, manche aber auch als Cuvées,
wie etwa der Terre d'Aussieres.



Auf dem sidfranzdsischen Weingut Aussieres der Barons
de Rothschild entstehen typisch mediterrane, satt-fruchtige
Weine. Diese Cuvée aus den vier Rebsorten Syrah, Cabernet
Franc, Cabernet Sauvignon und Alicante Bouschet ist ein
expressiv duftender Wein mit Noten von Schwarzer Johannis-
beere, Krautern und dunkler Schokolade. Am Gaumen présen-
tiert sich der Wein rund und vollmundig, wobei die Aromen
von roten Beeren und frischen Feigen dominieren. Der Abgang
ist lang anhaltend und geschmeidig, mit einem dezenten
Hauch von Wirze, der den mediterranen Charakter dieses
Weins perfekt unterstreicht.

»Die Weine des Stidfrankreich-Weinguts der Barons de
Rothschild tragen eine ganz deutliche Handschrift. Sie
sind geradlinig, pur und splrbar mediterran gepragt.«
Iris Petersen, Chef-Einkéuferin

Syrah, Cabernet Franc,
Cabernet Sauvignon,
Alicante Bouschet

2028
18°C
trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN
Besonders gut harmoniert der Wein
mit gegrilltem Lamm, mediter-
ranen Gemusegerichten oder herz-
haften Eintopfen. Auch zu reifem
Hartkése entfaltet er seine volle
Aromatik und bietet ein exquisites
Geschmackserlebnis.




Die IGP Coteaux de Peyriac liegt in der Region
Languedoc-Roussillon in Frankreich. Das Gebiet umfasst

die Weinberge in der Nahe des Dorfes Peyriac-de-Mer Champagne
im Departement Aude. Das mediterrane Klima, die ® bt @ Paris Flsass
kalkhaltigen Boden und die Nahe zum Mittelmeer pragen Laire Chablis
den Charakter der Weine. Die kleine Appellation ist eine gund
qualitativ hochwertige und noch unbekannte Alternative e
zu namhaften Gebieten wie den AOCs Cotes du Roussillon, Beajolis
Minervois oder Corbiéres. ]
boreax @ Bergerac i
Bordeaux Languedoc
Armagnac [:;T:gne St. Chinian _ Marseille
Roussillon

Winemaker Patrick Chaudet

In den 1920er-Jahren griindete die Familie Skalli ihr erstes Weingut in Algerien. 1961 dann folgte das
Unternehmen Les Chais du Sud in der franzésischen Weinregion Languedoc-Roussilon, um die
edlen algerischen Weine aus der Heimat nach Frankreich zu importieren. Mitte der 1970er-Jahre
nahm sich Francis Skalli des Familienunternehmens an und entwickelte Les Chais du Sud zu einem
Reifekeller fiir Languedoc-Weine weiter. Zugleich war Robert Skalli maBgeblich an der Entwicklung
der Region beteiligt und leitete gemeinsam mit Jacques Gravegeal die Initiative, welche das Label

LEs HAUTS pE

B IRAC »Vin de Pays d'0c« ins Leben rief. Ende der 1980er-Jahre brachte die Winzergemeinschaft dann die
J ersten sortenreinen franzgsischen Weine der Region auf den Markt. Die Verbindung zum Terroir und

= i die Verpflichtung zur Exzellenz zeichnen das Unternehmen bis heute aus.
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COTEAUX DE PEYRIAC

CABERNET-SAUVIGNON
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Die Coteaux de Peyriac IGP zeichnet sich durch eine groBe Vielfalt an Rebsorten aus, darunter
Grenache, Syrah, Mourvedre, Carignan, Cinsault, Merlot, Cabernet Sauvignon, Sauvignon
Blanc und Chardonnay. Die Weine sind im Allgemeinen bekannt fir ihre Frische, Fruchtigkeit
und Finesse. Sie werden durchaus in verschiedenen Stilen hergestellt - von trocken bis halb-
trocken und sogar siB.




Der reinsortige Cabernet Sauvignon bringt die intensive
Sonne aus dem Siiden Frankreichs mit. Er glanzt in dunklem
Rot im Glas und verstrémt einen kréftigen Duft von roten
und schwarzen Beeren, sowie wiirzigen Noten wie von
Zedern, Pflaumenkompott und Brombeere. Am Gaumen
dann dominiert Blaubeere, untermalt von einer angenehmen
Krauterwirze. Kdrperreich, mit feinkérnigen Tanninen

und gutem Extrakt geht es mit viel Prasenz in das lange,
angenehm fruchtige Finale.

1ES HAUTS pe

BIRAC
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COTEAUX DE PEYRIAC

Cabernet Sauvignon
2027
18°C

trocken

Nur bei uns: Les Hauts de Birac kénnen wir unseren

Kunden exklusiv anbieten.

, LeCaus, [
(DuLems oS -

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Kraft gesellt sich am besten zu Kraft:
dunkles gebratenes, gegrilltes oder
geschmortes Wildfleisch, wiirzige
Hartkase oder auch geraucherter
Schinken harmonieren gut mit dem Les
Hauts de Birac.




Siidtirol

Von 130 Kilometern feinstem Adria-Strand auf knapp 3.000 s
Meter hohe Gipfel - die Abruzzen bieten landschaftlich S
faszinierende Gegensatze. Rund zwei Drittel der Region Lombardei Friaul
in der Mitte Italiens werden von den Gebirgsketten des @ Venediy
Apennin dominiert, dessen hiigelige Auslaufer sich bis "
zum Meer hin erstrecken. In dieser abwechslungsreichen i ® - et Emilia-Romagna
Natur liegen die Weinberge sowohl in Kiistennahe als auch Ligurien
auf bis zu 600 Metern. Je nach Hohe und Ausrichtung © Forenz e
ergeben sich in den Abruzzen dadurch diverse Mikro- Josiana
Klimazonen fiir einen facettenreichen Weinanbau. -

Latium - @ Rom

Besonders auffallig und landschaftspréagend in der Region Molise
sind die vielen Sassi - die Steine. Sie werden kinstlerisch

x . . . Neapel @ Apulien
zu Hausern und Skulpturen verarbeitet und finden sich -
ebenfalls in vielen Weinbergshdden wieder. Dort sorgen Sardinien Kamparien
sie fiir charaktervolle Weine mit viel Kraft. .
@ Cagliari Kalabrien
@ Palermo

Andrea di Fabio

Viele Bewohner der Abruzzen zog es in den 1960er-Jahren weg vom Land hinein in die Stadte. Nicht
so die Grindungsvéater der Cantina Tollo. Sie entschieden sich ganz bewusst fir die Region und
glaubten an den dortigen Weinbau. Allesamt Winzer seit Generationen, taten sie sich zusammen und
griindeten die Cantina Tollo. Die Genossenschaft leitete einen radikalen Wandel ein und erweckte
die Weinregion rund um die Provinz Chieti wieder zum Leben. Gemeinsam und mit viel Leidenschaft
setzten sie sich fir die Bewahrung regionaler Rebsorten ein und arbeiteten unermidlich an einer
Verbesserung der Qualitat. Heute ist die Cantina eine der anerkanntesten Kooperativen Italiens. Und
das beweisen - neben zahlreichen Auszeichnungen - nichts besser als ihre Weine selbst.

ALTOPIANO . . o .
M PULCI. O Der mit Abstand bekannteste Wein aus den Abruzzen tragt seine Herkunft schon im Namen:
D 1ZZ0

Montepulciano d'Abruzzo. Die hiigeligen Berghange der Region bieten beste Voraussetzungen
flr die rote Rebsorte Montepulciano, die hier auch beheimatet ist. Sie hat Gbrigens nichts
mit dem gleichnamigen Ort in der Toskana gemeinsam. Ein Montepulciano d'Abruzzo

DOC muss zu mindestens 70 Prozent aus Montepulciano bestehen. Oft wird er mit einem
kleinen Anteil Sangiovese-Trauben cuvetiert. Die unterschiedlichen landschaftlichen
Gegebenheiten in den Abruzzen eignen sich ebenfalls fir Rebsorten wie Barbera und
Ciliegiolo oder auch Cabernet Franc, Sauvignon und Merlot. Auch WeiBweinsarten wie
Trebbiano oder Pecorino gedeihen wunderbar bei frischem Adria-Wind auf den kalkigen
Lehmbadden der Region.




Der Altopiano Montepulciano prasentiert sich in einem inten-
siven Rubinrot mit violetten Reflexen. In der Nase entfaltet
sich ein aromatisches Bouquet aus dunklen Beeren, Pflaumen
und einem Hauch von Lakritze und dunkler Schokolade. Am
Gaumen zeigt sich der Wein vollmundig und kraftig, mit einer
samtigen Tanninstruktur und einer angenehmen Séure, die
fiir Ausgewogenheit sorgt. Die Fruchtaromen setzen sich auch
im Geschmack fort, begleitet von einer dezenten Wiirze und
einem Hauch von Vanille. Der Abgang ist lang anhaltend und
fruchtbetont, mit einer leicht balsamischen Note, die fir ein
harmonisches Finale sorgt.

Wohl kaum ein Weingut Italiens tragt so viele Auszeich-
nungen wie die Cantina Tollo. Allein dreimal in Folge
erhielt sie den Titel »Beste Kooperative Italien« auf der
Berliner Wein Trophy.

ALTOPIANO
rULCl
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Montepulciano
2029

15-18°C
trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN
Hervorragend zu herzhaften Gerichten
wie gegrilltem Lamm oder einer klas-
sischen Lasagne.




Siidtirol
Trenti
Wer von Florenz kommend gen Stiden fahrt und die Hiigel o

des Chianti Classico verlasst, dem offnet sich eine weite S

Landschaft, immer wieder van Weinbergen durchbrochen, Lombardei Friaul
auf deren Gipfeln die typischen Pinien stehen. Das @ Venediy
Stadtchen Montepulciano ist ein architektonisches ‘e

Juwel, ein Zeugnis groBer Vergangenheit. Anders als
in den Hiigeln rund um Florenz liegen die Weinberge Ligurien

von Montepulciano etwas tiefer. Das kleine Plus an @ florenz
Temperatur spendiert den Trauben einen etwas héheren

Zuckergehalt als im Chianti - und sorgt somit auch Umbrien Abruzzen

fir etwas mehr Fille. Die Namen der hier ansassigen Latium - @ Rom e
Erzeuger lesen sich wie ein »Who is who« groBer und
bertihmter Familien der Toskana.

Turin @ Piemont Emilia-Romagna

Marken

Neapel @ Apulien

Kampanien Basilicata

Sardinien

@ Cagliari Kalabrien

@ Palermo

Der Name Antinori schwebt wie ein leuchtender Stern iiber der Toskana, wohl keine Familie hat die
italienische Weinbaugeschichte seit Jahrhunderten derart gepragt wie die weltberihmten Marchese
Antinori, deren Wurzeln im Weinbau ber 800 Jahre zurtickliegen. Feinste Weine in den besten
Regionen der Toskana zu erzeugen, ist das erklarte Ziel der Antinoris, sodass man im Jahr 1990 das
historische Anwesen La Braccesca erwarb, das bereits nach kurzer Zeit in neuem Glanz erstrahlte.
jF S Nur zwei Rotweinsorten werden hier kultiviert: Prugnolo Gentile (eine Spielart der edlen Sangiovese)

i_{: und Canaiolo Nero. Sie sind der Ausgangspunkt fiir den hervorragenden Sabazio Rosso und nattrlich
BF\(I(‘FS(\ fir den weltberdhmten Vino Nobile di Montepulciano.

SABAZIO

ROEi0

= Die D.0.C.G., die kontrollierte Ursprungsbezeichnung, gilt ausschlieBlich fir den Vino Nobile

di Montepulciano, einen gehaltvollen Rotwein, der kraftiger schmeckt als etwa die Weine

des Chianti und wegen des etwas warmeren Klimas auch Giber einen haheren Alkoholgehalt
verfiigt. Ausgangspunkt ist eine Variante der Sangiovese, die Prugnolo Gentile. Sangiovese
gilt als die wohl lteste bekannte Rebsorte Italiens, da bereits die Romer sie gekannt haben
dirften (Sangiovese = das Blut des Jupiter). Neben dem Vino Nobile haben in letzter Zeit aber
auch die Rosso di Montepulciano groBe Bedeutung erlangt. Sie sind zwar meist preiswerter,
bieten aber dennach - wie das Beispiel Sabazio deutlich beweist - echten und urtypischen
toskanischen Trinkgenuss.




Der Sabazio Rosso ist eine Hommage an den Manch Sabatino
Lulli der Abtei Montepulciano, der im Mittelalter als Erster
eine Anleitung zur Herstellung hochwertiger Weine ver-
fasste. Der Wein prasentiert sich in leuchtendem Rubinrot
mit violetten Reflexen. Der Duft ist rassig und erinnert an
Pflaumen, Marzipan und frische Mandeln, mit einer eleganten
Intensitat. Am Gaumen zeigt sich der Rosso samtig, mit fei-
nen Gerbstoffen und hinterlasst ein warmes, ausgewogenes
Gefahl. Der Abgang ist konzentriert und nachklingend, wobei

die Aromen von Kirschen und Marzipan erneut betont werden.

Saft, viel Spiel und eine rassige Eleganz sind die Starken
dieses Weins.

»Der Sabazio Rosso ist mit seinem ausgewogenen
Charakter, seinen konzentrierten Aromen und seiner
Eleganz ein kleines Meisterwerk unserer Kellermeister.«

Allegra Antinori
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SABAZIO

Merlot, Prugnolo
2028

16°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Zur unverfdlschten, echten tos-
kanischen Kiche, wie etwa dem
berihmten Bistecca Fiorentina passt
der Sabazio perfekt. Auch gehaltvolle
Pastagerichte mit FleischsoBen oder
gegrilltes Fleisch bilden eine gute
Begleitung.
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