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PHAWESKO Select

JEDER WEIN EIN ERLEBNIS

Sehr geehrte Freundinnen und Freunde von HAWESKO Select,

der Herbst mit seinen goldenen Tagen und der bunten Farbenvielfalt des Laubs weht Thr
aktuelles Weinpaket ins Haus! Und es halt eine ebenso groBe Vielfalt an Entdeckungen fir
Sie bereit: Freuen Sie sich auf spannende Empfehlungen aus Norditalien mit dem kraft-
vollen Ca‘ Floris Refosco aus Friaul-Julisch Venetien und dem fruchtigen, sanften Salve
Merlot aus dem Veneto.

Frankreich ist mit einem Rhone-Klassiker, der Cellier des Prince Ventoux Réserve, und
dem charmanten Chateau Guillebot Plaisance aus Bordeaux vertreten. In Spanien haben
wir beim groBen Felix Solis eine wunderbare Cuvée fiir Sie aufgetan: San Juan Merlot
Syrah Tempranillo. Und aus Portugal haben wir den Invincible Number Two Red mit-
gebracht, entstanden aus der Kooperation der Winzerstars Marc Kent und Rita Marques.

Ihre Weinsammelkarten erhalten Sie digital
Zu jedem Wein stellen wir Ihnen interessante Informationen online
bereit unter folgendem Link (oder scannen Sie einfach den QR-Code):

GenieBen Sie einen Herbst voller wunderbarer Wein-Erlebnisse!

Ihr HAWESKO Selzet-Team

PS: 12 fiir 11-Angebot

12 Flaschen gekauft, 11 bezahlt! Der Extra-Vorteil fiir [hre Nachbestellung:

Bei Bestellung von 12 Flaschen Ihres Lieblingsweins aus IThren HAWESKO
Select-Paketen bezahlen Sie nur 11.

Jetzt sichern unter: hawesko.de/12fuer11

Hier finden Sie auch die Artikelnummern fiir eine telefonische Nachbestellung.

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor, Hawesko Select, 22791 Hamburg
Telefon 04122 50 45 48 - E-Mail: service@hawesko-select.de - hawesko.de



PHAWESKO Sclect

JEDER WEIN EIN ERLEBNIS

1 Online: per App: / per Post: per Telefon:

mose 04122 5045 48

hawesko.de hawesko.de/app (Moo Fr. 917 Uhr)

mit Bestellschein

Ihre Nachbestellung

12 fiir M Bei Bestellung von 12 Flaschen eines Weines aus Ihren Hawesko Select-
Paketen bezahlen Sie nur 11 - eine Flasche erhalten Sie gratis!
Bitte geben Sie bei Bestellungen online oder telefonisch untenstehende Art.-Nr. an.

Angebot

| Bitte fillen Sie den Bestellschein in Druckbuchstaben aus. Kunden-Nr., falls zur Hand |

Thre Adresse: HA289

Vorname
Name
Firma

StraBe/Hausnumme

Achtung: Bei abweichender Lieferadresse bitte hier Ihre Lieferanschrift eintragen:

Vorname

Name

Firma

e ias T

PLZ

Menge  Art-Nr. Bezeichnung Preis je Fl. Literpreis
462 363 Ca' Floris Refosco €1390 €1853
554 761 Invincible Number Two Red €159 €220
Th4 452 Cellier des Princes Ventoux Réserve €1090 €71453
421909 Chateau Guillebot Plaisance €699 €932
698 208 Vina San Juan Merlot Syrah Tempranillo €699 €932
325478 Salve Merlot €699 €932

4‘ Tragen Sie |hre E-Mail-Adresse ein, um eine Versandbestatigung und regelmaBig Informationen
\"7~ =" zu unseren ahnlichen Produkten zu erhalten. Widerspruch ist jederzeit maglich.

E-Mail-Adresse

Iiusfﬂhrliche Hinweise zu den Bestellbedingungen siehe Riickseite. _I

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor - Hawesko GmbH
22791 Hamburg « Tel 04122 50 45 48 « Fax 04122 50 44 77 « Hausanschrift: Friesenweg 24 « 22763 Hamburg



Unsere Lieferkonditionen

Je Lieferadresse gilt:

Wir liefern bereits - Bestellungen ab einem — f§ Fiir Bestellungen mit einem
ab einem Warenwert I Warenwert von € 100,- liefern I Warenwert unter € 100,- berechnen
von € 25~ wir VERSANDKOSTENFREI wir nur € 6,90 Versandkosten

Nahere Informationen zu unseren Premium-Lieferservices, Termin-Lieferung, Paket-Service sowie Auslandsversendung finden Sie unter
www.hawesko.de/service/lieferkonditionen

Aligemeine Geschaftsbedingungen

1. Geltungsbereich: Fir alle Bestellungen aus diesem Werbemittel gelten die nachfolgenden AGB. 2. Vertragsschluss: Die Darstellung der
Produkte im Katalog stellt kein rechtlich bindendes Angebot, sondern eine unverbindliche Ansicht dar. Durch Absenden des Bestellscheins oder
durch telefonische Bestellung geben Sie eine verbindliche Bestellung ab. Die Bestétigung des Zugangs Ihrer Bestellung erfolgt bei Online-
Bestellungen per E-Mail unmittelbar nach Eingang Ihrer Bestellung. Diese Bestelleingangsbestétigung stellt keine Annahme Ihres Angebotes
dar. 3. Zahlarten: Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte (Visa, MasterCard, American Express), PayPal und Lastschriftverfahren.
Wenn Sie per Kreditkarte, Vorkasse oder PayPal zahlen, kommt der Kaufvertrag mit Ihrem Erhalt der Bestellbestatigung zustande. Bei allen
anderen Zahlarten kommt der Kaufvertrag zustande, sobald Sie unsere per E-Mail-Versandbestétigung erhalten; spatestens jedoch, wenn Sie
die Ware erhalten. Die Rechnungen sind innerhalb von 20 Tagen nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abziige zahlbar. Bei Erst-
bestellungen, abweichender Lieferanschrift, je nach Héhe des Kaufbetrags, bei offenen Rechnungen und je nach Bonitat behalten wir uns vor,
einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Wenn Sie sich im Hinblick auf eine an uns zu zahlende Forderung im Zahlungsverzug befinden, behalten
wir uns vor, ab der zweiten Mahnstufe als Ersatz fir den entstandenen Schaden bis zu 417 € als Verzugsschaden zu berechnen. Ihnen steht
jeweils der Nachweis frei, dass uns kein oder nur ein geringerer Schaden entstanden ist. Im Ubrigen kinnen wir gesetzliche Verzugszinsen in
Hahe von fiinf Prozentpunkten (iber dem Basiszinssatz der Europaischen Zentralbank berechnen. Die Zahlung von Abo-Lieferungen (Hawesko
Select) per Kreditkarte ist aufgrund der Umsetzung der PSD2 Zahlungsrichtlinie nur bei der ersten Bestellung méglich. Die Folgelieferungen
werden als Kauf auf Rechnung abgewickelt. Lastschrift: Mit Abgabe der Bestellung erteilen Sie uns ein SEPA-Lastschriftmandat. Die
Kontobelastung erfolgt, nachdem Sie die Ware erhalten haben. PayPal: Um den Rechnungsbetrag tiber den Zahlungsdienstleister PayPal
(Europe) S.ar.. et Cie, S.C.A, 22-24 Boulevard Royal, L-2443 Luxembourg (,PayPal’) bezahlen zu konnen, miissen Sie bei PayPal registriert sein,
sich mit Ihren Zugangsdaten legitimieren und die Zahlungsanweisung bestétigen. Weitere Hinweise erhalten Sie im Bestellvorgang. Kreditkarte
und Miles & More: Bei Zahlung per Kreditkarte und bei der Einldsung von Miles & More Pramienmeilen wird Ihr Konto sofort belastet. Dadurch
kommt der Vertrag mit uns zustande. 4. Vertragssprache, Vertragstextspeicherung: Wir speichern den Vertragstext und senden Ihnen die
Bestelldaten und unsere AGB per E-Mail oder mit Auslieferung der Ware zu. Sie stimmen zu, dass die vertragsbezogene Kommunikation in
elektronischer Form, z.B. per E-Mail, erfolgen kann. Ihre Bestelldaten sind aus Sicherheitsgriinden nicht mehr diber das Internet zuganglich.
Ein Vertragsschluss ist in deutscher Sprache maglich. 5. Preise, Lieferbedingungen und Versandkosten: Preise: Alle Preise sind in Euro und
verstehen sich ab Lager als (Brutto)-Flaschen-Einzelpreise. Die Preise sind inkl. der gesetzlichen Mehrwert-, Sekt- und Branntweinsteuer. Die
Mehrwertsteuer wird auf der Rechnung separat ausgewiesen. Es gelten die Preise zum Zeitpunkt Ihrer Bestellung. Alle vorherigen Preise sind
damit unglltig - gleich in welchen Medien dargestellt. Lieferbedingungen: Wir liefern bereits ab einem Warenwert von € 25 und nur im Versand-
wege. Bei HAWESKO zahlen Sie in der Regel eine Versandkostenpauschale in Hohe von € 6,30 fiir die Lieferung an eine deutsche Anschrift.
Néhere Informationen zu den Lieferkonditionen und Bestimmungen zu ggf. anfallenden Versandkosten erfahren Sie unter www.hawesko.de/
service/lieferkonditionen. Trotz sorgfaltiger Bevorratung kann es vorkommen, dass ein Aktionsartikel schneller als vorgesehen ausverkauft ist.
Wir geben deshalb keine Liefergarantie. Es gilt: Nur solange Vorrat reicht. 6. Eigentumsvorbehalt: Die Ware bleibt bis zur vollsténdigen
Bezahlung unser Eigentum. 7. Widerrufsrecht: Verbrauchern steht das gesetzliche Widerrufsrecht, wie in der Widerrufsbelehrung beschrie-
ben, zu. Unternehmern wird kein freiwilliges Widerrufsrecht eingeraumt. Widerrufsbelehrung: Sie haben das Recht, binnen 12 Wochen ohne
Angabe von Griinden diesen Vertrag zu widerrufen. Die Widerrufsfrist betragt 12 Wochen ab dem Tag, an dem Sie oder ein von lhnen benann-
ter Dritter, der nicht der Beforderer ist, die letzte Ware in Besitz genommen haben bzw. hat. Um Ihr Widerrufsrecht auszuiiben, miissen Sie
uns - Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor Hawesko GmbH, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel.: 04122 504433, Fax: 04122 504477, E-Mail:
info@hawesko.de - mittels einer eindeutigen Erklarung (z.B. ein mit der Post versandter Brief, Telefax oder E-Mail) tiber Ihren Entschluss,
diesen Vertrag zu widerrufen, informieren. Sie konnen dafir das Muster-Widerrufsformular verwenden, das jedoch nicht vorgeschrieben ist.
Sie konnen es auf www.hawesko.de/rechtliches/widerruf abrufen. Zur Wahrung der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mitteilung Gber
die Ausiibung des Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist absenden. Folgen des Widerrufs: Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben
wir Ihnen alle Zahlungen, die wir von Ihnen erhalten haben, einschlieBlich der Lieferkosten (mit Ausnahme der zusatzlichen Kosten, die sich
daraus ergeben, dass Sie eine andere Art der Lieferung, als die von uns angebotene, giinstige Standardlieferung gewahlt haben), unverziiglich
und spatestens binnen vierzehn Tagen ab dem Tag zuriickzuzahlen, an dem die Mitteilung ber Ihren Widerruf dieses Vertrags bei uns einge-
gangen ist. Fiir diese Riickzahlung verwenden wir dasselbe Zahlungsmittel, das Sie bei der urspriinglichen Transaktion eingesetzt haben, es
sei denn, mit Ihnen wurde ausdriicklich etwas anderes vereinbart. Sie verpacken die unangebrochene Ware versandfertig. Wir tragen die
Kosten der Riicksendung. Ende der Widerrufsbelehrung. Besonderheiten zu Ihrem Widerrufsrecht: Bitte beachten Sie, dass kein Widerrufsrecht
besteht bei Vertrédgen zur Lieferung von Waren, die schnell verderben kénnen oder deren Verfallsdatum schnell Uberschritten wiirde
(dies betrifft nicht unsere Weine), sowie bei Vertrégen zur Lieferung alkoholischer Getranke, deren Preis bei Vertragsschluss vereinbart wurde,
die aber frihestens 30 Tage nach Vertragsschluss geliefert werden konnen und deren aktueller Wert von Schwankungen auf dem Markt
abhangt, auf die wir keinen Einfluss haben (z.B. Hawesko Subskription). 8. Gewahrleistung: Es gelten die gesetzlichen Bestimmungen.
9. Haftung: Anspriiche des Kunden auf Schadenersatz sind - gleich aus welchem Rechtsgrund - ausgeschlossen. Hiervon ausgenommen sind
Schadensersatzanspriiche des Kunden aus der Verletzung des Lebens, des Kérpers, der Gesundheit oder aus der Verletzung wesentlicher
Vertragspflichten (Kardinalpflichten) sowie die Haftung fir sonstige Schaden, die auf einer vorsatzlichen oder grob fahrldssigen
Pflichtverletzung von Hawesko, deren gesetzlichen Vertreter oder Erfiillungsgehilfen beruhen. Wesentliche Vertragspflichten sind solche,
deren Erfiillung die ordnungsgemaBe Durchfiihrung des Vertrags (iberhaupt erst ermdglichen und auf deren Einhaltung der Kunde vertraut hat
und vertrauen durfte. 10. Streitbeilegung: Die Europaische Kommission stellt eine Plattform zur Online-Streitbeilegung (0S-Plattform) bereit,
die Sieunter https://ec.europa.eu/consumers/odr finden. Zur Teilnahme an einem Streitbeilequngsverfahrenvor einer Verbraucherschlichtungs-
stelle sind wir weder verpflichtet noch bereit. 11. Jugendschutz: Entsprechend dem Jugendschutzgesetz liefern wir alkoholische Getranke nur
an Personen ab dem vollendeten 18. Lebensjahr. Unsere Verpackung ist durch einen auffalligen farbigen Aufkleber gekennzeichnet, mit dem
Hinweis, dass keine Ubergabe an Personen unter 18 Jahren erfolgt. AuBerdem sind die Zusteller bei geringstem Zweifel verpflichtet, sich die
Identitat und die Volljahrigkeit durch das Vorzeigen des Personalausweises bestatigen zu lassen und die Ware nur an volljéhrige Personen
auszuhéndigen. 12. Datenschutz: Unsere Datenschutzbestimmungen finden Sie auf www.hawesko.de/rechtliches/datenschutz. Verantwortlich
fiir Inhalt und Angebot: Hanseatisches Wein- und Sekt- Kontor Hawesko GmbH. Geschaftsfihrer: Alex Kim, Nicolas Tantzen, Friesenweg 24,
22763 Hamburg, Tel.: 04122 504433, Fax: 04122 504477, E-Mail: info@hawesko.de, Handelsregistereintrag: HRB 99024 Amtsgericht Hamburg,
USt-Identifikationsnr.: DE 260025694.

So erreichen Sie uns
=1 L D @

JEDERZEIT auf PRAKTISCH mit der  SCHRIFTLICH per E-Mail unter ~ PERSONLICH unter > FOLGEN
www.hawesko.de  Hawesko.de/app  service@hawesko-select.de  Tel. 04122 50 45 48 (Mo.-Fr. 9-17 Uhr) n @ Sie uns



Siidtirol

Die Region Friaul-Julisch Venetien - auf Italienisch A
Venezia Giulia - liegt im Nordosten Italiens. Im Norden e

grenzt sie an Osterreich, im Osten an Slowenien. Eine Lombardei

bewegte Geschichte mit wechselnder Zugehorigkeit zu @ Venedig

Rom, Byzanz, Venedig und dem Habsburger Reich liegt "

hinter der Region. Eine Konstante aber war und ist der i ® - et

Emilia-Romagna

Weinbau, heute umfasst die Rebflache ca. 27.000 Hektar. Ligurien
Das Gebiet mit seinen fruchtbaren Béden, geschiitzt © Forenz e
durch die Berge im Norden, verwohnt von sanften Adria-
Winden aus dem Siiden, ist nahezu perfekt geeignet: Von Umbrien Abruzzen
Berglandschaften am FuBe der Alpen, Uber hiigelige Lagen Latium @ Rom Molise
bis zu Weingarten in der Po-Ebene bietet es den Winzern Vel @ Apulien
beste Bedingungen. . M. .
@ Cagliari Kalabrien
@ Palermo

Winemaker Tenimenti Civa

Als Valerio Civa die Tenimenti Civa griindete, hatte er bereits Erfahrung im Bereich Qualitatswein:
Schon seit den 1980er Jahren vertrieb er mit der Civagroup Italia hochwertige Weine an Supermarkte.
Aber esjuckte ihn in den Fingern, selbst in den Weinbau einzusteigen. Mit dem Erwerb der zwei Tenutas
Bellazoia di Poviletto und Manzano-San Giovanni al Natisone begann das Abenteuer. Beide Anwesen
liegen in Friuli Colli Orientali, inmitten von Hiigeln im dstlichsten Teil von Friaul-Julisch Venetien. Von

;1', \ Beginn an legte Civa den Fokus auf die regionalen Sorten wie Ribolla Gialla, Schioppettino und Refosco,
= ' um die Kultur und Tradition des lokalen Weinbaus zu erhalten und in die Zukunft zu tragen. Inzwischen
REFOSCO wird ein beeindruckend breites Portfolio an Still- und Schaumweinen produziert, die den klassischen

AL FETHIROL RO

Fl Charakter der Weine der Region mit Geradlinigkeit und Eleganz prasentieren.
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Im Westen der Region dominieren rote, im Osten eher weiBe Rebsorten. Dank der Einflihrung
kihler Garung hat sich das Friaul zur Hochburg kérperreicher italienischer WeiBweine entwi-
ckelt. Die wichtigsten Sorten dafiir sind Bianchetta Trevigiana, Chardonnay, Glera, Malvasia
und Moscato, aber auch viele andere international bekannte Rebsorten werden inzwischen hier
angebaut. Bei Rotweinen ist die Vielfalt &hnlich groB. Neben den weltweit vertretenen Klassikern
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Carmenere und Merlot liegt der Fokus der Winzer nach
wie vor auf heimischen Reben wie Refosco, Schioppettino und Tazzalenghe. Sie werden zu
dunklen, tanninbetonten und somit lagerfahigen Weinen ausgebaut.




Rubinrot leuchtet der Refosco im Glas und verstromt eine
duftige Komposition von Friichten wie wilder Brombeere
und Pflaume, begleitet von einem Hauch von Veilchen.
Dank des behutsamen Ausbaus hat er sich seine schonen
Fruchtaromen auch im Geschmack bewahrt, dazu kommt
eine feine Wirze. Frisch, mit gutem Trinkfluss dank sanfter
Tannine und harmonischer Struktur, bereitet das groBe
Freude bis in den Nachklang.

»Eine Besonderheit aus dem dstlichsten Anbaugehiet
Italiens ist Refosco: Dunkel, konzentriert und mit guter
Struktur. Mein GenieBer-Tipp fir Freunde kréftiger Rot-
weine.« Katharina Hahn

Refosco

2027

REFOSCO
il 14-15° C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Wir empfehlen zum komplexen Refosco
Hirschmedaillons, ganz klassisch ser-
viert mit Rotkohl, Preiselbeeren und
Kartoffel-Piree.




In manchen Ecken des Douro-Tals fiihlt man sich ein
wenig an die Weinbauregion Mosel erinnert. Spektakulare
Steilhange, gepragt von Schiefer und Granit, Rebstocke
auf schwer erreichbaren Terrassen, die nur mit Handarbeit
bearbeitet werden kdnnen, und darunter der Fluss, der fir
ein besonderes Mikroklima sorgt ... Es ist eine landschaftlich
beeindruckende Region, die sich dstlich von Porto erstreckt
und die nicht ohne Grund 2001 zum UNESCO-Weltkulturerbe
ernannt wurde. Auch wenn die DOC Douro eines der alte-
sten, gesetzlich festgelegten Weinbaugebiete ist, so war es
lange Zeit ausschlieBlich fir Portwein berihmt. Seit einigen
Jahrzehnten hat sich diese faszinierende Region, aber auch
einen erstklassigen Namen fir trockene Rot- und sogar
WeiBweine erarbeitet.

¥ Bilbao
Rias Baixas :
Bierzo Rioja  MNavara
Vinho Verde Ribera del Duero
Toro
Porto @ Rueda 3
Carifiena
Priorato
Bairrada Dao @ Madrid
Estre-Madura
Ribatejo
# Lissabon La Mancha @ Valencia
Setbal
Alentejo VR . Alicante
Jumilla
i@ Sevilla
Jerez

Winemaker Rita Marques
und Marc Kent

@ Barcelona
Penedes

Mallorca
Palma il
Binis-
salem

Ist die Companhia de Vinhos Invencivel ein unbesiegbares Weingut? Dem Namen nach auf jeden
Fall! Das portugiesische Wort »invencivel« bedeutet so viel wie unbesiegbar, unschlagbar. Schon eine
deutliche Ansage fr ein Weingut. Dahinter stehen mit Rita Marques und Marc Kent, der Winemaker des
berihmten »The Chacolate Block, gleich zweimal geballte Weinerfahrung. Die beiden kennen sich
aus ihrer gemeinsamen Winzervergangenheit in Siidafrika und haben auch schon zuvor in Portugal
zusammengearbeitet. Jetzt haben sie gemeinsam ein Weingut in Casais do Douro erworben und
bringen sowohl ihr Wissen als auch ihre Leidenschaft zusammen. Man darf gespannt sein, was da in
den nachsten Jahren noch kommt!

Auch wenn die Weinproduktion am Douro ganz klar vom Portwein gepragt ist, werden in der
Region auch hervorragende trockene Weine erzeugt. Portugal verflgt dber sehr viele autochthone
Rebsorten, die eine spannende Abwechslung zu den bekannten internationalen Sorten bieten.
Touriga Nacional, Tinta Barocca, Tinta Roriz (in Spanien als Tempranillo bekannt) oder Touriga
Franca sind dabei nur einige rote Vertreter der unglaublich groBen Vielfalt des Landes. Insgesamt
zeichnen sich die Rotweine durch ihre enorme Konzentration und eine feine mediterrane Wirze
aus. Auch WeiBweine werden in der Region erzeugt. Gerade wenn sie aus hohen Steillagen stam-
men, sind diese oft (berraschend frisch und lebendig.



Der Invincible Number Two Red ist der zweite Rotwein
aus dem Douro, den die Companhia de Vinhos Invencivel
veroffentlichte. Und das ist eine wahrhaft stattliche Cuvée
portugiesischer Rebsorten, die mit expressiven Aromen
von Sauerkirsche, Brombeere und Pflaume sowie mit ihren
krauter-wiirzigen Noten punktet. Ein groBes Vergniigen mit
viel Fulle, das dennoch nicht schwer daherkommt.

»Mit dem Invincible Number Two erweitern wir unser
Portfolio vom Douro um ein wahres Kraftpaket. Freuen
Sie sich auf viel, viel Aroma!« Marc Kent

=y ilas - maley

Tinta Amarela, Tinta Barroca,
Tinta Roriz, Touriga Nacional

2029
12°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

So viel Kraft bendtigt eine Entsprechung:
Ein Rinder-Ragout, gekocht mit Balsamico,
Rotwein, Zwiebeln, Mohrriiben und Ros-
marin, ist unser Tipp.




Ventoux ist eine Region, die immer wieder Entdeckungen
bietet. Radsportfans kennen das Wahrzeichen, den Mont
Ventoux mit 2.000 Metern Hohe, der der Region den Namen

Champagne
verlieh und manchem Tour de France-Teilnehmer den ® brest Paris Hlsass
SchweiB auf die Stirn trieb. Dieses Bergmassiv spielt fir Leire Chablis
den Weinbau eine bedeutende Rolle, denn von hier senkt Burgund
sich kihlere Hohenluft in die tagsiber vom mediterranen e
Klima gewérmten Weinberge. So geraten die Weine nicht Cognac o
zu schwer und bewahren sich eine angenehme Frische. nde

. . . Bord
Die meisten davon werden vor Ort getrunken, doch immer -
mehr Flaschen finden erfreulicherweise den Weg iber die o —
H anors ngueaoc
Landesgrenzen hinweg. Armagnac St. Chinian A
Gascogne

Corbiéres Marseille

Winemaker Thierry Ferlay

Cellier des Princes ist ein Zusammenschluss leidenschaftlich agierender Winzerinnen und Winzer an
der stdlichen Rhone. Gemeinsam haben sie sich auf klare Qualitatsvorgaben geeinigt, die zum Beispiel
ein strenges Auswahlverfahren fir die besten Reben beinhalten. Im Keller agiert Thierry Ferlay mit
seinem Team. Seit zehn Jahren setzt er seine Erfahrung, die er unter anderem in Australien sammelte,
flr die Winzer seiner Heimat ein. Er verleiht den Weinen, die im traditionellen Stil ausgebaut werden,
einen modernen Akzent. Eng zur Seite stehen ihm dabei ebenso qut ausgebildete Onologen und die
Qualitats-Managerin Marie-Line Berlengue. Ein Resultat daraus ist, dass Cellier des Princes zur besten
Winzergenossenschaft an der Rhane 2024 (Weinwirtschaft) ausgezeichnet wurde.

In erster Linie werden in Ventoux Rotweine erzeugt, in der klassischen, stdfranzésischen
Cuvée aus Grenache, Syrah, Carignan und Cinsault. Sie sind in der Regel samtig, geschmei-

VENTOUX

Rdsern dig, und wer will, kann sie sogar leicht gekdhlt trinken. Das zweite wichtige Standbein ist

der Rosé, der aus den gleichen Rebsorten hergestellt wird. Dieser Roséwein mit seinem
fruchtigen, aber auch feinwirzigen Geschmack ist bei Einheimischen wie auch Touristen sehr
beliebt. Aus den selten anzutreffenden Rebsorten Clairette und Bourboulenc wird auch in
geringen Mengen ein sehr interessanter WeiBwein erzeugt.




Als Klassische Cuvée von der Siid-Rhane aus den Rebsarten
Grenache, Syrah und Carignan préasentiert dieser Wein eine
harmonische Balance von Frucht und Wirze. Die Aromen van
dunklen Beeren sind von einem Schokoladenton unterlegt, die
Tannine sind fein und bestens integriert. Dazu kommen auch
am Gaumen sanft wirzige Noten, die die Frucht umspielen.
Kraftig und prasent geht es in ein langes Finale.

Als uns die Cellier des Princes diesen Wein prasentierten,
war sofort klar, dass wir ihn fiir Sie einkaufen wirden.
Eine feine, sanfte Rhane-Entdeckung.

®

LaLLiem pes Priscis
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VENTOUX

Grenache, Syrah, Carignan
2027
14-16° C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Frankreich trifft Orient: Probieren Sie die-
sen Roten zu Mezze wie Baba Ghanoush,
Hummus oder kleinen Hahnchenfilets mit
Gurken-Minz-Joghurt.




Wenn es um Wein geht, dann steht Bordeaux zusammen
mit dem Burgund an der Spitze aller Weinregionen die-
ser Welt. Keine andere Region verfligt ber ein solches
Renommee, das sich aus dem perfekten Zusammenspiel
von Rebsorten, besonderen Bdoden, dem vom Atlantik
beeinflussten Klima und der Winzerkunst entwickelt hat,
die dort seit Jahrhunderten gepflegt wird. Grundsatzlich
wird das Gebiet in drei Bereiche eingeteilt. Links der
Gironde befinden sich Médoc und Graves. Rechts der
Gironde liegt das Libournais mit St. Emilion und Pomeral,
zwischen den Zuflissen zur Gironde, der Dordogne und der
Garonne, liegt das Entre-deux-Mers.

CHATEAU @

Guillebot Plaisance

WORIKFALX WOAUHGE
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Champagne
@ Brest Paris g

Loire Chablis
Burgund

Lyon L.
Beaujolais
Cognac

Bordeaux\gy Rhéne
Bordeaux

Cahors Languedoc
St. Chinian
Armagn Gascogne .
Corbiéres Marseille

Roussillon

Stanislas Wallut,
Winzer bei Domaine de Villeneuve les Vielles Vignes

Elsass

Das Chateau Guillebot Plaisance gehdrt - zusammen mit einem weiteren Chateau in unmittelbarer
Nachbarschaft - der Familie Villeneuve, die sich auf dem Weingut bereits in sechster Generation dem
Weinbau widmet. Das besondere Mikroklima und die ton- und lehmhaltigen Boden im Entre-deux-
Mers, zwischen Dordogne und Garonne, bieten ideale Bedingungen fir die Produktion wunderbarer
Bordeaux. Und genau das tut die Familie, die (ber insgesamt 50 Hektar Rebflache verfligt, von denen
der GroBteil - 35 Hektar - dem Anbau van roten Rebsorten vorbehalten ist.

Die Weine aus Bordeaux sind traditionellerweise Cuvées aus unterschiedlichen Rebsarten, vor
allem Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc und Petit Verdot. Im WeiBweinbereich
dominieren Sauvignon Blanc und Sémillen. Jung zu trinkende Weine findet man als Bordeaux
AOP. Dariiber hinaus gibt es den Bordeaux Supérieur, ferner Ortsweine und Crus Classés.
Weltbertihmt sind die Dessertweine aus Sauternes, einer kleinen Gemeinde, die rund 40
Kilometer siddstlich von Bordeaux liegt. Die meisten Weine werden in 225-Liter-Holzfassern
ausgebaut, den sogenannten Barriques. Abgesehen von den goldgelben Dessertweinen wer-
den alle Weine trocken ausgebaut.



Der mittelschwere und rubinrot leuchtende Bordeaux zeigt
bereits im Duft seine ganze Komplexitat: Dunkle Frucht wie
von Waldbeeren und wilden Himbeeren, wirzige Anklange
und weiche Réstnoten sind da zu splren. Der Geschmack ist
fruchtbetont und voll, mit samtigen Tanninen sowie auch hier
dezenten Holznoten und einem Hauch von gerdsteten Mandeln.
Ein Bordeaux mit viel Charme und Ausstrahlung!

Cabernet Sauvignon, Merlot

2027
CHATEAU : .
Guillebot Plaisanc 16-18° C
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UNSERE EMPFEHLUNG
ZU FOLGENDEN SPEISEN

Ein zart rosa geschmortes Schweinefilet
aus dem Ofen mit Krautern der Provence,
Schalotten und Réstkartoffeln passt per-
fekt zum weichen Bordeaux.

Beim Concours des Grands Vins de France in Macon ge-
wann der Chateau Guillebot Plaisance eine Goldmedaille!




Die Weinbauregion La Mancha ist das groBte weltweit

zusammenhangende Weinbaugebiet und sozusagen das W Gilbao
Herzstiick der autonomen Region Kastilien. Beriihmt ist B Bierzo —
die Weinbauregion nicht nur fir ihre exzellenten, har- Vinho Verde o -/
monischen Weine. Typisch fiir La Manchas historische Porto S8 Dgli <2 froo] LT B
Landschaft sind die vielen Windmihlen und die extremen Priorato’  penegs
klimatischen Bedingungen. Sie vor allem stellen die Winzer BairradSnggy o ® Madrid
vor Herausforderungen: Hitze mit bis zu 40 Grad im Es"e'"ad“’amba‘ejo Mallorca
Sommer, Kélte bis minus 20 Grad im Winter, dazu wenig # Lissabon - . Paima @
Niederschlag. Aber die Boden aus Lehm, Sand und teilweise Setibal \ SB;'I‘;;
Kalk sind durchaus fruchtbar. ' e sl Micante

i@ Sevilla

Jerez

Félix Solis Ramos,
International Sales Director

Félix Solis ist eine alteingesessene Weinbaufamilie, die in den 1970er Jahren des letzten Jahrhunderts
einen steilen Aufstieg erlebte. Ausgangspunkt war die Erdffnung der Winery in Valdepenas stidlich von
Madrid im Jahr 1975, zu jenem Zeitpunkt einer der modernsten Weinbaubetriebe Spaniens dberhaupt.
Bis heute hat sich Félix Solis den Charme eines Familienbetriebes bewahrt. Die bis dahin unbekannten
Regionen La Mancha und Valdepenas hat Félix Solis tiberhaupt erst erschlossen und fiir die internati-
onale Weinwelt attraktiv gemacht - eine ahnliche Entwicklung wird in Yecla angestrebt.

VINA ¢

“ SAN JUAN

MERLOT - SYRAH
TEMPRAMILLO

Die Weinbauregion La Mancha wird sehr stark von der weiBen Rebsorte Airén dominiert, denn
diese Ubersteht selbst extremste Witterungsbedingungen. Kihl vergoren entstehen daraus Weine
mit leichtem, frischem und zugleich fruchtigem Geschmack. Besonders beliebt sind allerdings die
Rotweine der Region. Neben dem Tempranillo, der fiir weiche, duftige Weine verantwortlich ist,
gedeihen hier auch die international bekannten Sorten Merlot, Syrah und Cabernet Sauvignon.




Diese Rotwein-Cuvée aus Tempranillo, Syrah und Merlot vereint
spanisches Temperament und franzésische Eleganz zu einem
sehr harmonischen Zusammenspiel. Vielschichtige Aromen
dunkler und roter Beeren zeigen sich bereits im intensiven
Duft des Weines. Der Gaumen wird zudem von warmen
Gewlrznoten untermalt, die bis in den langen, geschmeidigen
Abgang reichen.

Merlot, Syrah, Tempranillo

VIRA ‘ 2028
SAN JUAN
TEMPRAMILLO 10-12°C
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UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Gegrilltes oder kurz gebratenes Fleisch
passt gut zum San Juan. Ein Rumpsteak,
ganz klassisch begleitet von Gemuse und
einem Kartoffelgratin, ist genau richtig.

Félix Solis wurde auf der International Wine Challenge
Vienna als Best National Producer (Spain) of the Year
2024 ausgezeichnet.




Siidtirol

Eingerahmt von den majestatischen Dolomitenim Norden, e
der fruchtbaren Tiefebene im Siden, dem idyllischen S .
Gardasee im Westen und der malerischen Adriakiiste im Lombardei A
Osten: Das Veneto hat von Bergen, griinen Higeln bis P

Mailand @ Venedig

zu sonnigen Stranden landschaftlich einiges zu bieten.

. . . L Turi Piemont "
Ebenso facettenreich sind die Bodentypen und die vielen e Emilia-Romagna
verschiedenen Mikroklimata der Region, gepragt von Ligurien
. . . . Mark
kiihlenden Winden aus den Bergen sowie sanfter Brise © Forenz -
vom Meer und der groBen Wasserflache des Sees, die die
Sonne reflektiert. Umbrien Abruzzen
Latium - @ Rom )
Molise
Neapel @ Apulien
Sardinien Kampanien Basilicata
@ Kalabrien
Cagliari
@ Palermo

Winemaker Giuseppe Clementi

Das Tal entlang des Flusses Belice im Westen Siziliens hat eine im wahrsten Sinne bewegte
Vergangenheit: Im Jahr 1968 erschitterte ein Erdbeben die Region. Viele kleine Orte wurden komplett
zerstort, die Landwirtschaft lag brach. Aber eine Gruppe junger Winzer entschloss sich, ganz neu anzu-
fangen und den fruchtbaren Boden fir den Weinbau zu nutzen. 1998 wurde die Cantine Ermes mit
Stammsitz zwischen Gibelline und Santa Ninfa gegriindet. Heute ist sie eine der besten Kooperativen
Siziliens und tonangebend fir die gesamte Region. Rund ein Viertel der Rebflachen sind bereits auf
biologischen Anbau umgestellt. Bestockt sind sie mit einem guten Mix aus regionalen Sorten wie Grillo,
Zibibbo und Nero d'Avola und internationalen Reben wie Syrah, Merlot oder Sauvignan Blanc.

FRODOTTO IN ITALIA

SALVE

MERLOT
VENETO

Im Veneto sind eine groBe Zahl an Rebsorten zu Hause. Darunter sind fir weiBe Weine die
autochthanen Sorten wie Bianchetta, Cortese und Garganega fir den Soave oder fiir den
beliebten Prosecco Glera zu nennen. Doch auch international bekannte Sorten wie Pinot Grigio
oder Chardonnay werden hier zu frischen und lebendigen Weinen ausgebaut. Berihmt sind die
Rotweine Valpolicella, Amarone und Bardolino sowie der fruchtige Rosé Bardolino Chiaretto, die
aus den Sorten Corvina, Corvinone Veronese und Rondinella erzeugt werden. Neben weiteren
regionalen sind auch internationale Reben wie Merlot in der groBen Vielfalt des Veneto zu finden.




Als typischer Rotwein aus dem Veneto ist der Salve Merlot
auf der fruchtigen Seite zu verordnen. Sein Kdrper ist mit-
telschwer, seine Farbe ist ein dunkles Rubinrot. Die Aromen,
die aus dem Glas stromen, bringen reife rote Fruchtnoten
wie von Kirschen, Pflaumen und Himbeeren zusammen.
Dazu schwingen feine, sanfte Aromen von Krautern und
Gewlrzen mit sowie der klassische Anklang an Malz, der
Merlot auszeichnet. Weich, balanciert und rund ist der
gesamte Eindruck am Gaumen.

ERGDOGTTO IM ITALIA

SALVE

MERLOT
VENETD

Wir freuen uns, den fruchtigen Merlat im Veneto fir Sie
aufgetan zu haben. Er hat uns vom Fleck weg begeistert!

Merlot

2028

15-18° C

lieblich

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Der Merlot macht zu vielem Bella Figura,
wir empfehlen ihn zu Pasta mit einer gut
gewdirzten, aber leichten Gemiisesauce
aus geschmorter Paprika, Tomate und
Zucchini.






