Sehr geehrte Freundinnen und Freunde von HAWESKO Select,

das erste Paket Thres Abos fiir das Jahr 2023 ist da! Mit dem Frithjahr kommen eine Reihe
neuer Rotweine zu Ihnen ins Haus, die Sie mit viel Frucht und Finesse auf die heller
und warmer werdenden Tage einstimmen. Ausgewdahlt haben wir sie in den beliebtesten
Weinregionen Europas bei einigen der besten und renommiertesten Weingiiter.

Darunter sind die traditionsreiche Bodegas El Villar in Valencia, die eine ganz hervorragende
Crianza prasentiert und die vielfach ausgezeichnete Cantina Tollo aus Italien, die mit einem
Sangiovese aus den Abruzzen Furore macht. AuBerdem dabei sind Umani Ronchi mit
einem Montepulciano, die Siidfrankreich-Spezialisten Les Jamelles mit einer mediterranen
Réserve sowie die Hessische Staatsweinkellerei, die ihren Eberbach Pinot Noir vorstellt.
Von den Costieres de Nimes, ebenfalls im Siiden Frankreichs verortet, kommt mit dem
Esprit des Trois Pierres ein herrlich fruchtiger und zugleich wiirziger Wein.

Zu jedem Wein stellen wir Thnen interessante Informationen online bereit unter:

12 Flaschen gekauft, 11 bezahlt! Nutzen Sie fiir die Nachbestellung Ihres
Lieblingsweins Ihren Extra-Vorteil: Bei Bestellung von 12 Flaschen eines
Weines aus Thren HAWESKO Select-Paketen bezahlen Sie nur 11 - eine
Flasche dieses Lieblingsweins bekommen Sie von uns geschenkt!

Sichern Sie sich diesen Extra-Vorteil am schnellsten unter hawesko.de/12fuer11

Wir wiinschen viel Vergniigen beim Probieren und GenieBen!

Ihr HAWESKO Select/-Team

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor, Hawesko Select, 22791 Hamburg
Telefon 04122 50 45 48 - E-Mail: service@hawesko-select.de - hawesko.de
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hawesko.de

HAWESKO
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7\ per Post:

PHONE

per Telefon:
04122 5045 48

mit Bestellschein

Ihre Nachbestellung

12 fiir 1

Angebot

| Bitte fillen Sie den Bestellschein in Druckbuchstaben aus.

Ihre Adresse:

Vorname

Name

Firma

/Hausnumme

Kunden-Nr., falls zur Hand

Achtung: Bei abweichender Lieferadresse bitte hier Ihre Lieferanschrift eintragen:

Vorname

Name

Firma

StraBe/Hausnummer

PLZ ort

Menge Art-Nr.
498 220
973 474
766 866
431101
496 626
472 404

SOA

E-Mail-Adresse

Bezeichnung

Eberbach Pinot Noir

Chateau Rozier Rouge

Collezione Bianchi Montepulciano
Chéteau Le Menhir

Senorio Don Pedro Crianza

Cantina Tollo Sangiovese

Iiusfﬂhrliche Hinweise zu den Bestellbedingungen siehe Riickseite.

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor « Hawesko GmbH

(Mo.~Fr. 8-20 Uhr)

Bei Bestellung von 12 Flaschen eines Weines aus Ihren Hawesko Select-
Paketen bezahlen Sie nur 11 - eine Flasche erhalten Sie gratis!
Bitte geben Sie bei Bestellungen online oder telefonisch untenstehende Art.-Nr. an.

-

Preisjefl. Literpreis
€190 €1587
€1290 €1720
€1280 €1720
€1090 €1453
€799 £1065
€699 €932

Tragen Sie |hre E-Mail-Adresse ein, um eine Versandbestatigung und regelmaBig Informationen
zu unseren ahnlichen Produkten zu erhalten. Widerspruch ist jederzeit mdglich.

_

22791 Hamburg « Tel 04122 50 45 48 « Fax 04122 50 44 77 « Hausanschrift: Friesenweg 24 « 22763 Hamburg



Unsere Lieferkonditionen

Wir liefern bereits - Bestellungen ab einem — f Fiir Bestellungen mit einem

ab einem Warenwert I Warenwert von € 100,- liefern I Warenwert unter € 100,- berechnen

von € 25~ wir VERSANDKOSTENFREI wir nur € 6,90 Versandkosten
PREMIUM-LIEFERSERVICES: 24-STUNDEN-LIEFERUNG: Wenn Sie Mo.~Fr. bis 12 Uhr bestellen, liefern wir schon am néchsten Werktag. Fiir
diesen Service berechnen wir nur € 10~ pro Lieferung. TERMIN-LIEFERUNG: Sie bestimmen den Wochentag (Mo.-Sa.), an dem die Lieferung
definitiv erfolgen soll. Fir diesen Wunschtag-Service berechnen wir € 10,- pro Lieferung. PAKETSHOP-SERVICE: Auf Wunsch liefern wir
ohne weiteren Aufpreis an einen »Hermes-Paketshop« in Ihrer Néhe. Details zu unseren Premium-Services gern telefonisch unter 04122
50 44 33 oder auf unserer Website hawesko.de. Die angegebenen Versandkosten und Kosten der Lieferservices gelten nur fir Sendungen

innerhalb Deutschlands. AUSLANDSVERSENDUNGEN: Auf Wunsch versenden wir Weine in fast alle Lander der Welt. Die besonderen
Konditionen und Bestimmungen (z. B. Zdlle) fir Ihr Land besprechen wir gern telefonisch mit hnen: 04122 50 44 33.

Unsere Zahlarten

Sie entscheiden, wie Sie zahlen méchten. Wir beraten Sie gern dazu unter 04122 50 44 33. Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte
(Visa, MasterCard, American Express), PayPal, Giropay und Lastschriftverfahren. Bei Bestellungen mittels Bestellschein bieten wir eine Zahlung
per Rechnung oder Lastschriftverfahren an. Bei Zahlung auf Rechnung liegt diese der Lieferung bei. Bei Online-Bestellungen werden die
Rechnungen per E-Mail versendet. Bei abweichender Lieferanschrift, je nach Hohe des Kaufbetrags, bei offenen Rechnungen und je nach
Bonitat behalten wir uns vor, einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Die Rechnungen sind, wenn nicht anders angegeben, innerhalb von 20 Tagen
nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abziige zahlbar. Sofern Sie per Lastschriftverfahren bezahlen, Idsen wir die Zahlung 7 Tage nach
Rechnungsdatum aus.

Allgemeine Geschaftsbedingungen

Lieferkonditionen: Wir liefern bereits ab einem Warenwert von € 25-. Bestellungen ab einem Warenwert von € 100- liefern wir versandkostenfrei. Fir Bestellungen
mit einem Warenwert unter € 100,- berechnen wir € 6,90 Versandkosten. Lieferung: Sofern Sie keinen besonderen Liefertermin bestimmen, die Ware vorrtig ist
und an eine Adresse innerhalb Deutschlands geliefert wird, ist diese innerhalb von 3-4 Werktagen nach Eingang der Bestellung bei Ihnen. Alle gesammelten Infor-
mationen zu unseren Lieferkonditionen finden Sie unter hawesko.de/service/lieferkonditionen. Preise: Alle Preise verstehen sich ab Lager als (Brutto-)Flaschen-
Einzelpreise. Die Preise sind inkl. der gesetzlicher Mehrwertsteuer (im Firmenkundenbereich: (Netto-)Einzelpreise zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer),
diese wird auf der Rechnung separat ausgewiesen. Alle Preise zuziiglich Versandkosten. Die Hahe der Versandkosten kénnen Sie der Seite hawesko.de/service/
lieferkonditionen entnehmen. Es gelten die Preise zum Zeitpunkt Ihrer Bestellung. Alle vorherigen Preise sind damit ungltig. Trotz sorgfaltiger Bevorratung kann
es vorkommen, dass ein Aktionsartikel schneller als vorgesehen ausverkauft ist. Wir geben deshalb keine Liefergarantie. Es gilt: Nur solange Vorrat reicht. Zahl-
arten: Sie entscheiden, wie Sie zahlen machten. Wir beraten Sie gern dazu unter 04122 50 44 33. Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte (Visa, Master-
Card, American Express), Giropay und Lastschriftverfahren. Bei Bestellungen mittels Bestellschein bieten wir eine Zahlung per Rechnung oder Lastschriftverfahren
an. Bei Zahlung auf Rechnung liegt diese der Lieferung bei. Bei Online-Bestellungen werden die Rechnungen per E-Mail versendet. Bitte beachten Sie, dass wir bei
HAWESKO Select-Bestellungen (Abo) aufgrund der Zahlungsdienstrichtlinie PSD2 die Zahlungsart Kreditkarte nur fr Ihre erste HAWESKO Select-Bestellung akzep-
tieren kdnnen. Die Folgelieferungen werden dber die Zahlungsart Rechnung abgewickelt. Bei abweichender Lieferanschrift, je nach Hahe des Kaufbetrags, bei
offenen Rechnungen und je nach Bonitat behalten wir uns vor, einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Die Rechnungen sind, wenn nicht anders angegeben, innerhalb
von 20 Tagen nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abziige zahibar. Sofern Sie per Lastschriftverfahren bezahlen, Iésen wir die Zahlung 7 Tage nach Rechnungs-
datum aus. Verpackungseinheiten: Wenn nicht anders angegeben, enthalten alle Flaschen 0,75 Liter. Die meisten Wein-Kartons enthalten 12/1 Flaschen, Sekt- und
Champagnerkartons enthalten meist 6/1 Flaschen. Weitere Produktinformationen (Lebensmittelkennzeichnung) finden Sie auf hawesko.de auf der jeweiligen Artikel-
seite oder telefonisch unter: 04122 50 44 33. Zertifizierung BIO: Wir sind zertifiziert fiir Produkte aus dko-/biologischem Anbau (DE-0K0-006). Qualitatsgarantie:
Trotz aller Sorgfalt kann es passieren, dass Ihnen wider Erwarten ein Wein nicht schmeckt. Kein Problem! Auf Wunsch holen wir die unangebrachenen Flaschen bei
Ihnen ab - die Abholung erfolgt selbstverstandlich auf unsere Kosten. Sie verpacken die unangebrochene Ware versandfertig mit geeignetem Verpackungsmaterial.
Verwenden Sie hierzu am besten die von uns angelieferte Kartonage. Am schnellsten geht es per Telefon. Rufen Sie uns an unter 04122 50 44 33 und teilen Sie uns
Ihren Riickversandwunsch mit. Wir vereinbaren dann einen Abholtermin mit hnen. Selbstversténdlich bleiben das Widerrufsrecht oder die lhnen zustehenden
Rechte wegen eines Mangels hiervon unberiihrt. Datenschutz: HAWESKO erhebt gem. Art. 6 Abs. 1it. b DSGVO zum Zwecke der Vertragserfilllung, neben den Bestell-
angaben, lhren Namen, Geburtsdatum und Ihre Kontaktdaten. Ihr Geburtsdatum wird bendtigt, weil HAWESKO gem. § 9 Abs. 1 Jugendschutzgesetz alkoholische
Getranke nur an Personen ab dem vollendeten 16. bzw. 18. Lebensjahr liefert. Zur Priifung von Adresse und Bonitat erhalt HAWESKO auf der Grundlage von Art. 6
Abs. 11it. b DSGVO von Auskunfteien die zu Ihrer Person gespeicherten Adress- oder Bonitétsdaten einschlieBlich solcher, die auf Basis von mathematisch-statis-
tischen Verfahren (Scoring) ermittelt werden, wabei auch Ihre Anschrift beriicksichtigt wird. HAWESKO und eventuell beauftragte Dienstleister (z. B. Briefauslieferer/
Speditionen) verwenden die beim Bestellvargang erhobenen Daten fir die Abwicklung der Bestellung (Art. 6 Abs. 11it. b DSGVO). Name und Anschrift sowie die
Angaben zu den bestellten Artikeln werden von HAWESKO gem. Art. 6 Abs. 1 it. f DSGVO zur Analyse fiir Werbezwecke sowie zur schriftlichen Information dber
weitere Angebote von Hawesko und andere Unternehmen verwendet (Werbung). Unsere Konzerngesellschaften Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor HAWESKO
GmbH, Tesdorpf GmbH, The Wine Company HAWESKO GmbH, Jacques’ Wein Depot Wein-Einzelhandel GmbH, Wein & Vinos GmbH und die WirWinzer GmbH kdnnen
bestimmte Kundendaten auf der Grundlage von Art. 6 Abs. 1lit. f. DSGVO fir schriftliche Werbezwecke indirekt untereinander nutzen. E-Mail-Adresse und Telefon-
nummer verwendet HAWESKO gem. Art. 6 Abs. 1lit. a DSGVO nur mit Ihrer ausdriicklichen Einwilligung fiir werbliche Zwecke. Erhalten wir hre E-Mail-Adresse im
Rahmen einer Bestellung, verwenden wir diese gem. § 7 Abs. 3 UWG zur Bewerbung eigener &hnlicher Produkte. Ihre Einwilligung kdnnen Sie jederzeit widerrufen,
ohne dass die RechtmaBigkeit der aufgrund der Einwilligung bis zum Widerruf erfolgten Verarbeitung berdhrt wird. Sie haben das Recht auf Auskunft gegentiber
HAWESKQ diber die Sie betreffenden personenbezogenen Daten sowie auf Berichtigung, Loschung, Einschrénkung der Verarbeitung sowie das Recht auf Daten-
Gibertragbarkeit. Sie kdnnen einer Verarbeitung oder Nutzung Ihrer Daten fir Zwecke der Werbung durch Nachricht an datenschutz@hawesko.de oder an die
nachfolgend genannte Postadresse widersprechen. Ferner haben Sie ein Beschwerderecht bei einer Aufsichtsbehdrde. lhre Daten werden von HAWESKO gespeichert,
solange sie fiir den jeweiligen Zweck bendtigt werden. Weitere Informationen unter hawesko.de/datenschutz. Jugendschutzgesetz: Entsprechend dem Jugend-
schutzgesetz liefern wir alkoholische Getrénke nur an Personen ab dem vollendeten 18. Lebensjahr. Unsere Verpackung ist durch einen auffélligen farbigen Auf-
kleber gekennzeichnet mit dem Hinweis, dass keine Ubergabe an Personen unter 18 Jahren erfolgt. AuBerdem sind die Zusteller bei geringstem Zweifel verpflichtet,
sich die Identitat und die Volljahrigkeit durch das Vorzeigen des Personalausweises bestétigen zu lassen und die Ware nur an volljahrige Personen auszuhandigen.
Streitbeilegung: Zur Teilnahme an einem Streitbeilegungsverfahren vor einer Verbraucherschlichtungsstelle sind wir weder verpflichtet nach bereit. Widerrufs-
belehrung/Widerrufsrecht: Sie haben das Recht, binnen 12 Wochen ohne Angabe von Griinden diesen Vertrag zu widerrufen. Die Widerrufsfrist betrégt 12 Wochen
ab dem Tag, an dem Sie oder ein von Ihnen benannter Dritter, der nicht der Beforderer ist, die erste Ware in Besitz genommen haben bzw. hat. Um Ihr Widerrufs-
recht auszutiben, missen Sie uns, Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor HAWESKO GmbH, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel: 04122 50 44 33, Fax: 04122 50 44 77,
E-Mail: info@hawesko.de, mittels einer eindeutigen Erklarung (z. B. ein mit der Post versandter Brief, Telefax oder E-Mail) tber Ihren Entschluss, diesen Vertrag zu
widerrufen, informieren. Sie kdnnen daftir das Muster-Widerrufsformular unter hawesko.de/rechtliches/widerruf verwenden, das jedoch nicht vorgeschrieben ist.
Zur Wahrung der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mitteilung Gber die Ausiibung des Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist absenden. Folgen des
Widerrufs: Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben wir lhnen alle Zahlungen, die wir von [hnen erhalten haben, einschlieBlich der Lieferkosten (mit Ausnahme
der zusatzlichen Kosten, die sich daraus ergeben, dass Sie eine andere Art der Lieferung als die von uns angebotene, giinstige Standardlieferung gewahlt haben),
unverziiglich und spétestens binnen vierzehn Tagen ab dem Tag zuriickzuzahlen, an dem die Mitteilung Gber Ihren Widerruf dieses Vertrags bei uns eingegangen
ist. Fir diese Riickzahlung verwenden wir dasselbe Zahlungsmittel, das Sie bei der urspriinglichen Transaktion eingesetzt haben, es sei denn, mit lhnen wurde
ausdriicklich etwas anderes vereinbart; in keinem Fall werden Ihnen wegen dieser Riickzahlung Entgelte berechnet. Wir holen die von Ihnen versandfertig ver-
packte Ware ab. Wir tragen die Kosten der Riicksendung der Waren. Sie miissen fir einen etwaigen Wertverlust der Waren nur aufkommen, wenn der Wertverlust
auf einen zur Priifung der Beschaffenheit, Eigenschaften und Funktionsweisen der Waren nicht notwendigen Umgang mit ihnen zuriickzufihren ist. Gewahr-
eistung: Es gelten die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte. Verantwortlich fir Inhalt und Angebot: Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor HAWESKO GmbH,
Geschaftsfihrer: Alex Kim, Gerd Stemmann, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel: 04122 50 44 33, Fax: 04122 50 44 77, E-Mail: info@hawesko.de, Handelsregistereintrag:
HRB 99024, Amtsgericht Hamburg, USt-Identifikationsnr.: DE 250025694.Gerd Stemmann, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel: 04122 50 44 33, Fax: 04122 50 4477,
E-Mail: info@hawesko.de, Handelsregistereintrag: HRB 99024, Amtsgericht Hamburg, USt-Identifikationsnr.: DE 250025694.

So erreichen Sie uns

A & r
JEDERZEIT auf PRAKTISCH mit der  SCHRIFTLICH per E-Mail unter ~ PERSONLICH unter
www.hawesko.de  Hawesko.de/app  service@hawesko-select.de  Tel. 04122 50 45 48 (Mo.-fr.8-20Uhr) ~ FOLGEN Sie uns
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Die wilden, karg-felsigen Abruzzen erheben sich in der

Mitte Italiens. Ihre Hange neigen sich zur Adria und bieten S

damit gute Bedingungen fir den Weinbau. Die IGP Terre Lombardei Friaul
di Chieti ist ein geografisch geschitztes Gebiet in @ Venediy
genau diesen Auslaufern der Abruzzen. Das Klima ist "

vom nahen Mittelmeer gepragt, sodass es nicht zu
extremen Temperaturschwankungen kommt. Je nach Ligurien

Hohe und Ausrichtung der Weinberge entstehen hier die @ fioren:
unterschiedlichsten Weinstile - sowohl in Rot als auch Josiana

in WeiB. Die Weine sind seit jeher in der Region und

dartiber hinaus beliebt und werden in vielen italie- Latium @ Rom e
nischen Restaurants ausgeschenkt. Uberregional gelten Vel @ Apuiien
sie allerdings noch als Geheimtipp, kommen jedoch mehr

und mehr in den Fokus von Weinfans. Sardinien

Turin @ Piemont Emilia-Romagna

Marken

Umbrien

Kampanien Basilicata

@ Cagliari Kalabrien

@ Palermo

Andrea di Fabio

Die Cantina Tollo ist ein echter Vorzeigebetrieb: Dreimal in Folge wurde sie als »beste Kooperative
Italien« auf der Berliner Wein Trophy, 6x in Folge mit »3 Glasern« vom Gambero Rosso fir den Rosso
Mo Montepulciano Riserva und 2020 als »Bester Erzeuger Italiens« bei Mundus Vini ausgezeichnet.
Anstatt sich aber auf den Lorbeeren auszuruhen, nimmt die Cantina den Erfolg eher als Ansporn zur
weiteren Steigerung der Qualitat. So wird zum Beispiel daran geforscht, der alten Rebsorte Majolika
in den Bergen der Abruzzen neues Leben einzuhauchen, um eine Alternative zum Klassiker der
Region, Montepulciano, zu bieten. Daneben schreibt man Nachhaltigkeit und Umweltschutz groB und
arbeitet mit viel Respekt fiir die Tradition und die Natur.

Sowohl Rot- als auch WeiBweine bestimmen die Weinwelt in den Abruzzen. Fir Rotwein ist
es die Rebsorte Montepulciano, aus der weiche, geschmeidige und vollmundige Weine mit
wenig Saure und runden Gerbstoffen gekeltert werden. Aber auch andere rote Sorten, wie
die urspringlich eher in der Toskana vertretene Sangiovese, gedeihen hier prachtig. Das
Augenmerk bei den WeiBweinen liegt auf Trebbiano oder auch Passerina, Sorten wie Pinot
Grigio oder Chardonnay, die in den hoheren Lagen bestes Terroir mit idealen Bedingungen
vorfinden, sind ebenfalls beliebt. Friher wurden Rot- wie WeiBweine in groBen Holzfassern
vergoren und ausgebaut, heute nutzt man gerade fir die WeiBweine moderne Kellertechnik.



2021 CANTINA TOLLO SANGIOVESE

Terre di Chieti IGP, Cantina Tollo

Sangiovese zeigt auch bei einer Herkunft aus den Abruzzen
ihre typischen Aromen von Kirschfrucht, Mandeln - fast wie
ein Hauch von Marzipan - und milden Gewdrzen. Am Gaumen
prasentiert sich der Wein sehr schon weich und saftig mit
mittlerem Korper und einem langen Ausklang. Die erfahrenen
Onologinnen und Onologen der Cantina Tollo verstehen auch
mit dieser Rebsorte hervorragend umzugehen!

Sangiovese
2025
15-18°C
trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Das ist ein Wein, der hervorragend zu
Beste Kooperative Italien: Diese groBartige Auszeichnung Geflugel- und Fleischgerichten passt,
hat die Cantina Tollo nicht nur einmal, sondern gleich genieBen Sie ihn zu klassischer Pasta

dreimalin Folge auf der Berliner Wein Trophy erhalten! Bolognese 'oder einer knusprigen, reich
belegten Pizza.




2021 COLLEZIONE BIANCHI MONTEPULCIANO

ITALIEN 2

Montepulciano d'’Abruzzo DOC, Umani Ronchi

Die Abruzzen sind der Namensgeber der Rebsorte
Montepulciano d'Abruzzo. Gut 50% der Region sind mit
Rebstdcken dieser Art bestickt. Insgesamt kommt die
Montepulciano d'Abruzzo in ganz Italien auf etwa 35.000
Hektar Anbauflache, die sich neben den Abruzzen auf den
Marken, Apulien und Umbrien kanzentrieren. AuBerhalb
des Landes finden sich kleine Rebflachen in Australien,
Argentinien, Brasilien, Neuseeland und Kalifornien. Diese
»Rossi« sind weltweite Exportschlager. Mit der geschiitzten
Herkunftsbezeichnung Montepulciano d'’Abruzzo DOC
versehene Flaschen enthalten mindestens zu 70% die
beliebte Rebsorte aus Mittelitalien.
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Griinder Massimo Bernetti mit
Sohn Michele Bernetti (CEQ)

Familie Bernetti und ihr Weinhaus Umani Renchi blicken bereits auf eine (iber 60-jahrige Geschichte
zuriick. Was 1957 in Cupramontana, im Herzen des Verdicchio Classico, begann, reicht heute mit
vielen Weinbergen auf 210 Hektar vom Apennin bis an die Adria, von den Marken bis hinunter in die
Abruzzen. Michele hat die Leitung des Betriebs von seinem Vater Massimo ibernommen und arbeitet
Hand in Hand mit dem Chef-Onologen Giacomo Mattioli. Mit groBter Sorgfalt und Strenge iberwachen
sie die Pflege der Weinberge und investieren in die beste Ausstattung im Keller. Bereits seit Jahren
werden die Weinberge biologisch bewirtschaftet, seit 2015 sind sie offiziell Bio-zertifiziert:
Nachhaltigkeit steht bei Umani Ronchi im Fokus.

Die hligelige Weinregion Abruzzen erstreckt sich dstlich van Rom entlang der Adriakiiste. Sie
gilt als das ndrdlichste Anbaugebiet Siiditaliens. Bekannt sind vor allem die beiden DOC-Zonen
Trebbiano d'Abruzzo und Montepulciano d'Abruzzo. Aus der Gegend stammen neben Rot- auch
einige WeiB- und Roséweine. Allen gemeinsam ist ihre gute Sdurebalance und eine ausgepragte
Fruchtnote, verbunden mit einer besonderen Wiirze.



2021 COLLEZIONE BIANCHI MONTEPULCIANO

Montepulciano d'Abruzzo DOC, Umani Ronchi

Ein Montepulciano, wie er sein soll: Kraftig und voll ist der
Duft van dunklen Friichten wie Brombeeren, Holunder und
Blaubeeren, auch Kirsche ist zu spiiren. Am Gaumen dann
zeigt die Rebsorte ihre ganze Fille mit intensiver Frucht und
einer sehr angenehmen, feinen Wiirze. Der Wein ist ganz klar
auf der runden Seite verortet, die Betonung liegt bis in das
lange Finale auf der Frucht, der Korper ist mittelschwer und
geschmeidig.

Entdecken Sie die Marken und die Abruzzen, das noch
unbekannte Italien auf der Weinkarte. Weine wie dieser
Montepulciano zeigen, dass es sich lohnt!

Montepulciano
2028

16°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Montepulciano harmoniert bestens mit
den Rostaromen eines Steaks oder
Lammkoteletts vom Grill. Dazu Gemiise
- aus dem Ofen oder ebenfalls vom Grill
- und eine selbstgemachte Barbecue-
Sauce: perfekt!




Im Osten des Languedoc befindet sich die Appellation
Costieres de Nimes. Sie gehdrt allerdings weinbaurecht-

lich bereits zur Rhane. Das AOP-Gebiet rund um die Stadt Champagne
Nimes umfasst ca. 4600 Hektar Weinberge und grenzt im ® bt @ Paris Flsass
Stden an die wilde, unberthrte Landschaft der Camargue. Laire Chabis

In der flachen Landschaft findet sich Schwemmland ground
mit Schotterbdden, in denen die Wurzeln der Rebstocke e

miihelos tief ins Erdreich dringen kénnen, um Wasser Beaujolas
und Nahrstoffe aufzunehmen. Das mediterrane Klima ]

mit seinen trockenen und heiBen Sommern sorgt dafr, brieax @ Beraerac "

dass die Trauben in den weitlaufigen Weingérten zu voller e | <

Reife gelangen. Zugleich bietet der Wind vom Meer stete Armagnac :’;T:gne St. Chinian -
Kiihlung, die dem Lesequt ein gewisses MaB an Finesse Corbieres

und Eleganz erhalt. Roussillon

Domaine Leiter Patrick Bech

Auf der Domaine Rozier, geleitet von Patrick Bech, werden die klassischen Rebsorten der Region
Costieres de Nimes gepflegt: Grenache, Syrah, etwas Viognier und Merlot. Die Domaine liegt inmitten
ihrer 52 Hektar umfassenden Weinberge, was die Wege kurz und die Bewirtschaftung leichter macht.
Das flache, steinige Plateau befindet sich in etwa 400 Meter Hohe und bietet mit seinen Lehm-
und Kreidebdden, auf denen Galets Roulés - groBe, abgerundete Flusshettsteine - liegen, beste
Bedingungen. Im Jahr 2004 lieB Patrick einen neuen Keller bauen, in dem er seine Weine mit viel
Kénnen und Leidenschaft ausbaut.

M&
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In den Costieres de Nimes werden zu dber 90% Rot- und Roséweine produziert. Sie sind im
Stil ganz klar den klassischen Rhone-Weinen zuzuordnen. In der Regel sind es Cuvées aus den
typischen Sorten Carignan Noir, Cinsault, Grenache, Mourvedre und Syrah, die eine perfekte
Balance von reifer, dunkler Frucht und Wiirze bieten. Als Besonderheit ist in den Rosés ein Anteil
P - Nill von 10% weiBer Rebsorten erlaubt. Die Rosés werden vornehmlich im Saignée-Verfahren erzeugt:
"ml"m'“im" S Der Saft der Trauben darf ,ausbluten” und wird vor dem Pressen des Mostes abgezogen. Das lasst
Dpedadion of Erigene ] ) ) ) T ) ]
3 _= Wein besonders saftig und fruchtintensiv geraten. Fir die Produktion der geringen Menge an duf-

tigen, fruchtigen WeiBweinen aus den Costiéres de Nimes sind eine ganze Reihe Rebsarten von
Clairette Blanche iber Grenache Blanc bis Marsanne, Viognier und Bouboulenc zugelassen.



Der Duft des Chateau Rozier versetzt einen direkt in den
Siiden Frankreichs: Brombeeren, Pflaumen, Schwarzkirsche,
etwas Himbeere, dazu Wiirze wie von Pfeffer und Lakritz -
und Gber allem ein sanfter Hauch von Lavendel. Am Gaumen
beweist die typische Cuvée von alten Rebstdcken enormen
starken Charakter mit guter Struktur, siiBer Frucht und auch
hier pfeffriger Wiirze. Lang und intensiv ist der Nachklang.

Grenache, Syrah

2028
16°C
trocken
‘ CHATEAU UNSERE EMPFEHLUNG
| ROZIER ZU FOLGENDEN SPEISEN
e GenieBen Sie den Chateau Rozier zu
COSTIERES DE NiMis _ N
B einem Rehriicken aus dem Ofen oder
—— - einen Hirsch-Ragout - zu Wild passt er

— mit seiner guten Balance aus Frucht
und Wirze hervorragend.




2021 CHATEAU LE MENHIR FRANKREICH ]

Bergerac AOP, Chateau le Menhir

Die Stadt Bergerac ist nicht nur Heimat des berihmten
Cyrano de Bergerac, sondern auch Namensgeber fir

eine Region mit ca. 12.000 Hektar Rebflache im Osten Nagn,

von Bordeaux. Entlang der Dordogne bieten sich hier et @ Paris b
exzellente Gegebenheiten fir den Weinbau, was schon Fey 4

die Romer zu schatzen wussten. Immer schon herrschte W 5“""

groBe Konkurrenz zu den Weinen aus der beriihmten b
Nachbarregion Bordeaux, denn auch die Weine aus
Bergerac gelangten bereits frih zu Weltruhm. Das
Klima ist gepragt vom Ozean, mit viel Niederschlag im
Frihjahr und spaten Herbst, aber heiBen und trackenen
Sommern. Kiessand auf Kalkstein und weiter flussabwarts
Kalkgestein mit Lehm versorgen die Reben optimal mit
den wichtigen Nahrstoffen.

Winemaker Patrick Barriere

Das Chateau le Menhir befindet sich einige Kilometer sidlich von Sainte Foy la Grande in Nahe der
Dordogne. Die Weinberge liegen an einem nach Stiden ausgerichteten Hang, der eine hervorra-
gende natlrliche Entwasserung bietet und die Trauben mit direkter, intensiver Sonneneinstrahlung
verwohnt. Die Rebstdcke wurzeln tief im Lehm und Kalkstein der Region. Seinen Namen verdankt
das Weingut dbrigens einem besonders groBen, geraden Stein - dem Menhir - der inmitten der
Weinberge liegt und noch heute auf dem 25 Hektar groBen Anwesen zu sehen ist.

Bergerac ist Herkunft sowohl von exzellenten Rot- als auch WeiBweinen. Angebaut werden die
klassischen roten Reben Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Malbec, Fer und Meérille.
WeiBweine entstehen aus Sauvignon Blanc, Sémillon, Muscadelle, Ondenc, Chenin Blanc und Ugni
Blanc. Daraus werden verschiedene Weinstile erzeugt: fruchtige, jung zu trinkende Rote und
WeiBe, lagerfahige Weine mit hoherem Alkoholgehalt und als besondere Spezialitat SiBweine
aus getrockneten Trauben.



2021 CHATEAU LE MENHIR

Bergerac AOP, Chateau le Menhir

Merlot, Cabernet Sauvignon und ein kleiner Teil Cabernet
Franc bilden die klassische Cuvée dieses Weines aus
Bergerac. Als typischer Wein seiner Region begeistert er mit
viel Frucht und seinem sehr sanften Charakter. Der Chateau le
Menhir prasentiert sich mit saftigen Aromen von Waldbeeren,
sehr feinem Tannin und auBerordentlich weichem, rundem
Geschmack. Ein harmanisches und hervorragend ausgewo-
genes Vergnigen.

Merlot, Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc

2027
16°C
trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Prabieren Sie den sanften Charakter-
wein aus Bergerac zu einem Risotto
mit Steinpilzen.

Den Chéteau le Menhir konnten wir uns fiir Deutschland
exklusiv sichern. Freuen Sie sich auf einen Wein, den Sie
nur bei uns erhalten - einen wahren Geheimtipp.




Sonne ist in der Region rund um die gleichnamige Stadt
an der spanischen Mittelmeerkuste keine Frage: sie
scheint an mehr als 300 Tagen im Jahr und sorgt damit
fir mediterranes Klima mit einer Durchschnittstemperatur
von fast 19° C. Das Gebiet reicht von flachen, weit aus-
gebreiteten Weingérten in Kistennahe bis zu Hanglagen
im Hinterland, wo eher kontinentales, aber nicht minder
heiBes Klima herrscht. Auf den fruchtbaren, kalkhaltigen
Boden werden nicht nur Weinreben, sandern auch Reis,
GemUse und viele Friichte angebaut, unter denen die
Valencia-Orangen sicher die bekanntesten sind. Dank des
Hafens fanden die Weine aus Valencia schon zur Zeit der
Romer ihren Weg in die Welt.

Rias Baixas

Vinho Verde
Porto Douro
Bairrada Dao

Estre-Madura
Ribatejo
Lissabon
Setbal
Alentejo

Oscar Priego

Bilbao

Bierzo Rioja Navarra

Ribera del Duero

Toro
Rueda Carifiena
Priorato
Madrid
La Valencia
Valdeperias )
. Alicante
Jumilla

Sevilla

Jerez

Barcelona

Penedes

Palma

Die Bodegas El Villar ist eine der altesten und mithin traditionsreichsten in der DO Valencia. Bereits
im Jahr 1926 gegrindet, blickt sie jetzt auf nahezu 100 Jahre Weinbaugeschichte zuriick und expor-
tiert ihre Weine heute in 70 Lander weltweit. Der groBe Schatz sind Weinguts-eigene 950 Hektar

Weinberge auf Boden, die fiir die Bestockung mit Reben wie gemacht sind. Sie bieten einen groBen
Anteil an Ton und Kalk. Der Ton sorgt dafiir, dass das kostbare Wasser im heiBen Siden Spaniens

gespeichert wird, der Kalk verleiht den Trauben feine Mineralitat. So kann die Bodegas El Villar Jahr
fur Jahr Weine mit ausgepragter Frucht erzeugen, die zugleich mit Eleganz brillieren.

Die Sonne Valencias verwohnt eine groBe Zahl verschiedenster Rebsorten, sodass auch die
Vielfalt der hier entstehenden Weine groB ist. Am bekanntesten sind dabei die charaktervollen,
mediterranen Rotweine. Wichtigste Rotwein-Reben sind Garnacha, Monastrell, Tempranillo,
Merlot und Bobal. Ihre in der Sonne zu voller Reife und Kraft entwickelten Trauben werden
zu Weinen verarbeitet, die unglaublich intensiv in der Frucht und meist samtig-weich sind.
WeiBwein spielt in Valencia die kleinere Rolle. Angebaut werden vornehmlich Chardonnay,
Sauvignon Blanc und Merseguera. Letztere wird trocken ausgebaut zu frischen, krauterwir-
zigen Blancos, aber vor allem zu StiBweinen.

Mallorca

Binis-
salem



2019 SENORiO DON PEDRO CRIANZA

Valencia DO, El Villar

Tempranillo spielt in der Cuvée dieser Crianza die Hauptrolle.
Und das spirt man sofort: der in dunklem Rot leuchtende
Wein duftet intensiv nach Beeren und Kirschen. Dazu kommt
ein schoner Holzton, den er dem Ausbau im Barrique ver-
dankt. Denn als Crianza lag der Wein sechs Monate im Fass,
insgesamt sind fir diese Qualitatsstufe 24 Monate Reife

vorgeschrieben. Am Gaumen prasentiert die Cuvée sich gut Tempranillo , Garnacha,
balanciert, auch hier steht die Frucht im Fokus. Sanft und Merlot
sehr harmonisch ist das lange Finale.
2028
16-18° C
trocken
UNSERE EMPFEHLUNG
ZU FOLGENDEN SPEISEN
»Ein Hochgenuss aus dem Stiden Europas: Freuen Sie Probieren Sie"es mit Tapas! Die kleinen
sich auf einen typisch mediterranen Wein, lange gereift spanischen Kostlichkeiten, gut gewdirzt

und mit allen Zutaten von Fleisch iber
Gemiise bis zu wiirzigem Kase, sind
genau das Richtige zu der fruchtigen
Crianza.

und mit sanfter Barrique-Note. Ein Fest fiir Spanien-
Liebhaber - und alle, die es damit werden.«
Katharina Hahn, Einkauferin HAWESKO




Der kleine, feine Rheingau gehdrt zu den 13 Regionen

Deutschlands, die von der EU als geschitzte Ursprungs-

bezeichnung anerkannt sind. Bereits die Romer hatten @ Hamburg

die Besonderheit der Lagen erkannt: Hier flieBt der Rhein

auf einem kleinen Stiick von Osten nach Westen. An sei- Besi
nem nordlichen Ufer sind somit die Hange komplett und

perfekt nach Siden ausgerichtet. Zusatzlich reflektiert o .

die Wasserflache das Sonnenlicht, sodass im Rheingau ® Unstrut Sachsen
nahezu mediterranes Klima herrscht. Deshalb finden sich iy gN Melrhen °

. . . Koblenz Dresden
am Ufer des Flusses hochklassige Lagen wie an einer Mosel )

Perlenschnur aufgereiht direkt nebeneinander. Einige :::;er Nahe  Rhem- @ Franken

der renommiertesten Weingter wie Robert Weil, Schloss eSSeN " iraurg

Johannisberg und auch die Hessische Staatsweinkellerei Wiirttemberg

Eberbach stehen fir Tradition und Uberragende Qualitat. @ Stttgart

Miinchen

Baden [ ]

Kathrin Puff,
Chefoenologin

Die ehrwirdige Klosteranlage Eberbach ist eines der altesten und bedeutendsten Kldster Europas.
Und das auch und vor allem, wenn es um Wein geht. Die Rieslinge und Spatburgunder von den exzel-
lenten Lagen rund um das malerische Eltville im Rheingau sind weit ber die Grenzen Deutschlands
hinaus bekannt. Gegrindet wurde das Kloster im Jahr 1136 von Zisterzienser-Monchen, die wie
damals dblich Weinbau zunachst zur Erzeugung ihres Messweins betrieben. Heute ist Eberbach
Hessisches Staatsweingut mit einer Anbauflache von (iber 230 Hektar. Darunter befinden sich welt-
berihmte Lagen wie der Steinberg oder der Erbacher Marcobrunn. Die Weinberge verteilen sich auf
sechs Domdnen im Rheingau und an der Hessischen BergstraBe.

Im Rheingau verwghnt nicht nur das Klima die Reben mit besten Bedingungen, auch die Bdden
aus Schiefer, Quarzgestein, Kiesel und Sandstein sind sehr gut geeignet fiir den Weinbau.
Weit iber 90 Prozent der Rebflache sind mit Riesling bepflanzt, der hier zu Héchstform
auflauft. Rheingauer Riesling ist besonders ausdrucksvoll, pragnant und komplex. Aber auch
der Pinot Noir - Spatburgunder - ist hier heimisch und wird zu hervorragenden Weinen aus-
gebaut. Tatsachlich zahlen die Spatburgunder aus dem Rheingau zu den besten Rotweinen
Deutschlands. Denn auch Deutschlands Nummer-1-Sorte unter den Roten spiegelt ihr Terroir
optimal wider: Die Rheingau-Spatburgunder sind prazise, rassig und herrlich klar und fruchtig.



2021 EBERBACH PINOT NOIR

Trocken, Rheingau, Kloster Eberbach

Die Farbe prasentiert sich in charakteristisch hellem und
klar transparentem Rubinrot mit ziegelroten Reflexen. Auch
der Duft erweist sich mit seinen feingliedrigen Noten von
Kirschen, Kirschkonfittire und Himbeeren typisch. Abgerundet
wird das Bouquet durch dezente Anklange an frische Krauter
und Gewiirze. Der Geschmack ist saftig, sehr rund und aus-
gewogen. Sanft schmeichelnde Gerbstoffe und viel rotbeerige
Frucht kennzeichnen die Prasenz am Gaumen, das Riickgrat
bilden wiederum feinwiirzige Aromen. Insgesamt wirkt der
Wein filigran und verspielt. Das Finale ist elegant, satt-fruchtig
und von schaner Lange. Pinot Noir

2026

18°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Probieren Sie den rotfruchtigen
Spatburgunder zu gebratener Enten-
brust oder auch zu wiirzigen Falafeln.

Der Feinschmecker zeichnet Eberbach in 2017/2018 aus:
»Gehdrt zu den besten Weingditern in Deutschland.«
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