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Sehr geehrte Freundinnen und Freunde von HAWESKO Select,

das Jahr 2024 beginnt nicht nur für uns mit unserem 60-jährigen Jubiläum glanzvoll.  
Wir haben auch für Sie ein VIP-Paket geschnürt, das seinem Namen alle Ehre macht und 
echte Hochkaräter der Weinwelt beinhaltet! 

Freuen Sie sich auf Weine der Superlative: Der Catena Alta Malbec stammt vom wohl 
renommiertesten Weingut Argentiniens, der Bodega Catena Zapata. Der 2021 Silberlack 
Riesling GG kommt vom ältesten Riesling-Weingut Deutschlands – Schloss Johannisberg. 
Mit dem Miraval Blanc bekommen Sie einen Wein vom glamourösesten Rosé-Weingut 
der Welt! Außerdem dabei ein Supertoskaner des neuen Millenniums, ein besonderer 
Jubiläumswein aus Rioja und einer der besten Chardonnays aus der Steiermark, der 
Benchmark für zeitgemäße Sauvignon Blancs und Chardonnays.  
 

Ihre Weinsammelkarten erhalten Sie digital 

Zu jedem Wein stellen wir Ihnen interessante Informationen online  
bereit unter folgendem Link (oder scannen Sie einfach den QR-Code):

hawesko.de/weinabos/sammelkarten-vip

Wir wünschen viel Vergnügen beim Probieren und Genießen!

Ihr HAWESKO Select -Team

PS: Versandkostenfrei! 
Alle Ihre Lieferungen werden ohne Versandkosten verschickt 
(ausgenommen ist lediglich die Zustellung von Präsenten)
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Ihre Nachbestellung

per Telefon:  
04122 50 45  48  
(Mo.–Fr. 8–20 Uhr) 

Online:  
hawesko.de

per App:
  

hawesko.de/app
per Post:  
mit Bestellschein 

Tragen Sie Ihre E-Mail-Adresse ein, um eine Versandbestätigung und regelmäßig Informationen 
zu unseren ähnlichen Produkten zu erhalten. Widerspruch ist jederzeit möglich. 

E-Mail-Adresse

Ausführliche Hinweise zu den Bestellbedingungen siehe Rückseite.

Bitte füllen Sie den Bestellschein in Druckbuchstaben aus. Kunden-Nr., falls zur Hand

Ihre Adresse:

Straße/Hausnummer

PLZ                             Ort

Vorname

Name

Firma

Achtung: Bei abweichender Lieferadresse bitte hier Ihre Lieferanschrift eintragen:

Straße/Hausnummer

PLZ                             Ort

Vorname

Name

Firma

HA289

Menge          Art.-Nr.                              Bezeichnung			                                             Preis je Fl.           Literpreis

887 198	 Catena Alta Malbec	 € 39,90� € 53,20

874 615	 Silberlack Riesling GG	 € 55,00� € 73,33

359 083	 Miraval Blanc	 € 22,90� € 30,53

822 239	 Ried Pössnitzberg Chardonnay	 € 42,90� € 57,20

911 819	 Loto	 € 39,90� € 53,20

989 538	 Murrieta Cuvée Especial 170 Anniversario	 € 29,90� € 39,87

Ihr Vorteil: Als V.I.P.-Abonnent erhalten Sie alle Lieferungen versand- 
kostenfrei (ausgenommen Präsente) 
Bitte geben Sie bei Bestellungen online oder telefonisch untenstehende Art.-Nr. an.

Versand- 
kostenfreie
Lieferungen



JEDERZEIT auf  
www.hawesko.de

SCHRIFTLICH per E-Mail unter 
service@hawesko-select.de

PRAKTISCH mit der  
Hawesko.de/app

PERSÖNLICH unter 
Tel. 04122 50 45 48 (Mo.–Fr. 8–20 Uhr)

Unsere Lieferkonditionen

Wir liefern bereits  
ab einem Warenwert  
von € 25,–

Bestellungen ab einem  
Warenwert von € 100,– liefern  
wir VERSANDKOSTENFREI

Für Bestellungen mit einem  
Warenwert unter € 100,– berechnen  
wir nur € 6,90 Versandkosten

Unsere Zahlarten
Sie entscheiden, wie Sie zahlen möchten. Wir beraten Sie gern dazu unter 04122 50 44 33. Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte 
(Visa, MasterCard, American Express), PayPal, Giropay und Lastschriftverfahren. Bei Bestellungen mittels Bestellschein bieten wir eine Zahlung 
per Rechnung oder Lastschriftverfahren an. Bei Zahlung auf Rechnung liegt diese der Lieferung bei. Bei Online-Bestellungen werden die 
Rechnungen per E-Mail versendet. Bei abweichender Lieferanschrift, je nach Höhe des Kaufbetrags, bei offenen Rechnungen und je nach 
Bonität behalten wir uns vor, einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Die Rechnungen sind, wenn nicht anders angegeben, innerhalb von 20 Tagen 
nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abzüge zahlbar. Sofern Sie per Lastschriftverfahren bezahlen, lösen wir die Zahlung 7 Tage nach 
Rechnungsdatum aus.

PREMIUM-LIEFERSERVICES: 24-STUNDEN-LIEFERUNG: Wenn Sie Mo.–Fr. bis 12 Uhr bestellen, liefern wir schon am nächsten Werktag. Für 
diesen Service berechnen wir nur € 10,- pro Lieferung. TERMIN-LIEFERUNG: Sie bestimmen den Wochentag (Mo.–Sa.), an dem die Lieferung 
definitiv erfolgen soll. Für diesen Wunschtag-Service berechnen wir € 10,- pro Lieferung. PAKETSHOP-SERVICE: Auf Wunsch liefern wir 
ohne weiteren Aufpreis an einen »Hermes-Paketshop« in Ihrer Nähe. Details zu unseren Premium-Services gern telefonisch unter 04122 
50 44 33 oder auf unserer Website hawesko.de. Die angegebenen Versandkosten und Kosten der Lieferservices gelten nur für Sendungen 
innerhalb Deutschlands. AUSLANDSVERSENDUNGEN: Auf Wunsch versenden wir Weine in fast alle Länder der Welt. Die besonderen 
Konditionen und Bestimmungen (z. B. Zölle) für Ihr Land besprechen wir gern telefonisch mit Ihnen: 04122 50 44 33.

FOLGEN Sie uns

So erreichen Sie uns

Lieferkonditionen: Wir liefern bereits ab einem Warenwert von € 25,–. Bestellungen ab einem Warenwert von € 100,– liefern wir versandkostenfrei. Für Bestellungen 
mit einem Warenwert unter € 100,– berechnen wir € 6,90 Versandkosten. Lieferung: Sofern Sie keinen besonderen Liefertermin bestimmen, die Ware vorrätig ist 
und an eine Adresse innerhalb Deutschlands geliefert wird, ist diese innerhalb von 3–4 Werktagen nach Eingang der Bestellung bei Ihnen. Alle gesammelten Infor-
mationen zu unseren Lieferkonditionen finden Sie unter hawesko.de/service/lieferkonditionen. Preise: Alle Preise verstehen sich ab Lager als (Brutto-)Flaschen-
Einzelpreise. Die Preise sind inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer (im Firmenkundenbereich: (Netto-)Einzelpreise zuzüglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer), 
diese wird auf der Rechnung separat ausgewiesen. Alle Preise zuzüglich Versandkosten. Die Höhe der Versandkosten können Sie der Seite hawesko.de/service/
lieferkonditionen entnehmen. Es gelten die Preise zum Zeitpunkt Ihrer Bestellung. Alle vorherigen Preise sind damit ungültig. Trotz sorgfältiger Bevorratung kann 
es vorkommen, dass ein Aktionsartikel schneller als vorgesehen ausverkauft ist. Wir geben deshalb keine Liefergarantie. Es gilt: Nur solange Vorrat reicht. Zahl-
arten: Sie entscheiden, wie Sie zahlen möchten. Wir beraten Sie gern dazu unter 04122 50 44 33. Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte (Visa, Master-
Card, American Express), Giropay und Lastschriftverfahren. Bei Bestellungen mittels Bestellschein bieten wir eine Zahlung per Rechnung oder Lastschriftverfahren 
an. Bei Zahlung auf Rechnung liegt diese der Lieferung bei. Bei Online-Bestellungen werden die Rechnungen per E-Mail versendet. Bitte beachten Sie, dass wir bei 
HAWESKO Select-Bestellungen (Abo) aufgrund der Zahlungsdienstrichtlinie PSD2 die Zahlungsart Kreditkarte nur für Ihre erste HAWESKO Select-Bestellung akzep-
tieren können. Die Folgelieferungen werden über die Zahlungsart Rechnung abgewickelt. Bei abweichender Lieferanschrift, je nach Höhe des Kaufbetrags, bei  
offenen Rechnungen und je nach Bonität behalten wir uns vor, einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Die Rechnungen sind, wenn nicht anders angegeben, innerhalb 
von 20 Tagen nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abzüge zahlbar. Sofern Sie per Lastschriftverfahren bezahlen, lösen wir die Zahlung 7 Tage nach Rechnungs- 
datum aus. Verpackungseinheiten: Wenn nicht anders angegeben, enthalten alle Flaschen 0,75 Liter. Die meisten Wein-Kartons enthalten 12/1 Flaschen, Sekt- und 
Champagnerkartons enthalten meist 6/1 Flaschen. Weitere Produktinformationen (Lebensmittelkennzeichnung) finden Sie auf hawesko.de auf der jeweiligen Artikel- 
seite oder telefonisch unter: 04122 50 44 33. Zertifizierung BIO: Wir sind zertifiziert für Produkte aus öko-/biologischem Anbau (DE-ÖKO-006). Qualitätsgarantie: 
Trotz aller Sorgfalt kann es passieren, dass Ihnen wider Erwarten ein Wein nicht schmeckt. Kein Problem! Auf Wunsch holen wir die unangebrochenen Flaschen bei 
Ihnen ab – die Abholung erfolgt selbstverständlich auf unsere Kosten. Sie verpacken die unangebrochene Ware versandfertig mit geeignetem Verpackungsmaterial. 
Verwenden Sie hierzu am besten die von uns angelieferte Kartonage. Am schnellsten geht es per Telefon. Rufen Sie uns an unter 04122 50 44 33 und teilen Sie uns 
Ihren Rückversandwunsch mit. Wir vereinbaren dann einen Abholtermin mit Ihnen. Selbstverständlich bleiben das Widerrufsrecht oder die Ihnen zustehenden 
Rechte wegen eines Mangels hiervon unberührt. Datenschutz: HAWESKO erhebt gem. Art. 6 Abs. 1 lit. b DSGVO zum Zwecke der Vertragserfüllung, neben den Bestell- 
angaben, Ihren Namen, Geburtsdatum und Ihre Kontaktdaten. Ihr Geburtsdatum wird benötigt, weil HAWESKO gem. § 9 Abs. 1 Jugendschutzgesetz alkoholische 
Getränke nur an Personen ab dem vollendeten 16. bzw. 18. Lebensjahr liefert. Zur Prüfung von Adresse und Bonität erhält HAWESKO auf der Grundlage von Art. 6 
Abs. 1 lit. b DSGVO von Auskunfteien die zu Ihrer Person gespeicherten Adress- oder Bonitätsdaten einschließlich solcher, die auf Basis von mathematisch-statis-
tischen Verfahren (Scoring) ermittelt werden, wobei auch Ihre Anschrift berücksichtigt wird. HAWESKO und eventuell beauftragte Dienstleister (z. B. Briefauslieferer/ 
Speditionen) verwenden die beim Bestellvorgang erhobenen Daten für die Abwicklung der Bestellung (Art. 6 Abs. 1 lit. b DSGVO). Name und Anschrift sowie die  
Angaben zu den bestellten Artikeln werden von HAWESKO gem. Art. 6 Abs. 1 lit. f DSGVO zur Analyse für Werbezwecke sowie zur schriftlichen Information über 
weitere Angebote von Hawesko und andere Unternehmen verwendet (Werbung). Unsere Konzerngesellschaften Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor HAWESKO 
GmbH, Tesdorpf GmbH, The Wine Company HAWESKO GmbH, Jacques‘ Wein Depot Wein-Einzelhandel GmbH, Wein & Vinos GmbH und die WirWinzer GmbH können 
bestimmte Kundendaten auf der Grundlage von Art. 6 Abs. 1 lit. f. DSGVO für schriftliche Werbezwecke indirekt untereinander nutzen. E-Mail-Adresse und Telefon-
nummer verwendet HAWESKO gem. Art. 6 Abs. 1 lit. a DSGVO nur mit Ihrer ausdrücklichen Einwilligung für werbliche Zwecke. Erhalten wir Ihre E-Mail-Adresse im 
Rahmen einer Bestellung, verwenden wir diese gem. § 7 Abs. 3 UWG zur Bewerbung eigener ähnlicher Produkte. Ihre Einwilligung können Sie jederzeit widerrufen, 
ohne dass die Rechtmäßigkeit der aufgrund der Einwilligung bis zum Widerruf erfolgten Verarbeitung berührt wird. Sie haben das Recht auf Auskunft gegenüber 
HAWESKO über die Sie betreffenden personenbezogenen Daten sowie auf Berichtigung, Löschung, Einschränkung der Verarbeitung sowie das Recht auf Daten-
übertragbarkeit. Sie können einer Verarbeitung oder Nutzung Ihrer Daten für Zwecke der Werbung durch Nachricht an datenschutz@hawesko.de oder an die 
nachfolgend genannte Postadresse widersprechen. Ferner haben Sie ein Beschwerderecht bei einer Aufsichtsbehörde. Ihre Daten werden von HAWESKO gespeichert, 
solange sie für den jeweiligen Zweck benötigt werden. Weitere Informationen unter hawesko.de/datenschutz. Jugendschutzgesetz: Entsprechend dem Jugend-
schutzgesetz liefern wir alkoholische Getränke nur an Personen ab dem vollendeten 18. Lebensjahr. Unsere Verpackung ist durch einen auffälligen farbigen Auf-
kleber gekennzeichnet, mit dem Hinweis, dass keine Übergabe an Personen unter 18 Jahren erfolgt. Außerdem sind die Zusteller bei geringstem Zweifel verpflichtet, 
sich die Identität und die Volljährigkeit durch das Vorzeigen des Personalausweises bestätigen zu lassen und die Ware nur an volljährige Personen auszuhändigen. 
Streitbeilegung: Zur Teilnahme an einem Streitbeilegungsverfahren vor einer Verbraucherschlichtungsstelle sind wir weder verpflichtet noch bereit. Widerrufs- 
belehrung/Widerrufsrecht: Sie haben das Recht, binnen 12 Wochen ohne Angabe von Gründen diesen Vertrag zu widerrufen. Die Widerrufsfrist beträgt 12 Wochen 
ab dem Tag, an dem Sie oder ein von Ihnen benannter Dritter, der nicht der Beförderer ist, die erste Ware in Besitz genommen haben bzw. hat. Um Ihr Widerrufs-
recht auszuüben, müssen Sie uns, Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor HAWESKO GmbH, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel: 04122 50 44 33, Fax: 04122 50 44 77, 
E-Mail: info@hawesko.de, mittels einer eindeutigen Erklärung (z. B. ein mit der Post versandter Brief, Telefax oder E-Mail) über Ihren Entschluss, diesen Vertrag zu 
widerrufen, informieren. Sie können dafür das Muster-Widerrufsformular unter hawesko.de/rechtliches/widerruf verwenden, das jedoch nicht vorgeschrieben ist. 
Zur Wahrung der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mitteilung über die Ausübung des Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist absenden. Folgen des 
Widerrufs: Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben wir Ihnen alle Zahlungen, die wir von Ihnen erhalten haben, einschließlich der Lieferkosten (mit Ausnahme 
der zusätzlichen Kosten, die sich daraus ergeben, dass Sie eine andere Art der Lieferung als die von uns angebotene, günstige Standardlieferung gewählt haben), 
unverzüglich und spätestens binnen vierzehn Tagen ab dem Tag zurückzuzahlen, an dem die Mitteilung über Ihren Widerruf dieses Vertrags bei uns eingegangen 
ist. Für diese Rückzahlung verwenden wir dasselbe Zahlungsmittel, das Sie bei der ursprünglichen Transaktion eingesetzt haben, es sei denn, mit Ihnen wurde 
ausdrücklich etwas anderes vereinbart; in keinem Fall werden Ihnen wegen dieser Rückzahlung Entgelte berechnet. Wir holen die von Ihnen versandfertig ver-
packte Ware ab. Wir tragen die Kosten der Rücksendung der Waren. Sie müssen für einen etwaigen Wertverlust der Waren nur aufkommen, wenn der Wertverlust 
auf einen zur Prüfung der Beschaffenheit, Eigenschaften und Funktionsweisen der Waren nicht notwendigen Umgang mit ihnen zurückzuführen ist. Gewähr- 
leistung: Es gelten die gesetzlichen Gewährleistungsrechte. Verantwortlich für Inhalt und Angebot: Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor HAWESKO GmbH,  
Geschäftsführer: Alex Kim, Gerd Stemmann, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel: 04122 50 44 33, Fax: 04122 50 44 77, E-Mail: info@hawesko.de, Handelsregistereintrag: 
HRB 99024, Amtsgericht Hamburg, USt-Identifikationsnr.: DE 250025694.

Allgemeine Geschäftsbedingungen



Laura Catena

Mit der 4. Generation im Weinbau gehört Catena zu den ältesten Weinbau betreibenden Familien in 
Mendoza und somit auch zu den Pionieren in diesem kargen Hochland. 1898 segelte Nicola Catena 
von Europa nach Argentinien und fand in Mendoza das, wie er selbst es nannte, »Versprochene 
Land«. Er war einer der Ersten, die hier die aus Bordeaux abstammende Rebsorte Malbec anpflanzte, 
die heute eines der großen Aushängeschilder des argentinischen Weinbaus darstellt. Der steile 
Aufstieg begann in den 70er- und 80er-Jahren des letzten Jahrhunderts, als der junge Nicolás Catena 
den Betrieb übernahm. In Kalifornien hatte er Kontakte mit den großen Weinen des Napa Valley 
gehabt. Dies ließ ihn in die Weinberge Mendozas zurückkehren, um dort auf vergleichbar hohem 
Niveau Wein zu erzeugen. Heute ist seine Tochter Laura Catena das Gesicht des Weinguts und 
garantiert dafür, dass Catenas Weine weiterhin zu den besten Südamerikas zählen. 

DAS WEINGUT

DIE REGION
Mendoza ist die größte und wichtigste Weinbauregion 
Argentiniens und zugleich auch die spektakulärste. Direkt 
am Fuße der imposanten Anden liegend, ist der höchste 
Berg Amerikas, der monumentale Aconcagua mit über 
7000 Metern Höhe, als Wächter über die Weinberge gegen-
wärtig. Weitere Superlative kennzeichnen das Gebiet rund 
um die Stadt Mendoza, denn manch ein Weinberg liegt 
auf über 1000 Metern Seehöhe und zählt damit zu den 
höchsten Weinbergen der Welt. Die Reben profitieren hier 
von den lockeren Schwemmlandböden, die von den Anden 
abgetragen wurden, wie auch von dem warmen konti-
nentalen Klima, das durch die Hochlage und die üppige 
Baumbepflanzung abgemildert wird. Allerdings dringt auch 
kühle Luft aus den Höhenlagen der Anden nach Mendoza, 
sodass es die besten Weine an Finesse nicht missen 
lassen.

2020  CATENA ALTA MALBEC  
Mendoza, Bodega Catena Zapata
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°C

WEINBESCHREIBUNG

IHRE DEGUSTATIONS-NOTIZEN

UNSERE EMPFEHLUNG  
ZU FOLGENDEN SPEISEN  
Hervorragend zu gegrilltem Fleisch vom 
Rind oder Lamm, aber auch prächtig 
mit Wildgerichten, wie Rehrücken oder 
Hirschsteak.

In den luftigen Höhen der Anden produziert die Catena Family 
mit hohem Aufwand einen Malbec, der zu den großen Weinen 
der immer noch jungen Weinnation Argentinien zählt. Sein 
Bouquet begeistert mit komplexen Aromen dunkler Beeren 
und reifer Kirschen, Noten von Vanille, dunkler Schokolade 
und Karamell. Ein vielschichtiges, in den Tanninen zupack-
endes Konzentrat am Gaumen mit phänomenalem Nachhall.

2 020  CATENA ALTA MALBEC  
Mendoza, Bodega Catena Zapata
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Erwin und Patrizia Sabathi

Erwin Sabathi ist ein österreichischer Shootingstar. Der bodenständige Winzer führt den 
Familienbetrieb seit 1992 und gehört der qualitäts- und herkunftsfokussierten Winzervereinigung 
STK – Steirische Terroir und Klassik – an. Besonders die Spitzenlagen Pössnitzberg und Poharnig 
sahnen regelmäßig große Auszeichnungen ab. Aber auch die anderen Weine von den steilen, mine-
ralischen Hängen rund um Pössnitz haben es in sich. Der Sauvignon Blanc sowie der Chardonnay 
von Erwin Sabathi sind die Hauptrebsorten. Außerdem wachsen in den Weinbergen noch Weiß- und 
Grauburgunder sowie Gelber Muskateller, Scheurebe und Zweigelt. Hohes Lagerpotenzial, dichte 
Frucht und süße Würze zeichnen die edlen Tropfen von Erwin Sabathi aus.

DAS WEINGUT

DIE REGION
Seit den 1980er-Jahren gehört der Wein aus der 
»österreichischen Toskana«, wie die Steiermark gern 
genannt wird, weltweit zu den beliebtesten Weinen der 
Alpenrepublik Österreich. Vor allem mit ihren trockenen, 
fruchtigen und leichten Weißweinen hat sich die Region 
international einen Namen gemacht. Verantwortlich hier-
für sind in erster Linie die weißen Rebsorten Sauvignon 
Blanc und Morillon, wie der Chardonnay dort genannt wird. 
Die steilen Terrassenlagen der Südsteiermark und das 
steirische Vulkanland bieten für die Rebsorten außeror-
dentliche Voraussetzungen. Dabei ist der Weinanbau eine 
echte Herausforderung: Rund 70 Prozent der Weingärten 
haben eine Neigung von mehr als 26 Prozent.

20 1 7  RIED PÖSSNITZBERG CHARDONNAY  
Südsteiermark DAC, Große STK Ried, Erwin Sabathi

ÖST E RRE ICH 4
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°C

WEINBESCHREIBUNG

IHRE DEGUSTATIONS-NOTIZEN

UNSERE EMPFEHLUNG  
ZU FOLGENDEN SPEISEN  
Ein zeitloser Klassiker zum Wein ist 
ein Spinatknödel, der gerne in einer 
kräftigen Gorgonzolasauce serviert 
werden darf.

Dieser Chardonnay nennt eine der besten Lagen Österreichs 
seine Heimat, denn die Ried Pössnitzberg bringt Spitzenweine 
hervor, die sich vor allem durch eine salzige Mineralik 
auszeichnen. Diese findet sich auch in dem Chardonnay 
von Erwin Sabathi und wird hier von einem harmonischen 
Aromenspiel aus saftiger Orange, weißen Blüten, würzigen 
Nuancen und Anklängen von gerösteter Walnuss ergänzt. 
Chardonnay aus Österreich in Topform! Diesen Wein hat 
das Weingut Sabathi seit 2017 im Keller reifen lassen - und 
ihn uns jetzt exklusiv zur Verfügung gestellt!

FALSTAFF

95 PUNKTE

ROBERT PARKER

93 PUNKTE

2 0 17  RIED PÖSSNITZBERG CHARDONNAY  
Südsteiermark DAC, Große STK Ried, Erwin Sabathi
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Geschäftsführer Stefan Doktor

Der Name Johannisberg galt lange als Synonym für Riesling. Schließlich ist das Schloss auf dem 
Johannisberg das weltweit älteste Riesling-Weingut. Seit 1720 wird hier im Rheingau Riesling 
gekeltert, der vom trockenen Weißwein bis hin zu Spätlese und Eiswein reicht – und bis zum 
Schaumwein. Denn Schloss Johannisberg ist auch die historische Heimat der Sektmarke Fürst von 
Metternich. Der Johannisberger spiegelt mit seinen variantenreichen Säurenuancen und seinen 
verschiedenen Noten von Kräutern bis hin zu süßem gelbem Obst nicht nur das Terroir mit warmen 
Sommern, späten Wintern und Taunusquarzit- sowie Lössböden wider: Er zeigt auch, welche Vielfalt 
in der Lieblingstraube der Deutschen steckt.

DAS WEINGUT

Baden
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DIE REGION
Der Rheingau zählt zu den schönsten und bekanntesten 
Weinbaugebieten in Deutschland. Mit fast 90 Prozent 
Anteil ist hier Riesling die Rebsorte Nummer Eins. Und 
auch klimatisch hat der Rheingau einige Besonderheiten 
zu bieten. Er liegt an der einzigen Strecke, die der 
Rhein auf seinem Weg von der Schweiz bis zum Meer 
von Ost nach West zurücklegt, sodass die Weinberge 
eine perfekte Ausrichtung gen Süden genau zur Sonne 
aufweisen. Die verwitterten Schieferböden können die 
Tageswärme hervorragend speichern, die sie nachts 
wieder an die Reben abgeben. Auch der majestätisch 
fließende Rhein ist ein wesentlicher klimatischer Faktor, 
da die große Wasserfläche mäßigend auf Kälte wie auch 
auf Hitze wirkt.

RHEINGAU

202 1  SILBERLACK RIESLING GG  
Trocken, Rheingau, Schloss Johannisberg



°C

WEINBESCHREIBUNG

IHRE DEGUSTATIONS-NOTIZEN

UNSERE EMPFEHLUNG  
ZU FOLGENDEN SPEISEN  
Dieses Große Gewächs passt hervor-
ragend zu einer Tom-Kha-Gai-Kokos-
Suppe, aber auch zu Sushi und Sashimi 
sowie natürlich Hummer.

Der Önologe und Kellermeister der Domäne Schloss 
Johannisberg Gerd Ritter produziert klassisch strukturierte 
Weine von prächtiger Statur, mit großer aromatischer Dichte 
und Komplexität. Es wird handwerklich gearbeitet, der Ausbau 
erfolgt größtenteils in Holzfässern aus schlosseigener Eiche. 
Das Große Gewächs duftet nach Zitrusfrüchten, leicht exo-
tisch, aber auch nach Quitte und nach Kräutern. Der Wein 
hat Druck und Kraft, ist sehr präsent und hat eine elegante, 
deutliche Mineralität. 

JAMES SUCKLING

97 PUNKTE

2 02 1  SILBERLACK RIESLING GG  
Trocken, Rheingau, Schloss Johannisberg

Riesling

2031

10° C 

trocken	
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2019 MURRIETA CUVÉE ESPECIAL 170 ANNIVERSARIO  
Rioja DOCa, Marqués de Murrieta

Pazo Barrantes Vicente Cebrián-Sagarriga,  
Graf von Creixell, Besitzer des Weinguts

Ohne Zweifel ist die Rioja das bedeutendste Weinbau-
gebiet Spaniens und eines der geschichtsträchtigsten der 
Welt. Die Rolle, die es im spanischen Weinbau einnimmt, 
kann gar nicht hoch genug eingeschätzt werden. Die 
Rioja besteht aus den Gebieten Rioja Alta, Rioja Oriental 
und Rioja Alavesa. Die wichtigste Rebsorte ist - wie in 
ganz Spanien – der Tempranillo. Die Region ist vor allem 
für ihre Rotweine bekannt, bringt aber auch Weiß- und 
Roséweine von herausragender Qualität hervor. Die Rioja 
war die erste Region Spaniens, die den DOCa-Status 
erhalten hat. »Denominación de Origen Calificada« 
bedeutet »Qualitätswein mit kontrolliertem und garan-
tiertem Ursprung«.

Seit 170 Jahren steht das Haus Marqués de Murrieta für exquisite Weine aus der Rioja. Ab der 
Gründung 1852 und den ersten großen Erfolgen in den 1870ern gilt das Haus als eine der Hochburgen 
der Erzeugung klassischer Weine. Seit 1983 ist diese Ausnahme-Bodega im Besitz der Grafen von 
Creixell, heute namentlich Vicente Cebrián-Saparriga, der die Weine in Kooperation mit der Önologin 
Maria Vargas noch einmal auf ein neues Qualitätslevel gehoben hat.



°C

WEINBESCHREIBUNG

IHRE DEGUSTATIONS-NOTIZEN

UNSERE EMPFEHLUNG  
ZU FOLGENDEN SPEISEN  
Vegetariern empfehlen wir ein 
Ratatouille. Aber auch ein Entrecôte ist 
eine hervorragende Wahl.

Die Cuvée Especial 170 Anniversario des prestigeträchtigen 
Weinguts Marqués de Murrieta überzeugt durch ihre raffi-
nierte Harmonie aus rebsortentypischer Frucht und mine-
ralischer Frische. In der Nase wie am Gaumen dominiert die 
aromatische Vielfalt der Kirsche, von saftig und frisch bis 
dunkel und süß. Untermalt von edler Bitterschokolade, zart 
gerösteten Mandeln und Anklängen mediterraner Kräuter. Ein 
traumhafter, terroirbezogener Rioja, der das 170. Jubiläum der 
Bodegas auf genussvolle Weise feiert. 

2 0 19  MURRIETA CUVÉE ESPECIAL 170 ANNIVERSARIO  
Rioja DOCa, Marqués de Murrieta

Tempranillo, Garnacha, 
Graciano, Mazuelo

2032

16-18° C 

trocken	



Pitt und Perrin

Das Château Miraval, das »Brangelina« 2012 für rund 40 Millionen Euro gekauft haben, liegt male-
risch inmitten eines privaten Tals in der Provence. Das riesige Anwesen, das sich über 500 Hektar 
erstreckt, ist umgeben von alten Eichen, immergrünen Kiefern, Pinien, Olivenhainen und Weinbergen. 
Zum Château gehört außerdem eine Kapelle, in der sich die beiden Stars trauen ließen. Doch schon 
lange, bevor Angelina Jolie und Brad Pitt Hollywood-Glamour nach Miraval brachten, war das Schloss 
ein illustrer »Ort der Künste«: Der Jazzpianist Jacques Loussier richtete hier 1977 ein Tonstudio 
ein, das von Bands wie Sting, Pink Floyd, Sade, Rammstein und The Cranberries genutzt wurde. Das 
Wein-Know-how kommt von der französischen Winzerfamilie Perrin, die mit 50 Prozent an Miraval 
beteiligt ist und sich um den Weinanbau kümmert.

DAS WEINGUT

Wer an die Provence denkt, sieht Lavendelfelder, 
Mohnblumen, sanfte Hügel, knorrige Olivenbäume, alte 
Bergdörfer und die schillernde Côte d’Azur – aber natürlich 
auch Wein!  Den größten Anteil hat dabei Rosé mit 80 %. 
Auf Basis von Cinsault, Mourvèdre, Grenache, Syrah oder 
Tibouren schillern hier alle möglichen Farbtöne in den 
Gläsern und Flaschen: von Lachsrosa bis zu Mandarine. 
Während man in der restlichen Welt Rosé eher als unde-
finierbare Mischung aus Rot und Weiß, als meist zu süßes 
Frauengetränk abtat, war die Provence jeher ein wahres 
Rosé-Eldorado. Das glamouröse Château Miraval von 
Hollywoodstar Brad Pitt und Winzerfamilie Perrin zeigt 
aber auch, wie großartige Weißweine in der Region entste-
hen können. 

DIE REGION
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CÔTES DE PROVENCE

2022  MIRAVAL BLANC  
Côtes de Provence AOP, Famille Perrin



°C

WEINBESCHREIBUNG

IHRE DEGUSTATIONS-NOTIZEN

UNSERE EMPFEHLUNG  
ZU FOLGENDEN SPEISEN  
Wir empfehlen Ihnen eine Bouillabaisse, 
aber auch mit einem gebratenem Lachs 
harmoniert dieser Wein hervorragend.

Der Miraval zeigt sich in strahlendem Blassgelb. Er duftet 
frisch und delikat und zeigt ein komplexes Bouquet, das an 
weiße Blüten, Zitrusfrüchte, Fenchel und Lakritze erinnert. 
Seine Rebsorten sind Grenache Blanc und Rolle, die in Italien 
als Vermentino prominent ist. Obwohl die Fruchtaromen von 
reifen Trauben sprechen, zeigt sich das hervorragende Terroir 
von Miraval in der herrlichen Frische des Weins.

2 022  MIRAVAL BLANC  
Côtes de Provence AOP, Famille Perrin

Rolle, Grenache Blanc

2029

8° C 

trocken	



Wolfgang Reitzle und Nina Ruge

2001 kaufte Wolfgang Reitzle zusammen mit seiner Frau Nina Ruge die »Villa Bertolli« und benann-
te sie nach einem nahegelegenen Kloster um. Ihr Spitzenwein, der Loto, ist benannt nach den 
Lotusblüten, die im hauseigenen Teich wachsen. Der Wein ist in der Tradition der großen franzö-
sischen Cuvées komponiert, also ein Supertuscan zum erschwinglichen Preis! Cabernet Sauvignon, 
Merlot und einem kleinen Anteil Petit Verdot bringen Aromen von dunklen Beeren und Kirschen mit 
feinen Noten von Vanille und Karamell hervor. Ein großer Wein von seidiger Eleganz, mit dezenten 
Gerbstoffen und einem schokoladig anmutenden, langen Finale.

DAS WEINGUT

In der Toskana gibt es rund 64.000 Hektar Rebfläche 
– mehr als die Hälfte der gesamten deutschen Wein-
baufläche. Als  geschützte Herkunftsbezeichnung für 
landwirtschaftliche Güter wurde im Jahr 2016 die IGT – 
Indicazione Geografica Tipica - eingeführt. In der wunder-
schönen italienischen Kulturlandschaft der Toskana liegt 
auch das Weingut Villa Santo Stefano umgeben von 
Weinbergen und Olivenbäumen. Durch das Weingut hat die 
kleine Ortschaft Lucca, in der die Villa beheimatet ist, eine 
Attraktion mehr hinzugewonnen.
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 TOSKANA

20 18  LOTO  
Toscana IGT, Villa Santo Stefano



°C

WEINBESCHREIBUNG

IHRE DEGUSTATIONS-NOTIZEN

UNSERE EMPFEHLUNG  
ZU FOLGENDEN SPEISEN  
Tagliatelle mit Steinpilzen sind ebenso 
passend zu dem Wein, wie ein traditio-
nelles Wildschweinschmorgericht.

Der Loto entwickelt ein elegantes Spiel von dunklen Beeren 
und Kirschen mit feinen Noten von Schokolade, Vanille und 
Karamell. Die kühle Ecke der Toskana, aus der er kommt, 
sorgt am Gaumen für eine seidige Eleganz mit dezenten 
Gerbstoffen und einer zarten, mineralischen Ader, die in 
ein  schokoladig anmutendes, langes Finale übergeht. Ein 
prachtvoller Wein, eine Sensation zu einem tatsächlich sensa-
tionellen Preis!

2 0 18  LOTO  
Toscana IGT, Villa Santo Stefano

Cabernet Sauvignon, Merlot, 
Cabernet Franc, Petit Verdot

2029

18° C 

trocken	
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