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Wichtiger Hinweis: Ihre Weinsammelkarten erhalten Sie ab sofort digital

Sehr geehrte Freundinnen und Freunde von HAWESKO Select,

die ganze Weinwelt in einem Paket! Fiir den Herbst haben wir uns vorgenommen, die
Kategorisierung klassischen Weindenkens ein wenig zu durchbrechen. Denn langst
haben sich Begriffe wie Alte und Neue Welt tiberholt. Die Winzerinnen und Winzer
stehen weltweit in einem Austausch und inspirieren sich gegenseitig. Eines ist dabei
mittlerweile das wichtigste: das eigene Terroir zu kennen und herauszuarbeiten.

GenieBen wir also friedlich die Vielfalt, die uns unser Planet beschert! Und bereisen wir
im Glas Argentinien, Stidafrika, Portugal, Frankreich, Italien und Osterreich. Freuen

Sie sich auf den Altepe Malbec aus Mendoza von Familie Rothschild, aber auch auf
den The Post Stones, der die Trendrebsorte Chenin Blanc mit einem anderen franzo-
sischen Klassiker vereint: Viognier. Und das aus Siidafrika!

Sie sehen, Qualitdt und Ausdruckskraft stehen iiber Schubladendenken, aber das wissen
Sie als Weinliebhaber und WeingenieBerin sowieso. Denn nichts ist schoner als neue
Weine, Regionen und die Menschen dahinter kennenzulernen. Und in diesen Genuss
mochten wir Sie mit IThrem Abo auch weiterhin bringen.

Wir wiinschen Thnen viel Freude beim Probieren und Geniefen!

Ihr HAWESKO Select/-Team

PS: 12 fiir 11 Angebot

12 Flaschen gekauft, 11 bezahlt! Der Extra-Vorteil fiir Thre Nachbestellung:
Bei Bestellung von 12 Flaschen Thres Lieblingsweins aus IThren HAWESKO
Select-Paketen bezahlen Sie nur 11.

Jetzt sichern unter: hawesko.de/12fuer11

Hier finden Sie auch die Artikelnummern fir eine telefonische Nachbestellung.

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor, Hawesko Select, 22791 Hamburg
Telefon 04122 50 45 48 - E-Mail: service@hawesko-select.de - hawesko.de



HAWESKO
Select!

per Telefon:

Online: per App per Post: o
hawesko.de u h i f { J 0‘!122 5045 48

awesko de/app mit Bestellschein 4

Ihre Nachbestellung

12 fiir M Bei Bestellung von 12 Flaschen eines Weines aus Ihren Hawesko Select-
Paketen bezahlen Sie nur 11 - eine Flasche erhalten Sie gratis!
Bitte geben Sie bei Bestellungen online oder telefonisch untenstehende Art.-Nr. an.

Angebot

| Bitte fillen Sie den Bestellschein in Druckbuchstaben aus. Kunden-Nr., falls zur Hand |

Thre Adresse: HA289

Vorname
Name
Firma

StraBe/Hausnumme

Achtung: Bei abweichender Lieferadresse bitte hier Ihre Lieferanschrift eintragen:
Vorname

Name

Firma

StraBe/Hausnummer

PLZ ot

Menge  Art-Nr. Bezeichnung Preis je Fl. Literpreis
333121 Altepe Malbec €N90 €1587
298733 Héritage 77 Clairette €995 €1327
102 204 Schachenhuber Classic Gemischter Satz €995 €13,27
336147 The Post Stones Chenin Blanc Viognier €995 £13.27
433 225 Lutra Tinto €799 £1065
435923 Casa Beppe Negroamaro Primitivo €799 €10,65

7@/”\ Tragen Sie |hre E-Mail-Adresse ein, um eine Versandbestatigung und regelmaBig Informationen
7~ zu unseren ahnlichen Produkten zu erhalten. Widerspruch ist jederzeit maglich.

E-Mail-Adresse

Iiusfﬂhrliche Hinweise zu den Bestellbedingungen siehe Riickseite. _I

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor - Hawesko GmbH
22791 Hamburg « Tel 04122 50 45 48 « Fax 04122 50 44 77 « Hausanschrift: Friesenweg 24 « 22763 Hamburg



Unsere Lieferkonditionen

Wir liefern bereits "l'_u"!l Bestellungen ab einem l&" Fiir Bestellungen mit einem

ab einem Warenwert I Warenwert von € 100,- liefern I Warenwert unter € 100,- berechnen

von € 25,- — wir VERSANDKOSTENFREI ____ M wirnur € 6,90 Versandkosten
PREMIUM-LIEFERSERVICES: 24-STUNDEN-LIEFERUNG: Wenn Sie Mo.~Fr. bis 12 Uhr bestellen, liefern wir schon am néchsten Werktag. Fiir
diesen Service berechnen wir nur € 10~ pro Lieferung. TERMIN-LIEFERUNG: Sie bestimmen den Wochentag (Mo.-Sa.), an dem die Lieferung
definitiv erfolgen soll. Fir diesen Wunschtag-Service berechnen wir € 10,- pro Lieferung. PAKETSHOP-SERVICE: Auf Wunsch liefern wir
ohne weiteren Aufpreis an einen »Hermes-Paketshop« in Ihrer Néhe. Details zu unseren Premium-Services gern telefonisch unter 04122
50 44 33 oder auf unserer Website hawesko.de. Die angegebenen Versandkosten und Kosten der Lieferservices gelten nur fir Sendungen
innerhalb Deutschlands. AUSLANDSVERSENDUNGEN: Auf Wunsch versenden wir Weine in fast alle Lander der Welt. Die besonderen
Konditionen und Bestimmungen (z. B. Zdlle) fir Ihr Land besprechen wir gern telefonisch mit hnen: 04122 50 44 33.

Unsere Zahlarten

Sie entscheiden, wie Sie zahlen méchten. Wir beraten Sie gern dazu unter 04122 50 44 33. Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte
(Visa, MasterCard, American Express), PayPal, Giropay und Lastschriftverfahren. Bei Bestellungen mittels Bestellschein bieten wir eine Zahlung
per Rechnung oder Lastschriftverfahren an. Bei Zahlung auf Rechnung liegt diese der Lieferung bei. Bei Online-Bestellungen werden die
Rechnungen per E-Mail versendet. Bei abweichender Lieferanschrift, je nach Hohe des Kaufbetrags, bei offenen Rechnungen und je nach
Bonitat behalten wir uns vor, einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Die Rechnungen sind, wenn nicht anders angegeben, innerhalb von 20 Tagen
nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abziige zahlbar. Sofern Sie per Lastschriftverfahren bezahlen, Idsen wir die Zahlung 7 Tage nach
Rechnungsdatum aus.

P Payrai #giopay @B VISA

BEcam

Allgemeine Geschaftsbedingungen

Lieferkonditionen: Wir liefern bereits ab einem Warenwert von € 25-. Bestellungen ab einem Warenwert von € 100- liefern wir versandkostenfrei. Fir Bestellungen
mit einem Warenwert unter € 100,- berechnen wir € 6,90 Versandkosten. Lieferung: Sofern Sie keinen besonderen Liefertermin bestimmen, die Ware vorrtig ist
und an eine Adresse innerhalb Deutschlands geliefert wird, ist diese innerhalb von 3-4 Werktagen nach Eingang der Bestellung bei Ihnen. Alle gesammelten Infor-
mationen zu unseren Lieferkonditionen finden Sie unter hawesko.de/service/lieferkonditionen. Preise: Alle Preise verstehen sich ab Lager als (Brutto-Flaschen-
Einzelpreise. Die Preise sind inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer (im Firmenkundenbereich: (Netto-)Einzelpreise zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer),
diese wird auf der Rechnung separat ausgewiesen. Alle Preise zuziiglich Versandkosten. Die Hahe der Versandkosten kénnen Sie der Seite hawesko.de/service/
lieferkonditionen entnehmen. Es gelten die Preise zum Zeitpunkt Ihrer Bestellung. Alle vorherigen Preise sind damit ungltig. Trotz sorgfaltiger Bevorratung kann
es vorkommen, dass ein Aktionsartikel schneller als vorgesehen ausverkauft ist. Wir geben deshalb keine Liefergarantie. Es gilt: Nur solange Vorrat reicht. Zahl-
arten: Sie entscheiden, wie Sie zahlen machten. Wir beraten Sie gern dazu unter 04122 50 44 33. Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte (Visa, Master-
Card, American Express), Giropay und Lastschriftverfahren. Bei Bestellungen mittels Bestellschein bieten wir eine Zahlung per Rechnung oder Lastschriftverfahren
an. Bei Zahlung auf Rechnung liegt diese der Lieferung bei. Bei Online-Bestellungen werden die Rechnungen per E-Mail versendet. Bitte beachten Sie, dass wir bei
HAWESKO Select-Bestellungen (Abo) aufgrund der Zahlungsdienstrichtlinie PSD2 die Zahlungsart Kreditkarte nur fr Ihre erste HAWESKO Select-Bestellung akzep-
tieren kdnnen. Die Folgelieferungen werden dber die Zahlungsart Rechnung abgewickelt. Bei abweichender Lieferanschrift, je nach Hahe des Kaufbetrags, bei
offenen Rechnungen und je nach Bonitat behalten wir uns vor, einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Die Rechnungen sind, wenn nicht anders angegeben, innerhalb
von 20 Tagen nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abziige zahibar. Sofern Sie per Lastschriftverfahren bezahlen, Iésen wir die Zahlung 7 Tage nach Rechnungs-
datum aus. Verpackungseinheiten: Wenn nicht anders angegeben, enthalten alle Flaschen 0,75 Liter. Die meisten Wein-Kartons enthalten 12/1 Flaschen, Sekt- und
Champagnerkartons enthalten meist 6/1 Flaschen. Weitere Produktinformationen (Lebensmittelkennzeichnung) finden Sie auf hawesko.de auf der jeweiligen Artikel-
seite oder telefonisch unter: 04122 50 44 33. Zertifizierung BIO: Wir sind zertifiziert fiir Produkte aus dko-/biologischem Anbau (DE-0K0-006). Qualitatsgarantie:
Trotz aller Sorgfalt kann es passieren, dass Ihnen wider Erwarten ein Wein nicht schmeckt. Kein Problem! Auf Wunsch holen wir die unangebrachenen Flaschen bei
Ihnen ab - die Abholung erfolgt selbstverstandlich auf unsere Kosten. Sie verpacken die unangebrochene Ware versandfertig mit geeignetem Verpackungsmaterial.
Verwenden Sie hierzu am besten die von uns angelieferte Kartonage. Am schnellsten geht es per Telefon. Rufen Sie uns an unter 04122 50 44 33 und teilen Sie uns
Ihren Riickversandwunsch mit. Wir vereinbaren dann einen Abholtermin mit hnen. Selbstversténdlich bleiben das Widerrufsrecht oder die lhnen zustehenden
Rechte wegen eines Mangels hiervon unberiihrt. Datenschutz: HAWESKO erhebt gem. Art. 6 Abs. 1it. b DSGVO zum Zwecke der Vertragserfilllung, neben den Bestell-
angaben, lhren Namen, Geburtsdatum und Ihre Kontaktdaten. Ihr Geburtsdatum wird bendtigt, weil HAWESKO gem. § 9 Abs. 1 Jugendschutzgesetz alkoholische
Getranke nur an Personen ab dem vollendeten 16. bzw. 18. Lebensjahr liefert. Zur Priifung von Adresse und Bonitat erhalt HAWESKO auf der Grundlage von Art. 6
Abs. 11it. b DSGVO von Auskunfteien die zu Ihrer Person gespeicherten Adress- oder Bonitétsdaten einschlieBlich solcher, die auf Basis von mathematisch-statis-
tischen Verfahren (Scoring) ermittelt werden, wabei auch Ihre Anschrift beriicksichtigt wird. HAWESKO und eventuell beauftragte Dienstleister (z. B. Briefauslieferer/
Speditionen) verwenden die beim Bestellvargang erhobenen Daten fir die Abwicklung der Bestellung (Art. 6 Abs. 11it. b DSGVO). Name und Anschrift sowie die
Angaben zu den bestellten Artikeln werden von HAWESKO gem. Art. 6 Abs. 1 it. f DSGVO zur Analyse fiir Werbezwecke sowie zur schriftlichen Information dber
weitere Angebote von Hawesko und andere Unternehmen verwendet (Werbung). Unsere Konzerngesellschaften Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor HAWESKO
GmbH, Tesdorpf GmbH, The Wine Company HAWESKO GmbH, Jacques’ Wein Depot Wein-Einzelhandel GmbH, Wein & Vinos GmbH und die WirWinzer GmbH kdnnen
bestimmte Kundendaten auf der Grundlage von Art. 6 Abs. 1lit. f. DSGVO fir schriftliche Werbezwecke indirekt untereinander nutzen. E-Mail-Adresse und Telefon-
nummer verwendet HAWESKO gem. Art. 6 Abs. 1lit. a DSGVO nur mit Ihrer ausdriicklichen Einwilligung fiir werbliche Zwecke. Erhalten wir hre E-Mail-Adresse im
Rahmen einer Bestellung, verwenden wir diese gem. § 7 Abs. 3 UWG zur Bewerbung eigener &hnlicher Produkte. Ihre Einwilligung kdnnen Sie jederzeit widerrufen,
ohne dass die RechtmaBigkeit der aufgrund der Einwilligung bis zum Widerruf erfolgten Verarbeitung berdhrt wird. Sie haben das Recht auf Auskunft gegentiber
HAWESKQ diber die Sie betreffenden personenbezogenen Daten sowie auf Berichtigung, Loschung, Einschrénkung der Verarbeitung sowie das Recht auf Daten-
Gibertragbarkeit. Sie kdnnen einer Verarbeitung oder Nutzung Ihrer Daten fir Zwecke der Werbung durch Nachricht an datenschutz@hawesko.de oder an die
nachfolgend genannte Postadresse widersprechen. Ferner haben Sie ein Beschwerderecht bei einer Aufsichtsbehdrde. lhre Daten werden von HAWESKO gespeichert,
solange sie fiir den jeweiligen Zweck bendtigt werden. Weitere Informationen unter hawesko.de/datenschutz. Jugendschutzgesetz: Entsprechend dem Jugend-
schutzgesetz liefern wir alkoholische Getrénke nur an Personen ab dem vollendeten 18. Lebensjahr. Unsere Verpackung ist durch einen auffélligen farbigen Auf-
kleber gekennzeichnet, mit dem Hinweis, dass keine Ubergabe an Personen unter 18 Jahren erfolgt. AuBerdem sind die Zusteller bei geringstem Zweifel verpflichtet,
sich die Identitat und die Volljahrigkeit durch das Vorzeigen des Personalausweises bestétigen zu lassen und die Ware nur an volljahrige Personen auszuhandigen.
Streitbeilegung: Zur Teilnahme an einem Streitbeilegungsverfahren vor einer Verbraucherschlichtungsstelle sind wir weder verpflichtet nach bereit. Widerrufs-
belehrung/Widerrufsrecht: Sie haben das Recht, binnen 12 Wochen ohne Angabe von Griinden diesen Vertrag zu widerrufen. Die Widerrufsfrist betrégt 12 Wochen
ab dem Tag, an dem Sie oder ein von Ihnen benannter Dritter, der nicht der Beforderer ist, die erste Ware in Besitz genommen haben bzw. hat. Um Ihr Widerrufs-
recht auszutiben, missen Sie uns, Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor HAWESKO GmbH, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel: 04122 50 44 33, Fax: 04122 50 44 77,
E-Mail: info@hawesko.de, mittels einer eindeutigen Erklarung (z. B. ein mit der Post versandter Brief, Telefax oder E-Mail) tber Ihren Entschluss, diesen Vertrag zu
widerrufen, informieren. Sie kdnnen daftir das Muster-Widerrufsformular unter hawesko.de/rechtliches/widerruf verwenden, das jedoch nicht vorgeschrieben ist.
Zur Wahrung der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mitteilung Gber die Ausiibung des Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist absenden. Folgen des
Widerrufs: Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben wir lhnen alle Zahlungen, die wir von [hnen erhalten haben, einschlieBlich der Lieferkosten (mit Ausnahme
der zusatzlichen Kosten, die sich daraus ergeben, dass Sie eine andere Art der Lieferung als die von uns angebotene, giinstige Standardlieferung gewahlt haben),
unverziiglich und spétestens binnen vierzehn Tagen ab dem Tag zuriickzuzahlen, an dem die Mitteilung Gber Ihren Widerruf dieses Vertrags bei uns eingegangen
ist. Fir diese Riickzahlung verwenden wir dasselbe Zahlungsmittel, das Sie bei der urspriinglichen Transaktion eingesetzt haben, es sei denn, mit lhnen wurde
ausdriicklich etwas anderes vereinbart; in keinem Fall werden Ihnen wegen dieser Riickzahlung Entgelte berechnet. Wir holen die von Ihnen versandfertig ver-
packte Ware ab. Wir tragen die Kosten der Riicksendung der Waren. Sie miissen fir einen etwaigen Wertverlust der Waren nur aufkommen, wenn der Wertverlust
auf einen zur Priifung der Beschaffenheit, Eigenschaften und Funktionsweisen der Waren nicht notwendigen Umgang mit ihnen zuriickzufihren ist. Gewahr-
eistung: Es gelten die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte. Verantwortlich fir Inhalt und Angebot: Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor HAWESKO GmbH,
Geschaftsfihrer: Alex Kim, Gerd Stemmann, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel: 04122 50 44 33, Fax: 04122 50 44 77, E-Mail: info@hawesko.de, Handelsregistereintrag:
HRB 99024, Amtsgericht Hamburg, USt-Identifikationsnr.: DE 250025694.

So erreichen Sie uns

3 : =

JEDERZEIT auf PRAKTISCH mit der  SCHRIFTLICH per E-Mail unter ~ PERSONLICH unter n
www.hawesko.de  Hawesko.de/app  service@hawesko-select.de  Tel. 04122 50 45 48 (Mo.-fr.8-20Uhr) ~ FOLGEN Sie uns




GroBartig gewachsen ist die Weinwelt Stidafrikas an den
Kisten des indischen und des atlantischen Ozeans. Die
Weinberge, sanft ausschwingend zu FiBen der mitunter
steil aufragenden Felsmassive, weisen ein sehr vielfaltiges
Terroir auf und bieten damit engagierten Winzern ein kre-
atives, breites Spektrum fur ihre Arbeit. Auch die klima-
tischen Bedingungen am Kap sind dem Weinbau wohlge-
sonnen, warmen Vormittagen steht ein nachmittaglicher
kihler Wind aus dem arktischen Siiden entgegen, der die

Wellington
Reben und die Trauben abkiihlt. Da dieser Wind auch nach Olifants River Paarl
Regengussen die Trauben trocknet und sie so vor Faulnis Franschhoek

Sudafrika  pystralien

Neuseeland

Stellenbosch
Tulbagh

schiitzt, nennen die Winzer diesen Wind auch liebevoll i B .
»Winedoctor«. Das Western Cape ist eine der fiinf groBen ::I:::: Kiein aroo
geographischen Einheiten im Weinland Sidafrika mit Kapstadt @ Overberg

diversen Weinbaubereichen, welche wiederum in kleinere Walker Bay

Districts unterteilt werden.

Durbanville

JD Rossouw und Ryno Booysen

Der Name Wildeberg Wines kommt nicht von ungefahr. Das Weingut thront auf einem wilden Berg
oberhalb des Stadtchens Franschhoek. Seit rund 350 Jahren wird in der Region Weinbau betrieben,
doch es brauchte erst eine junge Generation von Idealisten, um es auch in den Steillagen zu versu-
chen. Das Experiment ist gelungen. Und wie! Die Wildeberg-Weine bringen die faszinierendste Frucht
des Franschhoek-Tals zum Ausdruck. Aber nicht nur der Berg ist wildromantisch, auch im Keller wird
mit spontanen Hefen vergaren. Wer sich selbst ein Bild machen machte, kann diese sogar mit einem
Urlaub auf dem Weingut verbinden, die Unterkiinfte am Weingut werden von Weinliebhabern auf der
ganzen Welt gerne besucht.

Die vielschichtigen Boden und das ideale Klima Siidafrikas ermdglichen ein breites Spektrum

":‘“ an Rebsorten. Unter den WeiBweinen findet man neben den Klassikern wie Chardonnay oder
the Post Stones Sauvignon Blanc auch den von der Loire stammenden Chenin Blanc, aus dem frisch-fruchtige
Weine gekeltert werden. Unter den Rotweinen dominieren internationale Sorten wie Cabernet
Sauvignon und Merlot. Mit dem Syrah, dessen Rebflache in den letzten Jahren rasant gewach-
sen ist, entwickelt sich aber ein neuer und ausgesprachen vielversprechender Schwerpunkt.
Stidafrika kann mit dem Pinotage eine eigene Rebsorte aufweisen, die sich immer groBerer
Beliebtheit erfreut. Bei ihm handelt es sich um eine 80 Jahre alte Kreuzung der Sorten Pinot
Nair und Cinsault.

| CHENIN BLAN

SPROTATNN E D1 TION -



2023 THE POST STONES CHENIN BLANC VIOGNIER

WO Western Cape, Wildeberg Wines

Der Post Stones aus dem Hause Boutinot Iasst die einzigar-
tigen Eigenschaften der Rebsorten Chenin Blanc und Viognier
verschmelzen und bringt dabei das vielfaltige Terroir der
Western Cape Region zum Ausdruck. Leuchtend Gold im Glas
und mit dem frischen Duft tropischer Friichte und Blumen
betdrt diese charaktervalle WeiBweincuvée die Sinne. Auch
im Spektrum ihrer Aromen lassen sich diese tropischen
Noten wiederfinden. Anklange an Ananas und Mango, mit
einem Hauch von Jasmin und Honig, stehen im Kontrast zum
mineralisch-herben Korper. Die sanfte Saure ist dabei qut
eingebunden und unterstitzt die fruchtigen Aromen, ohne sie
2u iiberlagern.

Die wunderbare Cuvée aus Chenin Blanc und Viognier
haben wir uns exklusiv nur fir HAWESKO sichern kénnen!

Chenin Blanc, Viognier
2026

8°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Dank des fruchtigen Charakters und
der milden Saure ist dieser WeiBwein
ein dberragender Solist, passt aber
auch bestens zu gegrilltem Fisch wie
Dorade.




Portugal ist nicht nur ein aufstrebendes Weinbauland, son-
dern sicher auch eines der interessantesten. Hier erlag man
nicht ohne weiteres dem Charme internationaler Rebsorten,
im Gegenteil, in vielen Regionen werden noch eine Vielzahl
urspranglicher, einheimischer Rebsorten gepflegt, aus
denen sehr authentische und originelle Weine mit durchaus
modernem Anstrich gekeltert werden. So auch in Tejo, einer
eher kleineren Region im Hinterland Lissabons. Der Fluss
Tejo hat fir gute Schwemmlandbdden gesorgt, auf denen
im Mindungsbereich vielerlei Obst- und Gemisesorten
gedeihen, wahrend im Landesinneren die Bdden karger
ausfallen und daher fiir Weinbau geeignet sind. Auch das
Klima ist mit seinem kiihlen, mediterranen Charakter ideal
fir eine schillernde Vielfalt an Rebsorten.

@ Bilbao

Rias Baixas Bi
ierzo
Rigja ~ Navarra

Ribera del Duero

Toro
Porto @ Douro Rueda Carifiena
Priorato
Bairrada Dao @ Madrid
Estre-Madura
Ribatejo
@ Liss: La Mancha @ Valencia
Setbal
Nentejo Valdepenas ' Nicante
Jumilla
@ Sevilla
Jerez

Winemaker Martta Simdes

@ Barcelona
Penedés

Mallorca
Palma @
Binis-
salem

Quinta da Alerna kann mit seiner fast 300-jahrigen Geschichte wie nur wenige Weingiiter behaupten,
dass es Tradition mit Moderne verbindet. Es ist seit finf Generationen im Besitz der Familie Lopo de
Carvalho. Gegrindet wurde es 1723 von D. Pedro de Almeida, der nach der Eroberung der Festung
Alorna in der Nahe von Goa, wo er die Position des Vizekdnigs innehatte, vom Kénig von Portugal, D.
Joao V., den Titel des 1. Marquis von Alorna verliehen bekam. Quinta da Alorna liegt am Stidufer des
Tejo in der Nahe von Santarém. Es ist nicht nur ein Weingut, hier wird ganzheitliche Landwirtschaft
betrieben. Zu 160 Hektar Weinbergen kommen 500 ha fir Agrarkulturen und 1.900 ha Wald mit
Korkeichen, aus denen Korken gewonnen werden. So schafft man natirliche Rdume, Diversitat und
nutzt nachhaltig eigene Ressourcen.

In dem moderaten Klima wachsen auf den vom Tejo aufgeworfenen Schwemmlandbdden
WeiB- wie Rotweine. Die WeiBweine werden zumeist aus den Rebsarten Ferndo Pires und
Arinto gekeltert und trocken ausgebaut. Auch eine Sorte namens Talia ist anzutreffen, iden-
tisch mit der im Cognac-Gebiet verbreiteten Rebsorte Ugni Blanc. Die am weitesten verbreitete
Rotweinsorte ist der Castelao Frances, doch kommen auch andere Sorten hier zum Einsatz.
Der berihmteste Wein der Region ist der Garrafeira, den es in den Varianten weiB wie rot gibt.
Besonders der rote Garrafeira zeichnet sich durch eine lange Fass- und Flaschenlagerung aus,
was ihm einen faszinierenden Charakter verleiht.



Mit dem Lutra Tinto hat die Quinta de Sao Sebastido eine
einzigartige Rotweincuvée aus den autochthonen, portu-
giesischen Rebsorten Trincadeira, Casteldo- und Touriga
Nacional erzeugt. Samtrot im Glas, steigen Difte roter und
schwarzer Friichte in die Nase und werden begleitetet von
sanften Ankldngen wilder Krduter und Lavendel. Am Gaumen
prasentiert sich der Rotwein mit einem Gppigen Korper und
einem ausgewogenen Verhaltnis von Saftigkeit und Frische.

Aromen von reifen Kirschen, Beeren und Pflaumen betten die Trincadeira, Castelao, Touriga

weiche Tanninstruktur bestens ein. Ein Hauch von Gewiirzen Nacional
und Schokolade pragt das langanhaltende Finale und macht
den Lutra Tinto zu einem zuganglichen, aber gleichzeitig auch 2027
vielseitigen Erlebnis.
16-18° C
trocken
UNSERE EMPFEHLUNG
ZU FOLGENDEN SPEISEN

Ein klassisches portugiesisches
Gericht, das groBartig zum Lutra Tinto
passt, ist Arroz de Pato: Ein reichhal-
tiger Auflauf mit Reis und Ente.

Martta Simdes, die Macherin des Lutra, wurde zur Wine-
makerin of the Year gewahlt.

A 4




Siidtirol

Trentin
Apulien gehort zu den altesten Kulturlandschaften ltaliens.
Wein wurde dort schon vor 3.000 Jahren von Griechen
. . . Bozen @
und Phoniziern kultiviert und auch von den Rémern sehr Lombardei Friaul
geschatzt. Trotzdem gab es einen langen und steten @ Venediy

Niedergang in Apulien, der vor allem mit der Landflucht "h®

zu tun hatte, die Ende des 19. Jahrhunderts begann.
Es sollte bis ins 20. Jahrhundert dauern, bevor es ein Ligurien

neues Erwachen rund um Bari, das Castel del Monte und @ florerz
im Salento geben sollte. Dabei verfiigen die Winzer und Josiana
Kellereien Gber teils uralte Weinberge mit heimischen = Abruzzen
oder heimisch gewordenen Rebsorten wie Primitivo, Nero Latium @ Fom e
di Troia, Bombino, Malvasia Nera oder Susumaniello. Diese,

meist roten Sorten, profitieren vom trockenen, warmen

und vom Mittelmeer beeinflussten Klima ebenso wie von Sardinien

den Kalkstein- und Terra-Rossa-Bdden der Region.

Turin @ Piemont Emilia-Romagna

Marken

Neapel @

Kampanien Basilicata

@ Cagliari Kalabrien

@ Palermo

! Matteo Bernabei

Winemaker Matteo Bernabei gehdrt zur jungen Generation einer der ganz groBen Onologen-Dynastien
Italiens. Seit fast 200 Jahren ist die Familie Bernabei pragend in der Weinwelt der Toskana - und
auch in anderen Regionen des Landes. Besonders bekannt ist Matteos Vater Franco jedoch fir seine
Supertoskaner wie der Flaccianello von Fontodi, die ihm den Namen »Mr. Sangiovese« eingebracht
haben. Matteo Bernabei sucht seine Herausforderungen neben dem Familienunternehmen in der
Toskana auch in vielen anderen Regionen Italiens und arbeitet dabei oft sehr eng mit verschie-
densten Weingitern zusammen. Fiir dieses Projekt hat es den Flying Winemaker in das aufstrebende
Apulien verschlagen.

CASA BEPPE

NEGROAMARO PRIMITIVO
PUGLIA

NCAC AT ONE GECGRA TSR THA

Apulien und erst recht der Golf von Salento haben in den letzten Jahren einen kometenhaften
Aufstieg mit ihren Weinen aus einheimischen Rebsorten erlebt. Wie selbstverstandlich gehen
Weinliebhabern heute Namen wie Negroamaro oder Primitivo ber die Zunge, Bezeichnungen
fir Rebsarten, die vor wenigen Jahren bestenfalls einigen Insidern bekannt waren. Besonders
der Primitivo fasziniert die Weinfreunde, spatestens seit Forscher festgestellt haben, dass
eine unmittelbare Verwandtschaft zum beriihmten, in Kalifornien hach geschatzten Zinfandel
existiert. Aber nicht nur die Rotweine des malerischen Golfs von Salento sind eine Empfehlung
wert, auch beachtliche Roséweine entstehen hier.




Der Casa Beppe Negroamaro Primitivo bringt die
Eigenschaften des siditalienischen Weinlands Apulien
vollends zur Geltung und zeigt zugleich die klassischen
Charakteristika seiner Rebsorten auf. In der typisch rubinro-
ten Farbe schimmern violette Reflexe und lassen sein reifes,
konzentriertes Aroma erahnen. An der Nase betdren Noten
von dunklen Friichten wie Brombeeren und Pflaumen, sowie
wirzige Anklange von Pfeffer und Nelken. Im Geschmack
entfalten Negroamaro und Primitivo ihr volles Potenzial: Das
Aromengeflecht von reifen Beeren und saftigen Kirschen
wird untermalt von einem sanften, erdigen Unterton und der
wirzigen Struktur, die an zartbittere Schokolade und Tabak
erinnert. Robuste Tannine sind qut eingebunden und prasen-
tieren ein langes, vollmundiges Finale.

Luca Maroni verlieh dem 2022 Casa Beppe Negroamaro
Primitivo aus dem Hause Bernabei beeindruckende 96
von insgesamt 99 Punkten.

CASA BEPPE

NEGROAMARO PRIMITIVO
PLIGLIA
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Negroamaro, Primitivo
2028

18°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG
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Der Casa Beppe ist wie gemacht fir
die mediterrane Kiiche. Klassische ita-
lienische Pastagerichte wie Spaghetti
Bolognese passen dabei ebenso gut,
wie eine bunte Platte herzhafter
Antipasti.




Das Gebiet des Languedoc ist der groBte zusammen-

hangende Weinbaubereich Frankreichs. Es herrscht ein

trockenes, mediterranes Klima, welches deutlich milder Champagne

als in den anderen Weinbaugebieten Stdfrankreichs ist. ® brest @ Paris Flsass
Die Rebflachen befinden sich meist in Kistennéhe und so Loire Chablis
bietet die reichhaltige Topografie den unterschiedlichs-

ten Rebsorten eine nahezu perfekte wie auch zugleich e
romantische Heimat. Eine besondere Appellation dieser

Weinregion ist Clairette du Languedac, welche eine Rhéne
Rebflache von knapp 75 Hektar in acht Gemeinden, darun- b Bergerac

ter auch Adissan, umfasst. Lange Zeit war die von den NS

Romern nach Frankreich Gberbrachte Rebsarte Clairette ArmagndB T:::gne St. Chinian @ Marsile
vergessen. Nachdem das Languedoc jedoch seine

Produktion von Masse auf Klasse umstellte, wurde sie hier Roussillon

Burgund

Beaujolais

Languedoc

Zu neuem Leben erweckt.

Gérard Bertrand

Gérard Bertrand verkorpert den Umschwung und Aufstieg des Languedoc wie kaum ein anderer
in Stidfrankreich. Bereits sein Vater hat in den romantischen Higeln im Stidwesten Frankreichs
mit ihrem fiir Weinbau bestens geeigneten Klima mit Einsatz und Energie zu einem Zeitpunkt auf
Qualitat gesetzt, als viele Weingdter die Landschaft eher als Spielwiese fir die Erzeugung von
Massenweinen ansahen. Dieses Streben nach hochster Qualitat ist vom Vater auf den Sohn tiber-
tragen worden, dem die Liebe zum Wein und zur Landschaft in die Wiege gelegt wurde. Mit einer
Vielzahl hochklassiger Weine hat sich Gérard Bertrand in ganz Frankreich einen groBen Namen
gemacht. Und er ist stets auf der Hohe der Zeit, wie seine intensiv vorangetriebene Entwicklung
hin zum biologischen Weinbau beweist.

Klassische Rebsorten wie Syrah, Grenache oder Mourvedre sind hier ebenso zu Hause wie die
international beriihmten Sorten Cabernet Sauvignon und Merlot. Auch WeiBweine wie Chardonnay,
Sauvignon Blanc oder neuerdings auch wieder Viognier werden kultiviert. Faszinierend ist die
gegenwartige Wiederentdeckung alter einheimischer Sorten, wie etwa Terret. Die Weine der klas-
sischen, einheimischen Sorten werden unter dem Signum der Ursprungsbezeichnung, der AOC
Languedoc, vermarktet. WeiB- wie Rotweine der internationalen Rebsorten, sowie der wiederent-
deckten, alteingesessenen Sorten kommen in Wirdigung der Kulturgeschichte des Languedoc
unter der Bezeichnung Vin de Pays d'Oc (fiir Okzitanien) auf den Markt.




2022 HERITAGE 77 CLAIRETTE

Clairette du Languedoc Adissan AOP, Gérard Bertrand

Der Héritage 77 Clairette von Gérard Bertrand aus der
besonderen Appellation Clairette du Languedoc Adissan AOP
zeigt im Glas eine edle, blassgoldene Farbe und verstromt
dabei ein Bouguet von Zitrusfrichten und zarten Bliten.
Am Gaumen prasentiert er seinen knackigen, erfrischenden
Korper und beeindruckt mit seiner spritzig-fruchtigen Saure.
Saftige Aromen reifer Apfel und Birnen werden begleitet von
lebhaften Zitrusnoten wie Grapefruit und Zitrone. Im Abgang
zeigen sich dann die frischen Anklénge seiner kamplexen

Mineralitat, welche er dem besonderen Terroir und der Clairette
mediterranen Meeresbrise zu verdanken hat. Da Weine aus
der Clairette-Traube recht schnell oxidieren, werden sie in 2026
der Regel jung genossen. Dieser jugendliche Charakter passt
hervorragend zu den frischen Aromen, die der Héritage 77 e
mitbringt. ;
trocken
UNSERE EMPFEHLUNG
ZU FOLGENDEN SPEISEN

Die erfrischende Saure des Clairette

ist eine hervorragende Erganzung

zu einem sommerlichen Salat mit
Meeresfrichten und Granatapfelkernen.

Wieder-entdeckt und tatsachlich eine verfihrerische
Entdeckung fiir Sie: Freuen Sie sich auf den frischen, mi-
neralischen Clairette von Winzer-lkone Gérard Bertrand.




2022 SCHACHENHUBER CLASSIC GEMISCHTER SATZ OSTERREICH ll'

Trocken, Niederdsterreich, J.A. Schachenhuber

Donauland
Th

Niederasterreich hat sich fiir Freunde groBer WeiBweine
zu einer wahren Fundgrube entwickelt. Nordlich von NIEDERGSTERREICH

Wien, entlang des Donau-Ufers reihen sich die Weinberge

aneinander. Die Regian profitiert van dem besonderen »
pannonischen Klima. Aus der ungarischen Tiefebene Linz @ @i

stromt warme Luft in die Weinberge und aus dem Norden

durchliiften kalte Winde die Reben. Ein optimales Yin und e rsee
Yang fir den Weinbau. Viele Lagen in Niederdsterreich

sind Steillagen, da entwickelt sich der Weinbau zu einer

Angelegenheit fiir Enthusiasten und Menschen mit nland
groBer Liebe zum Wein, andernfalls wiirde niemand die
beschwerliche Handarbeit in den steilen Lagen, wie sie
sich von der Donau hinauf in den Himmel recken, auf sich
nehmen.

Hannes Schachenhuber
im Weinberg

Die Aichenbergkellerei liegt in einem ruhigen Dorf in Niederdsterreich. Seit sechs Generationen
arbeitet die Familie Schachenhuber im siidlichen Weinviertel am FuBe der Weinriede »Aichen«

nun schon im Weinbau. Heute wird die Kellerei von Johannes Schachenhuber geleitet. Der Absolvent
der Hoheren Bundesschule fiir Weinbau in Klosterneuburg hat wahrend seines Studiums durch
mehrere Aufenthalte in Frankreich und der Toskana auch internationales Know-how erwarben. Seine
Philosophie als Onologe wird durch den wertschétzenden Umgang mit der Natur und den gezielten
Einsatz von moderner Technologie geprégt.

SCHACHENHUBER
L ,.

0.0.0 In den Weingarten Niederdsterreichs rangiert an erster Stelle die Paradesorte Osterreichs,
| ® der Grine Veltliner. Auch Riesling, Welschriesling sowie WeiBburgunder werden angebaut.
GEMISCHTER SATZ In kleinem Umfang entstehen hier auf geeigneten Lagen bemerkenswerte Rotweine aus

sremmEicH _ beispielsweise Zweigelt oder Blauer Portugieser. Eine besondere Spezialitat der Region ist

der Gemischte Satz: Mehrere Rebsorten wachsen zusammen in einem Weinberg, werden
zusammen gelesen und zusammen verarbeitet. So entstehen auf natirliche Weise ganz
auBergewdhnliche, einzigartige Cuvées. In den letzten Jahren lebt diese Tradition wieder auf.




2022 SCHACHENHUBER CLASSIC GEMISCHTER SATZ

Trocken, Niederdsterreich, J.A. Schachenhuber

Schachenhubers Gemischter Satz ist eine einzigartige und
faszinierende Mischung aus WeiBburgunder, Welschriesling
und Grinem Veltliner. Die Kombination dieser Reben erganzt
die vielseitigen Eigenschaften auf raffinierte Weise und
bringt dabei die Stérken jeder Sorte zum Vorschein. Grinliche
Reflexe schimmern im hellen Strohgelb des WeiBweins. Das
komplexe Bouquet bringt den Duft reifer, gelber Frichte und
weiBer Bliiten an die Nase. Am Gaumen zeigen sich liebliche
Aromen von Steinabst wie Pfirsich und Aprikose, welche

in einer harmanischen Balance zur kernigen Saure stehen.

WeiBburgunder, Welsch-
riesling, Griiner Veltliner

Das groBartige Geschmacksprofil wird durch eine sanfte 2026
Mineralitat im langatmigen Finale abgerundet. o

9°C

trocken

Uaa e UNSERE EMPFEHLUNG
oo ZU FOLGENDEN SPEISEN
. Leichte Speisen wie saftige
SEMISCHTER SATZ H&hnchenbrust an grinem Spargel in
»Mein Herz schlégt fiir den Gemischten Satz, die Beson- aheed einem SoBenspiegel mit Schalotten und

frischem Thymian passen wunderbar
zu den vielseitigen Aromen dieses
Gemischten Satzes.

derheit aus Osterreich. Entdecken Sie seine vielschich-
tigen Aromen« Michaela Daffner, Einkduferin




Mendoza, das ist die groBte und wichtigste Weinbauregion
Argentiniens, zugleich auch die spektakularste. Direkt am
FuBe der imposanten Anden liegend steht der hachste Berg
Amerikas, der monumentale Aconcagua mit fast 7000
Metern Hhe, als Wachter (iber den Weinbergen. Weitere
Superlative kennzeichnen das Gebiet rund um die Stadt
Mendoza, denn manch ein Weinberg liegt auf Gber 1000
Metern Seehdhe und zahlt damit zu den héchsten Wein-
bergen der Welt. Die Reben profitieren hier von den lockeren
Schwemmlandbdden, die von den Anden abgetragen wurden,
wie auch von dem warmen kontinentalen Klima, das durch
die Hochlage und die Uppige Baumbepflanzung abgemildert
wird. Allerdings dringt auch kihle Luft aus den Hohenlagen
der Anden nach Mendoza, was diesen groBartigen Weinen
eine besondere Finesse verleiht.

ALTEPE

Jujuy
Salta
Aconcagua LaRigja
Maipo
Colchagua L Catamarca
Valharai ~ L_sanJuan
alparaiso
[
Rapel T @ Santiago
Curico FJ
Maule I @ Bahia Blanca
ltata J
Bio-Bio
Rio Negro
*L Neuquén
Chubut

Onologin Estela Perinetti

@ Buenos Aires

Bodegas Caro ist der Zusammenschluss zweier lkonen und Legenden der internationalen Weinwelt:
Baron Eric de Rothschild des beriihmten Bordelaiser Chateau Lafite und Nicolas Catena, der
groBe Pionier des argentinischen Weinbaus. Der Name Caro ist ein Wortspiel aus dem Beginn der
Nachnamen. Seit 1999 arbeiten sie zusammen und bauen ausschlieBlich zwei Rebsorten an: Zum
einen die fiir Argentinien charakteristische Sorte Malbec sowie das Pendant aus dem Bardeaux,
Cabernet Sauvignon. Die Bodega befindet sich im Herzen des Stadtchens Mendoza, die Weinberge

MALEHEE hingegen liegen auf rund 1100 Meter dber dem Meeresspiegel in den Auslaufern der Anden, manch

eine Parzelle liegt sogar nach hoher.

Alle Reben, die sich in einem trockenen, warmen kontinentalen Klima wahlftihlen, sind hier zu
Hause. So findet man Spitzensorten wie Cabernet Sauvignon und Merlot, beides Sorten, die hier
eine unverwechselbare Stilistik erschaffen kdnnen, aber auch andere europaische Top-Sorten
haben bewiesen, dass sie in diesem Anbaugebiet bestens gedeihen kdnnen, wie Sangiovese
oder Tempranillo. Malbec, bekannt aus Bordeauy, ist dabei jedoch der absolute Exportschlager.
Aber auch einen sehr ausdrucksvollen WeiBwein hat Mendoza zu bieten, den Torrontés.
Dieser trocken ausgebaute Wein lasst sich in seinem aromatischen Ausdruck am ehesten mit
einem gelben Muskateller oder einer Scheurebe vergleichen.



Der Altepe Malbec von Bodegas Caro vereint das tem-
peramentvolle Terroir Mendozas mit der franzdsischen
Weinexpertise aus dem Bordeaux. Fiir die Ausprégung des
Charakters sind nicht zuletzt auch die klimatischen Einflisse
entscheidend, sodass sich dank vielfaltiger Bedingungen ganz
unterschiedliche Jahrgange ergeben kénnen. Der argenti-
nische Sommer 2021 war gepragt von Niederschlagen, sodass
es ein geschultes Auge brauchte, den richtigen Zeitpunkt der
Reife abzupassen. Zweifelsohne ist dies aber gelungen, denn
der Altepe Malbec entwickelte in diesem Jahr eine besonders
vollmundige und samtige Textur mit Aromen von Brombeeren,
Pflaumen und einem Hauch von Kakao. Reife Fruchtaromen
finden eine harmanische Balance zum ausgewogenen
Sauregehalt und werden durch sanfte Tannine vollendet.

»Was mein Vater und Nicolas Catena hier in Mendoza
geschaffen haben ist einzigartig. Ich freue mich jedes
Jahr auf die neuen Weine, die immer Gberraschen und
ebenso einzigartig sind.« Saskia de Rothschild

e W

ALTEPE

-~

CAlo

Malbec

2025

16°C

trocken
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Der Altepe Malbec ist die ideale
Erganzung fir herzhafte und Uppige
Gerichte wie Wildragout oder gut
gereiften Kase.
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