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PHAWESKO Select

JEDER WEIN EIN ERLEBNIS

Sehr geehrte Freundinnen und Freunde von HAWESKO Select,

freuen Sie sich auf gemiitliche Tage mit viel Genuss! Das neue Paket, das wir fir Sie
gepackt haben, bietet die besten Weine dafiir. Was gibt es Schoneres, als an langen
Winterabenden gemiitlich zusammenzusitzen, nette Gesprache und Weine zu teilen.

Ein Klassiker dafiir ist natiirlich ein Rothschild! Der Aussiéres Rouge der Domaines
Barons de Rothschild Lafite bringt stidfranzosisches Flair zu Ihnen nach Hause. Ein
neuer Kult-Wein ist SPECTACULAR. 20 Jahre nach dem legendaren THE CHOCOLATE
BLOCK hat Siidafrikas Star-Winzer Marc Kent exklusiv mit uns erneut einen wahr-
haftig spektakularen Rotwein gemacht. Der Grund: unser Diamant-Jubilaum, das wir
noch das ganze Jahr mit Ihnen feiern! Schauen Sie dafiir unbedingt auch regelméBig auf
unserer Homepage nach funkelnden Angeboten!

AuBerdem konnen Sie sich auf einen Spitzenwein aus Deutschland freuen - von einer
der besten Genossenschaften des Landes. Und wir prasentieren Ihnen unsere neuesten
Entdeckungen aus Frankreich, Italien und Spanien!

Ihre Weinsammelkarten erhalten Sie digital

Zu jedem Wein stellen wir Ihnen interessante Informationen online
bereit unter folgendem Link (oder scannen Sie einfach den QR-Code):

Wir wiinschen viel Vergniigen beim Probieren und GenieBen!

Ihr HAWESKO Select-Team

PS: 12 fiir 11-Angebot

12 Flaschen gekauft, 11 bezahlt! Der Extra-Vorteil fiir Ihre Nachbestellung:

Bei Bestellung von 12 Flaschen Ihres Lieblingsweins aus IThren HAWESKO
Select-Paketen bezahlen Sie nur 11.

Jetzt sichern unter: hawesko.de/12fuer11

Hier finden Sie auch die Artikelnummern fir eine telefonische Nachbestellung.

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor, Hawesko Select, 22791 Hamburg
Telefon 04122 50 45 48 - E-Mail: service@hawesko-select.de - hawesko.de



PHAWESKO Select

JEDER WEIN EIN ERLEBNIS

Online: per App . per Telefon
hawesko.de u haweskn de/app mit Bestellschein ("m 04122 5045 48

Ihre Nachbestellung

12 fiir M Bei Bestellung von 12 Flaschen eines Weines aus Ihren Hawesko Select-
Paketen bezahlen Sie nur 11 - eine Flasche erhalten Sie gratis!
Bitte geben Sie bei Bestellungen online oder telefonisch untenstehende Art.-Nr. an.

Angebot

| Bitte fillen Sie den Bestellschein in Druckbuchstaben aus. Kunden-Nr., falls zur Hand |

Thre Adresse: HA289

Vorname
Name
Firma

StraBe/Hausnumme

Achtung: Bei abweichender Lieferadresse bitte hier Ihre Lieferanschrift eintragen:

vorname

Name

Firma

T

PLZ

Menge  Art-lir Bezeichnung Preisje . Literpreis
123 255 Rothschild Aussieres Rouge €995 €1327
163 320 SPECTACULAR by The Chacolate Block €1490 €19,87
485 826 Vier Jahreszeiten Riesling Spatlese €995 £1327
618 602 Cuvée Sainte Baudile €699 €932
662 565 Soave Villa Loren €599 €799
664 607 Amalur Garnacha Vinas Vigjas €995 €1327

7@/”\ Tragen Sie |hre E-Mail-Adresse ein, um eine Versandbestatigung und regelmaBig Informationen
7~ zu unseren ahnlichen Produkten zu erhalten. Widerspruch ist jederzeit maglich.

E-Mail-Adresse

=

Ausfuhrliche Hinweise zu den Bestellbedingungen siehe Rickseite. _I

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor - Hawesko GmbH
22791 Hamburg « Tel 04122 50 45 48 « Fax 04122 50 44 77 « Hausanschrift: Friesenweg 24 « 22763 Hamburg



Unsere Lieferkonditionen

Wir liefern bereits "l'_u"!l Bestellungen ab einem l&" Fiir Bestellungen mit einem

ab einem Warenwert I Warenwert von € 100,- liefern I Warenwert unter € 100,- berechnen

von € 25,- — wir VERSANDKOSTENFREI ____ M wirnur € 6,90 Versandkosten
PREMIUM-LIEFERSERVICES: 24-STUNDEN-LIEFERUNG: Wenn Sie Mo.~Fr. bis 12 Uhr bestellen, liefern wir schon am néchsten Werktag. Fiir
diesen Service berechnen wir nur € 10~ pro Lieferung. TERMIN-LIEFERUNG: Sie bestimmen den Wochentag (Mo.-Sa.), an dem die Lieferung
definitiv erfolgen soll. Fir diesen Wunschtag-Service berechnen wir € 10,- pro Lieferung. PAKETSHOP-SERVICE: Auf Wunsch liefern wir
ohne weiteren Aufpreis an einen »Hermes-Paketshop« in Ihrer Néhe. Details zu unseren Premium-Services gern telefonisch unter 04122
50 44 33 oder auf unserer Website hawesko.de. Die angegebenen Versandkosten und Kosten der Lieferservices gelten nur fir Sendungen
innerhalb Deutschlands. AUSLANDSVERSENDUNGEN: Auf Wunsch versenden wir Weine in fast alle Lander der Welt. Die besonderen
Konditionen und Bestimmungen (z. B. Zdlle) fir Ihr Land besprechen wir gern telefonisch mit hnen: 04122 50 44 33.

Unsere Zahlarten

Sie entscheiden, wie Sie zahlen méchten. Wir beraten Sie gern dazu unter 04122 50 44 33. Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte
(Visa, MasterCard, American Express), PayPal, Giropay und Lastschriftverfahren. Bei Bestellungen mittels Bestellschein bieten wir eine Zahlung
per Rechnung oder Lastschriftverfahren an. Bei Zahlung auf Rechnung liegt diese der Lieferung bei. Bei Online-Bestellungen werden die
Rechnungen per E-Mail versendet. Bei abweichender Lieferanschrift, je nach Hohe des Kaufbetrags, bei offenen Rechnungen und je nach
Bonitat behalten wir uns vor, einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Die Rechnungen sind, wenn nicht anders angegeben, innerhalb von 20 Tagen
nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abziige zahlbar. Sofern Sie per Lastschriftverfahren bezahlen, Idsen wir die Zahlung 7 Tage nach
Rechnungsdatum aus.

P Paypar % giopay @D VISA

BEcam

Allgemeine Geschaftsbedingungen

Lieferkonditionen: Wir liefern bereits ab einem Warenwert von € 25-. Bestellungen ab einem Warenwert von € 100- liefern wir versandkostenfrei. Fir Bestellungen
mit einem Warenwert unter € 100,- berechnen wir € 6,90 Versandkosten. Lieferung: Sofern Sie keinen besonderen Liefertermin bestimmen, die Ware vorrtig ist
und an eine Adresse innerhalb Deutschlands geliefert wird, ist diese innerhalb von 3-4 Werktagen nach Eingang der Bestellung bei Ihnen. Alle gesammelten Infor-
mationen zu unseren Lieferkonditionen finden Sie unter hawesko.de/service/lieferkonditionen. Preise: Alle Preise verstehen sich ab Lager als (Brutto-Flaschen-
Einzelpreise. Die Preise sind inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer (im Firmenkundenbereich: (Netto-)Einzelpreise zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer),
diese wird auf der Rechnung separat ausgewiesen. Alle Preise zuziiglich Versandkosten. Die Hahe der Versandkosten kénnen Sie der Seite hawesko.de/service/
lieferkonditionen entnehmen. Es gelten die Preise zum Zeitpunkt Ihrer Bestellung. Alle vorherigen Preise sind damit ungltig. Trotz sorgfaltiger Bevorratung kann
es vorkommen, dass ein Aktionsartikel schneller als vorgesehen ausverkauft ist. Wir geben deshalb keine Liefergarantie. Es gilt: Nur solange Vorrat reicht. Zahl-
arten: Sie entscheiden, wie Sie zahlen machten. Wir beraten Sie gern dazu unter 04122 50 44 33. Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte (Visa, Master-
Card, American Express), Giropay und Lastschriftverfahren. Bei Bestellungen mittels Bestellschein bieten wir eine Zahlung per Rechnung oder Lastschriftverfahren
an. Bei Zahlung auf Rechnung liegt diese der Lieferung bei. Bei Online-Bestellungen werden die Rechnungen per E-Mail versendet. Bitte beachten Sie, dass wir bei
HAWESKO Select-Bestellungen (Abo) aufgrund der Zahlungsdienstrichtlinie PSD2 die Zahlungsart Kreditkarte nur fr Ihre erste HAWESKO Select-Bestellung akzep-
tieren kdnnen. Die Folgelieferungen werden dber die Zahlungsart Rechnung abgewickelt. Bei abweichender Lieferanschrift, je nach Hahe des Kaufbetrags, bei
offenen Rechnungen und je nach Bonitat behalten wir uns vor, einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Die Rechnungen sind, wenn nicht anders angegeben, innerhalb
von 20 Tagen nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abziige zahibar. Sofern Sie per Lastschriftverfahren bezahlen, Iésen wir die Zahlung 7 Tage nach Rechnungs-
datum aus. Verpackungseinheiten: Wenn nicht anders angegeben, enthalten alle Flaschen 0,75 Liter. Die meisten Wein-Kartons enthalten 12/1 Flaschen, Sekt- und
Champagnerkartons enthalten meist 6/1 Flaschen. Weitere Produktinformationen (Lebensmittelkennzeichnung) finden Sie auf hawesko.de auf der jeweiligen Artikel-
seite oder telefonisch unter: 04122 50 44 33. Zertifizierung BIO: Wir sind zertifiziert fiir Produkte aus dko-/biologischem Anbau (DE-0K0-006). Qualitatsgarantie:
Trotz aller Sorgfalt kann es passieren, dass Ihnen wider Erwarten ein Wein nicht schmeckt. Kein Problem! Auf Wunsch holen wir die unangebrachenen Flaschen bei
Ihnen ab - die Abholung erfolgt selbstverstandlich auf unsere Kosten. Sie verpacken die unangebrochene Ware versandfertig mit geeignetem Verpackungsmaterial.
Verwenden Sie hierzu am besten die von uns angelieferte Kartonage. Am schnellsten geht es per Telefon. Rufen Sie uns an unter 04122 50 44 33 und teilen Sie uns
Ihren Riickversandwunsch mit. Wir vereinbaren dann einen Abholtermin mit hnen. Selbstversténdlich bleiben das Widerrufsrecht oder die lhnen zustehenden
Rechte wegen eines Mangels hiervon unberiihrt. Datenschutz: HAWESKO erhebt gem. Art. 6 Abs. 1it. b DSGVO zum Zwecke der Vertragserfilllung, neben den Bestell-
angaben, lhren Namen, Geburtsdatum und Ihre Kontaktdaten. Ihr Geburtsdatum wird bendtigt, weil HAWESKO gem. § 9 Abs. 1 Jugendschutzgesetz alkoholische
Getranke nur an Personen ab dem vollendeten 16. bzw. 18. Lebensjahr liefert. Zur Priifung von Adresse und Bonitat erhalt HAWESKO auf der Grundlage von Art. 6
Abs. 11it. b DSGVO von Auskunfteien die zu Ihrer Person gespeicherten Adress- oder Bonitétsdaten einschlieBlich solcher, die auf Basis von mathematisch-statis-
tischen Verfahren (Scoring) ermittelt werden, wabei auch Ihre Anschrift beriicksichtigt wird. HAWESKO und eventuell beauftragte Dienstleister (z. B. Briefauslieferer/
Speditionen) verwenden die beim Bestellvargang erhobenen Daten fir die Abwicklung der Bestellung (Art. 6 Abs. 11it. b DSGVO). Name und Anschrift sowie die
Angaben zu den bestellten Artikeln werden von HAWESKO gem. Art. 6 Abs. 1 it. f DSGVO zur Analyse fiir Werbezwecke sowie zur schriftlichen Information dber
weitere Angebote von Hawesko und andere Unternehmen verwendet (Werbung). Unsere Konzerngesellschaften Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor HAWESKO
GmbH, Tesdorpf GmbH, The Wine Company HAWESKO GmbH, Jacques’ Wein Depot Wein-Einzelhandel GmbH, Wein & Vinos GmbH und die WirWinzer GmbH kdnnen
bestimmte Kundendaten auf der Grundlage von Art. 6 Abs. 1lit. f. DSGVO fir schriftliche Werbezwecke indirekt untereinander nutzen. E-Mail-Adresse und Telefon-
nummer verwendet HAWESKO gem. Art. 6 Abs. 1lit. a DSGVO nur mit Ihrer ausdriicklichen Einwilligung fiir werbliche Zwecke. Erhalten wir hre E-Mail-Adresse im
Rahmen einer Bestellung, verwenden wir diese gem. § 7 Abs. 3 UWG zur Bewerbung eigener &hnlicher Produkte. Ihre Einwilligung kdnnen Sie jederzeit widerrufen,
ohne dass die RechtmaBigkeit der aufgrund der Einwilligung bis zum Widerruf erfolgten Verarbeitung berdhrt wird. Sie haben das Recht auf Auskunft gegentiber
HAWESKQ diber die Sie betreffenden personenbezogenen Daten sowie auf Berichtigung, Loschung, Einschrénkung der Verarbeitung sowie das Recht auf Daten-
Gibertragbarkeit. Sie kdnnen einer Verarbeitung oder Nutzung Ihrer Daten fir Zwecke der Werbung durch Nachricht an datenschutz@hawesko.de oder an die
nachfolgend genannte Postadresse widersprechen. Ferner haben Sie ein Beschwerderecht bei einer Aufsichtsbehdrde. lhre Daten werden von HAWESKO gespeichert,
solange sie fiir den jeweiligen Zweck bendtigt werden. Weitere Informationen unter hawesko.de/datenschutz. Jugendschutzgesetz: Entsprechend dem Jugend-
schutzgesetz liefern wir alkoholische Getrénke nur an Personen ab dem vollendeten 18. Lebensjahr. Unsere Verpackung ist durch einen auffélligen farbigen Auf-
kleber gekennzeichnet, mit dem Hinweis, dass keine Ubergabe an Personen unter 18 Jahren erfolgt. AuBerdem sind die Zusteller bei geringstem Zweifel verpflichtet,
sich die Identitat und die Volljahrigkeit durch das Vorzeigen des Personalausweises bestétigen zu lassen und die Ware nur an volljahrige Personen auszuhandigen.
Streitbeilegung: Zur Teilnahme an einem Streitbeilegungsverfahren vor einer Verbraucherschlichtungsstelle sind wir weder verpflichtet nach bereit. Widerrufs-
belehrung/Widerrufsrecht: Sie haben das Recht, binnen 12 Wochen ohne Angabe von Griinden diesen Vertrag zu widerrufen. Die Widerrufsfrist betrégt 12 Wochen
ab dem Tag, an dem Sie oder ein von Ihnen benannter Dritter, der nicht der Beforderer ist, die erste Ware in Besitz genommen haben bzw. hat. Um Ihr Widerrufs-
recht auszutiben, missen Sie uns, Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor HAWESKO GmbH, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel: 04122 50 44 33, Fax: 04122 50 44 77,
E-Mail: info@hawesko.de, mittels einer eindeutigen Erklarung (z. B. ein mit der Post versandter Brief, Telefax oder E-Mail) tber Ihren Entschluss, diesen Vertrag zu
widerrufen, informieren. Sie kdnnen daftir das Muster-Widerrufsformular unter hawesko.de/rechtliches/widerruf verwenden, das jedoch nicht vorgeschrieben ist.
Zur Wahrung der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mitteilung Gber die Ausiibung des Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist absenden. Folgen des
Widerrufs: Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben wir lhnen alle Zahlungen, die wir von [hnen erhalten haben, einschlieBlich der Lieferkosten (mit Ausnahme
der zusatzlichen Kosten, die sich daraus ergeben, dass Sie eine andere Art der Lieferung als die von uns angebotene, giinstige Standardlieferung gewahlt haben),
unverziiglich und spétestens binnen vierzehn Tagen ab dem Tag zuriickzuzahlen, an dem die Mitteilung Gber Ihren Widerruf dieses Vertrags bei uns eingegangen
ist. Fir diese Riickzahlung verwenden wir dasselbe Zahlungsmittel, das Sie bei der urspriinglichen Transaktion eingesetzt haben, es sei denn, mit lhnen wurde
ausdriicklich etwas anderes vereinbart; in keinem Fall werden Ihnen wegen dieser Riickzahlung Entgelte berechnet. Wir holen die von Ihnen versandfertig ver-
packte Ware ab. Wir tragen die Kosten der Riicksendung der Waren. Sie miissen fir einen etwaigen Wertverlust der Waren nur aufkommen, wenn der Wertverlust
auf einen zur Priifung der Beschaffenheit, Eigenschaften und Funktionsweisen der Waren nicht notwendigen Umgang mit ihnen zuriickzufihren ist. Gewahr-
eistung: Es gelten die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte. Verantwortlich fir Inhalt und Angebot: Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor HAWESKO GmbH,
Geschaftsfihrer: Alex Kim, Gerd Stemmann, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel: 04122 50 44 33, Fax: 04122 50 44 77, E-Mail: info@hawesko.de, Handelsregistereintrag:
HRB 99024, Amtsgericht Hamburg, USt-Identifikationsnr.: DE 250025694.

So erreichen Sie uns

3 : =

JEDERZEIT auf PRAKTISCH mit der  SCHRIFTLICH per E-Mail unter ~ PERSONLICH unter n
www.hawesko.de  Hawesko.de/app  service@hawesko-select.de  Tel. 04122 50 45 48 (Mo.-fr.8-20Uhr) ~ FOLGEN Sie uns




Die Pfalz hat eine ber 2.500-jahrige Geschichte.
Besonders in Hinblick auf die Vielfalt von Rebsorten ist
die Pfalz ein Paradies. Dies resultiert zum einen aus der
hohen Anzahl von jahrlichen Sonnenstunden und warmen
Sommern mit meist gut verteilten Niederschldgen, zum
anderen hat die Aufschichtung des Oberrheingrabens fir
eine selten komplexe Bodenvielfalt gesorgt. So kann es
sein, dass sich in einem Weinberg gleich verschiedene
Bodenschichten zeigen und sich der Muschelkalk mit
Buntsandstein und Rotliegendem abwechselt. In groBeren
Mengen findet sich roter Buntsandstein, der auch die
Architektur pragt, Sand- und Rheinkiesbdden, Kalkstein
und teils lehmiger Ldssboden.
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Vier Jahreszeiten Winzer: Geschaftsfiihrer Riidiger Damian,
Winzer Martin Freund und Kellermeister Volker Richter

Die Winzer in Bad Dirkheim schlossen sich bereits 1900 zur ersten Genossenschaft zusammen,
um Ihre Spitzen-Erzeugnisse vermarkten zu konnen. Aus dieser ging die jetzige Vier Jahreszeiten
Winzer e6 hervar, die als beste Winzergenossenschaft Deutschlands ausgezeichnet wurde. Dank
eines hohen Qualitatsdenkens, auBerordentlicher Disziplin und der ausgepragten Kenntnisse und
Fertigkeiten aller an der Weinherstellung Beteiligten, kann die Vier Jahreszeiten Winzergenossen-
schaft mit ihren hochwertigen Weinen (iberzeugen. Die Weine wurden bei nationalen wie internatio-
nalen Wettbewerben mehrfach pramiert. Die rund 300 Mitglieds-Winzer der Vier Jahreszeiten Winzer
eG bewirtschaften rund 480 Hektar ganz verschiedener Rebflachen, etwa in den Lagen »Dirkheimer
Feuerberg« und »Wachenheimer Mandelgarten«.

Die Pfalz ist nach Rheinhessen flachen- und mengenmaBig das zweitgraBte Weinbaugebiet
in Deutschland. Es kann in zwei eigene Bereiche unterteilt werden: in den nérdlichen Bereich
Mittelhaardt und Deutsche WeinstraBe sowie in die stdliche WeinstraBe. Neben groBen, altein-
gesessenen Privatweingtern und Winzergenossenschaften begeistern auch junge, dynamische
Familienbetriebe. Neben dem Riesling erreichen auch Spatburgunder, WeiBburgunder,
Chardonnay und Sauvignon Blanc ein hohes Niveau.



Aus der Schmiede der im pfalzischen Bad Dirkheim angesie-
delten Winzergenossenschaft Vier Jahreszeiten stammt diese
trockene Riesling Spatlese. Ein WeiBwein, der mit seinem
jugendlichen Charme zu begeistern weiB. Im Bouguet Aromen
von Apfel, Grapefruit und Aprikose. Der Gaumen ist von einer
rassigen Saure gepragt. Sie macht diese Spatlese zu einem
wunderbaren Begleiter fir eine Vielzahl von Gerichten - von
wiirzigen Speisen bis zu siBen Desserts.

Die Vier Jahreszeiten Winzer eG wurde 2021 gleich
zweimal als bester nationaler Produzent ausgezeichnet,
einmal bei der AWC Vienna und bei Mundus Vini.

Riesling
2026
8-10°C
trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Dieser Wein lasst sich kulinarisch in
allen vier Jahreszeiten genieBen. Sehr
empfehlenswert ist ein Kirbis-Curry!




Die Denominacion de Origen Navarra, auch bekannt als
DO Navarra, ist eine spanische Weinregion, die sich im
nordlichen Teil des Landes erstreckt. Die Geschichte

des Weinbaus in der DO Navarra reicht bis in die Antike
zurick, als bereits die Rémer Wein in der Region
anbauten. Heute ist die DO Navarra fir ihre qualitativ
hochwertigen Weine und ihre Vielfalt an Rebsorten
bekannt. Die Weine der DO Navarra machen einen wich-
tigen Teil der spanischen Weinkultur aus. Sie werden
sowohl national als auch international geschatzt und
ausgezeichnet. Die Vielfalt an Rebsorten und Stilen bietet
fir jeden Geschmack etwas, und die Region ist ein fester
Bestandteil der spanischen Weinlandschaft.

Rias Baixas
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Die Geschichte des Weinguts Principe de Viana beginnt mit Carlos de Evreux, dem ersten Prinzen
von Viana, einem Adelstitel, der seit 1423 von den Thronfolgern Navarras und danach von Spanien
getragen wird. Die Bodegas Principe de Viana wurde vor etwas mehr als 30 Jahren gegriindet. Deren
Maxime lautet: »Wir arbeiten jeden Tag daran, Weine zu produzieren, die von unseren Weinbergen
erzahlen und Botschafter fir unsere Region sind.« Das spiegelt sich auch in der Philosophie wider,
die auf einer nachhaltigen Bewirtschaftung der Weinberge als Garantie fir die Gewinnung bester
Trauben basiert. Traditionelle Methoden und moderne Technik sind im Weingut kein Widerspruch,
denn um das Potenzial eines Terrairs auszuschdpfen, gehort fir die weltoffenen Spanier auch eine
Optimierung der Wasser- und Nahrstoffressourcen zum guten Ton.

In der DO Navarra werden sowohl Rot-, WeiB- als auch Roséweine produziert. Die meist
angebauten Rebsorten sind Garnacha, Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot und
Chardonnay. Die Weine der Region zeichnen sich durch ihre Aromenvielfalt und ihre ausge-
wogene Struktur aus. Navarras Rotweine sind in der Regel fruchtig und vollmundig, wahrend
die WeiBweine frisch und blumig sind. Die Roséweine sind lebhaft und erfrischend, mit einem
fruchtigen Charakter. Die Betriebe rund um Navarra setzen auch einen starken Fokus auf
Nachhaltigkeit und 6kologischen Weinbau. Viele der Weinproduzenten setzen auf umwelt-
freundliche Praktiken und achten darauf, ihre Weinberge im Einklang mit der Natur zu bewirt-
schaften. Dies fiihrt zu Weinen von hoher Qualitat und Authentizitat.



Garnacha - auch bekannt als Grenache oder Cannonau -
bietet immer eine Fiille an satt-fruchtigen Aromen. Wenn die

mediterrane Traube dann auch noch von alten Reben stammt,
kommt ein schanes Plus an Tiefe und Vielschichtigkeit hinzu.

So auch hier: Der Amalur aus Navarra zeigt das bereits
mit seiner kraftigen Farbe und seinem Duft van Kirschen,
Brombeeren, Kaffee und SiiBholz. Am Gaumen dann volle
Frucht, Kraft und Wiirze.

»Navarra gilt als das neue Ribera, mit dem groBen Vorteil
des noch Unbekannten, was sich in erschwinglichen
Preisen widerspiegelt! Viele Winzer schétzen die Region
im Norden wegen ihrer Kihle, die es ihnen ermdglicht,
besonders frische Weine zu erzeugen.« Katharina Hahn,
HAWESKQ-Einkduferin und Spanien-Expertin.

Garnacha

2025

16-18° C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Fir die kalte Jahreszeit empfehlen wir
einen Rote-Bete-Salat mit Orangen-
Kardamom-Dressing.




CUVEE SAINTE BAUDILE FRANKREICH ]

Coteaux de Peyriac IGP, Chantovent

Die IGP Coteaux de Peyriac liegt in der Region Languedoc-
Roussillon in Frankreich. Das Gebiet umfasst die Wein-

berge in der Nahe des Dorfes Peyriac-de-Mer im Depar- Nﬁgm

tement Aude. Das mediterrane Klima, die kalkhaltigen © s @ paris sass
Baden und die Nahe zum Mittelmeer pragen den Charakter Chablis v 4 }
der Weine. Die kleine Appellation ist eine qualitativ W ﬁ“""
hochwertige und noch unbekannte Alternative zu

namhaften Gebieten, wie den AOCs Cétes du Roussillon,
Minervois oder Corbieres.

Winemakerin Julie Coumes

Im 16. Jahrhundert half Jean d'Alibert, ein Mnch aus der Region Caunes-Minervois, bei der Entwicklung
der Weinberge in der Region. Heute arbeiten 1.200 Winzer gemeinsam fiir die Appellation und fillen
jahrlich 6.500 Weinfasser, mit dem Ziel den Reichtum ihres Terroirs und ihre Verbundenheit mit ihren
Reben schmeckbar zu machen. Seit 1953 wird das milde Klima des Mittelmeerraums genutzt, um Wein

i, zu erzeugen, die die Tradition und den Respekt fiir die Coteaux de Peyriac als wichtige Pfeiler fur
CCEPTL eine qualitatsfokussierte Herstellung ansehen.

(OTEAUX DE PEYRIAC

Tiilieqriim Gengraphbque Prolfer
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Die Coteaux de Peyriac IGP zeichnet sich durch eine groBe Vielfalt an Rebsorten aus, darunter
Grenache, Syrah, Mourvedre, Carignan, Cinsault, Merlot, Cabernet Sauvignon, Sauvignon
Blanc und Chardonnay. Die Weine sind im Allgemeinen bekannt fur ihre Frische, Fruchtigkeit und
Finesse. Sie werden durchaus in verschiedenen Stilen hergestellt - von trocken bis halbtrocken
und sogar suB.




CUVEE SAINTE BAUDILE

Coteaux de Peyriac IGP, Chantovent

Aus dem Herzen Okzitaniens, zwischen Canal du Midi,
Minervois und dem Montagne Noir liegen die Weinberge
der IGP Coteaux de Peyriac. Terrassenlagen zwischen
Sandsteinwallen ziehen sich ber die sanfte, hiigelige
Landschaft. Das mediterrane Klima ist exzellent geeignet zur
Erzeugung von Wein - auch von aromatischen und frischen
WeiBweinen wie diesem. Aus Grenache und Marsanne wird
er gewannen, zeigt einen sanft floralen Duft und am Gaumen
Finesse und ein frisches Finale.

SCOLTE
\CEPTIL

Diesen Wein hat unsere Frankreich-Expertin Romy
Abagat exklusiv fiir HAWESKO eingekauft!

Grenache, Marsanne

2027

8-10°C

trocken
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Gerichte mit mediterranem Einfluss
passen zu diesem Wein besonders gut
- von der Vorspeise, einem Baguette
mit Oliventapenade bis zu einem
Cassoulet.




Die Landweinappellation Pays d'Oc erstreckt sich
iber das gesamte Gebiet des Languedoc, also Uber die

vier Départements Pyrénées-Orientales, Aude, Hérault Champagne
und Gard entlang der franzdsischen Mittelmeerkiste. © brest @ Paris Flsass
Allerdings ist in manchen Gegenden bereits der Einfluss Laire Chablis
des Atlantiks spiirbar. Uberall dort, wo die Weine von den ground
strengen Kriterien der vielen traditionellen Appellationen e
Beaujolais

und ihren ebenso traditionellen Rebsorten-Cuvées
abweichen, trifft man auf Pays-d'0c-Weine zwischen den

steilen Erhebungen der Pyrenden und dem Pont du Gard, brieax @ Bergerac "

den Sandstranden und zwischen Carcassonne und dem e Languedoc

Canal du Midi. Uber tausend Erzeuger und iiber einhundert ArmagndB Tazu::gne St. Chinian P
Genossenschaften sargen auf rund 110.000 Hektar (mehr

als in ganz Deutschland) fiir eine groBe Vielfalt. Roussillon

QOlivier Richaud estate manager & wine maker

Unter allen Weinen dieser Welt nehmen die mit dem Namen Lafite Rothschild eine ganz beson-
dere Stellung ein; denn der Chateau Lafite Rothschild Ter Grand Cru de Pauillac ist einer der
besten, begehrtesten und auch teuersten Weine der Welt. Er ist das Ergebnis eines perfekten
Zusammenspiels von Baden, Klima und Tradition. Mit diesem Wein hat die Familie Rothschild
Weltruhm erlangt. Doch sie hat sich auf diesen Lorbeeren nicht ausgeruht, sondern ihr
Betatigungsfeld standig erweitert. Der Erwerb der Domaine d'Aussiéres im Languedoc festigte
schlieBlich das Engagement der Barons de Rothschild Lafite im Siiden Frankreichs. Die Barons de
Rothschild Lafite gehdren zu den renommiertesten Winzerfamilien weltweit.

Das Pays d'0c zeichnet sich durch eine groBe Vielfalt aus. 58 Rebsorten findet man hier vor. Aus
ihnen entstehen rund 46 % Rotweine, 30 % Rosés und 24 % WeiB- und Schaumweine. Dabei findet
man in der Region sowohl typisch stidfranzdsische Varianten wie Syrah, Mourvedre und Grenache,
Carignan, Cinsault oder Alicante Bouschet als auch populare zugereiste Sorten wie Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Chardonnay oder Sauvignon Blanc. Viele Weine werden
reinsortig ausgebaut, manche aber auch als Cuvées, wie etwa der Aussiéres rouge.




Das Pays d'0c ist Herkunft sonnenverwghnter Weine - und

die Domaine d'Aussieres liegt hier als »0rt wilder, natirlicher
Schonheit, mit groBer Kraft und auBergewdhnlichem Terrair«.
Was Baron Eric de Rothschild beschreibt, spirt man in diesem
weichen Rotwein. Seine Aromen von dunklen Frichten und
Waldbeeren sowie die krauterige Note der Garrigue, die hier
die Landschaft pragt, werden von feinem Tannin untermalt.

Eric de Rothschild zahlt zur kleinen Riege jener heraus-
ragenden Visiondre, die vom Wine Enthusiast den Lifetime
Achievement Award erhalten haben.

Syrah, Cabernet Franc,
Cabernet Sauvignon,
Alicante Bouschet, Grenache,
Mourvédre, Marselan, Merlot,
Petit Verdot

2028
18°C
trocken
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Wie es sich fir einen Kult-Franzosen
gehdrt, passt dieser Wein hervorragend
zu Ratatouille und Schmorgerichten.




Im Herzen Venetiens, zwischen Verona und Venedig,
liegt die Soave DOC, dessen Weinbaukultur antiken
Ursprungs ist. Im ltalienischen bedeutet »Soave« so
viel wie sanft. Gemeint sind damit die pittoresken Hugel
der charmanten Landschaft. Diese exponierte Lage bietet
den Reben optimale Wachstumsbedingungen. Das medi-
terrane Klima, das von den nahe gelegenen Bergen und
dem Einfluss des Gardasees gepragt ist - bietet insgesamt
hervorragende Bedingungen fiir den Weinbau. Weine aus
der Soave DOC sind leicht bis mittelschwer, besitzen meist
etwas Tanninstruktur und ein gutes Alterungspotenzial.
Charakteristisch sind Noten von reifen Friichten, Bliten
und mineralischen Komponenten. Ein Soave kann zudem
sehr vielschichtig, finessenreich und langlebig sein.

Siidtirol

Trentin
Bozen @
Lombardei Friaul
Mailand @
Piemont Emilia-Romagna
Ligurien
@ Florenz Marken
Umbrien Abruzzen
Latium @ Rom
atum Molise
Neapel @ Apulien
. Basilicata
. . Kampanien
Sardinien
@ Cagliari Kalabrien
@ Palermo

Chefoenologe Alberto Marchisio

Villa Loren kann in der traumhaften Landschaft des Soave aus dem Vollen schdpfen. Gleich drei
auBergewohnliche Terroirs stehen zur Verfigung. Auf den Berici-Hugeln, die vor etwa 60 Millionen
Jahren nach einer Hebung der Oberflache entstanden sind, gibt ein Lehmboden den Weinen ihre
Komplexitat. Das Gambellara-Gebiet ist durch dunkle, feinkornige Vulkansedimente gepragt, die

VILLA*LOREN

fir feine Aromen und ein elegantes Bouquet sorgen. Der Boden des Gardasees wiederum hat einen

glazialen, also eiszeitlichen Ursprung, und gibt den Weinen eine intensive Mineralitat.

Die Qualitat der Soave-Weine wurde im Jahr 1968 mit der Vergabe der DOC (Denominazione
di Origine Controllata) anerkannt und bestétigt. Soave hat sich seitdem weiterentwickelt

und sich als eine der Spitzenreiter im italienischen Weinbau etabliert. Die Hauptrebsorte,
die in Soave angebaut wird, ist die Garganega-Traube. Sie gibt den Weinen eine lebhafte
Sé&ure und Aromen von Zitrusfriichten, Birnen und Mandeln. Eine weitere wichtige Rebsorte

ist die Trebbiane di Seave, auch ein Garant fir Frische, Leichtigkeit und Eleganz. Auch fir
Schaumwein ist die Region interessant. »Soave Spumante« wird nach traditioneller Methode
hergestellt und bietet eine erfrischende und feinperlige Textur.



2022 SOAVE VILLA LOREN

Soave DOC, Vitevis Cantine

Soave ist heschwingte Leichtigkeit und Lebensfreude, die
auch die malerische Hiigellandschaft zwischen Verona und
Venedig auslost. Der Wein strahlt nicht nur farblich Eleganz
aus, er weiB auch mit reizvollen Fruchtaromen zu beeindru-
cken. Neben einer erfrischenden Zitrusfrucht iberzeugt er
mit Struktur und Saftigkeit.

»Die Region Soave wurde lange Zeit wenig beachtet. Dabei
bietet das traumhafte Hiigelland mit seinem vulkanischen
Terroir beste Voraussetzungen fiir wahre Hohepunkte der

italienischen WeiBweinkultur.« Katharina Hahn, Einkéufe-

rin HAWESKQ und Spezialistin fir Norditalien.

VILLAYLOREN

Garganega, Chardonnay
2028

9-10°C
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GenieBen Sie den Wein zu einem
Risotto mit griinem Spargel und reich-
lich Grana Padano - alles Zutaten aus
der naheren Umgebung des Weins.




»Das schwarze Land« gilt als die Kornkammer Kapstadts -
das geheimnisvolle siidafrikanische Swartland hat viele
Namen. Mit Kapstadt im Riicken zieht es Besucher insbe-
sondere wegen seiner Urspriinglichkeit hierher. Vor allem
die Zwillingsorte Riebeek West und Riebeek Kasteel am
FuBe des Kasteelbergs zeugen von einzigartiger Schonheit.
Auch bei Kiinstlern und Kunsthandwerkern wird die Region

Sidafrika  pystralien

Neuseeland

Stellenbosch

immer beliebter. Urspriinglichkeit und Authentizitat werden Tubagh
hier groBgeschrieben. Zudem gehdrt Swartland seit jings- Welington
ter Zeit zu den Top-Adressen fir kraftig rote und fruchtig Olifants River Paarl
frische weiBe Weine aus Sidafrika. Zu den bekanntesten Franschhoek
Erzeugern der Region zahlt neben der Kellerei Allesverloren . Elgin
. Durbanville Worcester Klein Karoo
das Weingut Boekenhoutskloof. J
Robertson
Kapstad(.
Overberg
Walker Bay

Marc Kent und Gottfried Mocke

Robert Parker ging vor den Weinen von Boekenhoutskloof auf die Knie. Mit Marc Kent verfiigt
das Weingut, das immer noch in einem wunderschénen 250 Jahre alten Gutshaus residiert, tiber
einen der talentiertesten Weinmacher am Kap. Die groBen Weine der Welt hat er alle studiert, von
Bordeaux bis Burgund, vom Napa Valley bis nach Australien. Auf Boekenhoutskloof bringt er diese
Erfahrungen ein und hat daraus selbst schon legendare Weine wie The Chocolate Block geschaffen.
2020 wurde Kent zu Siidafrikas Winzer des Jahres gekiirt.

Der Weinbaubereich Swartland in Siidafrika gehdrt zu der Region Coastal und liegt knapp 100
Kilometer nordlich von Kapstadt. Malerisch bettet er sich in den sidafrikanischen Westen mit
einem traumhaften Blick auf die Atlantikkiste ein. Urspringlich war es als Anbaugebiet fir
Weizen bekannt. Die Rebflache liegt mittlerweile bei rund 15.000 Hektar, worauf (ber 13
viNTAGE 4 Prozent aller siidafrikanischen Weine produziert werden. Seit Jahrzehnten pflanzen die Farmer
out : hier ihre Weinstdcke an, weshalb in den Hangen des Swartland auch viele alte Reben zu finden
sind. Vor gut einer Dekade begannen »junge, wilde« Winzer als Revolutionére ihren Weg in dem
sudlichen Landstrich Afrikas. Und I&ngst haben Weinliebhaber erkannt, dass die Weine aus
Swartland mit den Edeltropfen aus Stellenbosch mithalten kénnen. Besonders hervorzuheben
sind fruchtbetonte Weinkreationen aus den Rebsorten Chenin Blanc, Pinotage und Shiraz.
Oder auch Chardonnay und Sémillon, Cabernet Franc, Merlot und Cabernet Sauvignon.




Ein Name, der bereits ein Superlativ ist. Und ein Versprechen.
Darunter hat Marc Kent es fir diesen neuen Wein nicht
getan! Spectacular trégt die gleiche DNA wie der berihmte
The Chocolate Block, den Stidafrikas Kult-Winemaker einst
geschaffen hatte. Sein neues Meisterwerk gibt es weltexklusiv
nur bei HAWESKO! Ausgesuchte Trauben, unter anderem von
besten Lagen aus Swartland, wurden fiir die Syrah-dominierte
Cuvée ausgewahlt und im groBen Sylvain-Fass ausgebaut,

die extra fir den berdihmten The Chocolate Block angefertigt
werden. Uppige Fille, kraftvolle Frucht von reifen dunklen
Beeren, natirlich auch dunkle Schokolade und ein samtiger,
komplexer Eindruck am Gaumen: Das ist in der Tat spekta-
kular!

»Diesen Wein habe ich exklusiv zum 60. Jubiléum fir
HAWESKO gemacht. Zusammen mit dem Team aus Ham-
burg haben wir nach dem Vorbild von THE CHOCOLATE
BLOCK eine neue Ikone geschaffen.« Marc Kent

Syrah, Grenache Noir,
Cinsault, Cabernet Sauvignon

2028
18°C
trocken
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Der Wein ist zu einem Filetsteak mit
Pfefferrahmsauce einfach spektakular.
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