Sehr geehrte/r HAWESKO Select Abonnent/in,

endlich! Es ist wieder die Jahreszeit fir Weingenuss unter freiem Himmel. Ob auf
Terrasse, Balkon, im Garten, Park oder am See - Wein im Griinen schmeckt doch gleich
viel besser. In diesem Paket haben wir Thnen daher sechs verschiedene WeiBweine aus
sechs verschiedenen deutschen Regionen zusammengestellt, die sich alle hervorragend
zu Sonne und frischer Luft kombinieren lassen.

Die Burgunder-Cuvée Pino Magma vom Weingut Kiefer ist zum Beispiel so ein perfekter
Outdoor-Allrounder, der mit seiner saftigen Art fiir herrlichen Trinkfluss sorgt - und mit
seiner badischen Ausgewogenheit auch viele Leute begeistert. Perfekt fiir die Gartenparty!

Sollte das Wetter mal nicht nach drauBen einladen, so sind alle Weine auch hervorragende
Essensbegleiter. Die elegante WeiBburgunder Cuvée 9 vom Gut Hermannsberg ist beson-
ders zu sommerlich-leichten und mediterranen Gerichten sehr vielseitig einsetzbar.

Zu jedem Wein stellen wir Ihnen interessante Informationen online bereit unter:

12 Flaschen gekauft, 11 bezahlt! Nutzen Sie fiir die Nachbestellung Ihres
Lieblingsweins Ihren Extra-Vorteil: Bei Bestellung von 12 Flaschen, eines
Weines aus Thren HAWESKO Select-Paketen, bezahlen Sie nur 11 - eine
Flasche dieses Lieblingsweins bekommen Sie von uns geschenkt!

Sichern Sie sich diesen Extra-Vorteil am schnellsten unter hawesko.de/12fuer11

Wir wiinschen viel Vergniigen beim Probieren und GenieBen!

Ihr HAWESKO Selzet/-Team

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor, Hawesko Select, 22791 Hamburg
Telefon 04122 50 45 48 - E-Mail: service@hawesko-select.de - hawesko.de
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Online: p , per Post: {m ger Telefon:

hawesko.de / * mit Bestellschein 3 4122 5045 48

Ihre Nachbestellung

12 fiir M Bei Bestellung von 12 Flaschen eines Weines aus Ihren Hawesko Select
Paketen bezahlen Sie nur 11 - eine Flasche erhalten Sie gratis!
Bitte geben Sie bei Bestellungen online oder telefonisch untenstehende Art.-Nr. an.

Angebot

| Bitte fillen Sie den Bestellschein in Druckbuchstaben aus. Kunden-Nr., falls zur Hand |

Thre Adresse: HA289

Vorname
Name

Firma

/Hausnumme

Achtung: Bei abweichender Lieferadresse bitte hier Ihre Lieferanschrift eintragen:

Vorname

Name

Firma

PLZ Ort

Menge  Art-Nr. Bezeichnung Preis je Fl. Literpreis
336710 Dirkheimer Feuerberg Riesling €699 9,32
806 828 Nordheimer Vogelein Silvaner €79 €1060
639102 Wiesbadener Riesling vom Vulkan €1490 €19.87
602 986 Zeitlos Réserve Grauburgunder Fumé €79 €1060
921820 Kiefer Pino Magma €1090 €14,53
492 596 WeiBburgunder Cuvée 9 €1490 €19.87

7@/”\ Tragen Sie |hre E-Mail-Adresse ein, um eine Versandbestatigung und regelmaBig Informationen
7~ zu unseren ahnlichen Produkten zu erhalten. Widerspruch ist jederzeit maglich.

E-Mail-Adresse

Iiusfﬂhrliche Hinweise zu den Bestellbedingungen siehe Riickseite. _I

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor - Hawesko GmbH
22791 Hamburg « Tel 04122 50 45 48 « Fax 04122 50 44 77 « Hausanschrift: Friesenweg 24 « 22763 Hamburg



Unsere Lieferkonditionen

Wir liefern bereits "l'_u"!l Bestellungen ab einem l&" Fiir Bestellungen mit einem

ab einem Warenwert I Warenwert von € 100,- liefern I Warenwert unter € 100,- berechnen

von € 25,- — wir VERSANDKOSTENFREI ____ M wirnur € 6,90 Versandkosten
PREMIUM-LIEFERSERVICES: 24-STUNDEN-LIEFERUNG: Wenn Sie Mo.-Fr. bis 12 Uhr bestellen, liefern wir schon am nachsten Werktag. Fiir
diesen Service berechnen wir nur € 10~ pro Lieferung. TERMIN-LIEFERUNG: Sie bestimmen den Wochentag (Mo.-Sa.), an dem die Lieferung
definitiv erfolgen soll. Fir diesen Wunschtag-Service berechnen wir € 10,- pro Lieferung. PAKETSHOP-SERVICE: Auf Wunsch liefern wir
ohne weiteren Aufpreis an einen »Hermes-Paketshop« in Ihrer Néhe. Details zu unseren Premium-Services gern telefonisch unter 04122
50 44 33 oder auf unserer Website hawesko.de. Die angegebenen Versandkosten und Kosten der Lieferservices gelten nur fir Sendungen
innerhalb Deutschlands. AUSLANDSVERSENDUNGEN: Auf Wunsch versenden wir Weine in fast alle Lander der Welt. Die besonderen
Konditionen und Bestimmungen (z. B. Zdlle) fir Ihr Land besprechen wir gern telefonisch mit hnen: 04122 50 44 33.

Unsere Zahlarten

Sie entscheiden, wie Sie zahlen méchten. Wir beraten Sie gern dazu unter 04122 50 44 33. Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte
(Visa, MasterCard, American Express), PayPal, Giropay und Lastschriftverfahren. Bei Bestellungen mittels Bestellschein bieten wir eine Zahlung
per Rechnung oder Lastschriftverfahren an. Bei Zahlung auf Rechnung liegt diese der Lieferung bei. Bei Online-Bestellungen werden die
Rechnungen per E-Mail versendet. Bei abweichender Lieferanschrift, je nach Hohe des Kaufbetrags, bei offenen Rechnungen und je nach
Bonitat behalten wir uns vor, einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Die Rechnungen sind, wenn nicht anders angegeben, innerhalb von 20 Tagen
nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abziige zahlbar. Sofern Sie per Lastschriftverfahren bezahlen, Idsen wir die Zahlung 7 Tage nach
Rechnungsdatum aus.

P Paypal % gopay @D VISA i

FEcIaN LASTILHRFT

Aligemeine Geschaftsbedingungen

Lieferung: Sofern Sie keinen besonderen Liefertermin bestimmen, die Ware vorrétig ist und an eine Adresse innerhalb Deutschlands geliefert wird, ist
diese innerhalb von 3-4 Werktagen nach Eingang der Bestellung bei Ihnen. Alle gesammelten Informationen zu unseren Lieferkonditionen finden Sie
unter hawesko.de/service/lieferkonditionen. Preise: Alle Preise verstehen sich ab Lager als (Brutto-)Flaschen-Einzelpreise. Die Preise sind inkl. der
gesetzlicher Mehrwertsteuer (im Firmenkundenbereich: (Netto-)Einzelpreise zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer), diese wird auf der Rechnung
separat ausgewiesen. Alle Preise zuziiglich Versandkosten. Die Hohe der Versandkosten kénnen Sie der Seite hawesko.de/service/lieferkonditionen
entnehmen. Es gelten die Preise zum Zeitpunkt Ihrer Bestellung. Alle vorherigen Preise sind damit ungiiltig. Trotz sorgfaltiger Bevorratung kann es
vorkommen, dass ein Aktionsartikel schneller als vorgesehen ausverkauft ist. Wir geben deshalb keine Liefergarantie. Es gilt: Nur solange Vorrat reicht.
Verpackungseinheiten: Wenn nicht anders angegeben, enthalten alle Flaschen 0,75 Liter. Die meisten Wein-Kartons enthalten 12/1 Flaschen, Sekt- und
Champagnerkartons enthalten meist 6/1 Flaschen. Weitere Produktinformationen (Lebensmittelkennzeichnung) finden Sie auf hawesko.de auf der
jeweiligen Artikelseite oder telefonisch unter: 04122 50 44 33. Zertifizierung BIO: Wir sind zertifiziert fir Produkte aus dko-/biologischem Anbau
(DE-0K0-006). Qualitatsgarantie: Trotz aller Sorgfalt kann es passieren, dass Ihnen wider Erwarten ein Wein nicht schmeckt. Kein Problem! Auf Wunsch
holen wir die unangebrachenen Flaschen bei lhnen ab - die Abholung erfolgt selbstverstandlich auf unsere Kosten. Am schnellsten geht es per Telefon.
Rufen Sie uns an unter 04122 50 44 33 und teilen Sie uns Ihren Riickversandwunsch mit. Wir vereinbaren dann einen Abholtermin mit Ihnen. Selbst-
verstandlich bleiben das Widerrufsrecht oder die Ihnen zustehenden Rechte wegen eines Mangels hiervon unberiihrt. Datenschutz: Hawesko erhebt
gem. Art. 6 Abs. 11it. b DSGVO zum Zwecke der Vertragserfillung, neben den Bestellangaben, Ihren Namen, Geburtsdatum und |hre Kontaktdaten. Ihr
Geburtsdatum wird bendtigt, weil Hawesko gem. § 9 Abs. 1Jugendschutzgesetz alkoholische Getrénke nur an Personen ab dem vollendeten 16. bzw.
18. Lebensjahr liefert. Zur Priifung von Adresse und Bonitét erhalt Hawesko auf der Grundlage von Art. 6 Abs. 11it. b DSGVO von Auskunfteien die zu lhrer
Person gespeicherten Adress- oder Bonitétsdaten einschlieBlich solcher, die auf Basis von mathematisch-statistischen Verfahren (Scoring)
ermittelt werden, wobei auch Ihre Anschrift berticksichtigt wird. Hawesko und eventuell beauftragte Dienstleister (z. B. Briefauslieferer/Speditionen)
verwenden die beim Bestellvorgang erhobenen Daten fiir die Abwicklung der Bestellung (Art. 6 Abs. 11it. b DSGVO). Name und Anschrift sowie die
Angaben zu den bestellten Artikeln werden von Haweska gem. Art. 6 Abs. 1lit. f DSGVO zur Analyse fiir Werbezwecke sowie zur schriftlichen Information
{iber weitere Angebote von Hawesko und andere Unternehmen verwendet (Werbung). Unsere Konzerngesellschaften Hanseatisches Wein- und Sekt-
Kontor Hawesko GmbH, Tesdorpf GmbH, The Wine Company Hawesko GmbH, Jacques Wein Depot Wein-Einzelhandel GmbH, Wein & Vinos GmbH und
die WirWinzer GmbH kdnnen bestimmte Kundendaten auf der Grundlage von Art. 6 Abs. 11it. f. DSGVO fir schriftliche Werbezwecke indirekt unterein-
ander nutzen. E-Mail-Adresse und Telefonnummer verwendet Haweska gem. Art. 6 Abs. 11it. a DSGVO nur mit Ihrer ausdriicklichen Einwilligung fiir
werbliche Zwecke. Erhalten wir Ihre E-Mail-Adresse im Rahmen einer Bestellung, verwenden wir diese gem. § 7 Abs. 3 UWG zur Bewerbung eigener
ahnlicher Produkte. lhre Einwilligung konnen Sie jederzeit widerrufen, ohne dass die RechtmaBigkeit der aufgrund der Einwilligung bis zum Widerruf
erfolgten Verarbeitung berdhrt wird. Sie haben das Recht auf Auskunft gegentiber Hawesko Gber die Sie betreffenden personenbezogenen Daten sowie
auf Berichtigung, Ldschung, Einschrankung der Verarbeitung sowie das Recht auf Datentibertragbarkeit. Sie kinnen einer Verarbeitung oder Nutzung
Ihrer Daten fiir Zwecke der Werbung durch Nachricht an datenschutz@hawesko.de oder an die nachfolgend genannte Postadresse widersprechen.
Ferner haben Sie ein Beschwerderecht bei einer Aufsichtsbehdrde. Ihre Daten werden von Hawesko gespeichert, solange sie fir den jeweiligen Zweck
bendtigt werden. Weitere Informationen unter hawesko.de/datenschutz. Jugendschutzgesetz: Entsprechend dem Jugendschutzgesetz liefern wir
alkoholische Getrénke nur an Personen ab dem vollendeten 18. Lebensjahr. Unsere Verpackung ist durch einen auffélligen farbigen Aufkleber gekenn-
zeichnet mit dem Hinweis, dass keine Ubergabe an Personen unter 18 Jahren erfolgt. AuBerdem sind die Zusteller bei geringstem Zweifel verpflichtet,
sich die Identitat und die Volljahrigkeit durch das Vorzeigen des Personalausweises bestétigen zu lassen und die Ware nur an voljahrige Personen
auszuhandigen. Streitbeilegung: Zur Teilnahme an einem Streitbeilegungsverfahren vor einer Verbraucherschlichtungsstelle sind wir weder verpflichtet
noch bereit. Widerrufsbelehrung/Widerrufsrecht: Sie haben das Recht, binnen 12 Wochen ohne Angabe von Griinden diesen Vertrag zu widerrufen. Die
Widerrufsfrist betragt 12 Wochen ab dem Tag, an dem Sie oder ein von Ihnen benannter Dritter, der nicht der Befdrderer ist, die letzte Ware in Besitz
genommen haben bzw. hat. Um Ihr Widerrufsrecht auszuiiben, miissen Sie uns, Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor Hawesko GmbH, Friesenweg 24,
22763 Hamburg, Tel: 04122 50 44 33, Fax: 04122 50 44 77, E-Mail: info@hawesko.de, mittels einer eindeutigen Erklarung (z. B. ein mit der Post versandter
Brief, Telefax oder E-Mail) Gber Ihren Entschluss, diesen Vertrag zu widerrufen, informieren. Sie konnen dafiir das Muster-Widerrufsformular unter
hawesko.de/rechtliches/widerruf verwenden, das jedoch nicht vorgeschrieben ist. Zur Wahrung der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mitteilung
Giber die Austibung des Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist absenden. Folgen des Widerrufs: Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben wir
Ihnen alle Zahlungen, die wir von Ihnen erhalten haben, einschlieBlich der Lieferkosten (mit Ausnahme der zusatzlichen Kosten, die sich daraus ergeben,
dass Sie eine andere Art der Lieferung als die von uns angebotene, giinstige Standardlieferung gewahit haben), unverziiglich und spatestens binnen
vierzehn Tagen ab dem Tag zuriickzuzahlen, an dem die Mitteilung ber Ihren Widerruf dieses Vertrags bei uns eingegangen ist. Fiir diese Riickzahlung
verwenden wir dasselbe Zahlungsmittel, das Sie bei der urspriinglichen Transaktion eingesetzt haben, es sei denn, mit Ihnen wurde ausdriicklich etwas
anderes vereinbart; in keinem Fall werden lhnen wegen dieser Riickzahlung Entgelte berechnet. Wir holen die Ware ab. Wir tragen die Kosten der
Riicksendung der Waren. Sie miissen fiir einen etwaigen Wertverlust der Waren nur aufkommen, wenn der Wertverlust auf einen zur Priifung der
Beschaffenheit, Eigenschaften und Funktionsweisen der Waren nicht notwendigen Umgang mit lhnen zuriickzufiihren ist. Besonderheiten zum Wider-
rufsrecht: Bitte beachten Sie, dass kein Widerrufsrecht besteht bei Vertragen zur Lieferung von Waren, die schnell verderben kénnen oder deren
Verfallsdatum schnell Gberschritten wiirde (dies betrifft nicht unsere Weine), sowie bei Vertragen zur Lieferung alkoholischer Getrénke, deren Preis bei
Vertragsschluss vereinbart wurde, die aber friihestens 30 Tage nach Vertragsschluss geliefert werden konnen und deren aktueller Wert von
Schwankungen auf dem Markt abhéngt, auf die wir keinen Einfluss haben (z.B. Hawesko Subskription). Gewahrleistung: Es gelten die gesetzlichen
Gewahrleistungsrechte. Verantwortlich fiir Inhalt und Angebot: Hanseatisches Wein- und Sekt- Kontor Hawesko GmbH, Geschaftsfihrer: Alex Kim,
Gerd Stemmann, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel: 04122 50 44 33, Fax: 04122 50 44 77, E-Mail: info@hawesko.de, Handelsregistereintrag: HRB 99024,
Amtsgericht Hamburg, USt-Identifikationsnr.: DE 250025694

So erreichen Sie uns

3 =

JEDERZEIT auf PRAKTISCH mit der  SCHRIFTLICH per E-Mail unter ~ PERSONLICH unter n
www.hawesko.de  Hawesko.de/app  service@hawesko-select.de  Tel. 04122 50 45 48 (Mo.-fr.8-20Uhr) ~ FOLGEN Sie uns




Das Weinbaugebiet Baden zieht sich als schmaler Streifen
entlang des Rheins Uber eine Distanz von 400 Kilometern

von Franken (ber den Schwarzwald bis zum Bodensee. @ Hamburg

Gleichzeitig ist Baden auch das warmste Weinbaugebiet

Deutschlands mit knapp 2000 Sonnenstunden pro Jahr il

und wenig Regen. Baden profitiert dabei &hnlich wie das

gegeniberliegende Elsass vom Gebirgszug der Vogesen, Dsseidorf .

an dessen Westflanke sich die meisten atlantischen L Unstrut Sachsen

Tiefdruckgebiete abregnen. Uber weite Distanz weist iy gN Melrhen °
. . Lo Koblenz Dresden

Baden eine Vielfalt unterschiedlichster Bodenstrukturen Mosel @ Rheingau

auf, von Granit, Kalk und Loss bis hin zu Vulkangestein. :::;er Nahe | Rhein- @ Franken

Das bietet einer Vielzahl Rebsorten beste Entfaltungs- eSSeN " irurg

maglichkeiten wie etwa Riesling, Miiller-Thurgau, Wiirttemberg

Silvaner oder Gutedel. Besonders bekannt und gefeiert @ Stttgart

wird Baden allerdings fiir seine exzellenten Burgunder- Mﬂnﬁn

sorten. Hervarragende Qualitaten von Grau- oder WeiB-
burgunder, Chardonnay sowie Spatburgunder beweisen
immer wieder, warum Baden auch als Burgunderland
bezeichnet wird!

Martin Schmidt,
Inhaber Weingut Kiefer

Vor fast 170 Jahren legte Friedrich Kiefer mit der Griindung seines Weinguts den Grundstein fir eine
Erfolgsgeschichte im Weinbau am Kaiserstuhl. Seit 2008 fihren Helen und Martin Schmidt das
Weingut. Fir sie ist Wein ihr Beruf, ihr Hobby und ihre Leidenschaft. All das vereinen sie mit einem
jungen Team auf dem Weingut Kiefer. [hr Anspruch ist es, klassische Weinbautradition Badens mit
einem frischen Lebensstil zu verbinden. Hohe Qualitat und stilsichere Vinifikation stehen dabei im
Fokus der Entwicklung, die lebendige und authentische Weine hervorbringt, die vom Boden und vom
Klima des Kaiserstuhls gepragt sind. Besonders wichtig ist den Schmidts dabei die lebendige Aromatik:
) Wir wollen, dass sich der Geschmack vollreifer Trauben mit ihrem wunderbaren Spiel van Aromen
K,IEF,ER und Fruchtsauren in unseren Weinen wiederfindet.”

PINO MAGMA

KAISERSTUHL



2020 KIEFER PINO MAGMA

Baden, Weingut Kiefer

Baden ist bekannt fiir seine exzellenten Burgunderweine.
Dies zeigt sich nirgendwo so deutlich wie in den Pino
Magma-Weinen. Diese Weine sind immer eine Cuvée von
Grau- und WeiBburgunder-Trauben. Sie missen trocken

im Geschmack sein und kommen ausschlieBlich vom
Kaiserstuhl mit seinen einzigartigen Vulkanbéden. Um auf
diesen besonderen Charakter der Weine aufmerksam zu
machen, haben sich einige Badener Winzerinnen und Winzer
zusammengeschlossen. In der Genossenschaft Pino Magma
definieren sie die Qualitdtsanforderungen an die Weine, die
dieses Label tragen diirfen. Hierzu gehort auch das Weingut
Kiefer. lhre Version des Pino Magmas zeigt sich herrlich
aromatisch mit intensiven Aromen von Apfeln, Birnen und
Stachelbeeren. Auch am Gaumen ist die Cuvée saftig, dicht
und strukturiert - ohne dabei volumings zu wirken. Eine
perfekte Balance von Lebendigkeit und weicher Cremigkeit. .
KIEFER"

Ein badischer Burgundertraum! EFL
In kurzer Zeit haben die Schmidts dem Weingut Kiefer viel §
PINO MAGMA

positive Resonanz eingebracht. Dies zeigt sich auch in den
zwei Sternen, die der Falstaff Weinguide dem Weingut in
diesem Jahr verleint.

l KAISERSTUHL ] |

Grauburgunder, WeiBburgunder
2025
9°c

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Diese saftige Cuvée ist ein toller Solist!
Sie harmaniert aber auch hervorragend
zu kraftig-wirzigen Gerichten wie Spatzle-
Pfanne mit frischen Pfifferlingen oder
auch zu Schweinemedaillons.




Schon Goethe fihlte sich in seiner Zeit in Franken ausge-
sprochen wohl - und war angeblich auch ein groBer Anhanger
der Wirzburger Weine. Die Geschichte und Tradition der
Weinregion geht dem Dichter und Denker jedoch um einige
Jahrhunderte voraus: Weinbau in Franken wird urkundlich
bereits im Jahr 777 n. Chr. erwahnt, sodass Franken als eine
der altesten europdischen Weinbauregionen betrachtet wer-
den kann. Zentrum des Anbaugebiets ist heute die Barock-
und Festspielstadt Wiirzburg, doch auch die kleinen idyl-
lischen Weinstadtchen mit ihrer mittelalterlichen Architektur
und den ausgelassenen Weinfesten locken viele Touristen

an. Mit der regionalen Flaschenform, dem Bocksbeutel, ist
Franken besonders fiir die Rebsorte Silvaner bekannt. Sie
gedeiht optimal in der kiihlen Region mit ihren Muschelkalk-
und Keuperbéden. Uberhaupt ist Franken WeiBweinland. Rund
80 Prozent der Weine werden hier aus weiBen Rebsarten
hergestellt. Neben Silvaner reicht das Partfolio von Riesling
Uber Bacchus und Scheurebe bis Miiller-Thurgau.
Handelt es sich nicht gerade um edelsiiBe Auslesen oder
Beerenauslesen, so sind die Weine prinzipiell eher »frankisch
trocken«, wie die Franken mit Stolz sagen.

o Hamburg
Berlin
o
Diisseldorf Saale-
® Unstrut Sachsen
Mittelrhein
Abr - opjenz D -
resden
Mosel @ Rheingau
Saar o
Nahe  Rhein-
Ruwer hessen
Wiirttemberg
@ Stuttgart
Miinchen
Baden [ ]

FRANKEN

SILVANER

TROCKEN

~ Norbert Glaser und Felix Reich,
“. Kellermeister

Bei ihrer Grindung Anfang der 1950er Jahre zahlte die Winzergenossenschaft Divino etwas

mehr als 50 Winzer. Heute sind es iber 280 Weinbauende rund um Nordheim und Thiingersheim, die
ihre Begeisterung fir frankische Weine leben und sich fir den Anbau und die Pflege der lokalen
Weinberge engagieren und einsetzen. Die Weine entstammen dabei den besten Lagen Frankens -
darunter Escherndorfer Lump, Thiingersheimer Johannisberg, Nordheimer Végelein und Retzbacher
Benediktusberg. Sie bieten das ganze Spektrum klassischer frankischer Rebsorten. Mehrfach ausge-
zeichnet, gilt Divino heute als eine der besten Winzergenassenschaften in Deutschland. Aktuellstes
Beispiel ist Kellermeister Felix Reich, der 2021 auf den dritten Platz beim DLG-Wettbewerb
Jungwinzer des Jahres” kletterte.



2021 NORDHEIMER VOGELEIN SILVANER

Franken, Divino Nordheim-Thingersheim

Nordheimer Vdgelein ist eine der bekanntesten und groBten Lagen
rund um die Weinbaugemeinde Volkach am Main. Die reichhaltigen
Boden bringen individuelle Weine mit typischer Mineralitat hervor.
So wie dieser Silvaner, der sich am Gaumen feinfruchtig und mit
zurlckhaltender Saurestruktur prasentiert. Dass es sich hier um
einen Klassischen Franken handelt, zeigt auch die auBergewdhn-
liche Flaschenform: Der flache und kugelige Bocksbeutel ist ein
Alleinstellungsmerkmal fiir den regionalen Wein. Seine Geschichte
reicht bis ins 17. Jahrhundert zuriick. Heute werden vor allem

hochwertige Weine in diese auBergewdhnliche Flaschenform Silvaner
abgefllt.
2026
1n°c

JEin typischer Silvaner vom mageren Muschelkalk aus
der Lage Nordheimer Vogelein mit seinem unverwech- trocken
selbaren Geschmack. In der Nase mit kraftiger Aromatik
von Birnen, Aprikosen und Zitrusfriichten sowie exatischen
Anklangen und feinen erdig-krauterigen Noten. Am Gaumen
ein echtes Vogelein: schlank und animierend, mit wunderbar
mineralischem Grip, moderater Sdure und salzigem
Nachhall."

Felix Reich, Kellermeister Divino.

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Silvaner ist aufgrund der milden Saure ein toller
Essensbegleiter zu leichten Gerichten wie Fisch
und Gemiise - allen voran natiirlich Spargel.




Die Nahe gehdrt zu den kleineren Weinbaugebieten in

Deutschland. Daftir kommen auBergewdhnlich hochwertige

Weine aus der Region. Speziell die Weinberge zwischen @ Hamburg
Schlossbdckelheim, Bad Minster und Niederhausen sind

fir Spitzenleistungen bekannt und bertihmt. Die Nahe zahlt BT
jedoch auch zu den recht trockenen Regionen - es regnet

hier ungefahr so viel wie in Stdfrankreich. Die Baden in Dusseldort .

der Region sind haufig vulkanischen Ursprungs, was im ® Unstrut Sachsen
Verbund mit dem moderaten trockenen Klima sowohl fiir br K:J:‘;""“‘" o
WeiBweine wie auch fir Rotweine einen hervorragenden @ Rheingau

Untergrund bietet. Daher kann die Nahe auch eine betracht- Rhein- @ Franken

liche Vielfalt an Rebsorten vorweisen. Einst dominierte eSSeN " irurg

hier Miiller-Thurgau, doch seit einigen Jahren wurde das Wiirttemberg

groBe Potenzial der Region fiir den Riesling erkannt. Die @ Stuttgart

Rieslinge der Nahe sind heute mit den Spitzengewachsen Minchen

der Pfalz, Mosel oder des Rheingaus auf Augenhéhe. Baden d

Daneben werden aber auch bemerkenswerte WeiB- und

Grauburgunder erzeugt. Auch der Silvaner zeigt hier

Klasse. Unter den Rotweinen findet man die klassischen

Sorten Spatburgunder, Dornfelder und Lemberger.

4 Die Geschaftsfiihrer Achim Kirchner (links) und Jasper Reidel (rechts),
sowie Kellermeister Karsten Peter (Mitte)

Das Gut Hermannsherg wurde urspriinglich als kéniglich-preuBische Doméane im Jahr 1902
gegrindet. Dabei wurde als Standort ein steiles und zerkliftetes Gelande fir die Weinberge gewahlt,
das bis heute lediglich pure Handarbeit zulasst. Daftir bieten die Weinberge mit ihrem felsigen, kargen
Untergrund den Reben allerbeste Voraussetzungen. Im neuen Jahrtausend wurde umfangreich
in Weinberg und Keller investiert und 2010 das Weingut in Gut Hermannsberg umgetauft - nach
der besten Lage benannt. Mit diesen gewaltigen Investitionen in die Qualitatssteigerung und einer
fokussierten Philosophie aus Handarbeit, Nachhaltigkeit und viel Ruhe und Zeit fir die Weine zum
Reifen, kniipft das Weingut an alte Erfolge an und die Fachleute dberschlagen sich in ihren Kritiken
formlich, wenn sie aktuelle Jahrgangskollektionen verkosten.




2021 WEISSBURGUNDER CUVEE 9

Nahe, Gut Hermannsberg

WeiBburgunder sind bekannt fiir ihre ausgeglichene und harmonische
Struktur. Je nach Standort und Ausbau kann die Rebsorte sehr
facettenreiche Aromen zeigen. Dieses Exemplar ist das beste
Beispiel: reife exatische Frucht wechselt sich mit feinen floralen
Noten ab, dazu kommen ein paar Krauternuancen, nur um
wieder von knackigem Apfel abgeldst zu werden. Die komplexe
Aromatik wird durch eine spannende Mineralitat untermalt -
typisch fir die Vulkanbdden der Nahe. Am Gaumen ist der Wein

saftig und schmeichelnd mit einem langen Nachhall und zeigt WeiBburgunder
eindrucksvoll, warum Karsten Peter zum Winzer des Jahres 2022
von der Vinum gewahit wurde. Das Beste: In den Genuss kommen 2025
ausschlieBlich HAWESKO-Kundinnen und -Kunden. Die Cuvée 9
wurde exklusiv fiir uns abgefllt und ihr Name bezieht sich auf 9°c
das neunte Jahr der erfolgreichen Zusammenarbeit zwischen
Gut Hermannsberg und HAWESKO. trocken
- . . UNSERE EMPFEHLUNG
Lange lief die Nahe als Weinanbaugebiet unter dem Rad
ange lief die Nahe als Weinanbaugebiet unter dem Radar 70U FOLGENDEN SPEISEN

vieler Fachleute. Mittlerweile macht die Region immer
wieder mit Spitzenweinen auf sich aufmerksam. Betriebe
wie Gut Hermannsberg sind ein Grund dafir. Uberzeugen
Sie sich selbst!

WeiBburgunder ist ein toller Essensbegleiter
zu Salat, mediterranem Gemdise oder auch
leichten Fleischgerichten wie Putenbrust
oder Fenchel-Hahnchen.




Die Bezeichnung »deutsche Toskana« fir das Anbaugebiet
der Pfalz kommt nicht von ungefahr. In dem moderaten

Klima mit sonnigen und warmen Sommern sowie milden @ Hamburg
Wintern reifen nicht nur Friichte wie Melonen, Zitronen
und Kiwis bestens, auch viele Rebsorten fiihlen sich hier BT
auBerst wohl. Uber 80 Kilometer verlauft das Anbaugebiet
entlang des Pfélzer Waldes und der Mittelhaardt und streckt T Sae-
seine Weinberge in Richtung Rhein, der ebenfalls einen ® Unstrut Sachsen
ausgleichenden klimatischen Einfluss ausiibt. Doch nicht br K:;}:i"""" o
nur das Klima, auch die diversen Bodenstrukturen sind Mosel @ Rheingau
ein Grund, warum die Pfalz eine bunte Palette an interes- :::l’er Nahe ~ Rhein- @ Franken
santen Rebsorten bietet. Als eines der groBten deutschen HeSSEN " Wiaurg
Anbaugebiete ist die Pfalz fiir ein Viertel der deutschen Wiirttemberg
Weinproduktion verantwortlich. Ein groBer Anteil daran hat @ Stuttgart
die Rebsorte Riesling, die sich hier haufig etwas tppiger Milnchen
Baden [ ]

zeigt als beispielsweise im nordlicheren Rheingau. Daneben
wachst aber auch der Anteil der Burgundersorten wie
WeiB- oder Grauburgunder. Und weil das Klima es gestattet,
wachsen in der Pfalz auch hervorragende Rotweine, allen
voran Spatburgunder.

Geschéftsfihrer Ridiger Damian, Winzer Martin Freund
und Kellermeister Volker Richter

Manchmal erreicht man einfach mehr, wenn man sich zusammentut. Arbeitskraft teilen, Expertise
blndeln und Ideen gemeinsam voranbringen: Auf genau diesen Prinzipien beruhen die Erfolge der
deutschen Weinbau-Genossenschaften. Die Vier Jahreszeiten Winzer ist eine dieser vinophilen
Erfolgsgeschichten. Im Jahr 1900 schlossen sich 75 Mitglieder zusammen und legten damit den
Grundstein nicht nur einer der ersten Genossenschaften in der Pfalz, sondern auch einer der erfolg-
reichsten. Zahlreiche Auszeichnungen und Preise, die der Betrieb Uber die Jahrzehnte gesammelt
hat, belegen dies eindrucksvoll. Mittlerweile sind Gber 300 Winzerinnen und Winzer teil der
Gemeinschaft. Sie bewirtschaften hervorragende Pfalzer Lagen wie etwa ,Dirkheimer Feuerberg”
oder ,Wachenheimer Mandelgarten” rund um ihren Sitz in Bad Dirkheim.




Dieser expressive Riesling aus der Lage ,Dirkheimer Feuerberg”
stammt - wie der Name schon sagt - aus der bekannten Pfélzer
Weinstadt Bad Dirkheim. Die Weine aus der Gegend sind bekannt
fiir ihre reife, volle Frucht und ihre angenehme Séurestruktur.
Tatséchlich gehdren die Rieslinge aus Bad Diirkheim zu den inten-
sivsten Rieslingen des Landes. Auch der Diirkheimer Feuerberg
besticht durch intensive Aromen van reifer Mango, Honigmelone,
Quitte und einem Hauch Akazie. Das spannende Spiel aus
FruchtstBe und Saure macht ihn wunderbar saftig und lebendig. L
Bei so viel Trinkfluss ist das Glas schneller leer als man denkt! Riesling
2025
10°C

trocken
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GenieBen Sie diesen Riesling zu einer
variantenreichen Kaseplatte oder zu Kartoffel-
Rostis mit Lachs und/oder Zucchinis.

Die Vier Jahreszeiten Winzer wurden 2021 von Mundus Vini
als bester Produzent Deutschlands geehrt!




Der Rheingau ist DAS Riesling-Gebiet in Deutschland. Weit
iber 90 Prozent der Rebflache sind mit der facetten-
reichen Rebsorte bepflanzt. Das Geheimnis des Rheingaus
ist nicht nur der Schieferboden, das vielleicht beste
Terroir fur den Riesling, sondern auch seine Lage:

Die Region liegt an jenen Kilometern, wo der Rhein
ausnahmsweise von Osten nach Westen flieBt. Durch die
daraus resultierenden Siidlagen haben die Weinberge eine
perfekte Ausrichtung zur Sonne. Das Wasser des Rheins
reflektiert zudem noch das Sonnenlicht in die teilweise
steil aufragenden Rebzeilen und erzeugt ein fast medi-
terranes Klima. Wie an einer Perlenschnur aufgereiht,
findet man daher an den Ufern des Rheins hochklassige
Lagen direkt nebeneinander. Und auch wenn Riesling
ganz klar die vorherrschende Traube der Region ist, so
werden hier auch andere WeiBweinsorten wie WeiB- oder
Grauburgunder, Gutedel oder auch Silvaner angebaut.

@ Hamburg
Diisseldorf Saale-
1 Unstrut
Mittelrhein
Abr - opjenz
Mosel o
Saar -
Ruwer Nahe :::ISZH Franken
Wiirzburg
Wiirttemberg
@ Stuttgart
Miinchen
Baden [ )

Kathrin Puff,
Chefoenologin

Berlin

Sachsen

Dresden

Das Hessische Staatsweingut Kloster Eberbach im Rheingau ist eines der ehrwiirdigsten und
bedeutendsten Denkmaler deutscher Weinkultur. Zugleich ist es ein auBerordentlich wichtiges
Zeugnis kldsterlicher Baukunst, da es in seiner Kernsubstanz bis heute unversehrt ist. Daher
dienen die Gebaude auch immer wieder als Filmkulisse u.a. fiir ,Der Name der Rose” oder ,Game

of Thrones”. Auch der Weinbau blickt in den ehrwiirdigen Mauern auf eine lange, bedeutsame
Geschichte: Bereits vor Gber 700 Jahren kelterten Monche hier Weine. Seit einigen Jahren allerdings
werden viele Schritte in einem neuen, hochmodernen Keller vollzogen. Auch ein ehemaliges Kloster
braucht Innovationen! Vor allem, wenn es das groBte Weingut Deutschlands ist und Riesling-
Liebhaberinnen und -Liebhaber weit {iber die Grenzen des Rheingaus hinaus begeistert.



2020 WIESBADENER RIESLING VOM VULKAN

Rheingau, Kloster Eberbach

Der Wiesbadener Riesling stammt vom Hausberg der hessischen
Landeshauptstadt, dem Neraberg. Diese besondere Lage wird
ausschlieBlich vom Kloster Eberbach bewirtschaftet. Was sie

so anders macht? Die Baden des Nerobergs bestehen -im
Gegensatz zu anderen Lagen im Rheintal mit ihren Quarzit-,
Lehm- und Schieferhdden - Gberwiegend aus vulkanischem
Verwitterungsgestein. Wasser kann hier hervorragend ablaufen,
am oberen Ende der sonnigen Steillage schiitzt ein Wald und

reguliert im Sommer die Temperatur. Hier entsteht ein wiirziger Riesling
Riesling, der sich mit Gppigen Aromen von reifen Friichten zeigt.
Am Gaumen ist er rund und weich und ein duBerst harmonischer 2026
und ausbalancierter Rheingauer Riesling.
9°C
trocken
UNSERE EMPFEHLUNG
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Dieser Riesling ist toll zu selbstgemachten
Fischfrikadellen mit frischen Krautern
oder auch zu einem klassischen Kartoffel-
Gemise-Gratin.

Diesen Wein, von einem der besten Weingtiter Deutsch-
lands (ausgezeichnet vom Feinschmecker), gibt es exklusiv
nur fir HAWESKO-Kunden.




Rheinhessen ist nicht nur das gréBte Weinanbaugebiet
Deutschlands, sondern beinhaltet auch die (zumindest
urkundlich) alteste deutsche Weinbergslage »Niersteiner
Glock«. Auf seinen 26.800 Hektar Rebflache herrscht eine
Vielzahl an Klima- und Bodenverhaltnissen, die ein reiches
Spektrum an Weinen ermaglichen. Vom Rheinbogen
umschlossen bleibt das Wetter gemaBigt, im Norden
schiitzen Gebirge und Walder vor kalten Winden. Diese
Bedingungen eignen sich wunderbar fir biologischen

Diisseldorf

Mittelrhein
Ar obienz

(] Hamburg

Berlin

Saale-
Unstrut Sachsen

Dresden

Weinanbau, da sich Pilzkrankheiten seltener entwickeln. Mosel ® Rheinga

Inzwischen arbeiten daher viele Rheinhessen-Winzerinnen :::l’er Nahe

und -Winzer im Einklang mit der Natur. Wie in so vielen Wurzburg
Weinregionen Deutschlands dominiert auch hier der Wiirttemberg
Riesling - besonders gehaltvolle Exemplare stammen @ Stuttgart

vom Roten Hang zwischen Nierstein und Nackenheim. Minchen
Doch auch Grau- und WeiBburgunder, Silvaner und Baden d
Sauvignon Blanc gedeihen auf den nahrstoffhaltigen

Boden der Region. Seit einigen Jahren sind zudem rote

Rebsarten, die in Rheinhessen eine ausdrucksstarke

Charakteristik entwickeln kdnnen, auf dem Vormarsch.

Dirk Wiirtz,
Oenologe

Die Geschichte von Heyl zu Herrnsheim reicht bis in das 16. Jahrhundert zurick, wo das alte
Weingut von Wormser Manchen gegriindet wurde. Es zahlt in verschiedener Hinsicht zu den groBen
Weinpionieren in Deutschland. Nicht nur, dass 1833 im Sog des Siegeszuges des Champagners hier
einer der ersten Sekte Deutschlands erzeugt wurde, auch mit dem Wirrwarr um die vielen
Lagennamen machte man hier ein Ende und schrieb nur noch die allerbesten Lagen auf das Etikett.
Im Jahr 1909 wurde das Weingut von der Familie von Heyl Gbernommen. Bahnbrechend war zu
Beginn der 1980er Jahre der radikale Schritt zum biologischen Weinbau, womit der damalige Leiter
Peter von Weymarn zu den Pionieren des Bio-Weinbaus in Deutschland zahlt. Seit 2006 kniipft die
Familie Meyer mit ihrer Leidenschaft fiir Wein an diese Tradition an. Mit dem Onologen Dirk Wiirtz
fihrt sie den Namen Heyl zu Herrnsheim mit hdchsten Qualitdtsanspriichen fort.




Der Zeitlos Grauburgunder Réserve Fumé ist der Neue im Bunde
der Zeitlos-Weine. Das Prinzip der Linie von Winzer-lkone Dirk
Wiirtz: geradlinige, moderne und puristische Weine, die - getreu
dem Motto - zeitlos sind. Und so reiht sich auch die Grauburgunder
Réserve perfekt ein. Aufgrund eines etwas langeren Holzausbaus
sowie einer ausgiebigen Hefelagerung prasentiert sie sich mit
wunderbar weichem Schmelz, konzentrierter Tiefe und ausdrucks-
starkem Korper. Doch Dirk Wirtz ware nicht einer der bekann-
testen Winzer-Stars Rheinhessens, wenn er nicht den Trinkfluss
eines Weins stets beibehalten wiirde. Und so ist diese hochwertige
Réserve Fumé dennoch enorm saftig am Gaumen, mit fruchtigen
Aromen, untermalt von einer feinen Wiirze. Ein wirklich zeitloser
Genuss - den es ausschlieBlich bei HAWESKO gibt.

Dirk Wirtz wurde im Jahr 2021 von dem Weinmagazin
Vinum zu einer der 25 bedeutendsten Weinpersdnlich-
keiten des Jahres gewahlt.

Grauburgunder
2025
9°C

trocken
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Dieser Grauburgunder funktioniert auch
als WeiBwein zu kraftigeren Fleisch-
gerichten wie Wildgefligel, Pasteten
oder zu wiirzigem Kase.
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