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PHAWESKO Select

JEDER WEIN EIN ERLEBNIS

Sehr geehrte Freundinnen und Freunde von HAWESKO Select,

in diesem Weinpaket finden Sie eine erlesene Auswahl der deutschen Weinvielfalt
aus Rheinhessen, Baden, der Pfalz und dem Rheingau. Vertreten sind wie immer
namhafte GroBen, wie die Bickensohler Weinvogtei, mit ihrem einzigartigen
Grauburgunder vom Kaiserstuhl, oder dem exklusiv in diesem Paket enthaltenen
Riesling vom renommierten Kloster Eberbach. AuBerdem finden Sie aufstrebende
Sterne am Himmel der Weinwelt, wie den Selfmade-Man Oliver Zeter und seine bemer-
kenswerte Cuvee aus Chenin Blanc und Sauvignon Blanc.

Die Weinfamilie Eppelmann beweist ihr einzigartiges Geschick fiir franzosische
Rebsorten mit einem Chardonnay. Zudem kommen Sie als HAWESKO-Kunde in den
exklusiven Genuss der Grauburgunder Finest Réserve von Hundertmorgen, sowie
der WeiBburgunder Punktlandung aus den Kellern der Jechtinger Weinmanufaktur.

Ihre Weinsammelkarten erhalten Sie digital

Zu jedem Wein stellen wir Thnen interessante Informationen online
bereit unter folgendem Link (oder scannen Sie einfach den QR-Code):

Wir wiinschen viel Vergniigen beim Probieren und GenieBen!

Ihr HAWESKO Selzet-Team

PS: 12 fiir 11-Angebot

12 Flaschen gekauft, 11 bezahlt! Der Extra-Vorteil fiir Ihre Nachbestellung:

Bei Bestellung von 12 Flaschen Ihres Lieblingsweins aus IThren HAWESKO
Select-Paketen bezahlen Sie nur 11.

Jetzt sichern unter: hawesko.de/12fuer11

Hier finden Sie auch die Artikelnummern fiir eine telefonische Nachbestellung.

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor, Hawesko Select, 22791 Hamburg
Telefon 04122 50 45 48 - E-Mail: service@hawesko-select.de - hawesko.de



hawesko.de

PHAWESKO Select

JEDER WEIN EIN ERLEBNIS

mit Bestellschein

b

(=i

per Telefon:
04122 5045 48

u per App
haweskn de/app

Ihre Nachbestellung

12 fiir 1

Angebot

| Bitte fillen Sie den Bestellschein in Druckbuchstaben aus.

Ihre Adresse:

Vorname

Name

Firma

StraBe/Hausnumme

Kunden-Nr., falls zur Hand

Achtung: Bei abweichender Lieferadresse bitte hier Ihre Lieferanschrift eintragen:

Vorname

Name

Firma
StraBe/Hausnumme

PLZ

Art-Nr.

811 871

Menge

486 640

651788

223103

647180

934278

Bezeichnung

Oliver Zeter Chenin Blanc-Sauvignon Blanc

Kloster Eberbach Riesling Select

Bickensahler Grauburgunder 40 Jahre

Kalkstein Chardonnay

100 by Hundertmorgen Finest Réserve Grauburgunder

Punktlandung WeiBburgunder

(Mo.~Fr. 8-20 Uhr)

Bei Bestellung von 12 Flaschen eines Weines aus Ihren Hawesko Select-
Paketen bezahlen Sie nur 11 - eine Flasche erhalten Sie gratis!
Bitte geben Sie bei Bestellungen online oder telefonisch untenstehende Art.-Nr. an.

-

Preisjefl. Literpreis
€1280 €71720
€1290 €1720
€1390 €1853
€995 €1327
€799 £1065
€599 €799

7@/”\ Tragen Sie |hre E-Mail-Adresse ein, um eine Versandbestatigung und regelmaBig Informationen

7~ zu unseren ahnlichen Produkten zu erhalten. Widerspruch ist jederzeit maglich.

E-Mail-Adresse

Iiusfﬂhrliche Hinweise zu den Bestellbedingungen siehe Riickseite.

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor - Hawesko GmbH
22791 Hamburg « Tel 04122 50 45 48 « Fax 04122 50 44 77 « Hausanschrift: Friesenweg 24 « 22763 Hamburg

_



Unsere Lieferkonditionen

Je Lieferadresse gilt:

Wir liefern bereits - ‘!‘l Bestellungen ab einem l&‘ Fiir Bestellungen mit einem

ab einem Warenwert I Warenwert von € 100,- liefern I Warenwert unter € 100,- berechnen

von € 25,- — wir VERSANDKOSTENFREI wir nur € 6,90 Versandkosten
Nahere Informationen zu unseren Premium-Lieferservices, Termin-Lieferung, Paket-Service sowie Auslandsversendung finden Sie unter
www.hawesko.de/service/lieferkonditionen

Aligemeine Geschaftsbedingungen

1. Geltungsbereich: Fir alle Bestellungen aus diesem Werbemittel gelten die nachfolgenden AGB. 2. Vertragsschluss: Die Darstellung der
Produkte im Katalog stellt kein rechtlich bindendes Angebot, sondern eine unverbindliche Ansicht dar. Durch Absenden des Bestellscheins oder
durch telefonische Bestellung geben Sie eine verbindliche Bestellung ab. Die Bestétigung des Zugangs Ihrer Bestellung erfolgt bei Online-
Bestellungen per E-Mail unmittelbar nach Eingang Ihrer Bestellung. Diese Bestelleingangsbestétigung stellt keine Annahme Ihres Angebotes
dar. 3. Zahlarten: Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte (Visa, MasterCard, American Express), PayPal und Lastschriftverfahren.
Wenn Sie per Kreditkarte, Vorkasse oder PayPal zahlen, kommt der Kaufvertrag mit Ihrem Erhalt der Bestellbestatigung zustande. Bei allen
anderen Zahlarten kommt der Kaufvertrag zustande, sobald Sie unsere per E-Mail-Versandbestétigung erhalten; spatestens jedoch, wenn Sie
die Ware erhalten. Die Rechnungen sind innerhalb von 20 Tagen nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abziige zahlbar. Bei Erst-
bestellungen, abweichender Lieferanschrift, je nach Héhe des Kaufbetrags, bei offenen Rechnungen und je nach Bonitat behalten wir uns vor,
einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Wenn Sie sich im Hinblick auf eine an uns zu zahlende Forderung im Zahlungsverzug befinden, behalten
wir uns vor, ab der zweiten Mahnstufe als Ersatz fir den entstandenen Schaden bis zu 417 € als Verzugsschaden zu berechnen. Ihnen steht
jeweils der Nachweis frei, dass uns kein oder nur ein geringerer Schaden entstanden ist. Im Ubrigen kinnen wir gesetzliche Verzugszinsen in
Hahe von fiinf Prozentpunkten (iber dem Basiszinssatz der Europaischen Zentralbank berechnen. Die Zahlung von Abo-Lieferungen (Hawesko
Select) per Kreditkarte ist aufgrund der Umsetzung der PSD2 Zahlungsrichtlinie nur bei der ersten Bestellung méglich. Die Folgelieferungen
werden als Kauf auf Rechnung abgewickelt. Lastschrift: Mit Abgabe der Bestellung erteilen Sie uns ein SEPA-Lastschriftmandat. Die
Kontobelastung erfolgt, nachdem Sie die Ware erhalten haben. PayPal: Um den Rechnungsbetrag tiber den Zahlungsdienstleister PayPal
(Europe) S.ar.. et Cie, S.C.A, 22-24 Boulevard Royal, L-2443 Luxembourg (,PayPal’) bezahlen zu konnen, miissen Sie bei PayPal registriert sein,
sich mit Ihren Zugangsdaten legitimieren und die Zahlungsanweisung bestétigen. Weitere Hinweise erhalten Sie im Bestellvorgang. Kreditkarte
und Miles & More: Bei Zahlung per Kreditkarte und bei der Einldsung von Miles & More Pramienmeilen wird Ihr Konto sofort belastet. Dadurch
kommt der Vertrag mit uns zustande. 4. Vertragssprache, Vertragstextspeicherung: Wir speichern den Vertragstext und senden Ihnen die
Bestelldaten und unsere AGB per E-Mail oder mit Auslieferung der Ware zu. Sie stimmen zu, dass die vertragsbezogene Kommunikation in
elektronischer Form, z.B. per E-Mail, erfolgen kann. Ihre Bestelldaten sind aus Sicherheitsgriinden nicht mehr diber das Internet zuganglich.
Ein Vertragsschluss ist in deutscher Sprache maglich. 5. Preise, Lieferbedingungen und Versandkosten: Preise: Alle Preise sind in Euro und
verstehen sich ab Lager als (Brutto)-Flaschen-Einzelpreise. Die Preise sind inkl. der gesetzlichen Mehrwert-, Sekt- und Branntweinsteuer. Die
Mehrwertsteuer wird auf der Rechnung separat ausgewiesen. Es gelten die Preise zum Zeitpunkt Ihrer Bestellung. Alle vorherigen Preise sind
damit unglltig - gleich in welchen Medien dargestellt. Lieferbedingungen: Wir liefern bereits ab einem Warenwert von € 25 und nur im Versand-
wege. Bei HAWESKO zahlen Sie in der Regel eine Versandkostenpauschale in Hohe von € 6,30 fiir die Lieferung an eine deutsche Anschrift.
Néhere Informationen zu den Lieferkonditionen und Bestimmungen zu ggf. anfallenden Versandkosten erfahren Sie unter www.hawesko.de/
service/lieferkonditionen. Trotz sorgfaltiger Bevorratung kann es vorkommen, dass ein Aktionsartikel schneller als vorgesehen ausverkauft ist.
Wir geben deshalb keine Liefergarantie. Es gilt: Nur solange Vorrat reicht. 6. Eigentumsvorbehalt: Die Ware bleibt bis zur vollsténdigen
Bezahlung unser Eigentum. 7. Widerrufsrecht: Verbrauchern steht das gesetzliche Widerrufsrecht, wie in der Widerrufsbelehrung beschrie-
ben, zu. Unternehmern wird kein freiwilliges Widerrufsrecht eingeraumt. Widerrufsbelehrung: Sie haben das Recht, binnen 12 Wochen ohne
Angabe von Griinden diesen Vertrag zu widerrufen. Die Widerrufsfrist betragt 12 Wochen ab dem Tag, an dem Sie oder ein von lhnen benann-
ter Dritter, der nicht der Beforderer ist, die letzte Ware in Besitz genommen haben bzw. hat. Um Ihr Widerrufsrecht auszuiiben, miissen Sie
uns - Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor Hawesko GmbH, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel.: 04122 504433, Fax: 04122 504477, E-Mail:
info@hawesko.de - mittels einer eindeutigen Erklarung (z.B. ein mit der Post versandter Brief, Telefax oder E-Mail) tiber Ihren Entschluss,
diesen Vertrag zu widerrufen, informieren. Sie konnen dafir das Muster-Widerrufsformular verwenden, das jedoch nicht vorgeschrieben ist.
Sie konnen es auf www.hawesko.de/rechtliches/widerruf abrufen. Zur Wahrung der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mitteilung Gber
die Ausiibung des Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist absenden. Folgen des Widerrufs: Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben
wir Ihnen alle Zahlungen, die wir von Ihnen erhalten haben, einschlieBlich der Lieferkosten (mit Ausnahme der zusatzlichen Kosten, die sich
daraus ergeben, dass Sie eine andere Art der Lieferung, als die von uns angebotene, giinstige Standardlieferung gewahlt haben), unverziiglich
und spatestens binnen vierzehn Tagen ab dem Tag zuriickzuzahlen, an dem die Mitteilung Gber Ihren Widerruf dieses Vertrags bei uns ein-
gegangen ist. Fir diese Riickzahlung verwenden wir dasselbe Zahlungsmittel, das Sie bei der urspriinglichen Transaktion eingesetzt haben, es
sei denn, mit Ihnen wurde ausdriicklich etwas anderes vereinbart. Sie verpacken die unangebrochene Ware versandfertig. Wir tragen die
Kosten der Riicksendung. Ende der Widerrufsbelehrung. Besonderheiten zu Ihrem Widerrufsrecht: Bitte beachten Sie, dass kein Widerrufsrecht
besteht bei Vertrédgen zur Lieferung von Waren, die schnell verderben kénnen oder deren Verfallsdatum schnell Uberschritten wiirde
(dies betrifft nicht unsere Weine), sowie bei Vertrégen zur Lieferung alkoholischer Getranke, deren Preis bei Vertragsschluss vereinbart wurde,
die aber frihestens 30 Tage nach Vertragsschluss geliefert werden konnen und deren aktueller Wert von Schwankungen auf dem Markt
abhangt, auf die wir keinen Einfluss haben (z.B. Hawesko Subskription). 8. Gewahrleistung: Es gelten die gesetzlichen Bestimmungen.
9. Haftung: Anspriiche des Kunden auf Schadenersatz sind - gleich aus welchem Rechtsgrund - ausgeschlossen. Hiervon ausgenommen sind
Schadensersatzanspriiche des Kunden aus der Verletzung des Lebens, des Kérpers, der Gesundheit oder aus der Verletzung wesentlicher
Vertragspflichten (Kardinalpflichten) sowie die Haftung fir sonstige Schaden, die auf einer vorsatzlichen oder grob fahrlassigen
Pflichtverletzung von Hawesko, deren gesetzlichen Vertreter oder Erfillungsgehilfen beruhen. Wesentliche Vertragspflichten sind solche,
deren Erfiillung die ordnungsgemaBe Durchfiihrung des Vertrags (iberhaupt erst ermdglichen und auf deren Einhaltung der Kunde vertraut hat
und vertrauen durfte. 10. Streitbeilegung: Die Europaische Kommission stellt eine Plattform zur Online-Streitbeilegung (0S-Plattform) bereit,
die Sie unter https://ec.europa.eu/consumers/odr finden. Zur Teilnahme an einem Streitbeilegungsverfahrenvor einer Verbraucherschlichtungs-
stelle sind wir weder verpflichtet noch bereit. 11. Jugendschutz: Entsprechend dem Jugendschutzgesetz liefern wir alkoholische Getranke nur
an Personen ab dem vollendeten 18. Lebensjahr. Unsere Verpackung ist durch einen auffalligen farbigen Aufkleber gekennzeichnet, mit dem
Hinweis, dass keine Ubergabe an Personen unter 18 Jahren erfolgt. AuBerdem sind die Zusteller bei geringstem Zweifel verpflichtet, sich die
Identitat und die Volljahrigkeit durch das Vorzeigen des Personalausweises bestatigen zu lassen und die Ware nur an volljéhrige Personen
auszuhéndigen. 12. Datenschutz: Unsere Datenschutzbestimmungen finden Sie auf www.hawesko.de/rechtliches/datenschutz. Verantwortlich
fiir Inhalt und Angebot: Hanseatisches Wein- und Sekt- Kontor Hawesko GmbH. Geschaftsfihrer: Alex Kim, Nicolas Tantzen, Friesenweg 24,
22763 Hamburg, Tel.: 04122 504433, Fax: 04122 504477, E-Mail: info@hawesko.de, Handelsregistereintrag: HRB 99024 Amtsgericht Hamburg,
USt-Identifikationsnr.: DE 260025694.

So erreichen Sie uns

~,

JEDERZEIT auf PRAKTISCH mit der ~ SCHRIFTLICH per E-Mail unter ~ PERSONLICH unter
www.hawesko.de  Hawesko.de/app  service@hawesko-select.de  Tel. 04122 50 45 48 (Mo.-Fr. 8-20 Uhr) FOLGEN Sie uns



Das sidlichste und warmste Weinanbaugebiet Deutschlands

teilt sich in neun einzelne Bereiche auf, von denen der

Kaiserstuhl wohl der bekannteste sein diirfte. Baden @ tamburg

profitiert dabei ahnlich wie das gegeniberliegende Elsass

vom Gebirgszug der Vogesen, an dessen Westflanke sich Besi
die meisten atlantischen Tiefdruckgebiete abregnen. Uber

weite Distanz weist Baden eine Vielfalt unterschiedlichster D .
Bodenstrukturen auf, von Granit, Kalk und Léss bis hin L Unstrut Sachsen
zu Vulkangestein. Das bietet einer Vielzahl unterschied- b K:;}:i""“‘“ o
licher Rebsorten beste Entfaltungsmadglichkeiten wie Mosel @ Rheingau

etwa Miiller-Thurgau, Silvaner oder Gutedel. Besonders :::;er Nahe | Rhein- @ Franken

bekannt und gefeiert wird Baden allerdings fir seine HeSSEN " Wiaurg

exzellenten Burgunder wie Grau- oder WeiBburgunder, Wiirttemberg

Chardonnay oder auch Spatburgunder. @ Sutigart

Miinchen

Bickensahl - Michael Jager (links, Kellermeister) und
Patrick Chelaifa (rechts, Geschaftsfiihrer)

Der Weinort Bickensohl zwischen Freiburg und Colmar wurde vor rund 1000 Jahren erstmals urkund-
lich erwahnt und genieBt seitdem einen exzellenten Ruf. Im 19. Jahrhundert galten die Bickensohler
Weine im GroBherzoglichen Lexikon als die »vorziiglichsten des ganzen Kaiserstuhls«. Bei der
Griindung der Winzergenossenschaft Bickensohl 1924 stellten sich die Weinbaufamilien dieser
Tradition mit Stolz. Sie benannten sich nach dem beriihmten Weinort und der Stadt Vogtsburg, zu
der Bickensohl heute gehart. Durch kontinuierliche Investitionen und Verbesserung der Qualitét hat
sich die Genossenschaft dber den Verlauf der Jahrzehnte einen dberragenden Ruf erarbeitet.




2025 BICKENSOHLER STEINFELSEN GRAUBURGUNDER 40 JAHRE
Trocken, Baden, Bickensohler Weinvogtei

Vor rund vierzig Jahren baute die Bickensohler Weinvogtei
den Grauburgunder vom Kaiserstuhl erstmals trocken aus -
und war damit zugleich das erste Weingut Deutschlands, das
dies wagte. Als Hommage an diese Errungenschaft présen-
tiert sie heute den »Bickensohler Grauburgunder 40 Jahre«.
Charakteristische Fruchtaromen von Honigmelone und
Zitrusfrichten treffen auf pragnante Saure und eine sagen-

haft cremige Textur, welche aus der zweijahrigen Reifung im Grauburgunder
Eichenfass hervargeht. Eine dezente Mineralitat mit leicht
nussigem Nachhall pragt das lang anhaltende Finale. Mit
. T 2026
diesem exzellenten Beispiel fiir einen ausdrucksvollen, tro-
ckenen Grauburgunder zeigt die Winzergenossenschaft vom
Kaiserstuhl, warum die Sorte zu ihrem Steckenpferd wurde. 8-10°C
trocken
UNSERE EMPFEHLUNG
ZU FOLGENDEN SPEISEN

Eine ausgezeichnete Begleitung

zu gebratenem Gefliigel, wie einer
knusprigen Ente, oder zu cremigen
Pastagerichten mit Pilzen. Auch mild
gereifter Kdse harmoniert ausgezeich-
net mit seiner eleganten Struktur.

Fir ihr hervorragendes Burgunder-Know-how, wurde
die Bickensohler Weinvogtei vom Selection Magazin als
die »Beste Burgunder-Genossenschaft Badens 2024«
ausgezeichnet.




2025 PUNKTLANDUNG WEISSBURGUNDER DEUTSCHLAND ll'

Trocken, Baden, Jechtinger Weinmanufaktur

Das Weinbaugebiet Baden zieht sich als schmaler Streifen
entlang des Rheins Uber eine Distanz von 400 Kilometern

von Franken Gber den Schwarzwald bis zum Bodensee. @ Hamburg

Mit knapp 2000 Sonnenstunden pro Jahr und nur wenig

Regen bietet es die idealen Bedingungen fiir den Weinbau. "’ﬂ

Im Gegensatz zu den meisten anderen Anbaugebieten

spielt hier der Riesling nur eine Nebenrolle. Im Fokus e .

stehen stattdessen vor allem die Burgunder, wobei Unsu“ Sachsen
WeiBburgunder einen beachtlichen Bereich der Reb- °

Dresden

flache einnimmt. Den groBten Anteil an weiBen Rebsorten
macht jedoch Miiller-Thurgau aus, bei den roten Sorten
ist es vor allem der Spatburgunder, dem die badische
Sonne besonders zugutekommt.

rttemberg
gart

Miinchen

BADEN L4

Oliver Weber (Verkaufsleiter), Fabian Vgtle (AuBendienst), Jonathan Schafer
(Geschaftsfiihrender Vorstand), Jochen Glyckherr (Kellermeister)

Zwischen Rhein und Schwarzwald entstehen in der Jechtinger Weinmanufaktur unter der Sonne
am Kaiserstuhl Weine von beeindruckender Qualitat. Gegrindet 1924 von 30 Winzern, wurden

die Weine bis 1962 in privaten Kellern ausgebaut, bevor die neu errichtete Kellerei am Ortsrand
bezogen wurde. Diese wurde seitdem mehrfach modernisiert. 2011 fusionierte die Genossenschaft
mit Amoltern und wurde zur Winzergenossenschaft Jechtingen-Amoltern, bevor sie sich 2022 in
Jechtinger Weinmanufaktur umbenannte. Heute bewirtschaften 340 Winzer 240 Hektar Rebflache
und nutzen das besondere Terroir aus Vulkangestein und Lehmbdden fir die eine beachtliche Wein-
Produktion - und das unter sorgfaltiger Auslese und mit qualitatssichernder Ertragsreduzierung.




2025 PUNKTLANDUNG WEISSBURGUNDER
Trocken, Baden, Jechtinger Weinmanufaktur

Der »Punktlandung WeiBburgunder« der Jechtinger
Weinmanufaktur zeigt sich im Glas in einem anmutigen
Goldgelb. Sein Bouguet verfihrt die Nase mit Aromen von
saftigem Steinobst, knackigem, siBem Apfel und feinen
Blitennuancen, die ihm eine ansprechende Komplexitat
verleihen. Am Gaumen offenbart der Wein einen feinen,
geschmeidigen Schmelz, der die erfrischende Saure gekonnt

ausbalanciert. So ergibt sich ein harmonisches Spiel aus WeiBburgunder
fruchtbetontem Profil, sagenhafter Tiefe und lebendiger
Frische. Eine geschmackliche Punktlandung und pures 9027
badisches Trinkvergnigen!
8-10°C
trocken
UNSERE EMPFEHLUNG
ZU FOLGENDEN SPEISEN

Als leichtes, vegetarisches Gericht
passt besonders mediterranes
Gemiise vom Grill an einer frischen
Krauterbutter aus Knablauch,
Petersilie, Thymian und Zitrone zum
WeiBburgunder.

Ein einzigartiger WeiBburgunder, den Sie einzig und
alleine bei HAWESKO finden!




Die Bezeichnung »deutsche Toskana« fir das Anbau-
gebiet der Pfalz kommt nicht von ungefahr, denn die

beiden Terroirs &hneln sich in vielerlei Hinsicht. Uber @ tamburg
80 Kilometer verlauft das Anbaugebiet entlang des
Pfalzer Waldes und der Mittelhaardt und streckt seine ferin
Weinberge in Richtung Rhein. Als eines der groBten
deutschen Anbaugebiete ist die Pfalz fur ein Viertel T .
der deutschen Weinproduktion verantwortlich. Einen L Unstrut Sachsen
groBen Anteil daran hat die Rebsorte Riesling, daneben b K:J::’"”‘“ o
gedeihen aber auch die Burgundersorten wie Spét-, Mosel @ Rheingau
WeiB- oder Grauburgunder hervorragend. Besonders ;::lrer Nahe  Rhein- @ Franken
interessant pragt sich in dieser Region auch der Charakter eSSeN " irurg
von Sauvignon Blanc aus. Die Rebsorte profitiert hier Wiirttemberg
vom sonnigsten Klima Deutschlands sowie der groBen @ Stuttgart
Bodenvielfalt. Miinchen
Baden [ ]

Qliver Zeter,
Winzer und Inhaber

Erst mit 40 Jahren keltert Oliver Zeter seinen ersten Wein. Denn nach dber 20 Jahren Erfahrung im
Weinhandel hatte er sich dazu entschlossen, noch mal ganz von vorn anzufangen und sein eigenes
Weingut zu griinden - aus reiner Liebe und Leidenschaft zum Wein, denn Zeter kommt nicht aus
einer klassischen Winzerfamilie. Er empfindet das jedoch nicht als Nachteil, sondern als groBes
Gliick: so kann er tun und lassen, was er will und kann. Und eins kann Oliver Zeter besonders gut:
Sauvignon Blanc. Diese Rebsorte im Spannungsfeld von Alter und Neuer Welt immer wieder neu zu
verorten, ist seine Passion. Dazu gehdren viel Hingabe und Zeit sowie die Herausforderung, Wetter,

g
S g
) %/(/r’:w'-za ’Vfﬂfr;;-r

. . QRS
et o cnant

/? .ﬁ\ Boden und Reben in Einklang zu bringen, ohne zu viel einzugreifen. Zeters Weine haben Charakter
- ”g und immer auch ein bisschen Savoir-vivre. Kein Wunder: Gerade die franzdsischen Rebsorten haben

es dem Pfalzer angetan!

OLIVER ZETER




2023 OLIVER ZETER CHENIN BLANC-SAUVIGNON BLANC

Trocken, Pfalz, Weingut Oliver Zeter

Fiir exzellenten Sauvignon Blanc ist der Pfélzer Winzer Oliver
Zeter wohlbekannt. Aber auch Chenin Blanc gehért zu seinem
Repertoire. Hier présentiert er eine gelungene Marriage aus
beiden Rebsorten, welche die besten Eigenschaften der
beiden harmanisch in Einklang bringt. Fruchtige Aromen von
Birne, Quitte und Ananas sowie cremigen Schmelz bringt

der Chenin Blanc ein. Dies wird untermalt von den wiirzigen
Krautertnen, dem Duft von frisch geschnittenem Gras, sowie
einer feinen mineralischen Note dank des Sauvignon Blancs.
Beide Sorten zeigen eine knackige Saure, die den fruchtbe-
tonten Korper ausbalanciert.

Auch ohne traditionelle Weindynastie im Hintergrund
widmet sich Oliver Zeter mit voller Hingabe seiner
Leidenschaft, dem Wein. Alles was er fir seinen Erfolg
bendtigt: Die Liebe fir sein Handwerk.
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OLIVER ZETER

Chenin Blanc, Sauvignon
Blanc

2026
9°C
trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN
Besonders gut passt diese Cuvée
zu zartem Geflugelfleisch wie
Hahnchenbrust oder frischen
Meeresfriichten.




Der Rheingau zahlt zu den schdnsten wie auch kleinsten

Weinbaugebieten in Deutschland. Mit einem Anteil von

tiber 90 % an der Rebflache dominiert der Riesling. @ Hamburg

Daneben gibt es eine kleine exklusive Spatburgunder-

Produktion, die zu den besten in Deutschland gehort. BE?
Auch Klimatisch hat der Rheingau einige Besonderheiten

zu bieten. Er liegt an der einzigen Strecke, die der Rhein Olssekiord .

auf seinem Weg zum Meer von Ost nach West zuriick- L Unstrut Sachsen
legt, sodass die Weinberge eine perfekte Ausrichtung b K:J::’"”‘“ o
gen Stden genau zur Sonne aufweisen. Die verwitterten Mosel )

Schieferbdden konnen die Tageswarme sehr gut spei- SR::I’” Nahe | Rhem- @ franken

chern und geben sie nachts wieder an die Reben ab. Auch jeen
der majestatisch flieBende Rhein ist ein wesentlicher Wiirttemberg
klimatischer Faktor. @ Stuttgart

Wiirzburg

Miinchen

Baden [ ]

.
* Kathrin Puff,
Chefénolagin

Das Kloster Eberbach im Rheingau ist eines der ehrwirdigsten und bedeutendsten Denkmaler
deutscher Weinkultur. Zugleich ist es ein auBerordentlich wichtiges Zeugnis klosterlicher Baukunst,
da das Kloster in seiner Kernsubstanz bis heute unversehrt ist. Daher wurden groBe Teile der
Innenaufnahmen fiir den Klosterkrimi »Der Name der Rose« hier gedreht. Auch der Weinbau blickt
in den ehrwiirdigen Mauern auf eine lange, bedeutsame Geschichte zurtick, denn bereits vor iiber
700 Jahren betrieben die Monche hier Weinbau. Bis heute ist das Kloster eine Wallfahrtsstatte fir
anspruchsvolle Weinliebhaber, seit einigen Jahren allerdings werden viele Schritte von der Traube
bis zum Spitzen-Wein in einem neuen, hochmodernen Keller vollzogen.

RIESLING TROCKEN



2023 KLOSTER EBERBACH RIESLING SELECT
Trocken, Rheingau, Kloster Eberbach

In einem satten, hellen Strohgelb funkelt der Riesling im Glas
und wird durchzogen von grinlichen Reflexen. Der Duft von
frischen Apfeln, Zitrusfriichten, Pfirsich und einem Hauch
von Minze ist typisch fiir diesen zeitlosen Rheingau-Klassiker.
Das gleiche, fruchtbetonte Aromenspiel zeigt sich auch am
Gaumen und betort dort mit einer raffinierten Balance aus
fruchtiger SiiBe und lebhaft-kerniger Saure. Eine pikante, fast
pfeffrige Mineralitat, wie sie auf diese Art fast ausschlieBlich
auf dem Schiefergestein des Rheingaus entsteht, durchzieht
den ansonsten feinen und cremigen Korper. Das lange, kri-
stallklare Finale ist von delikater Frische.

Riesling
2026
8-10°C
trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

e Der beinahe Alleskdnner passt ideal

e zu SUBwasserfisc"h, Jakobsmus_cheln,
: gebratenem Gefliigel oder exatisch

Den ausgewahlten Riesling aus dem bertihmten Kloster irzten Gerichien der asiatisch
Eberbach erhalten Sie exklusiv bei HAWESKO! ' Ei\évrl:erz en Gerichten der asiatischen




Rheinhessen, Deutschlands griBtes Anbaugebiet mit
rund 27.000 Hektar, erstreckt sich als Dreieck zwischen

Bingen, Mainz und Worms. Diese traditionsreiche Region, @ tamburg
deren alteste urkundlich erwahnte Lage, die Niersteiner
Glock, bis ins Jahr 742 zuriickreicht, hat sich zu einem Beﬂ
renommierten Zentrum fir Spitzenweine entwickelt.
Wahrend friiher Neuziichtungen dominierend waren, T .
sind es heute hochwertige Sorten wie Riesling, WeiB- L Unstrut Sachsen
burgunder, Grauburgunder und Spatburgunder, die in b K:I:‘n‘i"""" o
Rheinhessen ihre volle Pracht entfalten. Besonders der Mosel ® Rhei.ﬂau
trockene Riesling aus der Region ist international begehrt, ;::l’er Nahe
doch auch Silvaner, Scheurebe und Chardonnay Wirzburg
genieBen hohe Anerkennung. Wiirttemberg

@ Stuttgart

Miinchen
Baden [ ]

Dirk Wirtz,
Winzer und Geschaftsfiihrer

St. Antony gehdrt seit den 1960er-Jahren zu den groBen Weingitern Rheinhessens. Zahlreiche
Auszeichnungen und immer neue Spitzenjahrgange beweisen das Qualitatsbestreben der
Weinmacher um Dirk Wirtz. Das Weingut kann am Roten Hang auf echte Spitzenlagen zuriick-
greifen. Uber das rheinhessische Nierstein erstrecken sich die Weinberge der VDP.GroBen Lagen
wie Pettenthal oder Orbel. Mit seinem biodynamischen Ansatz produziert das Team erstklassige
Rieslinge und Blaufrénkische. Die Umstellung der traditionellen Methoden auf moderne und ethisch
anspruchsvolle Produktionsbedingungen war ein voller Erfolg. Heute z&hlt das Weingut St. Antany
mit einer Anbauflache von 46 Hektar zu den Top 100 Deutschlands und macht seinem Schutzpatron
alle Ehre.




2023 100 BY HUNDERTMORGEN FINEST RESERVE GRAUBURGUNDER

Trocken, Rheinhessen, St. Antany

Was (ber einhundert Tage im Weinberg heranreift, hat

auch einen behutsamen Aushau und kundigste Reifung im
Weinkeller verdient. Die neue 100 Finest Réserve gibt der
Grauburgunder Selektion genau diese Zeit, um zu einem groBen
Wein zu werden. Unvergleichlich zarter Schmelz, sanfte, qut
integrierte Frische und saftige Frucht prasentieren sich in
perfekter Harmanie. Das facettenreiche Geschmacksprofil
aus Aromen von siBem Steinabst, knackigen Apfeln, wilrzigen
Krdutern und einer leicht nussigen Note wird um eine
komplexe Mineralitét bereichert, welche sich besonders im
intensiven und ausgedehnten Finale prasentiert. Die elegan-
teste Version eines Grauburgunders aus der Hundertmorgen-
Kollektion!

Den Finest Réserve Grauburgunder der 100 by Hundert-
morgen-Reihe erhalten Sie exklusiv nur bei HAWESKO!

Grauburgunder
2026

9°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Die fruchtigen und nussigen Aromen
der Réserve sind eine tolle Erganzung
zu vegetarischen Gerichten wie einem
Kiirbisrisotto an gegrilltem Blumenkohl
mit karamellisierten Mandelblattern.




Rheinhessen hat in den letzten Jahrzehnten eine
beeindruckende Wandlung vollzogen. Einst bekannt fiir
schlichte und preiswerte Weine, die oft als Grundwein
zur Sektherstellung verwendet wurden, hat eine neue
Generation von Winzern das Gebiet zu einer der span-
nendsten Weinregionen Deutschlands gemacht. Mit ihrem
Fokus auf Qualitat und Innovation nutzen die Winzer

das moderat warme, regenarme Klima und die vielfal-
tigen Bodenstrukturen optimal aus. Produziert werden

o Hamburg

Diisseldorf Saale-
® Unstrut

Mittelrhein
Abr Koblenz

Berlin

Sachsen

Dresden

Spitzenweine, die international Anerkennung finden. Mosel ® Rheinga
Rheinhessen gilt heute als dynamische Region, die sich ;::lrer Nahe
stetig weiterentwickelt und zahlreiche Rebsorten in ver- Wirzburg
schiedenen Lagen erfolgreich kultiviert. Wiirttemberg
@ Stuttgart
Miinchen

Baden [ ]

Christian Eppelmann

Das Weingut Eppelmann, seit 1954 bekannt fiir die Abfiillung eigener Weine, hat sich Gber die
Jahrzehnte von einem Nebenerwerb zu einem vollwertigen Weingut entwickelt, das heute auf 8ko-
logische Landwirtschaft setzt. Diese Entscheidung wurde getroffen, um sowohl der Natur als auch
der Qualitat der Weine zugutezukommen. Christian Eppelmann, unterstiitzt von seinen Mentoren
Klaus Peter Keller, Volker Raumland und die Rings-Brider, nutzt die Vorteile der vernetzten Welt,
um ein breites Rebsortenportfolio zu pflegen. Er pflegt die rheinhessische Identitat - und treibt das
Weingut mit seiner engagierten Qualitatsoffensive voran. Seine Arbeit vereint die Inspiration der
Weinbautradition aus Frankreich mit den einzigartigen Bedingungen des rheinhessischen Terroirs.
So versteht es Familie Eppelmann, nicht nur mit ihrem Riesling, sondern auch mit franzdsischen
Rebsorten Kritiker und Weinfreunde gleichermaBen zu (iberzeugen.




2023 KALKSTEIN CHARDONNAY
Trocken, Rheinhessen, Weingut Eppelmann

Der »Kalkstein Chardonnay« stammt aus dem Selztal, stidlich
von Mainz, wo Kalkmergel die Bdden und somit auch den
Namen dieses Weins prégt. Dieser Chardonnay wird nach
biologischen Richtlinien vinifiziert und berzeugt durch

seine klare, mineralische Struktur. Im Bouguet entfalten

sich rebsortentypische fruchtige Aromen, die von reifen
hpfeln und Birnen bis hin zu zarten Zitrusnoten reichen. Die
qut integrierte Saure verleiht dem Wein eine erfrischende

Lebhaftigkeit und unterstreicht die elegante Balance. Die Chardonnay
mineralische Klarheit des Weins spiegelt sein Terroir wider
und verleiht ihm damit einen pragnanten Charakter und ein 92026
nachhaltiges Finale.
8-10°C
trocken
UNSERE EMPFEHLUNG
ZU FOLGENDEN SPEISEN

Gebratener Fisch, wie zum Beispiel
glasig gegartes Lachsfilet an frischem
Dill, ist eine perfekte Kombination zu
der mineralischen Klarheit und frischen
Saure des Chardonnay.

»Ein Chardannay der Superlative! Hier zeigt das Weingut
Eppelmann, dass diese Rebsorte definitiv eine Heimat
im rheinhessischen Selztal gefunden hat.« Michaela
Daffner, Einkauferin
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