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PHAWESKO Select

JEDER WEIN EIN ERLEBNIS

Sehr geehrte Freundinnen und Freunde von HAWESKO Select,

das Frithjahr bringt frische, neue Wein-Ideen ins Haus: Ihr erstes HAWESKO Select
Paket ist da! Freuen Sie sich auf sechs ausgesuchte Empfehlungen, mit denen Sie auf die
schonste Jahreszeit tiberhaupt anstoBen konnen.

Die Auswahl der Roten entfiihrt Sie auf sehr fruchtig-intensive Weise mit dem
Valderivero Ribera del Duero Joven nach Spanien und mit dem Xavier Vignon
Vieilles Vignes Sélection Spéciale an die Rhone nach Sudfrankreich, wo die Weine
samtig-weich und beerig gut sind. Teroldego ist der rote Star in Tirol - und jetzt auch
bei uns mit dem Alte Viti Teroldego Superiore!

Die WeiBen des Pakets spannen den Bogen vom duftigen Blattgold WeiBburgunder aus
Deutschland tiber spritzigen Famille Lieubeau Sauvignon Blanc von der Loire in Frank-
reich bis zum jugendlich frischen Andantino Pinot Grigio von der Sonneninsel Sizilien.

Ihre Weinsammelkarten erhalten Sie digital

Zu jedem Wein stellen wir [hnen interessante Informationen online
bereit unter folgendem Link (oder scannen Sie einfach den QR-Code):

Wir wiinschen viel Vergniigen beim Probieren und GenieBen!

Ihr HAWESKO Select-Team

PS: 12 fiir 11-Angebot

12 Flaschen gekauft, 11 bezahlt! Der Extra-Vorteil fiir [hre Nachbestellung:

Bei Bestellung von 12 Flaschen Thres Lieblingsweins aus IThren HAWESKO
Select-Paketen bezahlen Sie nur 11.

Jetzt sichern unter: hawesko.de/12fuer11

Hier finden Sie auch die Artikelnummern fiir eine telefonische Nachbestellung.

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor, Hawesko Select, 22791 Hamburg
Telefon 04122 50 45 48 - E-Mail: service@hawesko-select.de - hawesko.de



PHAWESKO Select

JEDER WEIN EIN ERLEBNIS

i Telefon:
Online: per App: ﬁ per Post: pel

wove ) 04122 5045 48

hawesko.de hawesko.de/app (Moo Fr. 917 Uhr)

Ihre Nachbestellung

12 fiir M Bei Bestellung von 12 Flaschen eines Weines aus Ihren Hawesko Select-
Paketen bezahlen Sie nur 11 - eine Flasche erhalten Sie gratis!
Bitte geben Sie bei Bestellungen online oder telefonisch untenstehende Art.-Nr. an.

mit Bestellschein

Angebot

| Bitte fillen Sie den Bestellschein in Druckbuchstaben aus. Kunden-Nr., falls zur Hand |

Thre Adresse: HA289

Vorname
Name
Firma

StraBe/Hausnumme

Achtung: Bei abweichender Lieferadresse bitte hier Ihre Lieferanschrift eintragen:

vorname

Name

Firma

StraBe/Hausnumme

PLZ

Menge  Art-lir Bezeichnung Preisje . Literpreis
941 41 Valderivero Ribera del Duero Joven €1290 €1720
397590 Alte Viti Teroldego Superiore €799 €10,65
601182 Xavier Vignon Vieilles Vignes Sélection Spéciale €899  €11,99
847 868 Lieubeau Sauvignon Blanc €1390 €1853
172 403 Blattgold WeiBburgunder €599 €799
820208 Andantino Pinot Grigio Sauvignon Blanc €899 €199

Tragen Sie |hre E-Mail-Adresse ein, um eine Versandbestatigung und regelmaBig Informationen
\7~/~

zu unseren ahnlichen Produkten zu erhalten. Widerspruch ist jederzeit mdglich.
E-Mail-Adresse

=

Ausfuhrliche Hinweise zu den Bestellbedingungen siehe Rickseite. _I

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor - Hawesko GmbH
22791 Hamburg « Tel 04122 50 45 48 « Fax 04122 50 44 77 « Hausanschrift: Friesenweg 24 « 22763 Hamburg



Unsere Lieferkonditionen

Je Lieferadresse gilt:

Wir liefern bereits - Bestellungen ab einem - Fiir Bestellungen mit einem
ab einem Warenwert I Warenwert von € 100,- liefern Warenwert unter € 100,- berechnen
von € 25~ wir VERSANDKOSTENFREI wir nur € 6,90 Versandkosten

Nahere Informationen zu unseren Premium-Lieferservices, Termin-Lieferung, Paket-Service sowie Auslandsversendung finden Sie unter
www.hawesko.de/service/lieferkonditionen

Aligemeine Geschaftsbedingungen

1. Geltungsbereich: Fir alle Bestellungen aus diesem Werbemittel gelten die nachfolgenden AGB. 2. Vertragsschluss: Die Darstellung der
Produkte im Katalog stellt kein rechtlich bindendes Angebot, sondern eine unverbindliche Ansicht dar. Durch Absenden des Bestellscheins oder
durch telefonische Bestellung geben Sie eine verbindliche Bestellung ab. Die Bestétigung des Zugangs Ihrer Bestellung erfolgt bei Online-
Bestellungen per E-Mail unmittelbar nach Eingang Ihrer Bestellung. Diese Bestelleingangsbestétigung stellt keine Annahme Ihres Angebotes
dar. 3. Zahlarten: Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte (Visa, MasterCard, American Express), PayPal und Lastschriftverfahren.
Wenn Sie per Kreditkarte, Vorkasse oder PayPal zahlen, kommt der Kaufvertrag mit Ihrem Erhalt der Bestellbestatigung zustande. Bei allen
anderen Zahlarten kommt der Kaufvertrag zustande, sobald Sie unsere per E-Mail-Versandbestétigung erhalten; spatestens jedoch, wenn Sie
die Ware erhalten. Die Rechnungen sind innerhalb von 20 Tagen nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abziige zahlbar. Bei Erst-
bestellungen, abweichender Lieferanschrift, je nach Héhe des Kaufbetrags, bei offenen Rechnungen und je nach Bonitat behalten wir uns vor,
einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Wenn Sie sich im Hinblick auf eine an uns zu zahlende Forderung im Zahlungsverzug befinden, behalten
wir uns vor, ab der zweiten Mahnstufe als Ersatz fir den entstandenen Schaden bis zu 417 € als Verzugsschaden zu berechnen. Ihnen steht
jeweils der Nachweis frei, dass uns kein oder nur ein geringerer Schaden entstanden ist. Im Ubrigen kinnen wir gesetzliche Verzugszinsen in
Hahe von fiinf Prozentpunkten (iber dem Basiszinssatz der Europaischen Zentralbank berechnen. Die Zahlung von Abo-Lieferungen (Hawesko
Select) per Kreditkarte ist aufgrund der Umsetzung der PSD2-Zahlungsrichtlinie nur bei der ersten Bestellung méglich. Die Folgelieferungen
werden als Kauf auf Rechnung abgewickelt. Lastschrift: Mit Abgabe der Bestellung erteilen Sie uns ein SEPA-Lastschriftmandat. Die
Kontobelastung erfolgt, nachdem Sie die Ware erhalten haben. PayPal: Um den Rechnungsbetrag tiber den Zahlungsdienstleister PayPal
(Europe) S.ar.l. et Cie, S.C.A, 22-24 Boulevard Royal, L-2443 Luxembourg (»PayPal«) bezahlen zu kénnen, miissen Sie bei PayPal registriert sein,
sich mit Ihren Zugangsdaten legitimieren und die Zahlungsanweisung bestétigen. Weitere Hinweise erhalten Sie im Bestellvorgang. Kreditkarte
und Miles & More: Bei Zahlung per Kreditkarte und bei der Einlésung von Miles & More-Pramienmeilen wird Ihr Konto sofort belastet. Dadurch
kommt der Vertrag mit uns zustande. 4. Vertragssprache, Vertragstextspeicherung: Wir speichern den Vertragstext und senden Ihnen die
Bestelldaten und unsere AGB per E-Mail oder mit Auslieferung der Ware zu. Sie stimmen zu, dass die vertragsbezogene Kommunikation in
elektronischer Form, z.B. per E-Mail, erfolgen kann. Ihre Bestelldaten sind aus Sicherheitsgriinden nicht mehr diber das Internet zuganglich.
Ein Vertragsschluss ist in deutscher Sprache maglich. 5. Preise, Lieferbedingungen und Versandkosten: Preise: Alle Preise sind in Euro und
verstehen sich ab Lager als (Brutto-JFlaschen-Einzelpreise. Die Preise sind inkl. der gesetzlichen Mehrwert-, Sekt- und Branntweinsteuer. Die
Mehrwertsteuer wird auf der Rechnung separat ausgewiesen. Es gelten die Preise zum Zeitpunkt Ihrer Bestellung. Alle vorherigen Preise sind
damit unglltig - gleich in welchen Medien dargestellt. Lieferbedingungen: Wir liefern bereits ab einem Warenwert von € 25 und nur im Versand-
wege. Bei HAWESKO zahlen Sie in der Regel eine Versandkostenpauschale in Hohe von € 6,30 fiir die Lieferung an eine deutsche Anschrift.
Néhere Informationen zu den Lieferkonditionen und Bestimmungen zu ggf. anfallenden Versandkosten erfahren Sie unter www.hawesko.de/
service/lieferkonditionen. Trotz sorgfaltiger Bevorratung kann es vorkommen, dass ein Aktionsartikel schneller als vorgesehen ausverkauft ist.
Wir geben deshalb keine Liefergarantie. Es gilt: Nur solange Vorrat reicht. 6. Eigentumsvorbehalt: Die Ware bleibt bis zur vollsténdigen
Bezahlung unser Eigentum. 7. Widerrufsrecht: Verbrauchern steht das gesetzliche Widerrufsrecht, wie in der Widerrufsbelehrung beschrie-
ben, zu. Unternehmern wird kein freiwilliges Widerrufsrecht eingeraumt. Widerrufsbelehrung: Sie haben das Recht, binnen 12 Wochen ohne
Angabe von Griinden diesen Vertrag zu widerrufen. Die Widerrufsfrist betragt 12 Wochen ab dem Tag, an dem Sie oder ein von lhnen benann-
ter Dritter, der nicht der Beforderer ist, die letzte Ware in Besitz genommen haben bzw. hat. Um Ihr Widerrufsrecht auszuiiben, miissen Sie
uns - Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor Hawesko GmbH, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel.: 04122 504433, Fax: 04122 504477, E-Mail:
info@hawesko.de - mittels einer eindeutigen Erklarung (z.B. ein mit der Post versandter Brief, Telefax oder E-Mail) iber Ihren Entschluss,
diesen Vertrag zu widerrufen, informieren. Sie konnen dafir das Muster-Widerrufsformular verwenden, das jedoch nicht vorgeschrieben ist.
Sie konnen es auf www.hawesko.de/rechtliches/widerruf abrufen. Zur Wahrung der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mitteilung Gber
die Ausiibung des Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist absenden. Folgen des Widerrufs: Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben
wir Ihnen alle Zahlungen, die wir von Ihnen erhalten haben, einschlieBlich der Lieferkosten (mit Ausnahme der zusatzlichen Kosten, die sich
daraus ergeben, dass Sie eine andere Art der Lieferung, als die von uns angebotene, giinstige Standardlieferung gewahlt haben), unverziiglich
und spatestens binnen vierzehn Tagen ab dem Tag zuriickzuzahlen, an dem die Mitteilung Gber Ihren Widerruf dieses Vertrags bei uns ein-
gegangen ist. Fir diese Riickzahlung verwenden wir dasselbe Zahlungsmittel, das Sie bei der urspriinglichen Transaktion eingesetzt haben, es
sei denn, mit Ihnen wurde ausdriicklich etwas anderes vereinbart. Sie verpacken die unangebrochene Ware versandfertig. Wir tragen die
Kosten der Riicksendung. Ende der Widerrufsbelehrung. Besonderheiten zu Ihrem Widerrufsrecht: Bitte beachten Sie, dass kein Widerrufsrecht
besteht bei Vertrédgen zur Lieferung von Waren, die schnell verderben kénnen oder deren Verfallsdatum schnell Uberschritten wiirde
(dies betrifft nicht unsere Weine), sowie bei Vertrégen zur Lieferung alkoholischer Getranke, deren Preis bei Vertragsschluss vereinbart wurde,
die aber frihestens 30 Tage nach Vertragsschluss geliefert werden konnen und deren aktueller Wert von Schwankungen auf dem Markt
abhangt, auf die wir keinen Einfluss haben (z.B. Hawesko Subskription). 8. Gewahrleistung: Es gelten die gesetzlichen Bestimmungen.
9. Haftung: Anspriiche des Kunden auf Schadensersatz sind - gleich aus welchem Rechtsgrund - ausgeschlossen. Hiervon ausgenommen
sind Schadensersatzanspriiche des Kunden aus der Verletzung des Lebens, des Kdrpers, der Gesundheit oder aus der Verletzung wesentlicher
Vertragspflichten (Kardinalpflichten) sowie die Haftung fir sonstige Schaden, die auf einer vorsatzlichen oder grob fahrlassigen
Pflichtverletzung von Hawesko, deren gesetzlichen Vertreter oder Erfillungsgehilfen beruhen. Wesentliche Vertragspflichten sind solche,
deren Erfiillung die ordnungsgemaBe Durchfiihrung des Vertrags (iberhaupt erst ermdglichen und auf deren Einhaltung der Kunde vertraut hat
und vertrauen durfte. 10. Streitbeilegung: Die Europaische Kommission stellt eine Plattform zur Online-Streitbeilegung (0S-Plattform) bereit,
die Sie unter https://ec.europa.eu/consumers/odr finden. Zur Teilnahme an einem Streitbeilegungsverfahrenvor einer Verbraucherschlichtungs-
stelle sind wir weder verpflichtet noch bereit. 11. Jugendschutz: Entsprechend dem Jugendschutzgesetz liefern wir alkoholische Getranke nur
an Personen ab dem vollendeten 18. Lebensjahr. Unsere Verpackung ist durch einen auffalligen farbigen Aufkleber gekennzeichnet, mit dem
Hinweis, dass keine Ubergabe an Personen unter 18 Jahren erfolgt. AuBerdem sind die Zusteller bei geringstem Zweifel verpflichtet, sich die
Identitat und die Volljahrigkeit durch das Vorzeigen des Personalausweises bestatigen zu lassen und die Ware nur an volljéhrige Personen
auszuhéndigen. 12. Datenschutz: Unsere Datenschutzbestimmungen finden Sie auf www.hawesko.de/rechtliches/datenschutz. Verantwortlich
fiir Inhalt und Angebot: Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor Hawesko GmbH. Geschéftsfiihrer: Alex Kim, Nicolas Tantzen, Friesenweg 24,
22763 Hamburg, Tel.: 04122 504433, Fax: 04122 504477, E-Mail: info@hawesko.de, Handelsregistereintrag: HRB 99024 Amtsgericht Hamburg,
USt-Identifikationsnr.: DE 260025694.

So erreichen Sie uns

JEDERZEIT auf PRAKTISCH mit der ~ SCHRIFTLICH per E-Mail unter ~ PERSONLICH unter
www.hawesko.de  Hawesko.de/app  service@hawesko-select.de  Tel. 04122 50 45 48 (Mo.-Fr. 9-17 Uhr) FOLGEN Sie uns



Das Anbaugebiet Baden zieht sich als schmaler

Streifen entlang des Rheins Uber eine Distanz von 400
Kilometern von Franken (iber den Schwarzwald bis
hinunter an den Bodensee. Gleichzeitig ist Baden auch
das warmste Weinbaugebiet Deutschlands mit knapp
2000 Sonnenstunden pro Jahr und verhaltnismaBig
wenig Regen. Ahnlich wie das gegeniiberliegende Elsass
profitiert es vom Gebirgszug der Vogesen, an dessen
Westflanke sich die meisten Tiefdruckgebiete abregnen.
Uber die weite Distanz weist Baden eine Vielfalt unter-
schiedlichster Bodenstrukturen auf, von Granit, Kalk und
Ldss bis hin zu Vulkangestein. Das ermdglicht einer
Vielzahl unterschiedlicher Rebsorten beste Entfaltungs-

maglichkeiten.

BLATTGOLD
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Geschaftsfihrer Thomas Basler (links) und
Kellermeister Andreas Philipp (rechts)

Der Winzerkeller Auggener Schaf ist eine Genossenschaft aus zahlreichen Winzerfamilien
Badens. Seit Gber 100 Jahren lautet das gemeinsame Ziel: Premiumweine auf hochstem Niveau
erzeugen. Seit vielen Jahren ist man dabei den Richtlinien des umweltschonenden Weinbaus
Baden-Wurttembergs verpflichtet. Der Name der Kellerei bezieht sich auf die Spitzenlage Auggener
Schaf - wobei Schaf das alemannische Wort fiir Schiefer ist. Alljahrlich wird nur bestes Lesegut ein-
gebracht, aus dem Kellermeister Andreas Philipp und sein Team elegante, moderne Weine erzeugen.
Zahlreiche Auszeichnungen auf nationalen sowie internationalen Wettbewerben und in bedeutenden
Weinfihrern belegen die hohe Qualitat.

Das warme Klima der Region zeigt sich in der Auswahl der Rebsorten und der daraus resul-
tierenden Weinstile: Badische Weine sind insgesamt etwas gehaltvoller und kréaftiger als ihre
Pendants aus anderen Regionen. Vor allem die Burgunder wie Grau-, WeiB- und Spatburgunder
gedeihen hier bestens und sind die Aush&ngeschilder der Region. In den etwas kihleren nord-
lichen Gefilden bieten die Granitbéden auch dem Riesling eine hervorragende Heimat. In den
letzten Jahren ist Baden mit Rebsorten wie Chardennay oder Sauvignon Blane ausgesprochen
erfolgreich. Der groBte Teil der badischen Weinerzeugung entfallt auf Genossenschaften, die hier
eine lange Tradition und ein dberragendes Qualitatsniveau aufweisen.



2024 BLATTGOLD WEISSBURGUNDER

Trocken, Baden, Auggener Schaf

Baden und Burgunder, das geht einfach immer gut zusammen.
Das gilt auch fir diesen feinen WeiBburgunder der Kellerei
Auggener Schaf, der mit seinem jungen, frischen Charakter
alle mitreiBt! Er duftet nach hellen, gelben Friichten und
bringt auch eine ganz leicht florale Note mit. Am Gaumen
dann ist er genauso hell-fruchtig und unkompliziert, wie
man es sich wiinscht. Filigran, leicht und ganz einfach: Pure
Trinkfreude aus dem sonnigen Baden!

Den Blattgold WeiBburgunder erzeugen die Auggener
Schéf-Winzer exklusiv far HAWESKO und unsere Kunden!

BLATTGOLD

WEISSBURGUNDER

WeiBburgunder
2027

8-10°C
trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Ein Teller Pasta mit Hahnchen

und Zucchini in einer leichten
Zitronensauce oder ein sommerlich
frischer, einfacher Salat harmonieren
bestens mit dem WeiBburgunder.




Im Jahr 1972 entdeckte man bei der Ortschaft Bafios de

Valdearados ein fast 2000 Jahre altes rémisches Mosaik . 5ilao

mit der Darstellung des Bacchus. Rebensaft genieBt man ios Babas Bierzo hga  Navama

in Ribera del Duero schon lange, obwohl die Bedingungen Vinho Verde

fiir Weinbau schwierig sind. Auf iber 1000 Meter liegen Pro® Do Toro pege el -
die zum Teil sehr steilen Weinberge, die sich entlang des Priorato  peneds
Flusses Duero durch die nordspanische Region ziehen. BairralSgy g ® Madrid

Im Sommer ist es hier heiB und trocken, die Winter sind Fstre Hgfua Ribteio Mallorca
kalt und hart und es gibt nur wahrend einer Periode von @ Lissabon La Mancha @ Valencia Paima @
drei Monaten im Jahr Giberhaupt keine Frastgefahr. Auch Setibal \ f;';:“
innerhalb eines Tages kann das Thermometer von Tag zu g e Jumilla Alicante

Nacht um Uber 20 Grad fallen. Es sind Bedingungen, die ~.

den Reben einiges abverlangen. Doch eine Sorte scheint

damit hervorragend umgehen zu konnen: Tempranillo. Jerez

ALDERIVERY

Jorge und Manuel Rivero sind die 5. Generation
des Weinguts Marqués del Atrio

Die Weinkellerei Marqués del Atrio in der Nahe von Mendavia, zwischen der fruchtbaren Ebene des
Flusses Ebro und der Sierra de Codés, wurde 2003 van Jes(s Rivero gegrindet. Das Augenmerk

gilt der Verbindung von Tradition, Innovation, Terroir und Qualitat. Dies gelingt durch die akribische
Abstimmung der verschiedenen Parzellen in den Weinbergen, Entwicklung und Ausbau jeder einzel-
nen Teilparzelle sollen Trauben von bester Qualitat garantieren, die fiir groBe Weine von internatio-
nalem Ansehen erforderlich ist.

RIBRRA DEL DUERD

PENSMINACIGN BB BRIGES
Hava pm

Die Bedingungen in der Region verlangen den Reben einiges ab. Doch eine Sorte scheint damit
hervorragend umgehen zu kdnnen: Tempranillo. In der D.0. ist es die meistangebaute Rebsorte
und muss immer Hauptbestandteil der Rotweine sein. Haufig auch unter den Synonymen Tinta
del Pais und Tinto Fino angegeben, sind die Weine hier enorm konzentriert, fruchtig und

éﬁ;l;{;gmn:mﬁ! kraftvoll. Dabei sind sie jedoch nie plump, sondern zeichnen sich durch eine feine Eleganz und
B enorme Frische aus. Die Rotweine sind oft reinsortig, ein kleiner Anteil internationaler Sorten wie
EBOTRLLADS £ ORI Cabernet Sauvignon, Merlot oder Malbec sind aber ebenfalls zugelassen. WeiBweine waren

PHODUCT OF BFAIN

lange Zeit nicht unter dem D.0.-Label erlaubt, seit 2019 dirfen sie aus der Rebsorte Albillo Mayor
produziert werden.



In einem intensiven, schimmernden Granatrat leuchtet der
junge - Joven - Wein im Glas. Er zeigt ein ebensa intensives
Bouguet von frischer Frucht wie Schwarzer Johannisbeere
und dunklen Waldbeeren. Am Gaumen beeindruckt der unge-
mein sanfte, schmeichelnde Charakter des Weines. Auch hier
ist die saftige, dunkle Beerenfrucht sehr prasent. Samtig und
dabei doch mit Eleganz geht es in einen langen, aromatischen
Nachklang.

»Den Valderivera Joven méchte ich Ihnen ganz besonders
ans Herz legen. Seine satte, dunkle Frucht hat es mir sehr
angetan. Ich bin sicher, lhnen wird er auch gefallen!«

Katharina Hahn, HAWESKO Einkauferin

Tempranillo
2028

16-18° C
trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Eine Lasagne mit Spinat, Ricotta
und gerauchertem Lachs ist unser
GenieBer-Tipp zur vollen Frucht des
Valderivero Joven.




Auf ihrem Lauf in Richtung Atlantik durchquert die Loire
eine der vielfaltigsten und romantischsten Landschaften

Frankreichs. Zahlreiche Schlésser und Burgen am Ufer Champagne
des Flusses kiinden von der ruhmreichen Vergangenheit. ® brest @ Paris Flsass
Politisch spielte die Region jahrhundertelang eine bedeu- Chabis
tende Rolle in der franzosischen Geschichte. Aber auch im ground
Weinbau verfiigte die Loire stets (iber eine starke Position. e
Von der Quelle im Landesinneren siidwestlich von Paris Beajolis
bis zur Miindung in der Bretagne weisen die Landschaften ]
die unterschiedlichsten klimatischen Bedingungen und brieax @ Bergerac "
eine enorme Vielfalt an Terroirs auf. Das hat sie zu einer HMESS Languedoc
der stilistisch vielfaltigsten Weinbauregionen Europas Armagnac c;h::gne St. Chinian o tarsile
gemacht. Corbieres

Roussillon

o
%

Famille
LIEUBEAU

Famille

LIEUBEAU

SAuvieNoON
Lo R E

Familie Lieubeau

Joseph Grégoire Lieubeau, ein Waisenkind aus Nantes, erhielt seinen Namen nach dem schdonen

Ort (Lieu beau), wo man ihn 1816 gefunden hatte. Noch heute zeigt das Logo der Familie Lieubeau
das Kind von damals, das in einem Weingut aufwuchs und spater seinen eigenen Betrieb grindete.
Viele Generationen nach Joseph Grégoire Lieubeau teilen sich Pierre und Chantal Lieubeau mit ihren
erwachsenen Kindern Frangois, Vincent und Marie die Verantwortung fir das Weingut. Vincent kim-
mert sich als Agraringenieur um die biclogisch bewirtschafteten Reben auf 65 Hektar - mit groBen
Anteilen in den Crus der Chateaus Thébaud, Clissan und Goulaine. Die Weine des Familienbetriebs
sind langst kein Geheimtipp mehr und finden sich heute in zahlreichen franzdsischen Spitzen-
Restaurants.

Der Rebsortenspiegel und die Weinstile sind extrem vielfaltig und werden in erster Linie von
Klima und Boden bestimmt. Wahrend am Unterlauf Rebsorten wie Melon dominieren, aus der
der Muscadet gewonnen wird, wachst anschlieBend bis zum mittleren Teil der Loire Chenin
Blanc, aus der hochwertige WeiBweine gekeltert werden. In den Cdteaux-du-Layon entstehen
edelsiBe Weine von groBem Format. Am Oberlauf regiert Sauvignon Blanc, der hier zu einem
knackig-fruchtigen und zupackenden Wein gerat, der als Vorbild fir viele Sauvignon Blancs
der Neuen Welt dient. Uber weite Strecken ist das Klima fiir Rotweine zu kiihl, doch wo der
Standort es zulasst, findet man pikante, einzigartige Rotweine, gekeltert aus Pinot Neir oder
Cabernet Franc.



2024 LIEUBEAU SAUVIGNON BLANC

Val de Loire IGP, Familie Lieubeau

Dieser Sauvignan Blanc von 20 Jahre alten Weinstdcken

ist eine Hommage an Joseph Grégoire, den Griinder des
Weinguts Lieubeau. In hellem Gelb mit leicht griinlichen
Reflexen leuchtet er im Glas und verstromt einen Duft von
Zitrus und exotischen Friichten wie Mango und Maracuja.
Frisch, mit feiner, die Frucht angenehm umspielender Saure
prasentiert er sich am Gaumen. Ein wunderbarer Aperitif oder
Speisenbegleiter!

o
Oy
Famille

LIEUBEAU

SAuUvIiaNON

solch geradlinigen und frischen WeiBen wie diesem ' teine
Sauvignon Blanc der Familie Lieubeau.« )
Svenja Nickel, Einkauferin HAWESKO

»Mein Herz gehért den Loire-Weinen, ganz besonders

Sauvignon Blanc
2028

6-8°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Spargelzeit ist Sauvignon Blanc-Zeit!
Unser Tipp: Griiner Spargel, in der
Pfanne kurz angebraten und serviert
auf bunten Blattsalaten mit einer
Honig-Senf-Vinaigrette.




Schon seit gut 2400 Jahren gedeihen die Rebstdcke

im traditionellen Weinbaugebiet Cotes du Rhone.
Griechische Siedler sollen den Wein seinerzeit an die Ufer
des gleichnamigen Flusses gebracht haben. Heute werden
auf den gut 61.000 Hektar Rebflache zwischen Lyon und
dem Mittelmeer 21 Rebsorten angebaut. Aus ihnen entste-
hen jahrlich mehr als 2,5 Millionen Hektoliter Wein. Eine
neue Generation von Winzerinnen und Winzern, die oft-
mals Erfahrungen im Ausland gesammelt hat, ibernahm
in den vergangenen Jahren die WeingUter ihrer Eltern.

Mit diesem Generationenwechsel bereichern auch neue
Ideen und Innovationen die handwerklichen Traditionen
des Gebietes.

XAVIER VIGNON

COTES DU ONE
VIEILLES

" Champagne
Brest @ Paris Elsass
Loire Chablis
Burgund
Lyon @
Beaujolais
Bord
e e Bergerac
Bordeaux Languedoc
Kors St. Chirian
Armagnac Gascogne ’ @ Marseille
Corbieres
Roussillon

Winemaker Xavier Vignon

Xavier Vignon war Berater von etlichen Weingitern im Rhénetal und hat maBgeblich zum Renommee
der Weine von Chateauneuf-du-Pape beigetragen. Kein Geringerer als Robert Parker wirdigte ihn als
einen der wichtigsten Onologen der Region Cotes du Rhone. Seit 2002 ist Xavier Vignon selbst Winzer
und bekannt fiir elegante, ausgeglichene Weine, die das Terroir wunderbar wiedergeben. Die Weine
profitieren nicht nur von Vignons internationaler Expertise als Berater, der als Flying Winemaker

auf der ganzen Welt unterwegs ist. Der Franzose leitet auch sein eigenes dnologisches Institut zur
Erforschung der Mineralitat der Boden und Weine.

Der Weinbau an der Rhone ist territorial zweigeteilt, denn Klima und Béden an der nérdlichen
Rhone unterscheiden sich stark von denen an der stdlichen Rhéne. Der kihle Norden bietet
gute Bedingungen fir Cinsault, Mourvedre, Viognier, Marsanne, Roussanne und Syrah. Die

ELECTION SPECIAL! sudliche Halfte ist warmer, starker mediterran gepragt und flachenméBig gréBer. Dort wachsen

unter anderem Grenache, Mourvedre, Cinsault, Syrah und Carignan. Bei den WeiBweinen sind
Bourboulenc, Grenache Blanc, Clairette Blanche, Piquepoul Blanc und Picardon zu finden.
Anders als im Norden verschneiden die Winzer im Siden generell mehr.



Mit dieser Sélection Spéciale legt Xavier Vignon wieder einmal
einen wirklich herausragenden Wein vor. Es ist die Kraft und
Intensitat der Trauben von sehr alten Reben, die hier zum
Tragen kommt. Die vollen, saftigen Aromen von dunklen
Beeren harmanieren bestens mit einer feinen Mineralitdt, die
dem Wein seine frische Note verleiht. Samtig und (ippig am
Gaumen, kanzentriert, mit guter Struktur und lange nachklin-
gend.

Wir freuen uns sehr, lhnen diese Entdeckung aus dem
Portfolio von Xavier Vignon prasentieren zu kdnnen.

SELECTION SPECIALE

Grenache, Syrah, Mourvedre
2027

14-16° C

XAVIER VIGNON
cé N trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Wild passt gut zur Sélection Spéciale,
zum Beispiel ein Hirschragout mit
Wacholderbeeren, Lorbeer und Rotwein
abgeschmeckt.




Siidtirol
Trentin

Sizilien zahlt zu den &ltesten Weinbauregionen ltaliens,
schon lange vor den Rémern haben hier die Griechen

Bozen @
Wein kultiviert. Kein Wunder: Die grdBte Mittelmeerinsel Lombardei Friaul
hat eine enorme landschaftliche Diversitat zu bieten, auf @ Venediy
der sich fast jedes Klima finden lasst. Und so wachsen "
die vielen autochthonen Rebsorten mal in heiBen, stei-
nigen Lagen, mal auf griinen Higeln oder auf sandigem Ligurien
Untergrund in unmittelbarer Meeresnahe. Besonders
spannend sind auch die nahrstoffreichen Vulkanbdden.
In den letzten Jahrzehnten hat sich Sizilien neben den = Abruzzen
berlihmten Weinbauregionen Italiens mit hochwertigen Latium @ Rom =
Qualitatsweinen etabliert. Und die Entwicklung ist noch Vel @ Apuiien

lange nicht zu Ende ... o
AR Kampanien Basilicata
Sardinien

Turin @ Piemont Emilia-Romagna

@ Florenz Marken
Toskana

@ Cagliari Kalabrien

@ Palermo

| =

—

=

Winemaker Riccardo Maraldi

Caviro ist einer der ganz GroBen in Italiens Weinbau. Das Unternehmen ist in den bedeutendsten
Weinbauregionen des Landes aktiv, immer auf der Suche nach den besten Weinbergen, Rebstacken

und Trauben. Dank jahrelanger Erfahrung und Kenntnis bietet Caviro eine exzellente Auswahl an
Weinen. Ziel ist es, das gesamte Spektrum der italienischen Weintradition abzubilden. Dabei hat
'ANDANTINO! man sich der 6kologischen, sozialen und 6konomischen Nachhaltigkeit verschrieben. So werden
zum Beispiel erneuerbare Energien eingesetzt, um zu 100 Prozent autark zu sein. Mit jeder Flasche
bietet Caviro ein unvergleichliches Erlebnis fir die Sinne, wie nur die besten italienischen Weine es
konnen.
%{.M« -
PINOT GRIGIO Die unterschiedlichen Baden, die Nahe oder Ferne zum Meer, die vielen Sonnenstunden und
SAUVIGNON BLANC das insgesamt trockene, warme Klima spenden sehr unterschiedlichen Rebsorten einen groB-
k:ffﬁiiﬁi'i“i\ artigen Lebensraum. Erzeugt werden auf der Insel WeiB- wie Rotweine - zumeist aus einheimi-
schen Rebsorten. WeiBweinsorten wie Inzelia, Grillo oder Catarratto, die vor zwei Jahrzehnten
noch niemand kannte, sind langst zu Stars geworden. Die rote Rebsortenkonigin Siziliens ist
ganz klar Nero d'Avela. Aber auch internationale Sorten wie Cabernet Sauvignon oder Syrah

werden auf Sizilien erfolgreich angebaut.




2023 ANDANTINO PINOT GRIGIO SAUVIGNON BLANC

Terre Siciliane IGT, Caviro

Mit dem Andantino legt Caviro einen superfrischen, jugend-
lich klaren Bianca vor. So strahlend und hell wie er im Glas
leuchtet ist auch sein Eindruck in der Nase und am Gaumen.
Aromen von grinen Friichten wie knackigen Granny Smith
hpfeln und saftiger Zitrone sind da ganz deutlich prasent.
Unkompliziert und spritzig zeigt er sich im Geschmack
durchaus nuanciert. Ein feiner, frischer Wein, der zum Essen
genauso viel Freude bereitet wie solo.

Ein feiner Bianco von Sizilien in superfrischer Qualitat.
Eine echte Entdeckung fir GenieBer!

Pinot Grigio, Sauvignon Blanc
2027

8-10°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Eine Auswahl an Antipasti von Caprese
Gber Vitello tonnato bis zu Meeres-
friichten ist genau das Richtige zum
Andantino.




Genuss und Lebensfreude pur - das beschreibt die Wein-
region Trentino wohl am besten. Nicht sehr groB, aber
auf kleiner Flache faszinierend vielfaltig ist die ndrdlichste
Weinbauregion Italiens. Inmitten von Olivenhainen und der
italienischen Alpen reifen hier am FuBe der Dolomiten
erstklassige Weine heran. Die laue Brise aus der Adria
trifft auf eine groBe Bodenvielfalt und lasst insbeson-
dere rote Rebsorten wie Marzemino und Teroldego in
exzellenter Qualitat heranreifen. Als fiihrender Spumante-
Hersteller gilt Trentino gleichzeitig als besonders attraktiv
fir Geschmackserlebnisse mit Kase, Oliven und Polenta.
Eine erstklassige Adresse in der Region ist das Weingut
Castel Firmian.

CASTLL
FIRMIAN

Siidtirol

Bozen @

Lombardei

Venedi
Mailand @ o )

Turin @ Piemont Emilia-Romagna

Ligurien
@ Florenz Marken
Toskana
Umbrien Abruzzen
Latium @ Rom
atum Molise
Neapel @ Apulien
Sardinien Kampanien Basilicata
@ Cagliari Kalabrien
@ Palermo

Lucio Matricardi

Die Geschichte von Mezzacoerona begann vor (ber einem Jahrhundert. Seit 1904 haben sich
Generationen von Winzern zu einer Genossenschaft zusammengeschlossen, um ihre Weinberge mit
Liebe und Respekt fiir die Umwelt zu bewirtschaften. Auch heute nach bilden die mehr als 1.500
Winzer das Ruckgrat der Kellerei im Trentino: ein groBer Zusammenschluss, der es méglich macht,
auch mit weniger als einem Hektar Weinberg wirtschaftlich erfolgreich zu sein. Alle tragen zum
hohen Qualitatsstandard der Weine von Mezzacorona bei, die bei den 2024er MUNDUS VINI Grand

Wf International Wine Awards 17 Goldmedaillen, 13 Silbermedaillen und drei Spezialpreise abraumten.

Rosés ebenso steht.

Die klimatischen Verhaltnisse und die in erster Linie felsigen und kargen Baden schaffen ein
breites Spektrum unterschiedlicher Weine. So stehen hier exzellente, lebhaft-frische WeiB-
weine neben ganz ausgezeichneten Rotweinen. Die WeiBweine werden in erster Linie aus
Pinot Bianco, Chardonnay und Sauvignon Blanc erzeugt, wobei gerade der letztere intensiv
und duftig ausfallt. Daneben gibt es noch etwas Riesling und Miiller-Thurgau. Unter den
raten Rebsorten stechen besonders Cabernet Sauvignen und Merlot hervor, daneben gibt
es ganz besondere und interessante lokale Spezialitaten, einerseits den Teroldego, aus dem
schone, samtige Rotweine erzeugt werden, andererseits der Lagrein, der fir fruchtige, spritzige



Teroldego ist in Trentino DER Rote schlechthin. Und das

erst recht, wenn Mezzacoronas Chef-Onologe Fabio Toscana
daraus einen so saftigen, vollen und fruchtigen Wein wie
diesen macht! Die Reben fr das Tiroler Gold stehen auf
mineralstoffreichen Schwemmlandbdden der Rotaliano-Ebene
in einem ehemaligen Flusshett. Fein, mit Beerenfrucht und
leichter Note von Hagebutten, dabei weich und sehr ange-
nehm balanciert in der Struktur, kommt der Wein an den
Gaumen.

ALTE VITI

»Teroldeqo ist meine Leidenschaft, ich liebe es, unsere
heimische Rebe zu pflegen. Denn sie dankt es uns mit

Weinen wie diesem!« Fabio Toscana, Chef-Onologe bei
Mezzacorona

Teroldego
2029
16-18° C
trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN
Lammkarree, mit Krautern und
Knoblauch mariniert und im Ofen
gebacken, dazu Bohnen und
Rosmarinkartoffeln werden vom
Teroldego bestens begleitet.
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