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PHAWESKO Select

JEDER WEIN EIN ERLEBNIS

Sehr geehrte Freundinnen und Freunde von HAWESKO Select,

wir freuen uns, Sie bei dem HAWESKO Select V.I.P.-Service zu begriiBen! Mit dem
exklusiven Service des Hanseatischen Wein- und Sekt-Kontors genieBen Sie regelmaBig
hochwertige Wein-Selektionen, die Sie begeistern werden.

Hochwertig: Wein-Selektionen mit 6 ausgewahlten Klassikern und Neuheiten
aus der Weinwelt.

Bequem: Alle 3 Monate automatisch direkt zu Ihnen nach Hause.

Ihre Weinsammelkarten erhalten Sie digital

Zu jedem Wein stellen wir Thnen interessante Informationen online
bereit unter folgendem Link (oder scannen Sie einfach den QR-Code):

Preisvorteil: Sie sparen mit jedem V.I.P.-Paket mindestens 12 % gegeniiber dem
Einzelverkauf.

Versandkostenfrei: Alle Ihre Lieferungen werden ohne Versandkosten verschickt
(ausgenommen ist lediglich die Zustellung von Prasenten)

Personliche Beratung: Thre exklusive V.I.P.-Hotline als direkter und individueller
Draht zu uns.

Flexibel: Sie konnen Ihr Abonnement jederzeit pausieren sowie beenden.

Wir wiinschen Thnen viel Vergniigen bei Ihrer ersten Hawesko Select V.I.P.-Weinprobe!

Ihr HAWESKO Select-Team

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor, Hawesko Select, 22791 Hamburg
Telefon 04122 50 45 48 - E-Mail: service@hawesko-select.de - hawesko.de



PHAWESKO Select

JEDER WEIN EIN ERLEBNIS

i Telefon:
Online: per App: ﬁ per Post: pel

wove ) 04122 5045 48

hawesko.de hawesko.de/app Mo_Fr. 8-20 Unr]

Ihre Nachbestellung

Versand- Ihr Vorteil: Als V.I.P.-Abonnent erhalten Sie alle Lieferungen versand-
kostenfreie kostenfrei (ausgenommen Prasente)

Lieferungen Bitte geben Sie bei Bestellungen online oder telefonisch untenstehende Art.-Nr. an.

mit Bestellschein

| Bitte fillen Sie den Bestellschein in Druckbuchstaben aus. Kunden-Nr., falls zur Hand |

Thre Adresse: HA289

Vorname
Name
Firma

StraBe/Hausnumme

Achtung: Bei abweichender Lieferadresse bitte hier Ihre Lieferanschrift eintragen:

Vorname

Name

Firma

StraBe/Hausnumme

PLZ

Menge  Art-lir Bezeichnung Preisje . Literpreis
164 219 Hommage Griiner Veltliner Réserve €3490 €4653
818 676 Silberlack Riesling GG €5700 €76,00
765 498 Chablis La Sereine €2090 €2787
385 386 Catena Alta Malbec €3990 €5320
100 208 Cuvée 100 Les Arbousiers €5490 €7320
106 210 Carrubo Primitivo €59,90 €79.87

Tragen Sie |hre E-Mail-Adresse ein, um eine Versandbestatigung und regelmaBig Informationen
\7~/~

zu unseren ahnlichen Produkten zu erhalten. Widerspruch ist jederzeit mdglich.
E-Mail-Adresse

Iiusfﬂhrliche Hinweise zu den Bestellbedingungen siehe Riickseite. _I

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor - Hawesko GmbH
22791 Hamburg « Tel 04122 50 45 48 « Fax 04122 50 44 77 « Hausanschrift: Friesenweg 24 « 22763 Hamburg



Unsere Lieferkonditionen

Je Lieferadresse gilt:

Wir liefern bereits - Bestellungen ab einem - Fiir Bestellungen mit einem
ab einem Warenwert I Warenwert von € 100,- liefern Warenwert unter € 100,- berechnen
von € 25~ wir VERSANDKOSTENFREI wir nur € 6,90 Versandkosten

Nahere Informationen zu unseren Premium-Lieferservices, Termin-Lieferung, Paket-Service sowie Auslandsversendung finden Sie unter
www.hawesko.de/service/lieferkonditionen

Aligemeine Geschaftsbedingungen

1. Geltungsbereich: Fir alle Bestellungen aus diesem Werbemittel gelten die nachfolgenden AGB. 2. Vertragsschluss: Die Darstellung der
Produkte im Katalog stellt kein rechtlich bindendes Angebot, sondern eine unverbindliche Ansicht dar. Durch Absenden des Bestellscheins oder
durch telefonische Bestellung geben Sie eine verbindliche Bestellung ab. Die Bestétigung des Zugangs Ihrer Bestellung erfolgt bei Online-
Bestellungen per E-Mail unmittelbar nach Eingang Ihrer Bestellung. Diese Bestelleingangsbestétigung stellt keine Annahme Ihres Angebotes
dar. 3. Zahlarten: Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte (Visa, MasterCard, American Express), PayPal und Lastschriftverfahren.
Wenn Sie per Kreditkarte, Vorkasse oder PayPal zahlen, kommt der Kaufvertrag mit Ihrem Erhalt der Bestellbestatigung zustande. Bei allen
anderen Zahlarten kommt der Kaufvertrag zustande, sobald Sie unsere per E-Mail-Versandbestétigung erhalten; spatestens jedoch, wenn Sie
die Ware erhalten. Die Rechnungen sind innerhalb von 20 Tagen nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abziige zahlbar. Bei Erst-
bestellungen, abweichender Lieferanschrift, je nach Héhe des Kaufbetrags, bei offenen Rechnungen und je nach Bonitat behalten wir uns vor,
einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Wenn Sie sich im Hinblick auf eine an uns zu zahlende Forderung im Zahlungsverzug befinden, behalten
wir uns vor, ab der zweiten Mahnstufe als Ersatz fir den entstandenen Schaden bis zu 417 € als Verzugsschaden zu berechnen. Ihnen steht
jeweils der Nachweis frei, dass uns kein oder nur ein geringerer Schaden entstanden ist. Im Ubrigen kinnen wir gesetzliche Verzugszinsen in
Hahe von fiinf Prozentpunkten (iber dem Basiszinssatz der Europaischen Zentralbank berechnen. Die Zahlung von Abo-Lieferungen (Hawesko
Select) per Kreditkarte ist aufgrund der Umsetzung der PSD2-Zahlungsrichtlinie nur bei der ersten Bestellung méglich. Die Folgelieferungen
werden als Kauf auf Rechnung abgewickelt. Lastschrift: Mit Abgabe der Bestellung erteilen Sie uns ein SEPA-Lastschriftmandat. Die
Kontobelastung erfolgt, nachdem Sie die Ware erhalten haben. PayPal: Um den Rechnungsbetrag tiber den Zahlungsdienstleister PayPal
(Europe) S.ar.l. et Cie, S.C.A, 22-24 Boulevard Royal, L-2443 Luxembourg (»PayPal«) bezahlen zu kénnen, miissen Sie bei PayPal registriert sein,
sich mit Ihren Zugangsdaten legitimieren und die Zahlungsanweisung bestétigen. Weitere Hinweise erhalten Sie im Bestellvorgang. Kreditkarte
und Miles & More: Bei Zahlung per Kreditkarte und bei der Einlésung von Miles & More-Pramienmeilen wird Ihr Konto sofort belastet. Dadurch
kommt der Vertrag mit uns zustande. 4. Vertragssprache, Vertragstextspeicherung: Wir speichern den Vertragstext und senden Ihnen die
Bestelldaten und unsere AGB per E-Mail oder mit Auslieferung der Ware zu. Sie stimmen zu, dass die vertragsbezogene Kommunikation in
elektronischer Form, z.B. per E-Mail, erfolgen kann. Ihre Bestelldaten sind aus Sicherheitsgriinden nicht mehr diber das Internet zuganglich.
Ein Vertragsschluss ist in deutscher Sprache maglich. 5. Preise, Lieferbedingungen und Versandkosten: Preise: Alle Preise sind in Euro und
verstehen sich ab Lager als (Brutto-JFlaschen-Einzelpreise. Die Preise sind inkl. der gesetzlichen Mehrwert-, Sekt- und Branntweinsteuer. Die
Mehrwertsteuer wird auf der Rechnung separat ausgewiesen. Es gelten die Preise zum Zeitpunkt Ihrer Bestellung. Alle vorherigen Preise sind
damit unglltig - gleich in welchen Medien dargestellt. Lieferbedingungen: Wir liefern bereits ab einem Warenwert von € 25 und nur im Versand-
wege. Bei HAWESKO zahlen Sie in der Regel eine Versandkostenpauschale in Hohe von € 6,30 fiir die Lieferung an eine deutsche Anschrift.
Néhere Informationen zu den Lieferkonditionen und Bestimmungen zu ggf. anfallenden Versandkosten erfahren Sie unter www.hawesko.de/
service/lieferkonditionen. Trotz sorgfaltiger Bevorratung kann es vorkommen, dass ein Aktionsartikel schneller als vorgesehen ausverkauft ist.
Wir geben deshalb keine Liefergarantie. Es gilt: Nur solange Vorrat reicht. 6. Eigentumsvorbehalt: Die Ware bleibt bis zur vollsténdigen
Bezahlung unser Eigentum. 7. Widerrufsrecht: Verbrauchern steht das gesetzliche Widerrufsrecht, wie in der Widerrufsbelehrung beschrie-
ben, zu. Unternehmern wird kein freiwilliges Widerrufsrecht eingeraumt. Widerrufsbelehrung: Sie haben das Recht, binnen 12 Wochen ohne
Angabe von Griinden diesen Vertrag zu widerrufen. Die Widerrufsfrist betragt 12 Wochen ab dem Tag, an dem Sie oder ein von lhnen benann-
ter Dritter, der nicht der Beforderer ist, die letzte Ware in Besitz genommen haben bzw. hat. Um Ihr Widerrufsrecht auszuiiben, miissen Sie
uns - Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor Hawesko GmbH, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel.: 04122 504433, Fax: 04122 504477, E-Mail:
info@hawesko.de - mittels einer eindeutigen Erklarung (z.B. ein mit der Post versandter Brief, Telefax oder E-Mail) iber Ihren Entschluss,
diesen Vertrag zu widerrufen, informieren. Sie konnen dafir das Muster-Widerrufsformular verwenden, das jedoch nicht vorgeschrieben ist.
Sie konnen es auf www.hawesko.de/rechtliches/widerruf abrufen. Zur Wahrung der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mitteilung Gber
die Ausiibung des Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist absenden. Folgen des Widerrufs: Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben
wir Ihnen alle Zahlungen, die wir von Ihnen erhalten haben, einschlieBlich der Lieferkosten (mit Ausnahme der zusatzlichen Kosten, die sich
daraus ergeben, dass Sie eine andere Art der Lieferung, als die von uns angebotene, giinstige Standardlieferung gewahlt haben), unverziiglich
und spatestens binnen vierzehn Tagen ab dem Tag zuriickzuzahlen, an dem die Mitteilung Gber Ihren Widerruf dieses Vertrags bei uns ein-
gegangen ist. Fir diese Riickzahlung verwenden wir dasselbe Zahlungsmittel, das Sie bei der urspriinglichen Transaktion eingesetzt haben, es
sei denn, mit Ihnen wurde ausdriicklich etwas anderes vereinbart. Sie verpacken die unangebrochene Ware versandfertig. Wir tragen die
Kosten der Riicksendung. Ende der Widerrufsbelehrung. Besonderheiten zu Ihrem Widerrufsrecht: Bitte beachten Sie, dass kein Widerrufsrecht
besteht bei Vertrédgen zur Lieferung von Waren, die schnell verderben kénnen oder deren Verfallsdatum schnell Uberschritten wiirde
(dies betrifft nicht unsere Weine), sowie bei Vertrégen zur Lieferung alkoholischer Getranke, deren Preis bei Vertragsschluss vereinbart wurde,
die aber frihestens 30 Tage nach Vertragsschluss geliefert werden konnen und deren aktueller Wert von Schwankungen auf dem Markt
abhangt, auf die wir keinen Einfluss haben (z.B. Hawesko Subskription). 8. Gewahrleistung: Es gelten die gesetzlichen Bestimmungen.
9. Haftung: Anspriiche des Kunden auf Schadensersatz sind - gleich aus welchem Rechtsgrund - ausgeschlossen. Hiervon ausgenommen
sind Schadensersatzanspriiche des Kunden aus der Verletzung des Lebens, des Kdrpers, der Gesundheit oder aus der Verletzung wesentlicher
Vertragspflichten (Kardinalpflichten) sowie die Haftung fir sonstige Schaden, die auf einer vorsatzlichen oder grob fahrlassigen
Pflichtverletzung von Hawesko, deren gesetzlichen Vertreter oder Erfillungsgehilfen beruhen. Wesentliche Vertragspflichten sind solche,
deren Erfiillung die ordnungsgemaBe Durchfiihrung des Vertrags (iberhaupt erst ermdglichen und auf deren Einhaltung der Kunde vertraut hat
und vertrauen durfte. 10. Streitbeilegung: Die Europaische Kommission stellt eine Plattform zur Online-Streitbeilegung (0S-Plattform) bereit,
die Sie unter https://ec.europa.eu/consumers/odr finden. Zur Teilnahme an einem Streitbeilegungsverfahrenvor einer Verbraucherschlichtungs-
stelle sind wir weder verpflichtet noch bereit. 11. Jugendschutz: Entsprechend dem Jugendschutzgesetz liefern wir alkoholische Getranke nur
an Personen ab dem vollendeten 18. Lebensjahr. Unsere Verpackung ist durch einen auffalligen farbigen Aufkleber gekennzeichnet, mit dem
Hinweis, dass keine Ubergabe an Personen unter 18 Jahren erfolgt. AuBerdem sind die Zusteller bei geringstem Zweifel verpflichtet, sich die
Identitat und die Volljahrigkeit durch das Vorzeigen des Personalausweises bestatigen zu lassen und die Ware nur an volljéhrige Personen
auszuhéndigen. 12. Datenschutz: Unsere Datenschutzbestimmungen finden Sie auf www.hawesko.de/rechtliches/datenschutz. Verantwortlich
fiir Inhalt und Angebot: Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor Hawesko GmbH. Geschéftsfiihrer: Alex Kim, Nicolas Tantzen, Friesenweg 24,
22763 Hamburg, Tel.: 04122 504433, Fax: 04122 504477, E-Mail: info@hawesko.de, Handelsregistereintrag: HRB 99024 Amtsgericht Hamburg,
USt-Identifikationsnr.: DE 260025694.

So erreichen Sie uns

JEDERZEIT auf PRAKTISCH mit der ~ SCHRIFTLICH per E-Mail unter ~ PERSONLICH unter
www.hawesko.de  Hawesko.de/app  service@hawesko-select.de  Tel. 04122 50 45 48 (Mo.-Fr. 8-20 Uhr) FOLGEN Sie uns



2020 CATENA ALTA MALBEC
Mendoza, Bodega Catena Zapata

Mendoza ist die groBte und wichtigste Weinbauregion
Argentiniens und zugleich auch die spektakularste. Direkt
am FuBe der imposanten Anden liegend, ist der hachste
Berg Amerikas, der monumentale Aconcagua, mit iber
7000 Metern Hohe als Wachter Uber die Weinberge gegen-
wartig. Weitere Superlative kennzeichnen das Gebiet rund
um die Stadt Mendoza, denn manch ein Weinberg liegt
auf dber 1000 Metern Seehdhe und zahlt damit zu den
hochsten Weinbergen der Welt. Die Reben profitieren hier
von den lockeren Schwemmlandbdden, die von den Anden
abgetragen wurden, wie auch von dem warmen konti-
nentalen Klima, das durch die Hochlage und die (ppige
Baumbepflanzung abgemildert wird. Allerdings dringt auch
kihle Luft aus den Hohenlagen der Anden nach Mendoza,
sodass es die besten Weine an Finesse nicht missen
lassen.

Jujuy
Salta
Aconcagua LaRigja
Maipo
Colchagua L Catamarca
Valparai ~ L_sanJuan
alparaiso
[ )
Rapel T @ Santiago
Curico FJ
Maule I @ Bahia Blanca
ltata J
Bio-Bio
Rio Negro
*L Neuquén
Chubut

| Laura Catena

@ Buenos Aires

Mit der 4. Generation im Weinbau gehért Catena zu den &ltesten Weinbau betreibenden Familien in
Mendoza und somit auch zu den Pionieren in diesem kargen Hochland. 1898 segelte Nicola Catena
von Europa nach Argentinien und fand in Mendoza das, wie er selbst es nannte, »Versprochene
Land«. Er war einer der Ersten, die hier die aus Bordeaux abstammende Rebsorte Malbec anpflanzte,
die heute eines der groBen Aushangeschilder des argentinischen Weinbaus darstellt. Der steile
Aufstieg begann in den 70er- und 80er-Jahren des letzten Jahrhunderts, als der junge Nicolas Catena
den Betrieb Ubernahm. In Kalifornien hatte er Kontakte mit den groBen Weinen des Napa Valley
gehabt. Dies lieB ihn in die Weinberge Mendozas zuriickkehren, um dort auf vergleichbar hohem
Niveau Wein zu erzeugen. Heute ist seine Tochter Laura Catena das Gesicht des Weinguts und
garantiert dafr, dass Catenas Weine weiterhin zu den besten Stidamerikas zahlen.



2020 CATENA ALTA MALBEC
Mendoza, Bodega Catena Zapata

In den luftigen Hhen der Anden produziert die Catena Family
mit hohem Aufwand einen Malbec, der zu den groBen Weinen
der immer nach jungen Weinnation Argentinien zahlt. Sein
Bouguet begeistert mit komplexen Aromen dunkler Beeren
und reifer Kirschen, Noten von Vanille, dunkler Schokolade
und Karamell. Ein vielschichtiges, in den Tanninen zupacken-
des Konzentrat am Gaumen mit phanomenalem Nachhall.

Malbec
2034
16-18°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Hervorragend zu gegrilltem Fleisch vom
Rind oder Lamm, aber auch prachtig
mit Wildgerichten, wie Rehriicken oder
Hirschsteak.




2022 HOMMAGE GRUNER VELTLINER RESERVE
Trocken, Weinviertel DAC Reéserve, Weingut Pfaffl

Das Weinviertel ist die griBte Weinbauregion Osterreichs.

In den letzten 20 Jahren kam es, durch Winzer wie Raman

Pfaffl, auf die Karte von WeingenieBern weltweit. Die

sanft hiigelige Landschaft wird nur durchbrochen von

kleinen Dérfern, alles wirkt noch urspringlich. Berdhmt Linz @
sind die Kellergassen, in denen zum Teil noch bis heute
Wein gekeltert wird. Sie sind fir die Wiener, vor deren
Stadttoren im Nordosten das Weinviertel beginnt, ein
hochst beliebtes Ausflugsziel. Allen voran regiert der
Griine Veltliner, der nur in Osterreich und noch ein wenig
weiter ostlich, beispielsweise in der Slowakei, Slowenien
oder dem westlichen Ungarn kultiviert wird. Die zweite
wichtige Rebsorte ist der Riesling, auch beachtliche
Rotweine aus den gsterreichischen Rotweinsarten wie St.
Laurent oder Blauer Zweigelt werden erzeugt.

@ Salzburg

FIL
=

>

unterwegs.

| : j
) \l
ﬁ‘? o] S Roman Pfaffl sen. und Roman Pfaff| jun.

Das Familienweingut Pfaffl ist eines der besten Weingiter Osterreichs. Ganz frisch ist es gerade
wieder vom Weinportal Selection und auf der Mundus Vini als Weingut und Produzent des Jahres
2024 ausgezeichnet worden! Die Weingarten der Familie erstrecken sich (iber zehn verschiedene
Gemeinden. Dazu zahlt neben dem Anbaugebiet Weinviertel auch Wien, denn die Pfaffls sind am
Stadtrand zu Hause. Beste Lagen suchen und finden, ist ihr Spezialgebiet. Sie verstehen es wie
wenig andere, die Charakteristika der einzelnen Terroirs herauszuarbeiten. Dies gilt besonders fir
ihre Lieblingssorte Griiner Veltliner. Aber auch bei den Rotweinen ist das Weingut inzwischen stark

Kamptal
Kremstal
Wachau

@ Wien

Donauland Carnuntum

Therpctiegin Neusiedlersee
Burgenland
Graz @
Steiermark



2022 HOMMAGE GRUNER VELTLINER RESERVE
Trocken, Weinviertel DAC Reéserve, Weingut Pfaffl

Diesem Flaggschiff des Gutes widmet Roman Pfaffl senior seine
ganze Aufmerksamkeit. Nach der Ubergabe des Weinguts an
seine Kinder kann er es sich leisten, diesen High-End-Veltliner
ohne dkonomische Vorgaben zu produzieren, sein ganzes
Wissen und Kénnen hier zu kanzentrieren und den Wein mit
seiner markanten Handschrift zu versehen. Er wird von Trauben

) , Griiner Veltliner
aus den uralten Rebbestanden der Toplagen des Betriebs pro-
duziert, spontan vergoren, in Akazienholzfassern zur Reserve
ausgebaut und lange auf der Hefe gelagert. »Definitiv der 2030
groBte Veltliner aus unserem Haus« schreiben die Paffls zu
dem Wein. Und das will bei einem der fiihrenden Veltliner-Giter 10-12°C
wirklich etwas heiBen!
trocken
UNSERE EMPFEHLUNG
ZU FOLGENDEN SPEISEN

Der Wein passt nattrlich zu
Kalbsschnitzel oder Tafelspitz, aber
auch besonders gut zu vegetarischer
Kiiche wie gegrilltem Spargel oder
sogar Artischocken. Und natirlich

zu Fischgerichten, gratinierten
Jakobsmuscheln oder frischem
Ziegenkase.




2021 SILBERLACK

RIESLING GG

Trocken, Rheingau, Schloss Johannisberg

Der Rheingau gehdrt zu den 13 Weinbaugebieten
Deutschlands, die van der EU als geschitzte

Ursprungsbezeichnung anerkannt

sind. Schon die @ Hamburg

Romer, vor allem aber die friihen Kléster des Mittelalters

erkannten die Besonderheit der Lagen: Hier flieBt der Beﬂ
Rhein ein kleines Stick von Ost nach West. An seinem
Nordufer sind die Hange deshalb komplett und per- Olssekiord .
fekt nach Siiden ausgerichtet. Zudem reflektiert die L4 Unstrut Sachsen
Wasseroberfliche das Sonnenlicht, sodass im Rheingau e .
ein fast mediterranes Klima herrscht. Wie an einer Mosel ®
Perlenschnur.reihen sich Fiaher die Spitze.nlaqen am ;::l’er Nahe :::Is:n e
Flussufer aneinander. Einige der renommiertesten Wirzburg
Weingtiter wie Robert Weil, Schloss Johannisberg oder Wirttemberg
auch die Hessische Staatsweinkellerei Eberbach stehen @ Stuttgart
fir Tradition und hachste Qualitat. Minchen
Baden [ ]

=
=

g
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‘LSS JoHANNISBERL

9 WK Stefan Doktor (Geschaftsfihrer)

Der Name Johannisberg galt lange als Synonym fir Riesling. SchlieBlich ist das Schloss auf dem
Johannisberg das weltweit alteste Riesling-Weingut. Seit 1720 wird hier im Rheingau Riesling
gekeltert, der vom trockenen WeiBwein bis hin zu Spatlese und Eiswein reicht - und bis zum
Schaumwein. Denn Schloss Johannisberg ist auch die historische Heimat der Sektmarke First
von Metternich. Der Johannisberger spiegelt mit seinen variantenreichen Saurenuancen und seinen
verschiedenen Noten von Krautern bis hin zu siBem gelbem Obst nicht nur das Terroir mit warmen
Sommern, spaten Wintern und Taunusquarzit- sowie Lossboden wider; er zeigt auch, welche Vielfalt
in der Lieblingstraube der Deutschen steckt.



2021 SILBERLACK RIESLING GG
Trocken, Rheingau, Schloss Johannisberg

Der Onologe und Kellermeister der Domane Schioss
Johannisberg Gerd Ritter produziert klassisch strukturierte
Weine von préchtiger Statur, mit groBer aromatischer Dichte
und Komplexitat. Es wird handwerklich gearbeitet, der Ausbau
erfolgt groBtenteils in Holzfassern aus schlosseigener Eiche.
Das GroBe Gewachs duftet nach Zitrusfriichten, leicht exo-
tisch, aber auch nach Quitte und nach Krautern. Der Wein

hat Druck und Kraft, ist sehr prasent und hat eine elegante,
deutliche Mineralitt.

e
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HLOSS JOHANNISBERC

Riesling
2031

10-12°C
trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Feine Pasta, geschwenkt in Salbei-
butter, oder ein sanft im Ofen gegartes
Lachsfilet mit Ofenkartoffeln.




2020 CHABLIS LA SEREINE
Chablis AOP, La Chablisienne

Zu den faszinierendsten Weinbauregionen der Welt
zahlt die Region Chablis im Nordosten Frankreichs.
Urspriinglich war sie einmal Bestandteil des Burgunds,

Champagne
nach der schweren Reblauskatastrophe ist die Region ® brest @ Paris
seit 1870 jedoch eigenstandig. Das Klima ist kihl, und Loire Chablis
die Weinberge werden oft von strengen Wintern und LT
Frihjahrsfrost heimgesucht. Berlihmt geworden ist ey N
Chablis durch seinen eigentimlichen Boden, eine dicke Beaujolas
Schicht aus Muschelkalk, die vor Millionen Jahren durch ]
. Bordeaux Rhane
Meeresablagerungen entstand. Dieser sogenannte L4 Bergerac
Kimmeridge-Kalk schenkt den Weinen aus Chablis, die e . Languedoc
ausschlieBlich aus Chardonnay erzeugt werden, eine urei- amagnd] ;::gne St. Chinian p A
gene und unnachahmliche geschmackliche Struktur und Corbieres
Mineralitat, die mit nichts auf der Welt zu vergleichen ist. Roussillon
Cyril Gros

La Chablisienne ist eine Kooperative, die (iber viele Jahre immer wieder hohe Qualitat bewiesen
hat, sie steht neben den allerbesten Erzeugern der Region. Als es 1923 um die Winzer in Chablis
wirtschaftlich schlecht bestellt war, da der weltweite Absatz hochwertiger Weine schwer riicklaufig
war und die unbekannte Region Chablis von dieser Krise im Herzen getroffen wurde, griindeten

die Erzeuger die Coopérative La Chablisienne, um gemeinsam und mit vereinten Kraften diesem
Missstand zu begegnen. Seit ihrer Griindung erzeugt La Chablisienne Chablis in bestechender
Qualitat und von klassischem und typischem Ausdruck, darunter Grand Crus und Premier Crus. Zu
Recht gilt diese Coopérative heute als eine der besten Genossenschaften der Welt.




2020 CHABLIS LA SEREINE
Chablis AOP, La Chablisienne

Die Weinberge, von denen die Trauben fir den Chablis La
Sereine stammen, wurzeln in den kalkhaltigen Jura-Bdden
der Region. Sie verleihen ihm seine typische, so beliebte
Mineralitat, die bereits im Duft zu erahnen ist. Dazu kammen
klare Noten von hellen Friichten wie Birne und Melone. Am
Gaumen wird diese auBerordentlich feine Frucht von einer
zarten Saure getragen. Ein Charakterwein, der vom Auftakt
bis in den Nachklang mit quter Lange groBes Vergniigen
bereitet.

h—¢

Chardonnay
2027
10-12°C
trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Frische passt gut zu Frische: GenieBen
Sie den mineralischen Chablis am
besten zu Salaten mit einer fruchtigen
Vinaigrette, gerésteten Walniissen und
Ziegenkase.




2020 CUVEE 100 LES ARBOUSIERS
Corbieres AOP, Gérard Bertrand

Corbieres gehort zu den interessantesten und aufre-
gendsten Regionen des Languedoc. In der traumhaft

schénen Landschaft wachst auf kargen Béden im tro- Champagne
ckenen, mediterranen Klima eine Vielzahl an Rebsorten. ® pres @ Paris Flsass
Sie bieten den engagierten Winzern groBartige, krea- Loire Chabis
tive Mdglichkeiten. Zudem verfiigt Corbiéres, situiert gund
in den Auslaufern der Pyrenden, (ber eine vielfaltige e
Beaujolais

Topografie mit mehr oder weniger Sonneneinstrahlung
und teilweise groBen Unterschieden zwischen Tages- und

. . Bord
Nachttemperaturen. In den verschiedenen Lagen kéinnen e Bergerac Rhane
daher sehr verschiedene Weinstile erzeugt werden. Das NS Languedoc
Konsortium der Winzer unterteilte das Gebiet daher i Bt Chinan
onsortium der Winzer unterteilte das Gebiet daher in R : b, A
elf sogenannte Terroirs, die deutlichen Eigencharakter Corbieres
aufweisen. Roussillon

Gérard Bertrand

Gerard Bertrand verkdrpert den Umschwung und Aufstieg des Languedoc wie kaum ein anderer
in Stidfrankreich. Bereits sein Vater hat in den romantischen Higeln im Stidwesten Frankreichs
mit ihrem fiir den Weinbau bestens geeigneten Klima mit Einsatz und Energie zu einem Zeitpunkt
auf Qualitat gesetzt, als viele Weingiiter die Landschaft eher als Spielwiese fir die Erzeugung von
Massenweinen ansahen. Dieses Streben nach hochster Qualitat ist vom Vater auf den Sohn iiber-
tragen worden, dem die Liebe zum Wein und zur Landschaft in die Wiege gelegt wurde. Mit einer
Vielzahl hochklassiger Weine hat sich Gérard Bertrand in ganz Frankreich einen groBen Namen
gemacht. Und er ist stets auf der Hohe der Zeit, wie seine intensiv varangetriebene Entwicklung
hin zum biclogischen Weinbau beweist.

PARCELL




2020 CUVEE 100 LES ARBOUSIERS

Corbieres AOP, Gérard Bertrand

Die Cuvée 100 Les Arbousiers verdankt ihrer Herkunft den
Namen - einer {iber einhundertjahrigen Parzelle, die 1920
zum ersten Mal von Paule Bertrand kultiviert wurde. Nach 18
Monaten Reifezeit in franzosischer Eiche prasentiert sich der
Rotwein saftig und mit einer hervorragenden Aromendichte
dunkler Frichte, allen voran reife Pflaume und fleischige
Feige. Anklange von Gewdirzen und eine feine Note von
Eukalyptus vervollstandigen das vielschichtige Aromenspiel.

16)

PARCELLE CENTENAIRE

Carignan, Grenache Noir
2035

18°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Ein geschmorter Kalbsbraten, fein
gewirzt mit mediterranen Krautern
wie Thymian und Salbei, dazu griine
Bohnen und Réstkartoffeln: Perfekt zur
reifen, dunkelfruchtigen Cuvée 100.




2017 CARRUBO PRIMITIVO
Primitivo di Manduria DOC, Tormaresca

Siidtirol
Trentin
Apulien gehort zu den altesten Kulturlandschaften Italiens.

Wein wurde dart schon vor 3.000 Jahren kultiviert. Trotzdem B"ZE".
gab es einen langen und steten Niedergang in Apulien, der Lombardei]» Friaul

vor allem mit der Landflucht zu tun hatte, die Ende des 19.

Jahrhunderts begann. Es sollte ein Jahrhundert dauern,

bis es ein neues Erwachen am Absatz des italienischen Rl gilz-Fomagna

Stiefels gab. Ein Gliick! Denn die uralten Weinberge mit Ligurien

heimischen oder heimisch gewordenen roten Rebsorten Wloresg Marken

wie Nero di Troia, Bombino oder Malvasia Nera fiihlen Tma"au ¢

sich im trockenen, warmen und vom Meer beeinflussten moren Abruzzen
Klima ebenso wohl wie auf den Kalkstein- und Terra- Lat N Molise
Rossa-Boden der Region. Besanders bekannt ist Apulien

fiir die Rebsorte Primitive, die derzeit einen regelrechten

Aufschwung erlebt. Und wenn es einen Ort gibt, an dem Sardinien
das Herz des Primitivo schldgt, dann ist dieser mitten in
der apulischen Stadt Manduria. Zusammen mit 17 weiteren
Gemeinden bildet sie das DOC-Gebiet Primitivo di
Manduria und tragt als einzige Region ihre Star-Rebsorte P
bereits im Namen.

Venetien @ Venedi
Mailand @ o .

Neapel @

Kampanien Basilicata

@ Cagliari Kalabrien

Vito Palumbo,
Brand Manager bei Tormaresca

Sich auf Erreichtem auszuruhen, war noch nie eine Sache der legendaren Marchesi Antinori. In der
Toskana haben sie mit Tignanello, Solaia, Guado al Tasso und ihrem legenddren Chianti Classico das
Feld bestellt. Im Stiden Italiens haben sie mit Tormaresca ein Weingut erworben, mit dem sie sich
einer anderen aufregenden Facette des italienischen Weinbaus zuwenden. Hier finden sich heraus-
ragende klimatische Maglichkeiten und viele autochthone Rebsorten wie Negroamaro, Primitivo
oder Aglianico, aus deren origineller Ausdruckskraft sich hinreiBende Weine kreieren lassen. Mit
CARRUBO groBem Engagement wurden auf dem Weingut Tormaresca die Erfahrungen und Erkenntnisse, die
CuiNpuRis Marchese Antinori {iber Generationen sammeln konnte, konsequent umgesetzt. Extreme Reduzierung
s der Ertrdge in den Weinbergen gehdrt ebenso dazu wie schonendste Mostbehandlung, moderne

Kellertechnik und standige Qualitatskontrolle auf dem Weg zu groBen Weinen.

TORMARESCA




2017 CARRUBO PRIMITIVO
Primitivo di Manduria DOC, Tormaresca

Inmitten des beriihmten DOC-Gebiets von Manduria wachsen
die Reben fiir diesen Spitzen-Primitivo. Auf den roten Terra-
Rossa-Baden strotzen die Trauben den sehr heiBen Sommern
und den extremen Tag- und Nacht-Schwankungen. Nur sorg-
faltig ausgewahltes Lesequt wird fir diesen besonderen und
charakterstarken Primitivo verwendet. Schon in der Farbe
zeigt er sich intensiv rubinrot und auch die Nase wird sofort
umweht von saftigen Sauerkirschen, dunklen Pflaumen, leich-
ten Mandeltonen und etwas Tabak. Auch am Gaumen beweist

der Carrubo eine intensive Frucht, die sich sehr weich und Primitivo

elegant anschmiegt. 18 Monate Reifung im Keller und nochmal

18 Monate auf der Flasche: Hier wurde nichts beschleunigt. 2030

Und genauso entfaltet sich dieser Rotwein auch erst nach

und nach mit immer komplexeren Aromen. Trotz des hohen 16-18°C

Alkoholgehalts ist der Eindruck Gberraschend leichtfuBig und

. ]

unbeschwert. Das ist wahre Primitivo-Kunst! trocken
UNSERE EMPFEHLUNG
ZU FOLGENDEN SPEISEN

Exzellent zu regionalen Pasta-Gerichten
und natirlich auch wie gemacht zu
gebratenem oder geschmortem Lamm
oder Wild.
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