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PHAWESKO Select

JEDER WEIN EIN ERLEBNIS

Sehr geehrte Freundinnen und Freunde von HAWESKO Select,

wir freuen uns, Sie bei HAWESKO Select zu begriiBen! Mit dem exklusiven Service
des Hanseatischen Wein- und Sekt-Kontors genieBen Sie regelmédBig hochwertige
Wein-Selektionen, die Sie begeistern werden.

m Einfach & Bequem: Alle 3 Monate erhalten Sie 6 x 2 Flaschen ausgewahlter
deutscher WeiBweine - direkt ins Haus.

m ExKklusive Selektionen: Jedes Weinpaket wird von unseren Experten individuell
und mit viel Sorgfalt fiir Sie zusammengestellt. Unentdecktes, auBergewohnliche
Rebsorten und vor allem: hochwertige und ausgezeichnete Weine aus aller Welt.

m Thre Weinsammelkarten erhalten Sie digital

Zu jedem Wein stellen wir Ihnen interessante Informationen online -'
bereit unter folgendem Link (oder scannen Sie einfach den QR-Code): ga=s

m Danke fiir Ihr Vertrauen: Als Dankeschon fiir den Abschluss Ihres Wein-
Abonnements mit zundchst 4 Weinpaketen (Mindestlaufzeit von 1 Jahr) erhalten Sie
auBerdem einen Einkaufsgutschein tiber € 100,-. Giiltig fiir das gesamte HAWESKO-
Sortiment. Dieser Gutschein ist nicht anrechenbar auf die HAWESKO Select-Pakete.

m Attraktive Preisvorteile: Sie erhalten Ihre folgenden Wein-Selektionen zum
Vorteilspreis von je € 98,-. Dabei sparen Sie immer mindestens 20% gegeniiber
dem Einzelverkauf.

m Flexibel: Nach Erhalt des 4. Paketes konnen Sie Ihr Abonnement auf Wunsch
pausieren oder beenden.

m Wir beraten Sie gern! Das HAWESKO Select-Team freut sich auf Ihren Anruf:
04122 504548

PS: 12 fiir 11-Angebot

12 Flaschen gekauft, 11 bezahlt! Der Extra-Vorteil fiir [hre Nachbestellung:

Bei Bestellung von 12 Flaschen Thres Lieblingsweins aus IThren HAWESKO
Select-Paketen bezahlen Sie nur 11.

Jetzt sichern unter: hawesko.de/12fuer11

Hier finden Sie auch die Artikelnummern fiir eine telefonische Nachbestellung.

Wir wiinschen Ihnen viel Vergniigen bei Ihrer ersten Hawesko Select-Weinprobe!

Ihr HAWESKO Select-Team

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor, Hawesko Select, 22791 Hamburg
Telefon 04122 50 45 48 - E-Mail: service@hawesko-select.de - hawesko.de



PHAWESKO Select

JEDER WEIN EIN ERLEBNIS

Online: per App . per Telefon
hawesko.de u haweskn de/app mit Bestellschein ("m 04122 5045 48

Ihre Nachbestellung

12 fiir M Bei Bestellung von 12 Flaschen eines Weines aus Ihren Hawesko Select-
Paketen bezahlen Sie nur 11 - eine Flasche erhalten Sie gratis!
Bitte geben Sie bei Bestellungen online oder telefonisch untenstehende Art.-Nr. an.

Angebot

| Bitte fillen Sie den Bestellschein in Druckbuchstaben aus. Kunden-Nr., falls zur Hand |

Thre Adresse: HA289

Vorname
Name
Firma

StraBe/Hausnumme

Achtung: Bei abweichender Lieferadresse bitte hier Ihre Lieferanschrift eintragen:

vorname

Name

Firma

Sraiaam

PLZ

Menge  Art-Nr. Bezeichnung Preis je Fl. Literpreis
533 417 Grafenstiick Terroir Selection Riesling Réserve ~ €13,90 € 18,53
769 790 Gliicksgarten WeiBburgunder-Grauburgunder €995 €13,27
560 971 Muschelkalk Silvaner €190 €1587
999 141 Hohenselektion Riesling Collector's Edition No.7 €19,90 € 26,53
964 439 Dackermann Grauburgunder Terroir €899 €199
4k 366 Chasselas Sur Lie €899 €199

7@/”\ Tragen Sie |hre E-Mail-Adresse ein, um eine Versandbestatigung und regelmaBig Informationen
7~ zu unseren ahnlichen Produkten zu erhalten. Widerspruch ist jederzeit maglich.

E-Mail-Adresse

Iiusfﬂhrliche Hinweise zu den Bestellbedingungen siehe Riickseite. _I

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor - Hawesko GmbH
22791 Hamburg « Tel 04122 50 45 48 « Fax 04122 50 44 77 « Hausanschrift: Friesenweg 24 « 22763 Hamburg



Unsere Lieferkonditionen

Wir liefern bereits "l'_u"!l Bestellungen ab einem l&" Fiir Bestellungen mit einem

ab einem Warenwert I Warenwert von € 100,- liefern I Warenwert unter € 100,- berechnen

von € 25,- — wir VERSANDKOSTENFREI ____ M wirnur € 6,90 Versandkosten
PREMIUM-LIEFERSERVICES: 24-STUNDEN-LIEFERUNG: Wenn Sie Mo.~Fr. bis 12 Uhr bestellen, liefern wir schon am néchsten Werktag. Fiir
diesen Service berechnen wir nur € 10~ pro Lieferung. TERMIN-LIEFERUNG: Sie bestimmen den Wochentag (Mo.-Sa.), an dem die Lieferung
definitiv erfolgen soll. Fir diesen Wunschtag-Service berechnen wir € 10,- pro Lieferung. PAKETSHOP-SERVICE: Auf Wunsch liefern wir
ohne weiteren Aufpreis an einen »Hermes-Paketshop« in Ihrer Néhe. Details zu unseren Premium-Services gern telefonisch unter 04122
50 44 33 oder auf unserer Website hawesko.de. Die angegebenen Versandkosten und Kosten der Lieferservices gelten nur fir Sendungen
innerhalb Deutschlands. AUSLANDSVERSENDUNGEN: Auf Wunsch versenden wir Weine in fast alle Lander der Welt. Die besonderen
Konditionen und Bestimmungen (z. B. Zdlle) fir Ihr Land besprechen wir gern telefonisch mit hnen: 04122 50 44 33.

Unsere Zahlarten

Sie entscheiden, wie Sie zahlen méchten. Wir beraten Sie gern dazu unter 04122 50 44 33. Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte
(Visa, MasterCard, American Express), PayPal, Giropay und Lastschriftverfahren. Bei Bestellungen mittels Bestellschein bieten wir eine Zahlung
per Rechnung oder Lastschriftverfahren an. Bei Zahlung auf Rechnung liegt diese der Lieferung bei. Bei Online-Bestellungen werden die
Rechnungen per E-Mail versendet. Bei abweichender Lieferanschrift, je nach Hohe des Kaufbetrags, bei offenen Rechnungen und je nach
Bonitat behalten wir uns vor, einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Die Rechnungen sind, wenn nicht anders angegeben, innerhalb von 20 Tagen
nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abziige zahlbar. Sofern Sie per Lastschriftverfahren bezahlen, Idsen wir die Zahlung 7 Tage nach
Rechnungsdatum aus.

P Paypal % giopy @) VISA

BEcam

Allgemeine Geschaftsbedingungen

Lieferkonditionen: Wir liefern bereits ab einem Warenwert von € 25-. Bestellungen ab einem Warenwert von € 100- liefern wir versandkostenfrei. Fir Bestellungen
mit einem Warenwert unter € 100,- berechnen wir € 6,90 Versandkosten. Lieferung: Sofern Sie keinen besonderen Liefertermin bestimmen, die Ware vorrtig ist
und an eine Adresse innerhalb Deutschlands geliefert wird, ist diese innerhalb von 3-4 Werktagen nach Eingang der Bestellung bei Ihnen. Alle gesammelten Infor-
mationen zu unseren Lieferkonditionen finden Sie unter hawesko.de/service/lieferkonditionen. Preise: Alle Preise verstehen sich ab Lager als (Brutto-Flaschen-
Einzelpreise. Die Preise sind inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer (im Firmenkundenbereich: (Netto-)Einzelpreise zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer),
diese wird auf der Rechnung separat ausgewiesen. Alle Preise zuziiglich Versandkosten. Die Hahe der Versandkosten kénnen Sie der Seite hawesko.de/service/
lieferkonditionen entnehmen. Es gelten die Preise zum Zeitpunkt Ihrer Bestellung. Alle vorherigen Preise sind damit ungltig. Trotz sorgfaltiger Bevorratung kann
es vorkommen, dass ein Aktionsartikel schneller als vorgesehen ausverkauft ist. Wir geben deshalb keine Liefergarantie. Es gilt: Nur solange Vorrat reicht. Zahl-
arten: Sie entscheiden, wie Sie zahlen machten. Wir beraten Sie gern dazu unter 04122 50 44 33. Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte (Visa, Master-
Card, American Express), Giropay und Lastschriftverfahren. Bei Bestellungen mittels Bestellschein bieten wir eine Zahlung per Rechnung oder Lastschriftverfahren
an. Bei Zahlung auf Rechnung liegt diese der Lieferung bei. Bei Online-Bestellungen werden die Rechnungen per E-Mail versendet. Bitte beachten Sie, dass wir bei
HAWESKO Select-Bestellungen (Abo) aufgrund der Zahlungsdienstrichtlinie PSD2 die Zahlungsart Kreditkarte nur fr Ihre erste HAWESKO Select-Bestellung akzep-
tieren kdnnen. Die Folgelieferungen werden dber die Zahlungsart Rechnung abgewickelt. Bei abweichender Lieferanschrift, je nach Hahe des Kaufbetrags, bei
offenen Rechnungen und je nach Bonitat behalten wir uns vor, einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Die Rechnungen sind, wenn nicht anders angegeben, innerhalb
von 20 Tagen nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abziige zahibar. Sofern Sie per Lastschriftverfahren bezahlen, Iésen wir die Zahlung 7 Tage nach Rechnungs-
datum aus. Verpackungseinheiten: Wenn nicht anders angegeben, enthalten alle Flaschen 0,75 Liter. Die meisten Wein-Kartons enthalten 12/1 Flaschen, Sekt- und
Champagnerkartons enthalten meist 6/1 Flaschen. Weitere Produktinformationen (Lebensmittelkennzeichnung) finden Sie auf hawesko.de auf der jeweiligen Artikel-
seite oder telefonisch unter: 04122 50 44 33. Zertifizierung BIO: Wir sind zertifiziert fiir Produkte aus dko-/biologischem Anbau (DE-0K0-006). Qualitatsgarantie:
Trotz aller Sorgfalt kann es passieren, dass Ihnen wider Erwarten ein Wein nicht schmeckt. Kein Problem! Auf Wunsch holen wir die unangebrachenen Flaschen bei
Ihnen ab - die Abholung erfolgt selbstverstandlich auf unsere Kosten. Sie verpacken die unangebrochene Ware versandfertig mit geeignetem Verpackungsmaterial.
Verwenden Sie hierzu am besten die von uns angelieferte Kartonage. Am schnellsten geht es per Telefon. Rufen Sie uns an unter 04122 50 44 33 und teilen Sie uns
Ihren Riickversandwunsch mit. Wir vereinbaren dann einen Abholtermin mit hnen. Selbstversténdlich bleiben das Widerrufsrecht oder die lhnen zustehenden
Rechte wegen eines Mangels hiervon unberiihrt. Datenschutz: HAWESKO erhebt gem. Art. 6 Abs. 1it. b DSGVO zum Zwecke der Vertragserfilllung, neben den Bestell-
angaben, lhren Namen, Geburtsdatum und Ihre Kontaktdaten. Ihr Geburtsdatum wird bendtigt, weil HAWESKO gem. § 9 Abs. 1 Jugendschutzgesetz alkoholische
Getranke nur an Personen ab dem vollendeten 16. bzw. 18. Lebensjahr liefert. Zur Priifung von Adresse und Bonitat erhalt HAWESKO auf der Grundlage von Art. 6
Abs. 11it. b DSGVO von Auskunfteien die zu Ihrer Person gespeicherten Adress- oder Bonitétsdaten einschlieBlich solcher, die auf Basis von mathematisch-statis-
tischen Verfahren (Scoring) ermittelt werden, wabei auch Ihre Anschrift beriicksichtigt wird. HAWESKO und eventuell beauftragte Dienstleister (z. B. Briefauslieferer/
Speditionen) verwenden die beim Bestellvargang erhobenen Daten fir die Abwicklung der Bestellung (Art. 6 Abs. 11it. b DSGVO). Name und Anschrift sowie die
Angaben zu den bestellten Artikeln werden von HAWESKO gem. Art. 6 Abs. 1 it. f DSGVO zur Analyse fiir Werbezwecke sowie zur schriftlichen Information dber
weitere Angebote von Hawesko und andere Unternehmen verwendet (Werbung). Unsere Konzerngesellschaften Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor HAWESKO
GmbH, Tesdorpf GmbH, The Wine Company HAWESKO GmbH, Jacques’ Wein Depot Wein-Einzelhandel GmbH, Wein & Vinos GmbH und die WirWinzer GmbH kdnnen
bestimmte Kundendaten auf der Grundlage von Art. 6 Abs. 1lit. f. DSGVO fir schriftliche Werbezwecke indirekt untereinander nutzen. E-Mail-Adresse und Telefon-
nummer verwendet HAWESKO gem. Art. 6 Abs. 1lit. a DSGVO nur mit Ihrer ausdriicklichen Einwilligung fiir werbliche Zwecke. Erhalten wir hre E-Mail-Adresse im
Rahmen einer Bestellung, verwenden wir diese gem. § 7 Abs. 3 UWG zur Bewerbung eigener &hnlicher Produkte. Ihre Einwilligung kdnnen Sie jederzeit widerrufen,
ohne dass die RechtmaBigkeit der aufgrund der Einwilligung bis zum Widerruf erfolgten Verarbeitung berdhrt wird. Sie haben das Recht auf Auskunft gegentiber
HAWESKQ diber die Sie betreffenden personenbezogenen Daten sowie auf Berichtigung, Loschung, Einschrénkung der Verarbeitung sowie das Recht auf Daten-
Gibertragbarkeit. Sie kdnnen einer Verarbeitung oder Nutzung Ihrer Daten fir Zwecke der Werbung durch Nachricht an datenschutz@hawesko.de oder an die
nachfolgend genannte Postadresse widersprechen. Ferner haben Sie ein Beschwerderecht bei einer Aufsichtsbehdrde. lhre Daten werden von HAWESKO gespeichert,
solange sie fiir den jeweiligen Zweck bendtigt werden. Weitere Informationen unter hawesko.de/datenschutz. Jugendschutzgesetz: Entsprechend dem Jugend-
schutzgesetz liefern wir alkoholische Getrénke nur an Personen ab dem vollendeten 18. Lebensjahr. Unsere Verpackung ist durch einen auffélligen farbigen Auf-
kleber gekennzeichnet, mit dem Hinweis, dass keine Ubergabe an Personen unter 18 Jahren erfolgt. AuBerdem sind die Zusteller bei geringstem Zweifel verpflichtet,
sich die Identitat und die Volljahrigkeit durch das Vorzeigen des Personalausweises bestétigen zu lassen und die Ware nur an volljahrige Personen auszuhandigen.
Streitbeilegung: Zur Teilnahme an einem Streitbeilegungsverfahren vor einer Verbraucherschlichtungsstelle sind wir weder verpflichtet nach bereit. Widerrufs-
belehrung/Widerrufsrecht: Sie haben das Recht, binnen 12 Wochen ohne Angabe von Griinden diesen Vertrag zu widerrufen. Die Widerrufsfrist betrégt 12 Wochen
ab dem Tag, an dem Sie oder ein von Ihnen benannter Dritter, der nicht der Beforderer ist, die erste Ware in Besitz genommen haben bzw. hat. Um Ihr Widerrufs-
recht auszutiben, missen Sie uns, Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor HAWESKO GmbH, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel: 04122 50 44 33, Fax: 04122 50 44 77,
E-Mail: info@hawesko.de, mittels einer eindeutigen Erklarung (z. B. ein mit der Post versandter Brief, Telefax oder E-Mail) tber Ihren Entschluss, diesen Vertrag zu
widerrufen, informieren. Sie kdnnen daftir das Muster-Widerrufsformular unter hawesko.de/rechtliches/widerruf verwenden, das jedoch nicht vorgeschrieben ist.
Zur Wahrung der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mitteilung Gber die Ausiibung des Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist absenden. Folgen des
Widerrufs: Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben wir lhnen alle Zahlungen, die wir von [hnen erhalten haben, einschlieBlich der Lieferkosten (mit Ausnahme
der zusatzlichen Kosten, die sich daraus ergeben, dass Sie eine andere Art der Lieferung als die von uns angebotene, giinstige Standardlieferung gewahlt haben),
unverziiglich und spétestens binnen vierzehn Tagen ab dem Tag zuriickzuzahlen, an dem die Mitteilung Gber Ihren Widerruf dieses Vertrags bei uns eingegangen
ist. Fir diese Riickzahlung verwenden wir dasselbe Zahlungsmittel, das Sie bei der urspriinglichen Transaktion eingesetzt haben, es sei denn, mit lhnen wurde
ausdriicklich etwas anderes vereinbart; in keinem Fall werden Ihnen wegen dieser Riickzahlung Entgelte berechnet. Wir holen die von Ihnen versandfertig ver-
packte Ware ab. Wir tragen die Kosten der Riicksendung der Waren. Sie miissen fir einen etwaigen Wertverlust der Waren nur aufkommen, wenn der Wertverlust
auf einen zur Priifung der Beschaffenheit, Eigenschaften und Funktionsweisen der Waren nicht notwendigen Umgang mit ihnen zuriickzufihren ist. Gewahr-
eistung: Es gelten die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte. Verantwortlich fir Inhalt und Angebot: Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor HAWESKO GmbH,
Geschaftsfihrer: Alex Kim, Gerd Stemmann, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel: 04122 50 44 33, Fax: 04122 50 44 77, E-Mail: info@hawesko.de, Handelsregistereintrag:
HRB 99024, Amtsgericht Hamburg, USt-Identifikationsnr.: DE 250025694.

So erreichen Sie uns

3 : =

JEDERZEIT auf PRAKTISCH mit der  SCHRIFTLICH per E-Mail unter ~ PERSONLICH unter n
www.hawesko.de  Hawesko.de/app  service@hawesko-select.de  Tel. 04122 50 45 48 (Mo.-fr.8-20Uhr) ~ FOLGEN Sie uns




Das Weinbaugebiet Baden zieht sich als schmaler Streifen
entlang des Rheins dber eine Distanz von 400 Kilometern
von Franken Uber den Schwarzwald bis zum Bodensee.
Gleichzeitig ist Baden auch das warmste Weinbaugebiet
Deutschlands mit knapp 2000 Sonnenstunden pro Jahr und
wenig Regen. Baden profitiert dabei ahnlich wie das gegeni-
berliegende Elsass vom Gebirgszug der Vogesen, an dessen
Westflanke sich die meisten atlantischen Tiefdruckgebiete
abregnen. Uber weite Distanz weist Baden eine Vielfalt
unterschiedlichster Bodenstrukturen auf, von Granit, Kalk
und Lass bis hin zu Vulkangestein. Das bietet einer Vielzahl
unterschiedlicher Rebsorten beste Entfaltungsmaglichkeiten
wie etwa Riesling, Miiller-Thurgau, Silvaner oder
Gutedel. Besonders bekannt und gefeiert wird Baden
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allerdings fr seine exzellenten Burgunder wie Grau- oder Mﬂnﬁn
WeiBburgunder, Chardonnay oder auch Spatburgunder.

Bickensahl - Michael Jager (links, Kellermeister) und
Patrick Chelaifa (rechts, Geschaftsfiihrer)

Der Weinort Bickensohl zwischen Freiburg und Colmar wird bereits vor rund 1000 Jahren das erste
Mal urkundlich erwahnt und genieBt seitdem einen exzellenten Ruf. Zu Beginn des 19. Jahrhunderts
gelten die Weine im GroBherzaglichen Lexikon als die »vorziiglichsten des ganzen Kaiserstuhls«.
Ziemlich viel geschichtstrachtiges Prestige, dem sich die Winzergenossenschaft Bickensohl bei
ihrer Griindung 1924 stellen muss. Doch die mit der Region eng verwurzelten Weinbaufamilien tun es
mit Stolz und beziehen sich mit ihrem Namen Weinvogtei Bickensohl sowoh! auf den beriihmten
Weinort als auch auf die Stadt Vogtsburg, zu der Bickensohl heute gehort. Die nach Stiden aus-
gerichteten Weinberge auf warmen Léss und Vulkangestein sind optimale Voraussetzungen fr
Burgundertrauben - ein Steckenpferd der Genossenschaft. Durch kontinuierliche Investitionen
und Verbesserung der Qualitat hat sich die Genossenschaft iber den Verlauf der Jahrzehnte einen
iberragenden Ruf erarbeitet. Heute gelten die Weine der Bickensohler als vorbildlich im Hinblick auf
Qualitét, Typizitdt und der Authentizitat Badens.




2023 GLUCKSGARTEN WEISSBURGUNDER-GRAUBURGUNDER

Trocken, Baden, Bickensohler Weinvogtei

Gliick hat, wer diesen badischen Burgunder im Glas hat!

Die weiche, fruchtige Cuvée aus den Lieblings-Rebsorten
WeiBburgunder und Grauburgunder ist ein Geschenk fiir jeden
Weinliebhaber und das perfekte Mitbringsel fiir gesellige
Abende und genussvolle Menis. Typisch Baden vereint der
Wein den Schmelz und eine milde Frische zu einem perfekt
abgerundeten Geschmackserlebnis.

Diese besondere Burgundercuvée bekomen Sie aus-
schlieBlich bei HAWESKO!

**(;

UCKSGARTEN
WEISSEURGLUNDER
GRAUBURGUNDER

DADEN

Grauburgunder,
WeiBburgunder

2026
8-10°C
trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Die Nahe des Weins zu den Alpen ver-
anlasst uns, Ihnen diese Exklusivitat zu
Topfen-Krauter-Knddeln auf Gemiise zu
empfehlen.




2022 CHASSELAS SUR LIE DEUTSCHLAND ll'

Trocken, Baden, Winzerkeller Auggener Schaf

Baden ist das stdlichste und warmste Weinbaugebiet
Deutschlands. Es ist ein idealer Ort fir kraftige und

gehaltvolle Weine aus reifen Trauben. Baden profitiert, wie @ Hamburg

das auf der anderen Rheinseite gegeniiberliegende Elsass

vom Gebirgszug der Vogesen, an dessen Westflanke sich "’ﬂ
die meisten Tiefdruckgebiete abregnen. So kommt es hier

in Summe zu knapp 2000 Sonnenstunden pro Jahr und e .
verhaltnismaBig wenig Regen. Beachtet werden vor allem Sachsen
die Burgunder, die auch international hohe Beachtung °

Dresden

finden. Insbesondere die badischen Grauburgunder haben
sich zum Aushangeschild der Region entwickelt. Die rote
Sorte mit der griBten Anbauflache ist der Spatburgunder, f o

dem die badische Sonne sehr zugutekommt. {nemherg
gart

Miinchen

BADEN L4

Geschaftsfihrer Thomas Basler (links) und
Kellermeister Andreas Phillipp (rechts)

Am stidlichen Zipfel Badens liegt, in den malerischen Auslaufern des Schwarzwalds, das kleine Dorfchen
Auggen. Hier befindet sich auch der Winzerkeller Auggener Schaf, der in der Gegend des Markgraflerlands
fir naturnahen Weinbau und hervorragende Qualitdt bekannt ist. Viele, auch junge Winzerinnen
und Winzer, stehen hier fir moderne Weine mit der Verpflichtung zu einem naturnahen Weinbau.
Unter der Regie von Kellermeister Andreas Phillipp entstehen bei Auggener Schaf elegante WeiBweine,
aber auch ausdrucksstarke Rotweine aus den Spitzenlagen rund um Auggen und Laufen. Sowohl
nationale als auch internationale Auszeichnungen und Pramierungen lassen da nicht lange auf
sich warten. Die Weinf(ihrer Gault & Millau und Eichelmann bescheinigen dem Badener Winzerkeller
zwei Trauben, bzw. 2 Sterne, und die Zeitschrift »Selection» kiirte einen ihrer Weine als besten
WeiBburgunder Deutschlands.




2022 CHASSELAS SUR LIE

Trocken, Baden, Winzerkeller Auggener Schaf

Die bekannte Schweizer Rebsorte Chasselas ist in Deutschland
eher unter dem Namen Gutedel bekannt. Bei diesem Wein
blieb es - trotz der Herkunft aus dem sonnigen Baden -
jedoch beim Schweizer Namen. Grund dafir ist die klassische
Ausbauweise auf der Feinhefe. Durch standiges Aufrihren
bekommt der Wein eine wunderbar weiche und cremige
Textur. Eine zarte Birnenaromatik unterstitzt diesen ele-
ganten Charmeur, der hervorragend zu Fondue und Raclette
passt.

Gutedel

2026

8-10°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

GenieBen Sie diese Weinspezialitat zu
einem Taglioni-Salat al Limone.

Diesen Wein aus der recht raren Rebsorte gibt es exklu-
siv bei HAWESKO!




2025 MUSCHELKALK SILVANER DEUTSCHLAND ll'

Trocken, Franken, Weingut zur Schwane

Franken ist Silvanerland: Nirgendwo anders entstehen
aus dieser Sarte so vielfaltige, gute Weine wie zwischen

Schweinfurt und Aschaffenburg. Traditionell fillen @ Hamburg

die Winzer sie in Backsbeutel. Auch Miller-Thurgau,

Burgundersorten, Scheurebe, Bacchus, Kerner sind im "’ﬂ
Angebot, zumeist »frankisch trocken« und spritzig frisch,

aber auch edelsiBe Spezialitdten werden produziert. Aus e .

Domina und Cabernet Dorsa keltern die Franken vollmun- Unsn“ Sachsen
digen Rotwein. Neben Wiirzburg schlagt das Herz des °

Dresden

Frankenweins an der Mainschleife mit malerischen Orten
wie Volkach.

rttemberg
ttgart

Miinchen
Baden [ ]
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Ralph und Eva Pfaff-Dueker

Seitdem Ralph Diicker 1997 das Weingut Schwane von seinen Eltern ibernommen hat, hat sich
viel getan in Franken. Das zeigt sich auch darin, dass viele Weinguter ihren modernen Anspruch
mit einer neuen Flaschenform manifestieren. Der qualitatsbewusste Fokus des VDP Weinguts liegt
bei den Sorten Silvaner, Riesling und Burgundern. Dafir sind groBartige Lagen die Basis. Neben
dem Escherndorfer Lump bewirtschaftet das Team auch den Volkacher Ratsherr und erzeugt
Charaktervolles vom Gutswein bis zum GroBen Gewachs.




2023 MUSCHELKALK SILVANER

Trocken, Franken, Weingut zur Schwane

Der Duft dieses Silvaners Iasst seine Herkunft vom
Muschelkalk-Terrair bereits erahnen: Kiihl und mit deutlich
mineralischer Note spielen Fruchtaromen von Quitte, gelbem
Kernost und Rhabarber umeinander. Klar und direkt kommt er
an den Gaumen, hier ist die leicht salzige Mineralitat ebenfalls
zu spren. Elegant und mit feiner FruchtsiBe geht es in das
lange Finale.

Silvaner
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UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Natiirlich lasst sich Silvaner immer
zu Spargel genieBen, bis dahin emp-
fehlen wir Ihnen einen Feldsalat mit
Kartoffeldressing.

Das Weingut Schwane zahlt zu den 27 Weingitern
Frankens, die sich im VDP fir die hohe Qualitat des
deutschen Weins engagieren.




Durchzogen von der Deutschen WeinstraBe, ist die Pfalz
ein beliebtes Ziel fiir Weinausflige und -urlaube. Von

romantischen Weinorten und -festen, berihmten Lagen @ tamburg
und traditionsreichen Weingutern bis zu erfolgreichen
Newcomern gibt es in der Region viel zu entdecken. Beﬂ
Bis zu 2000 Stunden jahrlich strahlt die Sonne auf die
Pfalzer Weinparzellen hinab. Die Berge schiitzen vor Olssekiord .
Kaltlufteinbriichen, sodass hier beinahe mediterranes L Unstrut Sachsen
Klima herrscht, was die Weine wunderbar reif und saftig br K:J::’"”‘“ .
werden lasst - und der Region den Namen »Toskana Mosel @ Rheingau
Deutschlands« verliehen hat. Doch nicht nur das Klima, ;::l’er Nahe  Rhein- @ Franken
auch die diversen Bodenstrukturen sind ein Grund fiir eSSeN " irurg
die hervorragende Qualitat der Pfalzer Weine. Wiirttemberg

@ Stuttgart

Miinchen
Baden ®

) J Uli Metzger,
- y Winzer und Besitzer

Seinen Reben gefalle es in der Pfalz genauso qut wie ihm und seiner Familie, sagt Uli Metzger, der
trotz des groBen Erfolgs bodenstandiger Pfalzer Winzer geblieben ist. Ein echtes Urgestein, der zu
Recht zu den besten Winzern Deutschlands zahlt. Seit Generationen bauen die Metzgers in Asselheim
Wein an. Sie legen Wert darauf, fiir jeden Geschmack die passenden Weine im Angebot zu haben:
Vom saftigen Basiswein fir jeden Tag bis zum lange im kleinen Holzfass gereiften Spitzenrotwein.
Die Weine mit den pragnanten Labels als Markenzeichen werden wegen ihrer Frische und Ausge-
wogenheit allerseits hochgeschatzt. Das Weingut Metzger ist ein fantastisches Beispiel dafir, wie
man mit Engagement und guten Ideen ein Weingut auf die groBe Biihne bringen kann!




2023 GRAFENSTUCK TERROIR SELECTION RIESLING RESERVE

Trocken, Pfalz, Weingut Metzger

Fiir diese Réserve seines edlen, besonders milden Rieslings
hat Uli Metzger alte, tief in der Erde wurzelnde Rebstdcke
ausgewahlt. Die Trauben bringen noch mehr Aroma, Kraft und
Intensitat mit, die der Pfalzer Winzer zu einem auBergewdhn-
lich ausdrucksvollen Wein verarbeitet hat. Beeindruckend ist
auch hier die sanfte Saure, die zugunsten der saftigen Frucht
zurlickhaltend im Hintergrund steht. Geschmeidig, mit viel
Schmelz und Lénge: ein Ausnahme-Riesling - eine funkelnde
Edition, exklusiv fiir unser HAWESKO-Jubildum!

»Ich freue mich, HAWESKO mit einer Réserve zum Diamant-
Jubildum gratulieren zu kénnen. Diese besondere Edition
widme ich unserer groBartigen Zusammenarbeit!« Uli
Metzger

Riesling
2026
9°C
trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Uli Metzger wiirde zu seiner Réserve
wahrscheinlich Kasespatzle genieBen.
Wir schlieBen uns an, empfehlen

als Alternative aber auch asiatische
Gerichte wie zum Beispiel ein rotes
Geflugelcurry.




Der Rheingau zahlt zu den schénsten und bekanntesten
Weinbaugebieten in Deutschland. Dort nimmt der Riesling
mit Uber 90 % Anteil eine Sonderstellung ein. Auch klima-
tisch hat der Rheingau einige Besonderheiten zu bieten.
Er liegt an der einzigen Strecke, die der Rhein auf seinem
Weg von der Schweiz bis zur hollandischen Grenze von
Ost nach West zurticklegt, sodass die Weinberge eine
perfekte Ausrichtung gen Stiden, genau zur Mittagssonne
hin, aufweisen. Die verwitterten Schieferbdden kdnnen
die Tageswarme sehr gut speichern, die sie nachts dann
an die Reben abgeben. Auch der majestétisch flieBende
Rhein ist ein wesentlicher klimatischer Faktor, da die
groBe Wasserflache maBigend auf Kalte wie auch auf
Hitze wirkt.

o Hamburg
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Winzer Wilhelm Weil

Berlin

Sachsen

Dresden

Wenn es einen deutschen Erzeuger gibt, den international so gut wie jeder Weinliebhaber kennt,
dann ist das sicher das Weingut Rebert Weil. Das liegt nicht zuletzt an den ikonischen Etiketten mit
ihrem Taubenblau und der goldenen Umrandung. Vor allem aber ist es Tatsache, dass man sich dort
nach dem kometenhaften Aufstieg im 19. Jahrhundert immer treu geblieben ist, und sich auch in der
dunkelsten Zeit des deutschen Weines nie dazu verfiihren lieB, von den strikten QualitatsmaBstaben
abzuweichen. So gut die Weine auch immer waren - und das Weingut war jahrzehntelang vor allem
fir edelstiBe Kreszenzen bekannt - so deutlich hat das Weingut noch einmal zugelegt, seitdem Wilhelm
Weil es 1988 ibernommen hat. Robert Weils Paradelage, der Grafenberg, gehért zu den wenigen wahren
deutschen Grand Cru und die Weine sind heute von unvergleichlicher Gite.




2022 HOHENSELEKTION RIESLING COLLECTOR'S EDITION NO. 7

Trocken, Rheingau, Weingut Robert Weil

Ein Klasse-Riesling, den das Weingut Robert Weil exklusiv fir
uns gemacht hat! Die Trauben stammen jedes Jahr von den
berGhmten Kiedricher Berglagen, die mit ihrem kihlen Klima
zu den besten des Rheingaus gehdren. Perfekt gelungen

ist die Balance von Frucht mit Aromen von rotem Apfel und
pikanter Saure. Eine feine Wiirze untermalt das Ganze. Streng
limitiert - sichern Sie sich jetzt den aktuellen, grandiosen

Jahrgang der Collector's Edition! Riesling

2026
9°C
trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

In Asien ist das Weingut Weil nicht
zuletzt so gefragt, weil die Rieslinge
wunderbar zur ferngstlichen Kiche
passen. Yon Ramen bis hin zu Sushi -
ein Robert Weil Riesling ist immer eine
hervorragende Begleitung.

Das Weingut Rabert Weil kann sich mit zahlreichen
Auszeichnungen schmicken, eine davon sind sagenhafte
b Sterne im Falstaff Weinguide 2024.




Rheinhessen hat in den letzten 20 Jahren einen bemerkens-
werten Aufstieg erlebt. Lange Zeit galt die Region als Herkunft
flr schlichte und preiswerte Weine, eine betrachtliche
Menge der hier verarbeiteten Ernte diente als Grundwein
zur Sektherstellung. Mit einer jungen, dynamischen und
kompromisslos qualitatsorientierten Winzergeneration
wurde die Wende eingeleitet. Rheinhessen eignet sich

mit seinem moderat warmen und regenarmen Klima
hervorragend fir die Erzeugung von Top-Weinen. Auch
die vielfaltigen Bodenstrukturen bieten allerbeste
Voraussetzungen fir den Spitzen-Weinbau, was aber Uber
lange Zeit verkannt wurde. Rheinhessen gilt heute als die
Uberraschung in Deutschland und entwickelt sich dabei
dynamisch weiter.
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Sascha Dackermann

Das traditionsreiche Weingut Dackermann aus Dittelsheim-HeBloch im Wonnegau ist seit 1913

im Familienbesitz. Mit Sascha Dackermann hat nun die vierte Generation das Sagen. Damals wie
heute setzt man auf hohe Qualitat. Nach dem Motto »ein guter Wein entsteht im Weinberg«, wird
viel Aufwand bei der Weinbergsarbeit betrieben. Die Rebanlagen werden sorgsam gepflegt und
die Trauben zum optimalen Reifezeitpunkt gelesen. Beim Ausbau setzt man darauf, die jeweils
charakteristische Fruchtigkeit und Spritzigkeit zu erhalten. Traditionell in Holzfassern oder in modernen
Edelstahltanks reifen diese heran. Die Rotweine werden in alten, groBen Holzfassern - das alteste
stammt aus dem Jahr 1877 - und zunehmend auch im Barrique ausgebaut. Die Entwicklung und hohe
Qualitat der Weine vom Weingut Dackermann sind auch den Weinexperten nicht verborgen geblieben.




2022 DACKERMANN GRAUBURGUNDER TERROIR

Trocken, Rheinhessen, Weingut Dackermann

Mitten im rheinhessischen Wonnegau befindet sich das
Familienweingut Dackermann. Trotz Tradition geht es auf
dem Weingut jung und dynamisch zu. Genau wie dieser
Grauburgunder, der mit Aromen von gelber Birne, rotem Apfel,
getrockneten Orangenscheiben und weiBen Bliiten schon in
der Nase begeistert. Auch am Gaumen prasentiert er sich
fruchtig-saftig und wickelt uns mit seiner cremigen und ele-
ganten Art schlussendlich komplett und den Finger.

Diesen Wein gibt es exklusiv bei HAWESKO!

Grauer Burgunder
2026
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Probieren Sie diesen Rheinhessen
zu einem herzhaft abgewandelten
Rezept der dsterreichischen Kiiche:
Krautfleckerl mit Speck und Nussen.
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