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Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor, Hawesko Select, 22791 Hamburg
Telefon 04122 50 45 48  ·  E-Mail:  service@hawesko-select.de  ·  hawesko.de

Sehr geehrte Freundinnen und Freunde von HAWESKO Select,

wir freuen uns, Sie bei HAWESKO Select zu begrüßen! Mit dem exklusiven Service  
des Hanseatischen Wein- und Sekt-Kontors genießen Sie regelmäßig hochwertige  
Wein-Selektionen, die Sie begeistern werden.

n  Einfach & Bequem: Alle 3 Monate erhalten Sie 6 Flaschen ausgewählter  
	 Rotweine - direkt ins Haus.

n  Exklusive Selektionen: Jedes Weinpaket wird von unseren Experten individuell  
	 und mit viel Sorgfalt für Sie zusammengestellt. Unentdecktes, außergewöhnliche 		
	 Rebsorten und vor allem: hochwertige und ausgezeichnete Weine aus aller Welt.

n  Ihre Weinsammelkarten erhalten Sie digital 

	 Zu jedem Wein stellen wir Ihnen interessante Informationen online  
	 bereit unter folgendem Link (oder scannen Sie einfach den QR-Code):

	 hawesko.de/weinabos/sammelkarten-rotwein

n  Danke für Ihr Vertrauen: Als Dankeschön für den Abschluss Ihres Wein-			 
	 Abonnements mit zunächst 	4 Weinpaketen (Mindestlaufzeit von 1 Jahr) erhalten Sie 	
	 außerdem einen Einkaufsgutschein über € 35,-. Gültig für das gesamte HAWESKO-		
	 Sortiment. Dieser Gutschein ist nicht anrechenbar auf die HAWESKO Select-Pakete.

n  Attraktive Preisvorteile: Sie erhalten Ihre folgenden Wein-Selektionen zum 		
	 Vorteilspreis von je € 49,-. 	Dabei sparen Sie immer mindestens 20 % gegenüber  
	 dem Einzelverkauf.

n  Flexibel: Nach Erhalt des 4. Paketes können Sie Ihr Abonnement auf Wunsch  
	 pausieren oder beenden.

n  Wir beraten Sie gern! Das HAWESKO Select-Team freut sich auf Ihren Anruf:  
	 04122 50 45 48

PS: 12 für 11-Angebot 
12 Flaschen gekauft, 11 bezahlt! Der Extra-Vorteil für Ihre Nachbestellung:  
Bei Bestellung von 12 Flaschen Ihres Lieblingsweins aus Ihren HAWESKO  
Select-Paketen bezahlen Sie nur 11. 
Jetzt sichern unter: hawesko.de/12fuer11
Hier finden Sie auch die Artikelnummern für eine telefonische Nachbestellung.

Wir wünschen Ihnen viel Vergnügen bei Ihrer ersten Hawesko Select-Weinprobe!

Ihr HAWESKO Select -Team

12 für 11
Angebot
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Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor, Hawesko Select, 22791 Hamburg
Telefon 04122 50 45 48  ·  E-Mail:  service@hawesko-select.de  ·  hawesko.de

Sehr geehrte Freundinnen und Freunde von HAWESKO Select,

wir freuen uns, Sie bei HAWESKO Select zu begrüßen! Mit dem exklusiven Service  
des Hanseatischen Wein- und Sekt-Kontors genießen Sie regelmäßig hochwertige  
Wein-Selektionen, die Sie begeistern werden.

n  Einfach & Bequem: Alle 3 Monate erhalten Sie 6 x 2 Flaschen ausgewählter  
	 Rotweine - direkt ins Haus.

n  Exklusive Selektionen: Jedes Weinpaket wird von unseren Experten individuell  
	 und mit viel Sorgfalt für Sie zusammengestellt. Unentdecktes, außergewöhnliche 		
	 Rebsorten und vor allem: hochwertige und ausgezeichnete Weine aus aller Welt.

n  Ihre Weinsammelkarten erhalten Sie digital 

	 Zu jedem Wein stellen wir Ihnen interessante Informationen online  
	 bereit unter folgendem Link (oder scannen Sie einfach den QR-Code):

	 hawesko.de/weinabos/sammelkarten-rotwein

n  Danke für Ihr Vertrauen: Als Dankeschön für den Abschluss Ihres Wein-			 
	 Abonnements mit zunächst 	4 Weinpaketen (Mindestlaufzeit von 1 Jahr) erhalten Sie 	
	 außerdem einen Einkaufsgutschein über € 100,-. Gültig für das gesamte HAWESKO-		
	 Sortiment. Dieser Gutschein ist nicht anrechenbar auf die HAWESKO Select-Pakete.

n  Attraktive Preisvorteile: Sie erhalten Ihre folgenden Wein-Selektionen zum 		
	 Vorteilspreis von je € 98,-. 	Dabei sparen Sie immer mindestens 20 % gegenüber  
	 dem Einzelverkauf.

n  Flexibel: Nach Erhalt des 4. Paketes können Sie Ihr Abonnement auf Wunsch  
	 pausieren oder beenden.

n  Wir beraten Sie gern! Das HAWESKO Select-Team freut sich auf Ihren Anruf:  
	 04122 50 45 48

PS: 12 für 11-Angebot 
12 Flaschen gekauft, 11 bezahlt! Der Extra-Vorteil für Ihre Nachbestellung:  
Bei Bestellung von 12 Flaschen Ihres Lieblingsweins aus Ihren HAWESKO  
Select-Paketen bezahlen Sie nur 11. 
Jetzt sichern unter: hawesko.de/12fuer11
Hier finden Sie auch die Artikelnummern für eine telefonische Nachbestellung.

Wir wünschen Ihnen viel Vergnügen bei Ihrer ersten Hawesko Select-Weinprobe!

Ihr HAWESKO Select -Team

12 für 11
Angebot



per Telefon:  
04122 50 45  48  
(Mo.–Fr. 9–17 Uhr) 

Online:  
hawesko.de

per App:
  

hawesko.de/app
per Post:  
mit Bestellschein 

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor • Hawesko GmbH
22791 Hamburg  •  Tel 04122 50 45 48  •  Fax 04122 50 44 77 •  Hausanschrift: Friesenweg 24  •  22763 Hamburg

Ihre Nachbestellung

Tragen Sie Ihre E-Mail-Adresse ein, um eine Versandbestätigung und regelmäßig Informationen 
zu unseren ähnlichen Produkten zu erhalten. Widerspruch ist jederzeit möglich. 

E-Mail-Adresse

Ausführliche Hinweise zu den Bestellbedingungen siehe Rückseite.

Bitte füllen Sie den Bestellschein in Druckbuchstaben aus. Kunden-Nr., falls zur Hand

Ihre Adresse:

Straße/Hausnummer

PLZ                             Ort

Vorname

Name

Firma

Achtung: Bei abweichender Lieferadresse bitte hier Ihre Lieferanschrift eintragen:

Straße/Hausnummer

PLZ                             Ort

Vorname

Name

Firma

HA289

Menge          Art.-Nr.                              Bezeichnung			                                             Preis je Fl.           Literpreis

Bei Bestellung von 12 Flaschen eines Weines aus Ihren Hawesko Select- 
Paketen bezahlen Sie nur 11 – eine Flasche erhalten Sie gratis!
Bitte geben Sie bei Bestellungen online oder telefonisch untenstehende Art.-Nr. an.

12 für 11 
Angebot

574 608	 Meleto Terrazza Alta Dal Regno delle Api	 € 14,90� € 19,87

658 171	 Collezione Bianchi Montepulciano	 € 8,99� € 11,99

484 307	 Kaiserstrasse Spätburgunder Alte Reben	 € 13,90� € 18,53

556 542	 Château Roquegrave	 € 15,90� € 21,20

818 108	 Cuvée Rot PRIVAT	 € 9,95� € 13,27

741 958	 Cape Wild Old Bush Vines Pinotage	 € 8,99� € 11,99



JEDERZEIT auf  
www.hawesko.de

SCHRIFTLICH per E-Mail unter 
service@hawesko-select.de

PRAKTISCH mit der  
Hawesko.de/app

PERSÖNLICH unter 
Tel. 04122 50 45 48 (Mo.–Fr. 9–17 Uhr)

Wir liefern bereits  
ab einem Warenwert  
von € 25,–

Bestellungen ab einem  
Warenwert von € 100,– liefern  
wir VERSANDKOSTENFREI

Für Bestellungen mit einem  
Warenwert unter € 100,– berechnen  
wir nur € 6,90 Versandkosten

FOLGEN Sie uns

So erreichen Sie uns

1. Geltungsbereich: Für alle Bestellungen aus diesem Werbemittel gelten die nachfolgenden AGB. 2. Vertragsschluss: Die Darstellung der 
Produkte im Katalog stellt kein rechtlich bindendes Angebot, sondern eine unverbindliche Ansicht dar. Durch Absenden des Bestellscheins oder 
durch telefonische Bestellung geben Sie eine verbindliche Bestellung ab. Die Bestätigung des Zugangs Ihrer Bestellung erfolgt bei Online-
Bestellungen per E-Mail unmittelbar nach Eingang Ihrer Bestellung. Diese Bestelleingangsbestätigung stellt keine Annahme Ihres Angebotes 
dar. 3. Zahlarten: Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte (Visa, MasterCard, American Express), PayPal und Lastschriftverfahren. 
Wenn Sie per Kreditkarte, Vorkasse oder PayPal zahlen, kommt der Kaufvertrag mit Ihrem Erhalt der Bestellbestätigung zustande. Bei allen 
anderen Zahlarten kommt der Kaufvertrag zustande, sobald Sie unsere per E-Mail-Versandbestätigung erhalten; spätestens jedoch, wenn Sie 
die Ware erhalten. Die Rechnungen sind innerhalb von 20 Tagen nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abzüge zahlbar. Bei Erst-
bestellungen, abweichender Lieferanschrift, je nach Höhe des Kaufbetrags, bei offenen Rechnungen und je nach Bonität behalten wir uns vor, 
einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Wenn Sie sich im Hinblick auf eine an uns zu zahlende Forderung im Zahlungsverzug befinden, behalten 
wir uns vor, ab der zweiten Mahnstufe als Ersatz für den entstandenen Schaden bis zu 4,17 € als Verzugsschaden zu berechnen. Ihnen steht 
jeweils der Nachweis frei, dass uns kein oder nur ein geringerer Schaden entstanden ist. Im Übrigen können wir gesetzliche Verzugszinsen in 
Höhe von fünf Prozentpunkten über dem Basiszinssatz der Europäischen Zentralbank berechnen. Die Zahlung von Abo-Lieferungen (Hawesko 
Select) per Kreditkarte ist aufgrund der Umsetzung der PSD2-Zahlungsrichtlinie nur bei der ersten Bestellung möglich. Die Folgelieferungen 
werden als Kauf auf Rechnung abgewickelt. Lastschrift: Mit Abgabe der Bestellung erteilen Sie uns ein SEPA-Lastschriftmandat. Die 
Kontobelastung erfolgt, nachdem Sie die Ware erhalten haben. PayPal: Um den Rechnungsbetrag über den Zahlungsdienstleister PayPal 
(Europe) S.à r.l. et Cie, S.C.A, 22-24 Boulevard Royal, L-2449 Luxembourg (»PayPal«) bezahlen zu können, müssen Sie bei PayPal registriert sein, 
sich mit Ihren Zugangsdaten legitimieren und die Zahlungsanweisung bestätigen. Weitere Hinweise erhalten Sie im Bestellvorgang. Kreditkarte 
und Miles & More: Bei Zahlung per Kreditkarte und bei der Einlösung von Miles & More-Prämienmeilen wird Ihr Konto sofort belastet. Dadurch 
kommt der Vertrag mit uns zustande. 4. Vertragssprache, Vertragstextspeicherung: Wir speichern den Vertragstext und senden Ihnen die 
Bestelldaten und unsere AGB per E-Mail oder mit Auslieferung der Ware zu. Sie stimmen zu, dass die vertragsbezogene Kommunikation in 
elektronischer Form, z.B. per E-Mail, erfolgen kann. Ihre Bestelldaten sind aus Sicherheitsgründen nicht mehr über das Internet zugänglich. 
Ein Vertragsschluss ist in deutscher Sprache möglich. 5. Preise, Lieferbedingungen und Versandkosten: Preise: Alle Preise sind in Euro und 
verstehen sich ab Lager als (Brutto-)Flaschen-Einzelpreise. Die Preise sind inkl. der gesetzlichen Mehrwert-, Sekt- und Branntweinsteuer. Die 
Mehrwertsteuer wird auf der Rechnung separat ausgewiesen. Es gelten die Preise zum Zeitpunkt Ihrer Bestellung. Alle vorherigen Preise sind 
damit ungültig – gleich in welchen Medien dargestellt. Lieferbedingungen: Wir liefern bereits ab einem Warenwert von € 25 und nur im Versand- 
wege. Bei HAWESKO zahlen Sie in der Regel eine Versandkostenpauschale in Höhe von € 6,90 für die Lieferung an eine deutsche Anschrift. 
Nähere Informationen zu den Lieferkonditionen und Bestimmungen zu ggf. anfallenden Versandkosten erfahren Sie unter www.hawesko.de/
service/lieferkonditionen. Trotz sorgfältiger Bevorratung kann es vorkommen, dass ein Aktionsartikel schneller als vorgesehen ausverkauft ist. 
Wir geben deshalb keine Liefergarantie. Es gilt: Nur solange Vorrat reicht. 6. Eigentumsvorbehalt: Die Ware bleibt bis zur vollständigen 
Bezahlung unser Eigentum. 7. Widerrufsrecht: Verbrauchern steht das gesetzliche Widerrufsrecht, wie in der Widerrufsbelehrung beschrie-
ben, zu. Unternehmern wird kein freiwilliges Widerrufsrecht eingeräumt. Widerrufsbelehrung: Sie haben das Recht, binnen 12 Wochen ohne 
Angabe von Gründen diesen Vertrag zu widerrufen. Die Widerrufsfrist beträgt 12 Wochen ab dem Tag, an dem Sie oder ein von Ihnen benann-
ter Dritter, der nicht der Beförderer ist, die letzte Ware in Besitz genommen haben bzw. hat. Um Ihr Widerrufsrecht auszuüben, müssen Sie 
uns – Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor Hawesko GmbH, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel.: 04122 504433, Fax: 04122 504477, E-Mail: 
info@hawesko.de – mittels einer eindeutigen Erklärung (z.B. ein mit der Post versandter Brief, Telefax oder E-Mail) über Ihren Entschluss, 
diesen Vertrag zu widerrufen, informieren. Sie können dafür das Muster-Widerrufsformular verwenden, das jedoch nicht vorgeschrieben ist. 
Sie können es auf www.hawesko.de/rechtliches/widerruf abrufen. Zur Wahrung der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mitteilung über 
die Ausübung des Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist absenden. Folgen des Widerrufs: Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben 
wir Ihnen alle Zahlungen, die wir von Ihnen erhalten haben, einschließlich der Lieferkosten (mit Ausnahme der zusätzlichen Kosten, die sich 
daraus ergeben, dass Sie eine andere Art der Lieferung, als die von uns angebotene, günstige Standardlieferung gewählt haben), unverzüglich 
und spätestens binnen vierzehn Tagen ab dem Tag zurückzuzahlen, an dem die Mitteilung über Ihren Widerruf dieses Vertrags bei uns ein-
gegangen ist. Für diese Rückzahlung verwenden wir dasselbe Zahlungsmittel, das Sie bei der ursprünglichen Transaktion eingesetzt haben, es 
sei denn, mit Ihnen wurde ausdrücklich etwas anderes vereinbart. Sie verpacken die unangebrochene Ware versandfertig. Wir tragen die 
Kosten der Rücksendung. Ende der Widerrufsbelehrung. Besonderheiten zu Ihrem Widerrufsrecht: Bitte beachten Sie, dass kein Widerrufsrecht 
besteht bei Verträgen zur Lieferung von Waren, die schnell verderben können oder deren Verfallsdatum schnell überschritten würde  
(dies betrifft nicht unsere Weine), sowie bei Verträgen zur Lieferung alkoholischer Getränke, deren Preis bei Vertragsschluss vereinbart wurde, 
die aber frühestens 30 Tage nach Vertragsschluss geliefert werden können und deren aktueller Wert von Schwankungen auf dem Markt 
abhängt, auf die wir keinen Einfluss haben (z.B. Hawesko Subskription). 8. Gewährleistung: Es gelten die gesetzlichen Bestimmungen.  
9. Haftung: Ansprüche des Kunden auf Schadensersatz sind – gleich aus welchem Rechtsgrund – ausgeschlossen. Hiervon ausgenommen 
sind Schadensersatzansprüche des Kunden aus der Verletzung des Lebens, des Körpers, der Gesundheit oder aus der Verletzung wesentlicher 
Vertragspflichten (Kardinalpflichten) sowie die Haftung für sonstige Schäden, die auf einer vorsätzlichen oder grob fahrlässigen 
Pflichtverletzung von Hawesko, deren gesetzlichen Vertreter oder Erfüllungsgehilfen beruhen. Wesentliche Vertragspflichten sind solche, 
deren Erfüllung die ordnungsgemäße Durchführung des Vertrags überhaupt erst ermöglichen und auf deren Einhaltung der Kunde vertraut hat 
und vertrauen durfte. 10. Streitbeilegung: Die Europäische Kommission stellt eine Plattform zur Online-Streitbeilegung (OS-Plattform) bereit, 
die Sie unter https://ec.europa.eu/consumers/odr finden.  Zur Teilnahme an einem Streitbeilegungsverfahren vor einer Verbraucherschlichtungs- 
stelle sind wir weder verpflichtet noch bereit. 11. Jugendschutz: Entsprechend dem Jugendschutzgesetz liefern wir alkoholische Getränke nur 
an Personen ab dem vollendeten 18. Lebensjahr. Unsere Verpackung ist durch einen auffälligen farbigen Aufkleber gekennzeichnet, mit dem 
Hinweis, dass keine Übergabe an Personen unter 18 Jahren erfolgt. Außerdem sind die Zusteller bei geringstem Zweifel verpflichtet, sich die 
Identität und die Volljährigkeit durch das Vorzeigen des Personalausweises bestätigen zu lassen und die Ware nur an volljährige Personen 
auszuhändigen. 12. Datenschutz: Unsere Datenschutzbestimmungen finden Sie auf www.hawesko.de/rechtliches/datenschutz. Verantwortlich 
für Inhalt und Angebot: Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor Hawesko GmbH. Geschäftsführer: Alex Kim, Nicolas Tantzen, Friesenweg 24, 
22763 Hamburg, Tel.: 04122 504433, Fax: 04122 504477, E-Mail: info@hawesko.de, Handelsregistereintrag: HRB 99024 Amtsgericht Hamburg, 
USt-Identifikationsnr.: DE 250025694.

Allgemeine Geschäftsbedingungen

Nähere Informationen zu unseren Premium-Lieferservices, Termin-Lieferung, Paket-Service sowie Auslandsversendung finden Sie unter 
www.hawesko.de/service/lieferkonditionen

 Unsere Lieferkonditionen  
Je Lieferadresse gilt:



Linz Wien

Graz

Salzburg

Kremstal
Kamptal

Wachau

Donauland

Steiermark

Burgenland

Thermenregion

Carnuntum

Neusiedlersee

DIE REGION

DAS WEINGUT

ALLGEMEINES ZU WEINEN AUS NIEDERÖSTERREICH
 
Allen voran regiert Grüner Veltliner in Niederösterreich. Österreichs weiße Rebe Nummer 
1 findet auf den Hügeln rund um Wien einfach ideale Bedingungen vor. Die zweite wichtige 
weiße Rebsorte ist der Riesling, aus dem sehr vollmundige, reich strukturierte und üppige 
Weine gekeltert werden. Obwohl in Niederösterreich Weißwein dominiert, werden auch beacht-
liche Rotweine aus Sorten wie dem Zweigelt oder dem St. Laurent erzeugt und haben in den 
vergangenen Jahren ebenfalls für Glanzpunkte gesorgt. Einen wahren Kult als Aperitifwein hat 
der Muskateller ausgelöst.

Die Region Niederösterreich – deckungsgleich mit dem 
gleichnamigen Bundesland – umfasst einige der besten 
und renommiertesten Anbaugebiete des Landes wie 
das Weinviertel, die Wachau oder Kamptal. Sie umgibt 
die Stadt Wien und erstreckt sich über grüne Hügel, nur 
unterbrochen von kleinen, ursprünglichen Ortschaften. 
Das Klima ist weitgehend kontinental, im Südosten 
allerdings herrscht warmes, trockenes pannonisches 
Klima. Eine Vielzahl an Bodentypen bringt eine ebenso 
große Vielzahl an Weinstilen hervor. Berühmt sind die 
Kellergassen, in denen zum Teil noch bis heute Wein 
gekeltert wird. Sie sind für die Wiener ebenso wie für 
zahlreiche Touristen ein höchst beliebtes Ausflugsziel 
und sei es auch nur, um einen Imbiss im »Heurigen« zu 
genießen.

Das Familienweingut Pfaffl ist eines der besten Weingüter Österreichs. Im Jahr 2016 kürte das 
US-amerikanische Magazin »Wine Enthusiast« das Weingut Pfaffl zur »European Winery of the Year 
2016«. Die Weingärten der Familie erstrecken sich über zehn verschiedene Gemeinden. Dazu zählt 
neben dem Anbaugebiet Weinviertel auch Wien, denn die Pfaffls sind am Stadtrand zu Hause. Beste 
Lagen suchen und finden, ist ihr Spezialgebiet. Sie verstehen es wie wenig andere, die Charakteristika 
der einzelnen Terroirs herauszuarbeiten. Dies gilt besonders für ihre Lieblingssorte Grüner Veltliner – 
Roman Pfaffl Junior ist in der Weinwelt als »Mr. Veltliner« bekannt. Aber auch bei den Rotweinen ist 
das Weingut inzwischen stark unterwegs.

ÖST E RRE ICH 4
NIEDERÖSTERREICH

202 1  CUVÉE ROT PRIVAT  
Trocken, Niederösterreich, Weingut R. & A. Pfaffl

Roman Pfaffl sen. und Roman Pfaffl jun.



°C

WEINBESCHREIBUNG

IHRE DEGUSTATIONS-NOTIZEN

UNSERE EMPFEHLUNG  
ZU FOLGENDEN SPEISEN  
Wenn gegrillt wird und Lammkoteletts 
und saftige Steaks auf den Tisch 
kommen, ist die Cuvée Rot PRIVAT der 
perfekte Begleiter dazu. 

Die Trauben für die Cuvée Rot PRIVAT wachsen an rund 20 
Jahre alten Merlot- und St. Laurent-Rebstöcken und reifen 
nach schonender Lese für etwa zwölf Monate in Barrique-
Fässern. Das Ergebnis der Komposition aus je 50 % der 
Sorten ist ein saftiger Rotwein mit anregender Säure und 
sanftem Schmelz. Die Aromatik reicht von Waldbrombeere 
und dunkler Pflaume über würzige Vanille bis zu feinen 
Röstnoten und einem Hauch Karamell. Der Nachhall präsen-
tiert sich frisch und mit mineralischer Klarheit.

WEIN-KATEGORIE »AUSZEICHNUNG«   
Nach vielen vorangegangenen Auszeichnungen erlangte 
das Weingut Pfaffl auch 2024 den Titel Bester Produzent 
Österreich – und das sowohl auf der Mundus Vini als 
auch im Genussmagazin Selection.

2 02 1  CUVÉE ROT PRIVAT  
Trocken, Niederösterreich, WEINGUT R. & A. PFAFFL

Merlot, Sankt Laurent

2027

18-19° C 

trocken	

MUNDUS VINI &  
GENUSSMAGAZIN SELECTION

BESTER PRODUZENT 
ÖSTERREICH 



DE UT SCHLAND 4
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BADEN

DIE REGION

DAS WEINGUT

ALLGEMEINES ZU WEINEN AUS BADEN
 
Das warme Klima der Region zeigt sich in der Auswahl der Rebsorten und der daraus resul- 
tierenden Weinstile: Badische Weine sind insgesamt etwas gehaltvoller und kräftiger als ihre  
Pendants aus anderen Regionen. Vor allem die Burgunder wie Grau-, Weiß- und Spätburgunder  
gedeihen hier bestens und sind die Aushängeschilder der Region. In den etwas kühleren nörd- 
lichen Gefilden bieten die Granitböden auch dem Riesling eine hervorragende Heimat. In den  
vergangenen Jahren ist Baden mit Rebsorten wie Chardonnay oder Sauvignon Blanc ausge- 
sprochen erfolgreich. Der größte Teil der badischen Weinerzeugung entfällt hier auf Genossen-
schaften, die hier eine lange Tradition und ein überragendes Qualitätsniveau aufweisen.

Das Anbaugebiet Baden zieht sich als schmaler 
Streifen entlang des Rheins über eine Distanz von 400 
Kilometern von Franken über den Schwarzwald bis 
hinunter an den Bodensee. Gleichzeitig ist Baden auch 
das wärmste Weinbaugebiet Deutschlands mit knapp 
2000 Sonnenstunden pro Jahr und verhältnismäßig 
wenig Regen. Baden profitiert dabei ähnlich wie das 
gegenüberliegende Elsass vom Gebirgszug der Vogesen, 
an dessen Westflanke sich die meisten Tiefdruckgebiete 
abregnen. Über die weite Distanz weist Baden eine Vielfalt 
unterschiedlichster Bodenstrukturen auf, von Granit, 
Kalk und Löss bis hin zu Vulkangestein. Das ermögli-
cht einer Vielzahl unterschiedlicher Rebsorten beste 
Entfaltungsmöglichkeiten.

Die Winzergenossenschaft Königschaffhausen gilt unter Fachleuten und Weinkritikern als einer 
der besten Herkünfte Deutschlands für anspruchsvolle Weine. Wein selbst wird in Königschaffhausen 
bereits seit über sechs Jahrhunderten angebaut, wie eine Urkunde aus dem Jahr 1363 belegt. Die 
Genossenschaft wurde vor 90 Jahren gegründet und vinifiziert heute Trauben von 370 Winzern. Die 
WG Königschaffhausen gilt als eine der großen Pioniere im deutschen Genossenschaftswesen. Viele 
der Weine des Hauses konnten auf Vergleichsverkostungen punkten und hohe Auszeichnungen 
gewinnen. Darüber hinaus hat es wesentlich zum Bekanntheitsgrad badischer Weine rund um den 
Globus beigetragen.

2020 KAISERSTRASSE SPÄTBURGUNDER ALTE REBEN  
Trocken, Kaiserstuhl, Baden, WG Königschaffhausen

Das Führungsteam um Michael Eißler (links),  
Reiner Roßwog (mitte) und Harald Henninger (rechts).



°C

WEINBESCHREIBUNG

IHRE DEGUSTATIONS-NOTIZEN

UNSERE EMPFEHLUNG  
ZU FOLGENDEN SPEISEN  
Der harmonische, samtig-weiche 
Spätburgunder passt hervorragend 
zu Braten und Wild. Unser Tipp: ein 
klassischer, geschmorter Rinderbraten 
mit Wurzelgemüse und Kartoffeln aus 
dem Ofen. 

Der herrliche Spätburgunder Alte Reben der vielfach 
prämierten Winzergenossenschaft Königschaffhausen-
Kiechlinsbergen am Kaiserstuhl lässt keine Wünsche offen. 
Im Geschmack ist er trocken, dabei samtig-weich, mit fruch-
tigem Aroma von Waldbeeren und Kirschen. Sein Säure- und 
Tanningehalt stehen im harmonischen Einklang zueinander. 
Man meint förmlich, die vielen Sonnenstunden zu spüren, die 
die Trauben für den Wein zur perfekten, vollen Reife gebracht 
haben! 

WEIN-KATEGORIE »EXKLUSIVITÄT«   
Dieser Spätburgunder aus alten Reben wurde exklusiv 
für HAWESKO vinifiziert und ist ausschließlich bei uns 
erhältlich. 

2 020  KAISERSTRASSE SPÄTBURGUNDER ALTE REBEN  
Trocken, Kaiserstuhl, Baden, WG Königschaffhausen

Spätburgunder

2027

18° C 

trocken	



DIE REGION

DAS WEINGUT

ALLGEMEINES ZU WEINEN AUS BORDEAUX
 
Die Weine des Médoc sind von der Rebsorte Merlot geprägt. Sie verleiht ihnen ihre Frucht, 
Intensität und den sanften Charakter. Wie alle Bordeaux-Weine aber sind auch sie in der Regel 
Cuvées, in denen außerdem Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Malbec und Petit Verdot 
zum Einsatz kommen. Die genaue Zusammensetzung differiert von Jahr zu Jahr und ist in den 
meisten Fällen ein gut gehütetes Geheimnis der Kellermeister. Denn im feinen Ausbalancieren 
der Cuvées dokumentiert sich ihre große Kunst, die die Weine weltberühmt gemacht hat.  

Winemaker Pierre-Yves Joannon

FRANKRE ICH 1
Das Médoc ist die wohl bekannteste Appellation innerhalb 
der Bordeaux-Region. Das Gebiet liegt auf der Halbinsel 
zwischen der französischen Atlantikküste und der 
Gironde. Es gehört mithin zum linken Ufer in Bordeaux. Die 
karge Landschaft mit ihren Dünen und Kieferwäldern ver-
rät kaum etwas von der Fruchtbarkeit der hiesigen Böden. 
Dennoch ist das Uferland im Südwesten Frankreichs eines 
der bedeutendsten Rotweingebiete der Welt. Dazu trägt 
natürlich auch das milde Klima bei. Einige der berühm-
testen Châteaus und großen Namen der Weinwelt sind im 
Médoc zu Hause. 

Château Roquegrave gehört zum Besitz der Familie Joannon. Seit der zweiten Hälfte des 
19. Jahrhunderts ist sie im Weinbau tätig und verfügt über die höchstgelegenen Weinberge der 
Gemeinde Valeyrac mit Blick auf die Gironde. Sandig-kiesige Böden und Lehm bieten die guten 
Bodenbedingungen für die Weine des Betriebes. Das Team aus Familienmitgliedern und langjährigen 
Mitarbeitern, geführt vom erfahrenen Önologen Pierre-Yves Joannon, arbeitet, selbstverständlich 
und auf höchster Stufe zertifiziert, umweltschonend. Besonders stolz ist man darauf, dass Château 
Roquegrave seit 1932 zu den Cru Bourgeois gehört, die den strengen Qualitäts-Anforderungen genü-
gen müssen und neben den fünf Cru-Klassen in Bordeaux die »bürgerliche Klasse« bilden. 

Elsass

Chablis
Burgund

Beaujolais

St. Chinian

Languedoc

Roussillon

Cahors
Armagnac Gascogne

Bergerac

Loire

Brest

Corbières

Champagne

Paris

Lyon

Rhône

Marseille

B0RDEAUX

20 19  CHÂTEAU ROQUEGRAVE  
Médoc AOP, Cru Bourgeois, Château Roquegrave



°C

WEINBESCHREIBUNG

IHRE DEGUSTATIONS-NOTIZEN

UNSERE EMPFEHLUNG  
ZU FOLGENDEN SPEISEN  
Ein Klassiker der französischen Küche, 
das Ratatouille mit seinen Aromen von 
mediterranen Kräutern, passt hervorra-
gend zu diesem Médoc.

Château Roquegrave glänzt mit einer besonders saftigen 
Médoc-Cuvée. Eher unüblich für die Region wird Merlot mit 
60 % der Vortritt vor Cabernet Sauvignon gewährt, 5 % Petit 
Verdot gesellen sich dazu. Der Wein zeigt feine Frucht von 
Cassis und Brombeeren, dazu subtile Noten von Lakritz und 
Pfeffer. Am Gaumen dann präsentiert sich die Cuvée sehr 
harmonisch, mit gut eingebundener Säure und Tanninen, die 
dank des traditionellen Ausbaus im Eichenfass samtig-weich 
geschliffen wurden. Der Nachklang ist lang und intensiv. 

WEIN-KATEGORIE »ENTDECKUNG«   
Wir freuen uns sehr, Ihnen dieses Fundstück aus dem 
Médoc präsentieren zu können. Ein Cru Bourgeois in 
höchster Qualität!

2 0 19  CHÂTEAU ROQUEGRAVE  
Médoc AOP, Cru Bourgeois, Château Roquegrave

Merlot, Cabernet Sauvignon, 
Petit Verdot

2028

16° C 

trocken	



IT AL IEN 2202 1  COLLEZIONE BIANCHI MONTEPULCIANO  
Montepulciano d‘Abruzzo DOC, Umani Ronchi

DAS WEINGUT

ALLGEMEINES ZU WEINEN AUS DEN ABRUZZEN
 
Die hügelige Weinregion Abruzzen erstreckt sich östlich von Rom entlang der Adriaküste. Sie 
gilt als das nördlichste Anbaugebiet Süditaliens. Bekannt sind vor allem die beiden DOC-Zonen 
Trebbiano d‘Abruzzo und Montepulciano d‘Abruzzo. Aus der Gegend stammen neben Rot- auch 
einige Weiß- und Roséweine. Allen gemeinsam ist ihre gute Säurebalance und eine ausgeprägte 
Fruchtnote, verbunden mit einer besonderen Würze.

Ligurien
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Turin

Marken

Gründer Massimo Bernetti mit  
Sohn Michele Bernetti (CEO)

DIE REGION
Die Abruzzen sind der Namensgeber der Rebsorte 
Montepulciano d’Abruzzo. Gut 50 % der Rebflächen 
der Region sind mit Rebstöcken dieser Art bestückt. 
Insgesamt kommt die Montepulciano d’Abruzzo in 
ganz Italien auf etwa 35.000 Hektar Anbaufläche, die 
sich neben den Abruzzen auf die Marken, Apulien und 
Umbrien konzentrieren. Außerhalb des Landes finden sich 
kleine Rebflächen in Australien, Argentinien, Brasilien, 
Neuseeland und Kalifornien. Diese »Rossi« sind weltweite 
Exportschlager. Mit der geschützten Herkunftsbezeichnung 
Montepulciano d’Abruzzo DOC versehene Flaschen ent-
halten mindestens zu 70 % die beliebte Rebsorte aus 
Mittelitalien.

Familie Bernetti und ihr Weinhaus Umani Ronchi blicken bereits auf eine über 60-jährige Geschichte 
zurück. Was 1957 in Cupramontana, im Herzen des Verdicchio Classico, begann, reicht heute mit 
vielen Weinbergen auf 210 Hektar vom Apennin bis an die Adria, von den Marken bis hinunter in die 
Abruzzen. Michele hat die Leitung des Betriebs von seinem Vater Massimo übernommen und arbeitet  
Hand in Hand mit dem Chef-Önologen Giacomo Mattioli. Mit größter Sorgfalt und Strenge überwachen 
sie die Pflege der Weinberge und investieren in die beste Ausstattung im Keller. Bereits seit Jahren 
werden die Weinberge biologisch bewirtschaftet, seit 2015 sind sie offiziell bio-zertifiziert: 
Nachhaltigkeit steht bei Umani Ronchi im Fokus. 

 ABRUZZEN



IHRE DEGUSTATIONS-NOTIZEN

2 02 1  COLLEZIONE BIANCHI MONTEPULCIANO  
Montepulciano d‘Abruzzo DOC, Umani Ronchi

°C

UNSERE EMPFEHLUNG  
ZU FOLGENDEN SPEISEN  
Als Vorspeise empfehlen sich klas-
sische Crostini mit Oliventapenade, im 
Hauptgang passt der Wein hervorra-
gend zu einem Ossobuco.

Von den italienischen Marken aus hat sich das Weingut 
Umani Ronchi einen internationalen Ruf erarbeitet. Dazu trug 
der legendäre Önologe und Schöpfer von Weinen wie dem 
Tignanello und Sassicaia – Giacomo Tachis – ebenso bei, wie 
die Erschließung neuer Weinbaugebiete und Weinen wie dem 
Montepulciano d‘Abruzzo. Der würzig-beerige Charakter macht 
den besonderen Charme aus. Brombeeren, Flieder und erdige 
Noten lassen ihn im Glas strahlen und bella Figura machen.

WEIN-KATEGORIE  
»EINKÄUFERINNEN-TIPP«   
»Die Rebsorte Montepulciano ist der beste Botschafter 
der Abruzzen: Saftig, fein-würzig und harmonisch: Mein 
Genießer-Tipp fürs stimmungsvolle Dinner.« Svenja 
Nickel, Einkäuferin HAWESKO

Montepulciano

2028

16° C 

trocken	

WEINBESCHREIBUNG



Michele Contartese,
General Manager
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I T AL IEN 2

CHIANTI CLASSICO

DAS WEINGUT

DIE REGION

20 19  MELETO TERRAZZA ALTA DAL REGNO DELLE API  
Chianti Classico Riserva DOCG, Castello di Meleto

ALLGEMEINES ZU WEINEN AUS CHIANTI CLASSICO
 
Die Herkunft Chianti Classico gilt ausschließlich für Rotwein, obwohl auch stets Weißwein-
trauben angebaut wurden. Dies hatte durchaus seinen Grund, denn nach der berühmten 
Formel des Barone Ricasoli sollte ein kleiner Anteil Weißwein die Hauptrebsorte Sangiovese 
etwas geschmeidiger und somit früher trinkfähig machen. Heute bestehen die meisten Chianti 
Classico-Weine, nach entsprechenden Änderungen der gesetzlichen Vorschriften, entweder 
komplett aus Sangiovese oder einer geringen Beigabe von Cabernet Sauvignon oder Merlot.  
Mit dem Einzug der modernen Kellertechnik und dem wachsenden Know-how sind auch  
reinsortige Sangiovese heute sehr viel feiner und harmonischer als noch zu Ricasolis Zeiten. 

Die Region Chianti Classico rund um die Orte Radda, 
Gaiolo, Greve und Castellina bildet das Herzstück des 
Chianti. Klimatisch zählt die Gegend zu den eher kühlen 
Klimazonen – Mittelmeer und Adria sind zu weit weg, um 
hier einen maßgeblichen mediterranen Einfluss auszu-
üben. Zusätzlich liegen die Weinberge auf einer Höhe von 
bis zu 750 Metern über dem Meeresspiegel. All das sorgt 
dafür, dass die Weine hier weniger schwer als anderenorts 
in der Toskana ausfallen, dafür aber mit viel Eleganz und 
Finesse ausgestattet sind. Im Chianti Classico entwickelte 
außerdem Barone Bettino Ricasoli vor 150 Jahren die 
berühmte Chianti-Formel zur Erzeugung eines harmo-
nischen Chianti mit dem Hauptfokus auf die Rebsorte 
Sangiovese. Und diese spielt bis heute die Hauptrolle in 
den Rotweinen des berühmten Chianti Classico-Gebiets. 

Wie ein Märchenschloss schwebt das historisch bedeutsame Castello di Meleto über den Weinbergen 
nahe Gaiole. Seit 1969 ist das beeindruckende Bauwerk ein Weingut. Rund 1000 Hektar groß ist das 
Areal von Castello di Meleto, allerdings ist nur ein kleiner Teil davon mit Reben bepflanzt. Natürlich 
wird hier vorwiegend die Chianti-Rebsorte Sangiovese angebaut, die tief in dem für die Region 
typischen Kalk-Mergel-Boden wurzelt. Seit den 1990er Jahren sind aber auch kleine Bestände von 
Merlot und Cabernet Sauvignon hinzugekommen. Die Namen der Weinberge erinnern an die etrus-
kische Vergangenheit der Region. Vor allem in den vergangenen 20 Jahren haben die Weine von 
Meleto zahlreiche Medaillen und Auszeichnungen erringen können.



WEINBESCHREIBUNG

IHRE DEGUSTATIONS-NOTIZEN

Hohe, terrassenförmig angelegte Lagen mit Rebstöcken, 
umschwirrt von zahlreichen Bienen: Dieser Wein stammt aus 
einem einzigartigen Naturbiotop – dem Reich der Bienen, 
Regno delle Api. Das berühmte Castello di Meleto vinifiziert ihn 
aus handgelesenen Trauben, die dank der Höhe viel Aroma 
und zugleich große Finesse mitbringen. Und so entsteht 
saftiger, dichter Genuss mit beerigen Aromen, begleitet von 
Würze, einer zart salzigen Mineralität und samtiger, fülliger 
Struktur.

WEIN-KATEGORIE »AUSZEICHNUNG«   
Beim Tasting des Falstaff verliehen die Kenner dem 
Meleto Terrazza Alta Dal Regno delle Api 92/100 Punkte. 

FALSTAFF

92/100 PUNKTE

2 0 19  MELETO TERRAZZA ALTA DAL REGNO DELLE API  
Chianti Classico Riserva DOCG, Castello di Meleto

UNSERE EMPFEHLUNG  
ZU FOLGENDEN SPEISEN  
Pasta mit kräftiger Sauce, etwa einem 
Wildschweinragout, ist genau das 
Richtige zur eleganten und zugleich  
saftigen Chianti Classico Riserva. 

°C

Sangiovese, Merlot 

2035

15-18°C 

trocken	



DIE REGION

DAS WEINGUT

ALLGEMEINES ZU WEINEN AUS DER COASTAL REGION
 
Die vielschichtigen Böden und das ideale Klima der Coastal Region Südafrikas ermöglichen ein 
breites Spektrum an Rebsorten. Unter den Weißweinen findet man neben den internationalen 
Klassikern wie Chardonnay oder Sauvignon Blanc auch den von der Loire stammenden 
Chenin Blanc, aus dem frische und fruchtige Weine gekeltert werden. Er ist die in Südafrika 
am meisten angepflanzte weiße Rebsorte. Unter den Rotweinen dominieren ebenfalls inter-
nationale Sorten wie Cabernet Sauvignon und Merlot. Syrah ist ein weiterer ausgespro-
chenen vielversprechender Schwerpunkt, und mit Pinotage kann man zudem eine eigene 
Rebsorte aufweisen, die sich immer größerer Beliebtheit erfreut.

Rund um Kapstadt und entlang der Küste liegt die soge-
nannte Coastal Region Südafrikas. Dort wurden vom 
Niederländer Jan van Riebeeck in den 1650er Jahren 
die ersten Rebstöcke des Landes gepflanzt. Die Region 
profitiert in hohem Maße vom Einfluss des Atlantiks, der 
ein Klima erzeugt, das irgendwo zwischen atlantisch 
und mediterran liegt und immer frische Brisen in die 
Weinberge bringt. Zu den bekanntesten Anbaugebieten 
innerhalb der Coastal Region gehören die Bereiche 
Constantia, Darling, Franschhoek, Paarl, Stellenbosch und 
Swartland. Neben hervorragenden Weiß- und Rotweinen 
entstehen in der Coastal Region Schaumweine, die Cap 
Classique genannt werden, sowie Süßweine, die bereits 
vor Jahrhunderten weltberühmt waren.

Das Weingut Wildeberg liegt oberhalb der Stadt Franschhoek inmitten einer Weinregion, die bereits 
seit 350 Jahren existiert. Es gehört zum weltumspannenden Unternehmen Paul Boutinots, der wie 
kein Zweiter ein Gespür für besondere Terroirs hat. JD Roussouw ist der Winzer, der das Weingut 
von Beginn an aufbaute. Er entstammt einer Weinfamilie in Paarl, studierte Önologie in Stellenbosch 
und fand mit Wildeberg genau den Ort, den er suchte. Mit großer Liebe und Respekt vor der Natur 
erzeugt er Weine, die ihr Terroir und ihre Herkunft deutlich spiegeln. Wein entsteht für ihn im 
Weinberg, er greift so wenig wie möglich ein, sowohl im Reifeprozess als auch im Keller. 

SÜDAFRIKA 6
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2024  CAPE WILD OLD BUSH VINES PINOTAGE  
WO Coastal Region, Boutinot

JD Rossouw und Ryno Booysen



°C

WEINBESCHREIBUNG

IHRE DEGUSTATIONS-NOTIZEN

UNSERE EMPFEHLUNG  
ZU FOLGENDEN SPEISEN  
Ein so junger, frischer Pinotage passt 
bestens zu gebratenem Geflügel, aber 
auch zu Pasta in Sahnesaucen oder 
einem knackigen Salat. 

Kräftig, unverfälscht, wild und intensiv: Das ist ein typischer, 
klassischer Südafrika-Pinotage! Er stammt von Buschreben, 
wie sie charakteristisch sind für die Weinberge am Kap. Der 
Cape Wild vereint die reife Frucht von Pflaume und Kirsche 
mit Noten von Gewürzen wie Zimt und Nelken. Dazu kommt 
ein weicher, sanfter Ton vom Fassausbau. Seine Struktur ist 
dank samtiger Tannine angenehm weich und geschmeidig.

WEIN-KATEGORIE »WINZER-TIPP«   
»Entdecken Sie mit dem Cape Wild mein Südafrika wie 
ich es liebe. Ganz pur, unverstellt und geradlinig.« 
JD Rossouw

2 024  CAPE WILD OLD BUSH VINES PINOTAGE  
WO Coastal Region, Boutinot

Pinotage

2028

18° C 

trocken	
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