6431804

PHAWESKO Select

JEDER WEIN EIN ERLEBNIS

Sehr geehrte Freundinnen und Freunde von HAWESKO Select,

genieBen Sie auch die langer werdenden Tage und die Helligkeit, die damit stetig zunimmt?
Eine wunderbare Zeit des Jahres und des Aufbruchs — und Zeit fiir etwas Neues: fir
Ihr aktuelles Weinpaket von HAWESKO Select!

Fiir genau diese Tage, die man schon gemiitlich auf der Terrasse, dem Balkon oder im
Park verbringen kann, sind der Mompertone Monferrato aus Piemont, die Pfalzer Vier
Jahreszeiten Cuvée Rot und der klassische Médoc Chateau Lys de Taste die perfekten,
fruchtig intensiven Begleiter.

Und falls das Wetter mal nicht ganz so frithlingshaft daherkommt: Der apulische Oseo
Nero di Troia, der Faustino Rivero Ulecia Garnacha aus Navarra und der Terravent du
Roc Catalanes vom FuB der Pyrenden entfiihren Sie in sonnenverwohnte Landschaften
und verwohnen Sie mit Weinerlebnissen, die den Sommer vorwegnehmen.

Ihre Weinsammelkarten erhalten Sie digital

Zu jedem Wein stellen wir Ihnen interessante Informationen online
bereit unter folgendem Link (oder scannen Sie einfach den QR-Code):

GenieBen Sie ein Paket voller wunderbarer Wein-Erlebnisse!

Ihr HAWESKO Selzc-Team

PS: 12 fiir 11-Angebot

12 Flaschen gekauft, 11 bezahlt! Der Extra-Vorteil fiir Thre Nachbestellung:

Bei Bestellung von 12 Flaschen Ihres Lieblingsweins aus IThren HAWESKO
Select-Paketen bezahlen Sie nur 11.

Jetzt sichern unter: hawesko.de/12fuer11

Hier finden Sie auch die Artikelnummern fiir eine telefonische Nachbestellung.

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor, Hawesko Select, 22791 Hamburg
Telefon 04122 50 45 48 - E-Mail: service@hawesko-select.de - hawesko.de



Online:

hawesko.de

per Post:

PHAWESKO Select

JEDER WEIN EIN ERLEBNIS

per Telefon:
04122 5045 48

mit Bestellschein

(Mo.~Fr. 9-17 Uhr)

Ihre Nachbestellung

12 fiir 1

Bei Bestellung von 12 Flaschen eines Weines aus Ihren Hawesko Select-
Paketen bezahlen Sie nur 11 - eine Flasche erhalten Sie gratis!
Bitte geben Sie bei Bestellungen online oder telefonisch untenstehende Art.-Nr. an.

Kunden-Nr., falls zur Hand |
HA289

Angebot

| Bitte fillen Sie den Bestellschein in Druckbuchstaben aus.

Ihre Adresse:

Vorname
Name

Firma

StraBe/Hausnumme

PLZ Ort

Achtung: Bei abweichender Lieferadresse bitte hier Ihre Lieferanschrift eintragen:
Vorname

Name
Firma
StraBe/Hausnummer

PLZ Ort

Menge  Art-Nr. Bezeichnung Preis je Fl. Literpreis
738172 Mompertone Monferrato €190 €2120
219 676 Terravent du Roc Catalanes €699 €932
810 829 Vier Jahreszeiten Cuvée Rot €1090 €1453
443 553 Faustino Rivero Ulecia Garnacha €995 £1327
685 624 Chateau Lys de Taste €995 €1327
710 598 Oseo Nero di Troia €995 €1327

4‘ Tragen Sie |hre E-Mail-Adresse ein, um eine Versandbestatigung und regelmaBig Informationen
\"7~ = zu unseren ahnlichen Produkten zu erhalten. Widerspruch ist jederzeit maglich.

E-Mail-Adresse

-

Ausfuhrliche Hinweise zu den Bestellbedingungen siehe Rickseite. _I

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor - Hawesko GmbH
22791 Hamburg « Tel 04122 50 45 48 « Fax 04122 50 44 77 « Hausanschrift: Friesenweg 24 « 22763 Hamburg



Unsere Lieferkonditionen

Je Lieferadresse gilt:

Wir liefern bereits - Bestellungen ab einem - Fiir Bestellungen mit einem
ab einem Warenwert I Warenwert von € 100,- liefern I Warenwert unter € 100,- berechnen
von € 25~ wir VERSANDKOSTENFREI wir nur € 4,90 Versandkosten

Nahere Informationen zu unseren Premium-Lieferservices, Termin-Lieferung, Paket-Service sowie Auslandsversendung finden Sie unter
www.hawesko.de/service/lieferkonditionen

Allgemeine Geschaftsbedingungen

1. Geltungsbereich: Fir alle Bestellungen aus diesem Werbemittel gelten die nachfolgenden AGB. 2. Vertragsschluss: Die Darstellung der
Produkte im Katalog stellt kein rechtlich bindendes Angebot, sondern eine unverbindliche Ansicht dar. Durch Absenden des Bestellscheins oder
durch telefonische Bestellung geben Sie eine verbindliche Bestellung ab. Die Bestétigung des Zugangs Ihrer Bestellung erfolgt bei Online-
Bestellungen per E-Mail unmittelbar nach Eingang Ihrer Bestellung. Diese Bestelleingangsbestétigung stellt keine Annahme Ihres Angebotes
dar. 3. Zahlarten: Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte (Visa, MasterCard, American Express), PayPal und Lastschriftverfahren.
Wenn Sie per Kreditkarte, Vorkasse oder PayPal zahlen, kommt der Kaufvertrag mit Ihrem Erhalt der Bestellbestatigung zustande. Bei allen
anderen Zahlarten kommt der Kaufvertrag zustande, sobald Sie unsere Versandbestatigung per E-Mail erhalten; spatestens jedoch, wenn Sie
die Ware erhalten. Die Rechnungen sind innerhalb von 20 Tagen nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abziige zahlbar. Bei Erst-
bestellungen, abweichender Lieferanschrift, je nach Héhe des Kaufbetrags, bei offenen Rechnungen und je nach Bonitat behalten wir uns vor,
einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Wenn Sie sich im Hinblick auf eine an uns zu zahlende Forderung im Zahlungsverzug befinden, behalten
wir uns vor, ab der zweiten Mahnstufe als Ersatz fir den entstandenen Schaden bis zu 4,17 € als Verzugsschaden zu berechnen. Ihnen steht
jeweils der Nachweis frei, dass uns kein oder nur ein geringerer Schaden entstanden ist. Im Ubrigen kinnen wir gesetzliche Verzugszinsen in
Hahe von fiinf Prozentpunkten (iber dem Basiszinssatz der Europaischen Zentralbank berechnen. Die Zahlung von Abo-Lieferungen (Hawesko
Select) per Kreditkarte ist aufgrund der Umsetzung der PSD2-Zahlungsrichtlinie nur bei der ersten Bestellung maglich. Die Folgelieferungen
werden als Kauf auf Rechnung abgewickelt. Lastschrift: Mit Abgabe der Bestellung erteilen Sie uns ein SEPA-Lastschriftmandat. Die
Kontobelastung erfolgt, nachdem Sie die Ware erhalten haben. PayPal: Um den Rechnungsbetrag tiber den Zahlungsdienstleister PayPal
(Europe) S.ar.. et Cie, S.C.A, 22-24 Boulevard Royal, L-2443 Luxembourg (,PayPal’) bezahlen zu konnen, miissen Sie bei PayPal registriert sein,
sich mit Ihren Zugangsdaten legitimieren und die Zahlungsanweisung bestétigen. Weitere Hinweise erhalten Sie im Bestellvorgang. Kreditkarte
und Miles & More: Bei Zahlung per Kreditkarte und bei der Einlosung von Miles & More Pramienmeilen wird Ihr Konto sofort belastet. Dadurch
kommt der Vertrag mit uns zustande. 4. Vertragssprache, Vertragstextspeicherung: Wir speichern den Vertragstext und senden Ihnen die
Bestelldaten und unsere AGB per E-Mail oder mit Auslieferung der Ware zu. Sie stimmen zu, dass die vertragsbezogene Kommunikation in
elektronischer Form, z.B. per E-Mail, erfolgen kann. Ihre Bestelldaten sind aus Sicherheitsgriinden nicht mehr diber das Internet zuganglich.
Ein Vertragsschluss ist in deutscher Sprache méglich. 5. Preise, Lieferbedingungen und Versandkosten: Preise: Alle Preise sind in Euro und
verstehen sich ab Lager als (Brutto)-Flaschen-Einzelpreise. Die Preise sind inkl. der gesetzlichen Mehrwert-, Sekt- und Branntweinsteuer. Die
Mehrwertsteuer wird auf der Rechnung separat ausgewiesen. Es gelten die Preise zum Zeitpunkt Ihrer Bestellung. Alle vorherigen Preise sind
damit ungiiltig - gleich in welchen Medien dargestellt. Lieferbedingungen: Wir liefern bereits ab einem Warenwert von € 25 und nur im
Versandwege. Bei HAWESKO zahlen Sie in der Regel eine Versandkostenpauschale in Héhe von € 490 fir die Lieferung an eine deutsche
Anschrift. Nahere Informationen zu den Lieferkonditionen und Bestimmungen zu ggf. anfallenden Versandkosten erfahren Sie unter www.
hawesko.de/service/lieferkonditionen. Trotz sorgfaltiger Bevorratung kann es vorkommen, dass ein Aktionsartikel schneller als vorgesehen
ausverkauft ist. Wir geben deshalb keine Liefergarantie. Es gilt: Nur solange Vorrat reicht. 6. Eigentumsvorbehalt: Die Ware bleibt bis zur
vollstandigen Bezahlung unser Eigentum. 7. Widerrufsrecht: Verbrauchern steht das gesetzliche Widerrufsrecht, wie in der Widerrufsbelehrung
beschrieben, zu. Unternehmern wird kein freiwilliges Widerrufsrecht eingeraumt. Widerrufsbelehrung: Sie haben das Recht, binnen 12 Wachen
ohne Angabe von Griinden diesen Vertrag zu widerrufen. Die Widerrufsfrist betragt 12 Wochen ab dem Tag, an dem Sie oder ein von lhnen
benannter Dritter, der nicht der Befdrderer ist, die letzte Ware in Besitz genommen haben bzw. hat. Um Ihr Widerrufsrecht auszutiben, miissen
Sie uns — Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor Hawesko GmbH, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel.: 04122 504433, Fax: 04122 504477, E-Mail:
info@hawesko.de — mittels einer eindeutigen Erkldrung (z.B. ein mit der Post versandter Brief, Telefax oder E-Mail) Gber Ihren Entschluss,
diesen Vertrag zu widerrufen, informieren. Sie konnen dafir das Muster-Widerrufsformular verwenden, das jedoch nicht vorgeschrieben ist.
Sie konnen es auf www.hawesko.de/rechtliches/widerruf abrufen. Zur Wahrung der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mitteilung Gber
die Ausiibung des Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist absenden. Folgen des Widerrufs: Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben
wir Ihnen alle Zahlungen, die wir von Ihnen erhalten haben, einschlieBlich der Lieferkosten (mit Ausnahme der zusétzlichen Kosten, die sich
daraus ergeben, dass Sie eine andere Art der Liedferung, als die von uns angebotene, giinstige Standardlieferung gewahlt haben), unverziiglich
und spatestens binnen vierzehn Tagen ab dem Tag zuriickzuzahlen, an dem die Mitteilung Gber Ihren Widerruf dieses Vertrags bei uns einge-
gangen ist. Fiir diese Riickzahlung verwenden wir dasselbe Zahlungsmittel, das Sie bei der urspriinglichen Transaktion eingesetzt haben, es
sei denn, mit Ihnen wurde ausdriicklich etwas anderes vereinbart. Sie verpacken die unangebrochene Ware versandfertig. Wir tragen die
Kosten der Riicksendung. Ende der Widerrufsbelehrung. Besonderheiten zu Ihrem Widerrufsrecht: Bitte beachten Sie, dass kein Widerrufsrecht
besteht bei Vertragen zur Lieferung von Waren, die schnell verderben konnen oder deren Verfallsdatum schnell tiberschritten wirde (dies
betrifft nicht unsere Weine), sowie bei Vertragen zur Lieferung alkoholischer Getranke, deren Preis bei Vertragsschluss vereinbart wurde, die
aber friihestens 30 Tage nach Vertragsschluss geliefert werden kénnen und deren aktueller Wert von Schwankungen auf dem Markt abhangt,
auf die wir keinen Einfluss haben (z.B. Hawesko Subskription). 8. Gewahrleistung: Es gelten die gesetzlichen Bestimmungen.
9. Haftung: Anspriiche des Kunden auf Schadenersatz sind - gleich aus welchem Rechtsgrund - ausgeschlossen. Hiervon ausgenommen sind
Schadensersatzanspriiche des Kunden aus der Verletzung des Lebens, des Kérpers, der Gesundheit oder aus der Verletzung wesentlicher
Vertragspflichten (Kardinalpflichten) sowie die Haftung fir sonstige Schaden, die auf einer vorsatzlichen oder grob fahrldssigen
Pflichtverletzung von Hawesko, deren gesetzlichen Vertretern oder Erfiillungsgehilfen beruhen. Wesentliche Vertragspflichten sind solche,
deren Erfiillung die ordnungsgemaBe Durchfiihrung des Vertrags (iberhaupt erst ermdglichen und auf deren Einhaltung der Kunde vertraut hat
und vertrauen durfte. 10. Jugendschutz: Entsprechend dem Jugendschutzgesetz liefern wir alkoholische Getrénke nur an Personen ab dem
vollendeten 18. Lebensjahr. Unsere Verpackung ist durch einen auffalligen, farbigen Aufkleber gekennzeichnet, mit dem Hinweis, dass keine
Ubergabe an Personen unter 18 Jahren erfolgt. AuBerdem sind die Zusteller bei geringstem Zweifel verpflichtet, sich die Identitat und die
Volljahrigkeit durch das Vorzeigen des Personalausweises bestétigen zu lassen und die Ware nur an volljéhrige Personen auszuhandigen.
11. Datenschutz: Unsere Datenschutzbestimmungen finden Sie auf www.hawesko.de/rechtliches/datenschutz. Verantwortlich fiir Inhalt
und Angebot: Hanseatisches Wein- und Sekt- Kontor Hawesko GmbH. Geschaftsfihrung: Alex Kim, Nicolas Tantzen, Souha Arbach,
Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel.: 04122 504433, Fax: 04122 504477, E-Mail: info@hawesko.de, Handelsregistereintrag: HRB 99024
Amtsgericht Hamburg, USt-Identifikationsnr.: DE 250025694.

So erreichen Sie uns

JEDERZEIT auf PRAKTISCH mit der  SCHRIFTLICH per E-Mail unter ~ PERSONLICH unter > FOLGEN
www.hawesko.de  Hawesko.de/app  service@hawesko-select.de  Tel. 04122 50 45 48 (Mo.-Fr. 9-17 Uhr) n @ Sie uns



Siidtirol
] ) Trentin
Eine ganz besondere Stellung nimmt das Piemont unter

Italiens Weinbauregionen ein. Gelegen in einem weitldu- B"ZE".

figen Talkessel, umringt von Bergen, ist die Landschaft Lombardei Frinul
des Piemont die einzige Region, die nicht dem Einfluss des A 1»

Meeres unterliegt. Das dadurch herrschende kontinentale :

Klima mit warmen Sommern und kalten Wintern, das seinen @ Rl Fomagna
nachhaltigen Einfluss auf die Higellandschaft des Piemont Ligurien

entfaltet, hat einen faszinierenden Rebsortenspiegel her- Qlores; Marken

vorgebracht. Hier lasst sich Italien von einer groBartigen oot s

kulinarischen Seite genieBen, ebenso wie von seinen moren Abruzzen
landschaftlichen Reizen. Weine wie Barolo oder Barbaresco Lt Molise

haben das Piemont weltberihmt gemacht — heute stehen Neapel @) Apulien
diesen Ikonen Weine wie Barbera oder Dolcetto zur Seite,

die in gleicher Weise Genussfreuden pur spenden. Sardinien

13141255
e

el Albiera Antinori ist fir das piemontesische Weingut

3 von Antinori, Prunotto, verantwortlich.
Das Haus Prunetto kann auf eine iber 100-jahrige Geschichte zuriickblicken, wurde aber urspriinglich im
Jahr 1904 als Kooperative unter dem Namen Ai Vini delle Langhe gegriindet. Als diese wenige Jahre spa-
ter zu scheitern drohte, ibernahm der junge und engagierte Alfredo Prunotto die Verantwortung fir den
Betrieb. Unter seinem Namen fanden die Weine als einer der ersten piemonteser Erzeuger weltweiten
Absatz. 1990 suchte Prunotto die Kooperation mit Marchese Antinori, was dem Haus zu einem maBgeb-
lichen Qualitatsschub verhalf. Heute leitet Albiera Antinori, die alteste Tochter des Marchese, den Betrieb,

Venetien @ Venedi

Kampaniea Basilicata

@ Cagliari Kalabrien

@ Palermo

der sich unter ihrer Agide zu einem der erfolgreichsten Spitzen-Erzeuger Norditaliens entwickelt hat.

MONFERRATO
D.0.C.

: Die besondere Lage des Piemont mit seinen speziellen klimatischen Verhaltnissen bedingt eine
Thnols- besondere Vielfalt wie auch Stilistik der hier wachsenden Weine. Schwerpunkt liegt wegen der
warmen Sommermanate auf Rotweinen, deren beriihmteste Vertreter die Weine aus Baralo und
Barbaresco darstellen. Sie werden aus dem Nebbiolo, einer der vielleicht groBten Rotweinsorten
der Welt, erzeugt. Daneben erfreuen sich Weine aus den Sorten Barbera und Dolcetto zunehmend
groBer Beliebtheit, da sie dber einen einzigartigen und nicht kapierbaren Charakter verfigen. Mit
dem Gavi und dem Arneis werden aber auch interessante WeiBweine erzeugt und der zart perlen-
de Moscato d"Asti ist in Italien zu einem schénen Dessert kaum wegzudenken.




2025 MOMPERTONE MONFERRATO

Monferato DOC, Casa Vinicola Prunotto

Der Mompertone zeigt sich im Glas in tiefem Rubinrot. In der
Nase entfalten sich reife Pflaumen und frische Kirschen,
erganzt durch dezente Gewiirz- und Kaffeenoten sowie einen
Hauch Veilchen. Am Gaumen wirkt der Wein ausgewogen und
ruhig, mit samtiger Textur und gut eingebundenen, weichen
Tanninen. Die Cuvée aus Barbera und Syrah verbindet piemon-
tesische Frische mit moderater Wiirze und verleint dem Wein
Struktur, ohne ihn schwer wirken zu lassen.

»Eine stimmige Cuvée mit viel Balance: saftige Frucht,
feine Wiirze, angenehme Tannine - fir mich der perfekte
Allrounder!« Svenja Nickel, HAWESKO-Einkauferin Piemont

Mrcitene

MONFERRATO
D.0.C.

T

Barbera, Syrah
2031
16°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

GenieBen Sie diesen Wein zu Schmor-
gerichten wie Boeuf Bourgignon, wiir-
zigem Kase oder Pasta.




Die IGP Cotes Catalanes liegt im auBersten Stden Frank-
reichs, dort, wo das Roussillon an Spanien grenzt und

Mittelmeer, Pyrenden und karge Higellandschaften auf- Champagne
einandertreffen. Das Klima ist gepragt von viel Sonne, ® prest Paris g Flsass
trockenen Sommern und kihlenden Winden wie der Laire .
Tramontane. Die Boden sind &uBerst vielféltig und reichen gy
von Schiefer tber Kalk bis zu Kies und Sand. Dies erlaubt Lyon ®

Beaujolais

den Winzerinnen und Winzern eine groBe stilistische
Bandbreite von autochthonen Rebsorten wie Grenache

. L. . . . Bordeaux Rhdne
und Carignan bis hin zu internationalen Sorten. Oft zeigen - Bergerac
die Weine eine klare Frucht, mediterrane Wiirze und einen . "
. ahors L.

unverstellten, terroirbetonten Charakter. e St. Chinian Marseille

Bascogne ®
Corbieres
Roussillon

Guillaume Bonzoms,
Geschaftsfiihrer und Onologe von Alma Cersius

Der Leitgedanke von Alma Cersius ist so simpel wie herausfordernd: Ein Glas Wein sollte nichts
als kostlich sein. Was einfach Klingt, ist natdrlich mit einer groBen Anstrengung, aber auch mit viel
Leidenschaft verbunden. Und die bringen die rund 120 Winzerinnen und Winzer der erfolgreichen
Genossenschaft zur Genidge mit. Auf dem Gebiet der Region Languedoc bewirtschaften sie auf nach-
haltige Weise und im Einklang mit der Natur ihre Weinberge. Die Reben profitieren von den typischen
Kieselsteinbdden und viel Sonne, deren Hitze von der Nahe zum Mittelmeer abgemildert wird. In dem
hibschen Stadtchen Béziers befindet sich der Sitz von Ama Cersius, und hier trifft all das Know-how
der engagierten Weinmachenden auf die langjahrige Erfahrung von Onologe Guillaume Bonzoms, der
seit 2005 den Weinkeller fihrt. Und das mit sehr viel Erfolg, gewinnen die Weine doch immer wieder
auf zahlreichen Verkostungswettbewerben.

Das Languedoc-Roussillon erstreckt sich entlang der sidfranzdsischen Mittelmeerkiste von der
Rhone bis zu den Pyrenden und zahlt zu den gréBten zusammenhangenden Weinregionen der Welt.
Die Landschaft ist gepragt von Kiistebenen, kargen Higeln, Kalk- und Schieferbdden sowie dem
Einfluss von Meer und Gebirge. Lange Zeit vor allem fir Massenweine bekannt, hat sich die Region

COTES CATALANES

R in den letzten Jahrzehnten grundlegend gewandelt. Heute steht die individuelle Handschrift der
Winzer im Mittelpunkt. Grenache, Syrah, Carignan und Mourvedre pragen die Rotweine, wahrend
WeiBweine aus Grenache Blanc, Picpoul oder Rolle zunehmend an Profil gewinnen.




2024 TERRAVENT DU ROC CATALANES

Cotes Catalanes IGP, Alma Cersius

Der Terravent stammt aus dem tiefen Stiden Frankreichs, nahe
der Pyrenden, wo Wind, Sonne und karge Baden den Weinbau
pragen. Die Cuvée aus Carignan, Grenache und Syrah zeigt eine
konzentrierte, dunkle Frucht mit Anklédngen reifer Beeren und
mediterraner Kréuter. Am Gaumen wirkt der Wein dicht und
strukturiert, mit spirbarer Kraft und qut eingebundener Saure.
Reife Tannine und eine klare Linienfihrung verleihen ihm Tiefe
und Ausgewogenheit.

COTES cATA ES
| 'NOIcATION GéogRAPRIOUE PROTEREE

Dieser Wein entstand exklusiv fir HAWESKO und ist nur
bei uns erhaltlich.

Carignan, Grenache, Syrah
2032
16-18°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Bei diesem Wein darf es etwas deftiger
zugehen. Probieren Sie ihn zu Lammkarree
mit Honig-Thymian-Kruste, Tagliatelle mit
Pilzen oder kraftigem Hartkdse.




Die Pfalz zahlt zu den wdarmeren Weinbaugebieten
Deutschlands und gleichzeitig zu den niederschlagsarmen.

So konnen die Trauben am Stock sehr gut ausreifen, was @ tamburg
den Weinen einen vollmundigen Charakter verleiht. In der
Pfalz sind traditionelle Reben wie Riesling, WeiB- oder Beﬂ
Grauburgunder zu Hause. Aber im warmen Klima gedei-
hen auch Sorten wie Merlot, Syrah, Chardonnay und e Saal-
Sauvignon Blanc. Mit ihrem breiten Sortenspiegel und der L Unstrut Sachsen
Offenheit in Richtung Frankreich wurde die Pfalz zum Motor b K:;::z""ei“ .
des deutschen Rotweinwunders, und beweist, dass auch in Mosel @ Rheingau
Deutss:hland .die Produkti.[)n von"qghalvtvollen, tieffarbigen :::;er Nahe ::::;n @ Franen
und karperreichen Rotweinen maglich ist. Wirzburg
Wiirttemberg
@ Stuttgart
Miinchen
Baden ®

Vier Jahreszeiten Winzer: Geschaftsfihrer Riidiger Damian,
Winzer Martin Freund und Kellermeister Volker Richter

Die Winzer der 1900 gegriindeten Pfalzer Genossenschaft Vier Jahreszeiten bewirtschaften
Weinberge rund um Bad Dirkheim und in den Nachbargemeinden. Angebaut werden sowahl Pfalzer
Klassiker wie Riesling und Grauburgunder als auch internationale Rebsorten wie Sauvignon Blanc
und Merlot. Neue, pilzresistente Sorten wie Sauvitage und Souvignier Gris finden sich ebenso im
vielseitigen Portfolio der Winzergenossenschaft wie Sekt, Kabinett- oder Spatlese-Weine. Bei der
Erzeugung ihrer »Pfalzer Weinspezialitaten« setzen die Winzer bedingungslos auf Qualitat - ein Kurs,
der sich auszahlt, wie unter anderem die Pramierung als beste Winzergenossenschaft der Pfalz beim
Leistungstest der Genossenschaften 2023 von Mundus Vini beweist.

Das moderate Klima in der Pfalz bietet beste Voraussetzungen fiir den Anbau unterschiedlicher
Rebsorten - sowohl in WeiB als auch in Rot. Natrlich spielt in der Pfalz bei den WeiBweinen
Riesling eine tragende Rolle, doch auch WeiB- oder Grauburgunder fiihlen sich entlang der
Deutschen WeinstraBe Gberaus wohl. Der Einfluss des nahgelegenen Frankreichs zeigt sich
ebenso in den pfalzischen Weinbergen: Rote Sorten wie Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot
Noir oder Syrah werden gerne gepflanzt und sowohl reinsortig als auch als Cuvée ausgebaut.
WeiBwein-Fans erfreuen sich neben den genannten Sorten auch an Weinen aus Scheurebe oder
Traminer, die hier fruchtig und sehr duftig ausfallen.




2024 VIER JAHRESZEITEN CUVEE ROT

Trocken, Pfalz, Vier Jahreszeiten Winzer

In dieser Cuvée verbinden die Vier Jahreszeiten Winzer
Cabernet Sauvignon mit Schwarzriesling, der in Frankreich
als Pinat Meunier besonders aus der Champagner-Produktion
bekannt ist. Die ungewdhnliche Kombination zeigt eine aus-
gewogene Stilistik, in der dunkle Beeren und rote Kirschen im
Vordergrund stehen. Der Schwarzriesling steuert Saftigkeit,
feine Wirze und eine lebendige Frische bei, wahrend der
Cabernet Struktur und Tiefe einbringt. Am Gaumen wirkt der
Wein trocken und harmonisch mit weichen, gut integrierten
Tanninen.

Die Vier Jahreszeiten Winzer wurden vom Branchen-
magazin Weinwirtschaft zur besten Pfalzer Winzerge-
nossenschaft 2023 gewahlt.

A
N

e

CUVEE ROTWEIN

TROCKEN
__PFALZ

Cabernet Sauvignon,
Schwarzriesling

2029
18°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Dieser Wein schmeckt hervorragend zu
gebratener Entenbrust oder auch zu
einem wiirzigen Linsen-Dal.




Navarra gehért zu den altesten Weinregionen Spaniens
und grenzt im Stidwesten an eins der bekanntesten Wein-
gebiete des Landes, die Rioja. Dennoch steht die Region
ihren Nachbarn in nichts nach und zahlt zu den faszinie-
rendsten und abwechslungsreichsten Iberiens. Im Norden,
in den Auslaufern der Pyrenden, ist die Landschaft durch
griine, feuchte Berghange mit angrenzenden Waldern und
Seen gepragt. Der Siden Navarras erstreckt sich dber
sanfte Higel entlang des Flusses Ebro. Bereits seit der
Antike wird hier Wein angebaut, einen ganz besonderen
Boom erlebte Navarra nach der Entdeckung Amerikas Ende
des 15. Jahrhunderts.

in Crianza-Qualitat.

GARNACHA
NAVARRA

nnnnnnnnnn ON DE ORIGEN
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7 JesUs Rivero und seine Sohne
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Die Bodegas Faustino Rivero Ulecia wurden 1899 in der Stadt Arnedo von Olegario Rivero gegriin-
det. Heute gehdrt das Weingut zur Gruppe Marqués del Atrio, einem der wichtigsten Erzeuger der
DOCa Rioja. 1985 beschloss Jesus Rivero (vierte Generation), auch Trauben aus der angrenzenden
Region zu keltern, denn Navarra bietet die ideale Erganzung des Rioja-Portfolios: von legendaren
Rosés bis zu saftigen jungen Rotweinen, von kostlichen Chardonnays bis zu groBartigen Rotweinen

Die unterschiedlichen Klimabedingungen und Bdden der D.0. Navarra bilden die Basis fir eine
Vielfalt von Weinen. Im Norden entstehen eher frische und fruchtige Weine, im Siiden werden
sie tendenziell fiilliger und runder. Lange Zeit war die Region nur fiir Rosé bekannt, auch heute
noch gelten die »Rosados« als die besten in ganz Spanien. Die Basis hierfir und fir die fruch-
tigen Rotweine der Region bildet Garnacha, welche neben dem kraftig-wirzigen Tempranillo
die wichtigste Rebsorte ist. Zugleich gehdrt neben Garnacha Blanca, Viura und Malvasia auch
Chardonnay zu den bekanntesten Blancos aus Navarra und begeistert sowohl frisch und fruch-
tig als auch gereift und cremig.



2024 FAUSTINO RIVERO ULECIA GARNACHA

Navarra DO, Faustino Rivero Ulecia

Dieser reinsortige Garnacha stammt aus Navarra, wo die
Urform der Grenache-Rebe historisch pragend ist, aber heut-
zutage nur selten sortenrein vinifiziert wird. Im Glas zeigt
der Faustino Riviero Ulecia Garnacha ein helles Rubinrot.
In der Nase treten rote Beerenfriichte wie Erdbeere und
Himbeere hervar, begleitet von dezenten Gewirznoten. Am
Gaumen wirkt der Wein ausgewogen und zuganglich, mit
feiner Struktur, zurickhaltender Saure und samtig weichen
Tanninen, die den fruchtbetonten Stil unterstreichen.

»Feinsinnig fruchtig, raffiniert wirzig - bei diesem Wein
tritt Navarra aus dem Schatten der Riojal« Jesus Rivero,
Leiter der Bodegas Riviero Ulecia

Garnacha

2030

16-18° C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Dieser Garnacha passt wunderbar zu
gebratenem und geschmortem Fleisch,
zu Wurst und gegrillter Paprika.




Das Médoc ist die wohl bekannteste Appellation innerhalb

der Bordeaux-Region. Das Gebiet liegt auf der Halbinsel

zwischen der franzosischen Atlantikkiste und der Gironde. Champagne
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Das Traditionshaus Borie-Manoux gehdrt seit 1870 zu den renommierten Bordeaux-Weingiitern
und verbindet jahrzehntelange Erfahrung mit moderner Onologie. Gegriindet im 19. Jahrhundert,
bewirtschaftet das Weingut sowohl klassische Médoc- und Haut-Médoc-Lagen als auch erst-
klassige Chateaus, die internationale Anerkennung genieBen. Mit seinem breiten Portfolio von
reinsortigen Weinen bis zu charaktervollen Cuvées zeigt Borie-Manoux das Potenzial der Region
GRAND VIN DE BORDEAUX - i in seiner ganzen Vielfalt.

o Dkt

MEDOC

APPELLATION D'O

2023

RIGINE PROTEGEE

PRODUIT DE FRANCE

Die Weine des Medoc sind von der Rebsorte Merlot gepragt. Sie verleiht ihnen ihre Frucht, Intensitat
und den sanften Charakter. Wie alle Bordeaux-Weine sind aber auch sie in der Regel Cuvées, in
denen auBerdem Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Malbec und Petit Verdot zum Einsatz
kommen. Die genaue Zusammensetzung differiert von Jahr zu Jahr und ist in den meisten Fallen
ein gut gehitetes Geheimnis der Kellermeister. Denn im feinen Ausbalancieren der Cuvées doku-
mentiert sich ihre groBe Kunst, die die Weine weltberiihmt gemacht hat.




2023 CHATEAU LYS DE TASTE

Meédoc AOP, Borie-Manoux

Die Cuvée des Chateau Lys de Taste vereint Cabernet Sauvignon
und Merlot zu einem ausgewogenen Rotwein. In der Nase zei-
gen sich Aromen reifer Schlehen, Zwetschgen, Veilchen und
Rosenblétter, dazu ein Hauch Lakritze. Am Gaumen treten
Himbeere, Kirsche und Blaubeere in den Vordergrund, unter-
legt von sanften Noten von Sandelholz und Tabak. Der Wein
wirkt rund, harmonisch und gut strukturiert, mit einem aus-
gewogenen Korper und anhaltender Lange, die die klassische
Balance eines Medoc prézise widerspiegelt.

Ein echter Médoc-Geheimtipp: ausgewogen, elegant und
mit beeindruckender Lange.

PRODUIT DE FRANCE

Cabernet Sauvignon, Merlot
2028
14-16° C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Die fruchtig-wirzige Cuvée eignet
sich hervorragend zu LammspieB mit
Berberitzen oder zu Baba Ghanoush.
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Das mittlerweile berihmte Weingut Torrevento liegt in einer Ecke von Murgia, inmitten eines
Naturschutzgebietes, nur einen Steinwurf vom beriihmten Castel del Monte entfernt, welches der
Stauferkaiser Friedrich II. im 13. Jahrhundert errichten lieB. Torrevento wurde zwar erst 1948 gegriin-
det, hat seinen Sitz jedoch in einem Benediktinerkloster aus dem 18. Jahrhundert. Der Name geht
zurlck auf den Flecken Erde auf dem das Kloster ruht: Torre del Vento bedeutet »Turm des Windes«.
Unter dem Einsatz der modernsten Technologien und Verfahren, legt seinen Schwerpunkt allerdings
auf die alteingesessenen, autochthonen Rebsorten der Region, wie etwa den Primitivo. Torrevento hat
mit seinen exzellenten Weinen ganz maBgeblich zur groBen Renaissance dieser Sorten beigetragen.

TORRE VeNTO

Die absoluten Stars in Apulien sind die roten Sorten Negreamaro und Primitive, aus denen
intensive, warme und vollfruchtige Weine mit einer eigenstandigen Charakteristik gekeltert wer-
den. Immer mehr Erzeuger gehen dazu iiber, auf die einheimischen Rebsorten wie auch Nero di
Troia und Susumaniello zu setzen und die Weine mit kompromisslosem Qualitatsbewusstsein
an- und auszubauen. Trotz einer enormen Produktionsmenge findet in der Region seit Jahren
ein konsequentes Umdenken statt. Das Bewusstsein fiir traditionelle Sorten, Okologie und
Nachhaltigkeit trifft dabei auf moderne Kellertechnik und einen Sinn fiir Innovationen.




Der 2024er Oseo Nero di Troia zeigt sich in tiefdunklem Rot
mit violetten Reflexen. In der Nase treten Veilchen und dunkle
Frichte hervor, erganzt von rauchigen Anklangen, die an
Kirsche und einen Hauch Tabak erinnern. Am Gaumen wirkt
der Wein dicht und fruchtbetont, dabei gut ausbalanciert.
Eine zurlickhaltende Wiirze begleitet die kraftige Struktur, die
Tannine sind prasent, aber geschmeidig. Der Abgang ist rund
und samtig und unterstreicht den ruhigen, konzentrierten Stil
dieses apulischen Rotweins.

Dieser Wein ist in Deutschland exklusiv bei HAWESKO
erhaltlich.

Nero di Troia

2029

18-20° C

halbtrocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Pasta mit rotem Pesto, Pizza mit Bresaola
oder auch herzhafte Antipasti mit Wurst
und Kése - dieser Italiener brilliert zu
einheimischen Gerichten.




	HAW_Select_Anschreiben_Fruehjahr 2026_Rot_6431804
	IT - Piemont - Casa Vinicola Prunotto (Antinori) - 6408901
	DE - Pfalz - Vier Jahreszeiten - 6442907
	ES - Navarra - Faustino Rivero Ulecia - 6436572



