Sehr geehrte Freundinnen und Freunde von HAWESKO Select,

sehen Sie es? Wie sich die Blatter langsam verfarben... Und horen Sie es? Wie das Laub
unter den FiiBen raschelt... Spiiren Sie auch die kalte Luft, die abends langsam herein-
zieht und morgens von der Sonne manchmal noch kraftvoll wieder verdrangt wird? Ja,
es ist Herbst. Eine Jahreszeit, in der der eigentlich schon vergangene Sommer noch kurz
aufblitzen kann und der anbahnende Winter ab und an schon die Muskeln spielen lasst.
Doch der Herbst hat auch seine ganz eigene Faszination. Vor allem kulinarisch hat er
einiges zu bieten. Wir freuen uns schon auf genussvolle Stunden in der Kiiche - und
natiirlich am Essenstisch!

Und da diirfen Pilzgerichte selbstverstandlich nicht fehlen! Der Fundstiick Zweigelt
Reserve aus Osterreich ist ein wunderbarer Begleiter zu einer deftigen »Schwammerl«-
Pfanne. Allen Fans der italienischen Kiiche empfehlen wir ein »Ragu di cinghiale« - also
Wildschweinragout. Und dazu ein Glas der Chianti Classico Riserva von Meleto.

Wir wiinschen Ihnen in jedem Fall einen genussreichen Herbst!

Zu jedem Wein stellen wir Thnen interessante Informationen online bereit unter:

12 Flaschen gekauft, 11 bezahlt! Nutzen Sie fiir die Nachbestellung Ihres
Lieblingsweins Ihren Extra-Vorteil: Bei Bestellung von 12 Flaschen eines
Weines aus Thren HAWESKO Select-Paketen bezahlen Sie nur 11 - eine
Flasche dieses Lieblingsweins bekommen Sie von uns geschenkt!

Sichern Sie sich diesen Extra-Vorteil am schnellsten unter hawesko.de/12fuer11
Wir wiinschen viel Vergniigen beim Probieren und GenieBen!

Ihr HAWESKO Selzet/-Team

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor, Hawesko Select, 22791 Hamburg
Telefon 04122 50 45 48 - E-Mail: service@hawesko-select.de - hawesko.de



HAWESKO
Select!

Online: p , per Post: {m ger Telefon:

hawesko.de / * mit Bestellschein 3 4122 5045 48

Ihre Nachbestellung

12 fiir M Bei Bestellung von 12 Flaschen eines Weines aus Ihren Hawesko Select
Paketen bezahlen Sie nur 11 - eine Flasche erhalten Sie gratis!
Bitte geben Sie bei Bestellungen online oder telefonisch untenstehende Art.-Nr. an.

Angebot

| Bitte fillen Sie den Bestellschein in Druckbuchstaben aus. Kunden-Nr., falls zur Hand |

Thre Adresse: HA289

Vorname
Name

Firma

/Hausnumme

Achtung: Bei abweichender Lieferadresse bitte hier Ihre Lieferanschrift eintragen:

Vorname

Name

Firma

StraBe/Hausnummer

PLZ Ort

Menge  Art-Nr. Bezeichnung Preis je Fl. Literpreis
544181 Meleto Chianti Classico Riserva Terrazza Alta €990 €13,20
310141 La Vieille Ferme rouge €990 €1320
615 507 Chéteau Le Bournac €1290 £€1720
535690 The Y Series Merlot €190 €1587
861 514 Fundstlick Zweigelt Reserve €1290 €1720
720 390 Crucillon €599 €799

7@/”\ Tragen Sie |hre E-Mail-Adresse ein, um eine Versandbestatigung und regelmaBig Informationen
7~ zu unseren ahnlichen Produkten zu erhalten. Widerspruch ist jederzeit maglich.

E-Mail-Adresse

Iiusfﬂhrliche Hinweise zu den Bestellbedingungen siehe Riickseite. _I

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor - Hawesko GmbH
22791 Hamburg « Tel 04122 50 45 48 « Fax 04122 50 44 77 « Hausanschrift: Friesenweg 24 « 22763 Hamburg



Unsere Lieferkonditionen

Wir liefern bereits - "!l Bestellungen ab einem l&" Fiir Bestellungen mit einem
ab einem Warenwert I Warenwert von € 100,- liefern I Warenwert unter € 100,- berechnen
von € 25,- —_ wir VERSANDKOSTENFREI ____W wir nur € 6,90 Versandkosten

PREMIUM-LIEFERSERVICES: 24-STUNDEN-LIEFERUNG: Wenn Sie Mo.-Fr. bis 12 Uhr bestellen, liefern wir schon am nachsten Werktag. Fiir
diesen Service berechnen wir nur € 10~ pro Lieferung. TERMIN-LIEFERUNG: Sie bestimmen den Wochentag (Mo.-Sa.), an dem die Lieferung
definitiv erfolgen soll. Fir diesen Wunschtag-Service berechnen wir € 10,- pro Lieferung. PAKETSHOP-SERVICE: Auf Wunsch liefern wir
ohne weiteren Aufpreis an einen »Hermes-Paketshop« in Ihrer Néhe. Details zu unseren Premium-Services gern telefonisch unter 04122
50 44 33 oder auf unserer Website hawesko.de. Die angegebenen Versandkosten und Kosten der Lieferservices gelten nur fir Sendungen
innerhalb Deutschlands. AUSLANDSVERSENDUNGEN: Auf Wunsch versenden wir Weine in fast alle Lander der Welt. Die besonderen
Konditionen und Bestimmungen (z. B. Zdlle) fir Ihr Land besprechen wir gern telefonisch mit hnen: 04122 50 44 33.

Unsere Zahlarten

Sie entscheiden, wie Sie zahlen méchten. Wir beraten Sie gern dazu unter 04122 50 44 33. Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte
(Visa, MasterCard, American Express), PayPal, Giropay und Lastschriftverfahren. Bei Bestellungen mittels Bestellschein bieten wir eine Zahlung
per Rechnung oder Lastschriftverfahren an. Bei Zahlung auf Rechnung liegt diese der Lieferung bei. Bei Online-Bestellungen werden die
Rechnungen per E-Mail versendet. Bei abweichender Lieferanschrift, je nach Hohe des Kaufbetrags, bei offenen Rechnungen und je nach
Bonitat behalten wir uns vor, einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Die Rechnungen sind, wenn nicht anders angegeben, innerhalb von 20 Tagen
nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abziige zahlbar. Sofern Sie per Lastschriftverfahren bezahlen, Idsen wir die Zahlung 7 Tage nach
Rechnungsdatum aus.

P Paypal % gopay @D VISA i

FEcIaN LASTILHRFT

Aligemeine Geschaftsbedingungen

Lieferung: Sofern Sie keinen besonderen Liefertermin bestimmen, die Ware vorrétig ist und an eine Adresse innerhalb Deutschlands geliefert wird, ist
diese innerhalb von 3-4 Werktagen nach Eingang der Bestellung bei Ihnen. Alle gesammelten Informationen zu unseren Lieferkonditionen finden Sie
unter hawesko.de/service/lieferkonditionen. Preise: Alle Preise verstehen sich ab Lager als (Brutto-)Flaschen-Einzelpreise. Die Preise sind inkl. der
gesetzlichen Mehrwertsteuer (im Firmenkundenbereich: (Netto-)Einzelpreise zuzglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer), diese wird auf der Rechnung
separat ausgewiesen. Alle Preise zuziiglich Versandkosten. Die Hohe der Versandkosten kénnen Sie der Seite hawesko.de/service/lieferkonditionen
entnehmen. Es gelten die Preise zum Zeitpunkt Ihrer Bestellung. Alle vorherigen Preise sind damit ungiiltig. Trotz sorgfaltiger Bevorratung kann es
vorkommen, dass ein Aktionsartikel schneller als vorgesehen ausverkauft ist. Wir geben deshalb keine Liefergarantie. Es gilt: Nur solange der Vorrat reicht.
Verpackungseinheiten: Wenn nicht anders angegeben, enthalten alle Flaschen 0,75 Liter. Die meisten Wein-Kartons enthalten 12/1 Flaschen, Sekt- und
Champagnerkartons enthalten meist 6/1 Flaschen. Weitere Produktinformationen (Lebensmittelkennzeichnung) finden Sie auf hawesko.de auf der
jeweiligen Artikelseite oder telefonisch unter: 04122 50 44 33. Zertifizierung BIO: Wir sind zertifiziert fir Produkte aus dko-/biologischem Anbau
(DE-0K0-006). Qualitatsgarantie: Trotz aller Sorgfalt kann es passieren, dass Ihnen wider Erwarten ein Wein nicht schmeckt. Kein Problem! Auf Wunsch
holen wir die unangebrachenen Flaschen bei lhnen ab - die Abholung erfolgt selbstverstandlich auf unsere Kosten. Am schnellsten geht es per Telefon.
Rufen Sie uns an unter 04122 50 44 33 und teilen Sie uns Ihren Riickversandwunsch mit. Wir vereinbaren dann einen Abholtermin mit Ihnen. Selbst-
verstandlich bleiben das Widerrufsrecht oder die Ihnen zustehenden Rechte wegen eines Mangels hiervon unberiihrt. Datenschutz: Hawesko erhebt
gem. Art. 6 Abs. 11it. b DSGVO zum Zwecke der Vertragserfillung, neben den Bestellangaben, Ihren Namen, Geburtsdatum und |hre Kontaktdaten. Ihr
Geburtsdatum wird bendtigt, weil Hawesko gem. § 9 Abs. 1 Jugendschutzgesetz alkoholische Getrdnke nur an Personen ab dem vollendeten
18. Lebensjahr liefert. Zur Priifung von Adresse und Bonitét erhalt Hawesko auf der Grundlage von Art. 6 Abs. 11it. b DSGVO von Auskunfteien die zu lhrer
Person gespeicherten Adress- oder Bonitétsdaten einschlieBlich solcher, die auf Basis von mathematisch-statistischen Verfahren (Scoring)
ermittelt werden, wobei auch Ihre Anschrift berticksichtigt wird. Hawesko und eventuell beauftragte Dienstleister (z. B. Briefauslieferer/Speditionen)
verwenden die beim Bestellvorgang erhobenen Daten fiir die Abwicklung der Bestellung (Art. 6 Abs. 11it. b DSGVO). Name und Anschrift sowie die
Angaben zu den bestellten Artikeln werden von Haweska gem. Art. 6 Abs. 1lit. f DSGVO zur Analyse fiir Werbezwecke sowie zur schriftlichen Information
{iber weitere Angebote von Hawesko und anderen Unternehmen verwendet (Werbung). Unsere Konzerngesellschaften Hanseatisches Wein- und Sekt-
Kontor Hawesko GmbH, Tesdorpf GmbH, The Wine Company Hawesko GmbH, Jacques Wein Depot Wein-Einzelhandel GmbH, Wein & Vinos GmbH und
die WirWinzer GmbH kdnnen bestimmte Kundendaten auf der Grundlage von Art. 6 Abs. 11it. f. DSGVO fir schriftliche Werbezwecke indirekt unterein-
ander nutzen. E-Mail-Adresse und Telefonnummer verwendet Haweska gem. Art. 6 Abs. 11it. a DSGVO nur mit Ihrer ausdriicklichen Einwilligung fiir
werbliche Zwecke. Erhalten wir Ihre E-Mail-Adresse im Rahmen einer Bestellung, verwenden wir diese gem. § 7 Abs. 3 UWG zur Bewerbung eigener
ahnlicher Produkte. lhre Einwilligung konnen Sie jederzeit widerrufen, ohne dass die RechtmaBigkeit der aufgrund der Einwilligung bis zum Widerruf
erfolgten Verarbeitung berdhrt wird. Sie haben das Recht auf Auskunft gegentiber Hawesko Gber die Sie betreffenden personenbezogenen Daten sowie
auf Berichtigung, Ldschung, Einschrankung der Verarbeitung sowie das Recht auf Datentibertragbarkeit. Sie kinnen einer Verarbeitung oder Nutzung
Ihrer Daten fiir Zwecke der Werbung durch Nachricht an datenschutz@hawesko.de oder an die nachfolgend genannte Postadresse widersprechen.
Ferner haben Sie ein Beschwerderecht bei einer Aufsichtsbehdrde. Ihre Daten werden von Hawesko gespeichert, solange sie fir den jeweiligen Zweck
bendtigt werden. Weitere Informationen unter hawesko.de/datenschutz. Jugendschutzgesetz: Entsprechend dem Jugendschutzgesetz liefern wir
alkoholische Getrénke nur an Personen ab dem vollendeten 18. Lebensjahr. Unsere Verpackung ist durch einen auffélligen farbigen Aufkleber gekenn-
zeichnet, mit dem Hinweis, dass keine Ubergabe an Personen unter 18 Jahren erfolgt. AuBerdem sind die Zusteller bei geringstem Zweifel verpflichtet,
sich die Identitat und die Volljahrigkeit durch das Vorzeigen des Personalausweises bestétigen zu lassen und die Ware nur an voljahrige Personen
auszuhandigen. Streitbeilegung: Zur Teilnahme an einem Streitbeilegungsverfahren vor einer Verbraucherschlichtungsstelle sind wir weder verpflichtet
noch bereit. Widerrufsbelehrung/Widerrufsrecht: Sie haben das Recht, binnen 12 Wochen ohne Angabe von Griinden diesen Vertrag zu widerrufen. Die
Widerrufsfrist betragt 12 Wochen ab dem Tag, an dem Sie oder ein von Ihnen benannter Dritter, der nicht der Befdrderer ist, die letzte Ware in Besitz
genommen haben bzw. hat. Um Ihr Widerrufsrecht auszuiiben, miissen Sie uns, Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor Hawesko GmbH, Friesenweg 24,
22763 Hamburg, Tel: 04122 50 44 33, Fax: 04122 50 44 77, E-Mail: info@hawesko.de, mittels einer eindeutigen Erklarung (z. B. ein mit der Post versandter
Brief, Telefax oder E-Mail) Gber Ihren Entschluss, diesen Vertrag zu widerrufen, informieren. Sie konnen dafiir das Muster-Widerrufsformular unter
hawesko.de/rechtliches/widerruf verwenden, das jedoch nicht vorgeschrieben ist. Zur Wahrung der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mitteilung
Giber die Austibung des Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist absenden. Folgen des Widerrufs: Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben wir
Ihnen alle Zahlungen, die wir von Ihnen erhalten haben, einschlieBlich der Lieferkosten (mit Ausnahme der zusatzlichen Kosten, die sich daraus ergeben,
dass Sie eine andere Art der Lieferung als die von uns angebotene, giinstige Standardlieferung gewahit haben), unverziiglich und spatestens binnen
vierzehn Tagen ab dem Tag zuriickzuzahlen, an dem die Mitteilung ber Ihren Widerruf dieses Vertrags bei uns eingegangen ist. Fiir diese Riickzahlung
verwenden wir dasselbe Zahlungsmittel, das Sie bei der urspriinglichen Transaktion eingesetzt haben, es sei denn, mit Ihnen wurde ausdriicklich etwas
anderes vereinbart; in keinem Fall werden lhnen wegen dieser Riickzahlung Entgelte berechnet. Wir holen die Ware ab. Wir tragen die Kosten der
Riicksendung der Waren. Sie miissen fiir einen etwaigen Wertverlust der Waren nur aufkommen, wenn der Wertverlust auf einen zur Priifung der
Beschaffenheit, Eigenschaften und Funktionsweisen der Waren nicht notwendigen Umgang mit lhnen zuriickzufiihren ist. Besonderheiten zum Wider-
rufsrecht: Bitte beachten Sie, dass kein Widerrufsrecht besteht bei Vertragen zur Lieferung von Waren, die schnell verderben kénnen oder deren
Verfallsdatum schnell Gberschritten wiirde (dies betrifft nicht unsere Weine), sowie bei Vertragen zur Lieferung alkoholischer Getrénke, deren Preis bei
Vertragsschluss vereinbart wurde, die aber friihestens 30 Tage nach Vertragsschluss geliefert werden konnen und deren aktueller Wert von
Schwankungen auf dem Markt abhéngt, auf die wir keinen Einfluss haben (z.B. Hawesko Subskription). Gewahrleistung: Es gelten die gesetzlichen
Gewahrleistungsrechte. Verantwortlich fiir Inhalt und Angebot: Hanseatisches Wein- und Sekt- Kontor Hawesko GmbH, Geschaftsfihrer: Alex Kim,
Gerd Stemmann, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel: 04122 50 44 33, Fax: 04122 50 44 77, E-Mail: info@hawesko.de, Handelsregistereintrag: HRB 99024,
Amtsgericht Hamburg, USt-Identifikationsnr.: DE 250025694

So erreichen Sie uns

3 =

JEDERZEIT auf PRAKTISCH mit der  SCHRIFTLICH per E-Mail unter ~ PERSONLICH unter n
www.hawesko.de  Hawesko.de/app  service@hawesko-select.de  Tel. 04122 50 45 48 (Mo.-fr.8-20Uhr) ~ FOLGEN Sie uns




Niederdsterreich hat sich fiir Begeisterte groBer

WeiBweine zu einer wahren Fundgrube entwickelt.

Nordlich von Wien, entlang des Donauufers, reiht sich

Weinberg an Weinberg aneinander, es wachst in erster

Linie Osterreichs Paradesorte Griiner Veltliner. Hier Linz @
findet sie eine ideale Heimstatt, ab auf den steilen,
steinigen Terrassen an Wachau und Kremstal oder auf
den sanft geschwungenen Hiigeln des Weinviertels. Aber
auch Riesling sowie die Rotweinsorten Blaufrankisch und
Zweigelt haben sich in der Zwischenzeit einen dberra-
genden Ruf erarbeitet. Die Region profitiert dabei von
einem Klimaphanomen: Aus der ungarischen Tiefebene
stromt Warmluft in die Region, vom Norden kammen
aber auch immer wieder Kaltstrome in die Weinberge.

@ Salzburg

Katharina Baumgartner
Winzerin

Kamptal
@ Wien
Donauland Carnuntum
Th i
. Neusiedlersee
Burgenland
Graz @
Steiermark

Seit 11 Generationen betreibt die Familie Baumgartner Weinbau bei Untermarkersdorf im Weinviertel. Und
gerade in den letzten Jahren hat das Weingut einen geradezu phanomenalen Aufschwung erlebt. Davon
zeugen die beiden Ernennungen zu »Austrian Winery of the Year« 2016 und 2017 anlasslich der »New
York International Wine Competition«. Heute arbeitet die ganze Familie im Betrieb und verfolgt dabei
nur ein einziges Credo - Wein ist Frucht in der Flasche. Um das zu erreichen, werden im Weinberg
akribische Selektionen durchgefiihrt, wahrend man im Keller, soweit dies maglich ist, der Natur einfach
ihren Lauf lasst, um unnétige Eingriffe, die dem Charakter des Weines schaden kdnnten, zu vermeiden.
So hat sich die Familie Baumgartner zu einer festen GroBe im Weinviertel entwickelt.

Viele Lagen in Niederdsterreich sind Steillagen. Da entwickelt sich der Weinbau zu einer
Angelegenheit fiir Enthusiasten und Menschen mit groBer Liebe zum Wein, andernfalls wiirde
man die beschwerliche Arbeit in den steilen Lagen, wie sie sich von der Donau hinauf in

den Himmel recken, wohl kaum auf sich nehmen. Jede Tatigkeit muss von Hand verrichtet
werden, und dies zum Teil nach einem beschwerlichen Aufstieg. In den Weingérten rangiert
an erster Stelle die Paraderebsorte Osterreichs: Griiner Veltliner. Die zeigt hier ihre spezi-
fischen Attribute in puncto ausgefeilter Aromatik mit einer feinen mineralischen Note. Aber
auch Riesling 1auft in der Region zu glanzvoller Form auf und zeigt eine ungewdhnliche, sehr
einnehmende reife Fruchtstruktur. In kleinerem Umfang entstehen in Niederdsterreich auch
bemerkenswerte Rotweine. Die wichtigste rote Rebsorte des Landes ist Zweigelt.



Osterreichs wichtigste rote Rebsorte ist Zweigelt. Die feiert
in diesem Jahr Gibrigens ihr 100-jhriges Jubilaum. Ein Grund
mehr, um sich Osterreichs roter Seite zu widmen! Wir haben
da ein besonderes Fundstick fiir Sie: Der in dunklem Rubinrot
schimmernde Zweigelt Fundstiick bringt viel satte Frucht von
Kirsche und Heidelbeere mit. Dazu gesellen sich Anklange
von Tabak und leichten Rdstaromen. Sein Kdrper ist durch-
aus beeindruckend, dabei ist er aber wunderbar rund und
zuganglich und weiB auch am Gaumen mit viel Beerenfrucht
und schaner Schokoladennote zu Gberzeugen. Ein saftiger
Vertreter aus der roten Paraderebsarte und auf jeden Fall
gines Jubilaums wirdig!

Zweigelt
2026
18°C
trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Ein Klassiker zu Zweigelt ist Tafelspitz.
Passend im Herbst aber auch: Pilze in
allen Variationen!

UND'STUCK

Dieses Fundstick finden Sie ausschlielich bei HAWESKQ!




Australien hat in den letzten Jahrzehnten eine der
fulminantesten Entwicklungen in der Weinwelt durch-
laufen. Bereits Ende des 19. Jahrhunderts brachten Clare Valey

Siedlerinnen und Siedler aus den verschiedensten Teilen E Riverland Mudgee Humerwev

Europas Reben mit nach Australien und pflanzten die Murray Darling Orange

ersten Weinberge. Bis weit in das 20. Jahrhundert hinein —— » Qowre @ syiney
bestimmte allerdings der englische Geschmack die " @ sstice Plveriva

Weinproduktion - erzeugt wurde in erster Linie siiBer @ canterra

Wein .inspiriert von dem Geschmack von Sherry und - Rutherglen

Portwein. Der kometenhafte Aufstieg begann mit der S Py e vty

Produktion trockener Weine Anfang der 1960er Jahre. o

Innerhalb Australiens ist der Bundesstaat South Australia Helbourne

der wichtigste Weinanbaubereich, aus dem etwa die Hélfte - foubum Ve

aller landesweit produzierten Weine stammt. In South L ity T Heathoote

Australia liegen auch so bertihmte Appellationen wie das Mornington

L Peninsul
Barossa Valley oder das Clare Valley. Barossa Valley Geelong eninsua

L—— Pyrenees

Grampains

Die Besitzer des Weinguts Yalumba:
Robert Hill Smith und Tochter Jessica Hill Smith

Eigentlich von Beruf Braumeister, wanderte Samuel Smith im 19. Jahrhundert von England nach
Australien aus und erkannte im Stiden des Kaontinents schnell die Moglichkeiten fiir den Weinbau.
Und so griindete er im Jahr 1849 das Weingut Yalumba - was in der Sprache der indigenen
Bevdlkerung so viel heiBt wie: »All das Land um mich herume«. Heute ist Yalumba das &lteste aus-
tralische Weingut, das sich noch in Familienbesitz befindet. Robert Hill Smith leitet mittlerweile in
sechster Generation das Unternehmen, mit der erfahrenen Winemakerin Louisa Rose an seiner
Seite. Der Uhrenturm des Weinguts ist eines der Wahrzeichen der Region. Neben den Weinbergen
./4.&: }/’;S:@uéf und einer modernen Kellerei verfiigt Yalumba auch dber eine eigene Fassmacherei, sodass die
Familie alle Teile der Weinherstellung selber in der Hand hat. So entstehen regelmdBig einige der
e besten Rotweine des Landes.

Merlot

YALUMBA Regenwalder, Gebirgsketten, Buschland, Wiiste - Australien ist zwar landschaftlich enorm
beeindruckend, fir den Weinanbau eignen sich die meisten Gegenden jedach nicht. Der GroBteil
der Rebflachen befindet sich eher im Siiden des Landes in den kiihleren Kiistengebieten.
Chardonnay und Sauvignon Blanc sind die bestimmenden WeiBweinsorten, im Rotweinbereich
regieren franzosische Rebsarten wie Cabernet Sauvignon, Merlot, Malbec und auch Syrah
(Shiraz), den man wegen seiner eigenen Auspragung vielleicht als die Seele des australischen
Weins bezeichnen kdnnte.




Reife Feige, Erdbeeren und Maulbeeren mit einem Hauch
kiihler Minze - dieser junge Merlot aus dem Siiden Australiens
strotzt nur so vor Lebensfreude! Er zeigt eine wunderbare e Yl
knackige und saftige Frucht, die von Veilchenaromen umhdillt
wird. Der Nachhall ist lang anhaltend mit weichen Tanninen.
Es ist ein Wein, der SpaB macht, sich nicht zu ernst nimmt
und dabei trotzdem die hohe Qualitat in Down Under unter
Beweis stellt. Kein Wunder, dass Yalumba regelmaBig von
internationaler Weinkritik gewdrdigt wird.

Merlot
; ! 2025
/& } Seriel
Merlot , ]6']80[:
trocken
YAL /
HRABA UNSERE EMPFEHLUNG
ZU FOLGENDEN SPEISEN

Australische Weine sind in den hiesigen Weinregalen
nicht allzu weit verbreitet. Dieser Merlot zeigt, dass sie
immer mal wieder eine Entdeckung wert sind - besonders
von so alteingesessenen Weingiitern wie Yalumba.

Dieser frische und gleichzeitig saftige
Rotwein passt sehr gut zu vegetarischen
Gerichten wie beispielsweise einem
Kichererbsen-Spinat-Curry.




Die als Denominacian de Origen (D.0.) ausgezeichnete
Weinregion Campo de Borja im nordspanischen Aragon,

ist eine autonome Region im Westen der Provinz Zaragoza.

Benannt wurde sie nach der gleichnamigen Adelsfamilie
Borgia, zu welcher unter anderem Papste des 14. und 1b.
Jahrhunderts gehdrten. Sie besaBen viele Weingter in
dieser Region, was groBen Einfluss auf die Entwicklung
des dortigen Weinanbaus nahm. Heutzutage liegen viele
der teils Gber 100 Jahre alten Rebstécke am FuBe der
Sistema-Iberico-Berge, was ihnen zumindest nachts
etwas mildere Temperaturen verschafft. Ansonsten ist
das Klima in der Region heiB, tracken und geprégt von
wenig Niederschlag. Ein besonderes Merkmal sind die
eisenreichen und darum rotlich gefarbten Boden aus
kalkhaltigem, steinigem Lehm.

CRUCILLSN

CA MPO peBORJA

BODEGAS ARAGONESAS S4
PRODLUCT OF SPAIN

Rias Baixas

Vinho Verde
Porto @ Douro

Bairrada Dao

Estre-Madura
Ribatejo
@ Lissabon
Setbal
Alentejo

Javier Velal

#  Winemaker Bodegas Aragonesas

@ Bilbao
Bierzo 4
Rioja Navarra
Ribera del Duero
Toro
Rueda
Priorato
@ Madrid
La Mancha @ Valencia
Valdepenas .
q Alicante
Jumilla
@ Sevilla
Jerez

@ Barcelona
Penedes

Mallorca
Paima @
Binis-
salem

Javier Vela ist der leitende Onologe der Bodegas Aragonesas. Diese wurde 1984 gegriindet und
vereint unter sich seitdem die beiden Weingtiter Magallon und Fuendejalon, welche wiederum in den

1950er Jahren gegriindet wurden. Auf insgesamt 3700 Hektar wird hier eine Vielzahl an Rebsorten

mit einer zeitgemaBen Kombination aus Tradition und modernster Technologie angebaut. Diese
Vielfalt ermdglicht es dem Dreigespann der Bodegas Aragonesas, eine groBe Bandbreite vielfal-
tiger Weine mit individuellem Charakter zu erzeugen. Viele dieser Weine erhielten bereits groBe
Auszeichnungen von namenhaften Kritikern wie Robert Parker.

Die kargen Boden unter dem wechselnden Einfluss des sommerlich-mediterranen und winterlich-
kontinentalen Klimas flihren auf der einen Seite zwar zu einem geringeren Ertrag, bringen auf
der anderen Seite aber auch einen entscheidenden Vorteil mit sich: Trauben aus der Region
Campo de Barja zeugen von einer hochkonzentrierten Aromatik. Die daraus entstehenden
kdrperreichen und charakterstarken Weine weisen eine klare Linie mit intensiven Fruchtaromen
und einer guten Balance auf. Die Weine innerhalb der D.0. miissen mindestens 50% Garnacha
Tinta enthalten. Aus diesem Grund gilt sie hier als Kénigin der roten Rebsorten, daneben werden
heutzutage aber auch Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot, Mazuela, Macabeo,
Chardonnay und Muscat angebaut.



Der Crucillon ist eine fruchtig-frische Rotweincuvée aus
Garnacha Tinta und Tempranillo. Sein weicher und gut aus-
balancierter Korper bringt intensive Aromen schwarzer und
roter Friichte wie Kirsche und Himbeere an den Gaumen.
In den ausdrucksstarken Geschmack werden angenehm
siiBliche Tannine sanft eingebunden, was dem Crucillon
eine bemerkenswerte Komplexitat verleiht. Eine zusatzliche
Komponente ist seine Mineralitat, die er dem kalkhaltigen
Boden abgewinnt. Im Glas leuchtet der Spanier kirschrot
und verfdhrt mit violetten Reflexen. Schon als junger Wein
ist er gut genieBbar, zeigt aber auch eine hervorragende
Lagerfahigkeit.

JEin hervarragender Rotwein mit einem ausgesprochen
vielseitigen Aroma zu einem unschlagbaren Preis. Der
perfekte Begleiter fir jede Dinnerparty.” Katharina Hahn,
Wein-Einkauferin Spanien
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Tempranillo, Garnacha Tinta
2028

16°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Wegen seiner Unkompliziertheit ist der
Crucillén ein beliebter Begleiter der
bodenstandigen Kiiche. Somit eignet er
sich beispielsweise gut zu dem regio-
nalen Gericht ,Albandigas con salsa de
arcachofas” - saftigen Fleischballchen
in einer wirzigen Artischockensauce.




Bordeaux ist das ber(ihmteste Anbaugebiet der Welt und
flr viele der Inbegriff von Weinkultur. Die Region folgt
dem Miindungsgebiet der Flisse Garonne und Dordogne,

Champagne
die sich im weiten, lang gestreckten Becken der Gironde ® brest ® Faris : Flsass
treffen, welches schlussendlich im Atlantik mindet. Das Laire Chablis
milde, vom Golfstrom gepragte Klima, dessen Einfluss je ground
nach Nahe der Weinberge zum Meer starker ist, sowie die e
unterschiedlichen Bodenstrukturen von Kies tber Kalk bis o
hin zu Lehm sorgen fiir einzigartige Voraussetzungen. In Rhane
der Region stehen mit Merlot und Cabernet Sauvignon die e Bergerac
hochwertigsten Rebsorten der Welt, aus denen zum Teil RS Languedoc
sehr langlebige und berihmte Weine entstehen. ArmagndB 5 St. Chinian o tarsile

Gascogne
Corbiéres
Roussillon

Laurent Prada,
Kellermeister

Zwischen den Flissen Garonne und Dordogne befindet die Bordeaux-Appellation Entre-deux-mers.
Hier liegt in dem kleinen Ort Sauveterre de Guyenne das Chateau Le Bournac. Seit 1879 ist das
Weingut hier bereits im Familienbesitz und wird mittlerweile in sechster Generation gefthrt. Der
Name »Bournac« bedeutet in einem Dialekt »Bienenstock« was auf die Anfange des Weinguts

i verweist, wo neben Wein auch noch weitere landwirtschaftliche Erzeugnisse produziert wurden. Da
Froditt S B E der Boden jedoch so qut fiir den Weinbau geeignet war - wie sich herausstellte - kanzentrierte sich
fortan alles auf Reben. Biodiversitat und Nachhaltigkeit sind Besitzer Phillipe Ducourt und Onologe
Laurent Prada dennoch wichtig. Deshalb ist das Chateau Le Bournac auch HVE-zertifiziert, was ein
franzosisches Label fir naturnahen Weinanbau ist.

CHATEAY

LE BOURNAC

BORDEAUX

In erster Linie ist Bordeaux fir seine Rotweine weltberihmt, die im Regelfall aus einer Cuvée
aus den Sorten Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc und Merlot bestehen. Gelegentlich ent-
halten sie einen Anteil Malbec oder Petit Verdot. Die Zusammensetzung richtet sich nach der
jeweiligen Jahrgangscharakteristik, sodass kein Jahrgang dem anderen gleicht. Am linken
und am rechten Gironde-Ufer, auch »rive gauche« und »rive droite« genannt, finden sich
aufgrund der Bodengegebenheiten unterschiedliche Rebsorten: Auf den Kiesbdden des linken
Ufers findet oft Cabernet bessere Voraussetzungen, auf den schwereren Kalk-Lehmbdden der
»rive droite« wird mehrheitlich Merlot angebaut.




Das Chateau Le Bournac liegt in der Bordeaux-Region
Entre-deux-mers - eigentlich ein Gebiet, das fir seine
WeiBweine bekannt ist. Dass hier jedoch auch hervorragende
Bedingungen fir die roten Bordeaux-Rebosarten herrschen,
wird oft ein wenig vergessen. Wir haben hier jedoch eine sehr
schmackhafte Erinnerungshilfe: Die klassische rote Cuvée
von Le Bournac besteht aus den typischen Sorten Cabernet
Sauvignon und Merlot. Mit einem intensiven Rot zeigt sich der
Wein im Glas und auch die Nase wird gleich van reichhaltigen
Aromen schwarzer Friichte und Sauerkirschen eingenom-
men. Am Gaumen ist der Bordeaux fruchtig und lebendig mit
ginem feinwiirzigen und anhaltenden Abgang. Ein klassischer
Bordeaus, perfekt zum Essen!

Naturnaher Weinbau wird immer wichtiger. Vor allem im
Bordeaux engagieren sich mehr und mehr Weingiter im
Sinne der Nachhaltigkeit - so auch das Chateau Bournac.

B

Freatull e Franes
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Bordems Conriie

Cabernet Sauvignon, Merlot
2030

16°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Ein kurz gebratenes Steak mit Pommes
frites ist eine perfekte Begleitung zu die-
sem klassischen Bardeaux.




Die Region Cotes du Rhane gehort zu den altesten Weinbau-
gebieten der Welt. Schon seit der griechischen Kolonisation der
Kiiste wird an den Hangen (frz. »cotes«) der Rhdne von Avignon
bis fast nach Lyon Wein angebaut. Das Anbaugebiet kann
dabei in die Nord- und die Stid-Rhdne unterteilt werden. Nicht
nur unterscheiden sich Boden und Hohenlagen hier deutlich,
auch das Klima ist vollkommen verschieden. Wahrend im
Norden kontinentales Klima mit heiBen Sommern und kalten
Wintern herrscht, so sind die Gemeinden rund um Avignon
eher von mediterranem Klima mit milden Wintern und hoherer
Feuchtigkeit gepragt. Daftir weht hier der starke Mistral-Wind,
der die Reben schnell wieder trocknet und somit oft Krankheiten
verhindert, bevor sie entstehen konnen. Viele Weingiiter stellen
daher mehr und mehr auf Bio um, da sie auch ahne chemische

Champagne
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Pflanzenschutzmittel sehr gesundes Traubengut ernten konnen.

Familie Perrin, die
»Winzerfamilie des Jahres,
Meininger Award 2018

Die Perrins sind Ausnahmewinzer, die in Chateauneuf-du-Pape mit dem Chateau Beaucastel einen der
berlhmtesten Weine der Region erzeugen. Auch in anderen AOCs der Sid-Rhéne und Provence erzeugt
die Familie Weine in einer Qualitat, die dem Weinkritiker Robert Parker als Referenz der Weine der
Rhane gilt. AuBerste Sorgfalt, groBe Leidenschaft und Disziplin zeichnet die Arbeit der Familie aus, bei
der nie die Mengen, sandern stets die hdchstmagliche Qualitat im Vordergrund steht. Die Perrins bauen
in Gigondas, Vacqueras, Vinsobres aber auch in der Provence oder den Cotes du Rhéne Wein an. Die
Familie betreibt Weinbau seit 1909 in finfter Generation und gehdrt heute zu den Primum Familiae Vini,
zu den elf wichtigsten Weindynastien der Welt. Zu diesem Kreis gehoren auch die Familien Rothschild,
Antinori und Torres. 2018 wurden die Perrins vom Meininger Verlag als »Wine Family of the Year« geehrt.

La Vieille Ferme
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Von Norden nach Siden wird die Dauer der Sonnenstunden an der Rhéne pro Jahr immer
starker. Unter diesen Bedingungen findet die Weinlese im Stiden fiir gewdhnlich eher statt als
im Norden der Region und die Weine sind vollmundiger und kraftiger. Das spiegelt sich auch
in den Rebsorten wider. An der nérdlichen Rhone werden die Rotweine aus Syrah gekeltert.
In den sdlichen Appellationen wird Syrah haufig mit Grenache und Mourvedre vereint (und
ergibt die beriihmte »GSM«-Cuvée). Auch WeiBweine wie Viognier, Roussanne und Marsanne
werden im Rhonetal angebaut - wenn auch nicht in dem Umfang wie die roten Sorten.




Die Trauben des La Vieille Ferme stammen aus den kalk-
haltigen Kieselboden der Cdtes du Rhane Villages. Die
Appellation befindet sich im Siiden der Weinbauregion und
umfasst 95 Gemeinden. Hier sind die Bestimmungen deutlich
strenger als in den Cdtes du Rhone. Der Ertrag ist zum
Beispiel begrenzt, es gibt einen Mindestalkoholgehalt und es
sind auch nur bestimmte Rebsarten zugelassen. Auf diese
Weise wird ein bestimmtes Qualitatsniveau sichergestellt
und der Charakter der Weine schérft sich. So zeigt sich auch
dieser Wein ganz im Rhane-Stil: Die klassische Cuvée aus
Grenache, Syrah und Mourvedre ist typisch aromatisch mit
viel Frucht, aber auch einer wilden Mischung aus Krautern
und Gewiirzen. Rosmarin, Thymian, Lakritz - es ist ein span-
nender Mix, der mit einer enormen Frische an den Gaumen
getragen wird. Vollmundig, aber nicht zu schwer. Elegant,
aber nicht zu ernsthaft. Typisch Rhone eben!

Beachtlich: Bei den 14. Meininger Awards wurde die Familie
Perrin zur Weinfamilie des Jahres gewahlt.

La\/mlle Ferme
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Zweigelt
2025
18°C
trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Cotes du Rhone-Weine passen sehr gut
zur Levante-Kiiche. Zum Beispiel zu
Sabich - ein israelisches Street-Food-
Sandwich mit Auberginen und Hummus.




Siidtirol

Die Region Chianti Classico rund um die Orte Radda, et

Gaiolo, Greve und Castellina bildet das Herzstiick des
Chianti. Klimatisch zahlt die Gegend zu den eher kiihlen Lombardei ) Friaul
Klimazonen - Mittelmeer und Adria sind zu weit weg, um

@ Venedi
hier einen maBgeblichen mediterranen Einfluss auszu- "SR
iben. Zusétzlich liegen die Weinberge auf einer Hohe von Tuin @ 7 Hiemont Emiliz-Romagna
bis zu 750 Metern dber dem Meeresspiegel. All das sorgt Ligurien
dafir, dass die Weine hier weniger schwer als anderenorts @ forenz e
in der Toskana ausfallen, dafir aber mit viel Eleganz und Toskana
Finesse ausgestattet sind. Im Chianti Classico entwickelte Umbrien Abruzzen
auBerdem Barone Bettino Ricasoli vor 150 Jahren die Latium @ Fom Wolise
berihmte Chianti-Formel zur Erzeugung eines harmo- i
Neapel @ Apulien

nischen Chianti mit dem Hauptfokus auf die Rebsorte
Sangiovese. Und diese spielt bis heute die Hauptrolle in Sardinien Kampanien
den Rotweinen des beriihmten Chianti Classico-Gebiets.

Basilicata

@ cCagliari Kalabrien

@ Palermo

Michele Contartese,
General Manager

Wie ein Marchenschloss schwebt das historisch bedeutsame Castello di Meleto ber den Weinbergen
nahe Gaiole. Seit 1969 ist das beeindruckende Bauwerk ein Weingut. Rund 1000 Hektar groB ist das
Areal von Castello di Meleto, allerdings ist nur ein kleiner Teil davon mit Reben bepflanzt. Natirlich
wird hier vorwiegend die Chianti-Rebsorte Sangiovese angebaut, die tief in dem fiir die Region
typischen Kalk-Mergel-Boden wurzelt. Seit den 1990er Jahren sind aber auch kleine Bestande von
Merlot und Cabernet Sauvignon hinzugekommen. Die Namen der Weinberge erinnern an die etrus-
kische Vergangenheit der Region. Vor allem in den vergangenen 20 Jahren haben die Weine von
Meleto zahlreiche Medaillen und Auszeichnungen erringen kénnen.

Die Herkunft Chianti Classico gilt ausschlieBlich fiir Rotwein, obwohl auch stets WeiBwein-
trauben angebaut wurden. Dies hatte durchaus seinen Grund, denn nach der beriihmten
Formel des Barane Ricasoli sollte ein kleiner Anteil WeiBwein die Hauptrebsorte Sangiovese
etwas geschmeidiger und somit friher trinkfahig machen. Heute bestehen die meisten Chianti

CHIANTI CcLASSICO

L e Classico-Weine, nach entsprechenden Anderungen der gesetzlichen Vorschriften, entweder
komplett aus Sangiovese oder einer sehr kleinen Beigabe von Cabernet Sauvignon oder
Merlot. Mit dem Einzug der modernen Kellertechnik und dem wachsenden Know-how sind
auch reinsortige Sangiovese heute sehr viel feiner und harmonischer als noch zu Ricasolis
Zeiten.




Im Herzen des Chianti Classico befinden sich hohe, terrassen-
férmig angelegte Weinberge - die ,Terrazze Alte". Hier wurzeln
die alten Buschreben, optimal zur Sonne ausgerichtet, tief in
der Erde. Nachts khlt es in der Hohe deutlich ab, was Weine
von groBer Finesse und herausragender Eleganz entstehen
lasst. Und genau das haben die Winemaker des Castello di
Meleto auch hier geschafft: Die Chianti Classico Riserva
ist fein aushalanciert mit saftiger Frucht und herrlicher Frische.
Sie zeigt das Potenzial der Rebsorte Sangiovese auf eindrucks-
volle Weise. Das ist Toskana-Genuss auf hachstem Niveau!

»Auf unseren in Terrassen angelegten Weinbergen haben
die Trauben die beste Ausrichtung zur Sonne und konnen
nachts wieder herunterkdhlen. Wir achten darauf, aus-
schlieBlich einwandfreies und perfekt reifes Lesequt zu
ernten. Nur so schaffen wir es, diese besondere Eleganz,
gepaart mit einer lebendigen Frische in die Flasche zu
bringen.« - Michele Contartese, Geschaftsfiihrer bei Meleto

Sangiovese, Merlot
2035

15-18°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Die elegante Riserva ist eine hervor-
ragende Begleiterin zu Pasta-Gerichten
mit kraftiger Sauce wie zum Beispiel
Linguine mit einem »ragu di cinghiale,
also Wildschweinragout.
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