Sehr geehrte Freundinnen und Freunde von HAWESKO Select,

sehen Sie es? Wie sich die Blatter langsam verfarben... Und horen Sie es? Wie das Laub
unter den FiiBen raschelt... Spiiren Sie auch die kalte Luft, die abends langsam herein-
zieht und morgens von der Sonne manchmal noch kraftvoll wieder verdrangt wird? Ja,
es ist Herbst. Eine Jahreszeit, in der der eigentlich schon vergangene Sommer noch kurz
aufblitzen kann und der anbahnende Winter ab und an schon die Muskeln spielen lasst.
Doch der Herbst hat auch seine ganz eigene Faszination. Vor allem kulinarisch hat er
einiges zu bieten. Wir freuen uns schon auf genussvolle Stunden in der Kiiche - und
natiirlich am Essenstisch!

Der ausdrucksstarke Les Volets Chenin Blanc von den beeindruckenden Auslaufern
der Pyrenden ist beispielsweise ein wunderbarer Begleiter zu klassischem Flammkuchen
oder auch einer Pilz-Frittata. Oder, wie ware es mit dem Corte al Passo direkt vom
Gardasee? Dieser WeiBwein passt hervorragend zu Fisch.

Wir wiinschen Ihnen in jedem Fall einen genussreichen Herbst!

Zu jedem Wein stellen wir Thnen interessante Informationen online bereit unter:

12 Flaschen gekauft, 11 bezahlt! Nutzen Sie fiir die Nachbestellung Ihres
Lieblingsweins Ihren Extra-Vorteil: Bei Bestellung von 12 Flaschen, eines
Weines aus IThren HAWESKO Select-Paketen, bezahlen Sie nur 11 - eine
Flasche dieses Lieblingsweins bekommen Sie von uns geschenkt!

Sichern Sie sich diesen Extra-Vorteil am schnellsten unter hawesko.de/12fuer11
Wir wiinschen viel Vergniigen beim Probieren und GenieBen!

Ihr HAWESKO Selzet/-Team

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor, Hawesko Select, 22791 Hamburg
Telefon 04122 50 45 48 - E-Mail: service@hawesko-select.de - hawesko.de



HAWESKO
Select!

Online: p , per Post: {m ger Telefon:

hawesko.de / * mit Bestellschein 3 4122 5045 48

Ihre Nachbestellung

12 fiir M Bei Bestellung von 12 Flaschen eines Weines aus Ihren Hawesko Select
Paketen bezahlen Sie nur 11 - eine Flasche erhalten Sie gratis!
Bitte geben Sie bei Bestellungen online oder telefonisch untenstehende Art.-Nr. an.

Angebot

| Bitte fillen Sie den Bestellschein in Druckbuchstaben aus. Kunden-Nr., falls zur Hand |

Thre Adresse: HA289

Vorname
Name

Firma

/Hausnumme

Achtung: Bei abweichender Lieferadresse bitte hier Ihre Lieferanschrift eintragen:

Vorname

Name

Firma

StraBe/Hausnummer

PLZ ot

Menge  Art-Nr. Bezeichnung Preis je Fl. Literpreis
880 246 Rheinfreunde Riesling €1290 €1720
457 694 Vinyarets Blanco €990 €1320
364 622 Tizk Pinot Grigio €699 €932
319 353 Les Volets Chenin Blanc €895 €193
993 799 Corte al Passo €699 €932
726 022 Winemakers Selection Sauvignon Blanc €699 €932

7@/”\ Tragen Sie |hre E-Mail-Adresse ein, um eine Versandbestatigung und regelmaBig Informationen
7~ zu unseren ahnlichen Produkten zu erhalten. Widerspruch ist jederzeit maglich.

E-Mail-Adresse

Iiusfﬂhrliche Hinweise zu den Bestellbedingungen siehe Riickseite. _I

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor - Hawesko GmbH
22791 Hamburg « Tel 04122 50 45 48 « Fax 04122 50 44 77 « Hausanschrift: Friesenweg 24 « 22763 Hamburg



Unsere Lieferkonditionen

Wir liefern bereits - "!l Bestellungen ab einem l&" Fiir Bestellungen mit einem
ab einem Warenwert I Warenwert von € 100,- liefern I Warenwert unter € 100,- berechnen
von € 25,- —_ wir VERSANDKOSTENFREI ____W wir nur € 6,90 Versandkosten

PREMIUM-LIEFERSERVICES: 24-STUNDEN-LIEFERUNG: Wenn Sie Mo.-Fr. bis 12 Uhr bestellen, liefern wir schon am nachsten Werktag. Fiir
diesen Service berechnen wir nur € 10~ pro Lieferung. TERMIN-LIEFERUNG: Sie bestimmen den Wochentag (Mo.-Sa.), an dem die Lieferung
definitiv erfolgen soll. Fir diesen Wunschtag-Service berechnen wir € 10,- pro Lieferung. PAKETSHOP-SERVICE: Auf Wunsch liefern wir
ohne weiteren Aufpreis an einen »Hermes-Paketshop« in Ihrer Néhe. Details zu unseren Premium-Services gern telefonisch unter 04122
50 44 33 oder auf unserer Website hawesko.de. Die angegebenen Versandkosten und Kosten der Lieferservices gelten nur fir Sendungen
innerhalb Deutschlands. AUSLANDSVERSENDUNGEN: Auf Wunsch versenden wir Weine in fast alle Lander der Welt. Die besonderen
Konditionen und Bestimmungen (z. B. Zdlle) fir Ihr Land besprechen wir gern telefonisch mit hnen: 04122 50 44 33.

Unsere Zahlarten

Sie entscheiden, wie Sie zahlen méchten. Wir beraten Sie gern dazu unter 04122 50 44 33. Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte
(Visa, MasterCard, American Express), PayPal, Giropay und Lastschriftverfahren. Bei Bestellungen mittels Bestellschein bieten wir eine Zahlung
per Rechnung oder Lastschriftverfahren an. Bei Zahlung auf Rechnung liegt diese der Lieferung bei. Bei Online-Bestellungen werden die
Rechnungen per E-Mail versendet. Bei abweichender Lieferanschrift, je nach Hohe des Kaufbetrags, bei offenen Rechnungen und je nach
Bonitat behalten wir uns vor, einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Die Rechnungen sind, wenn nicht anders angegeben, innerhalb von 20 Tagen
nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abziige zahlbar. Sofern Sie per Lastschriftverfahren bezahlen, Idsen wir die Zahlung 7 Tage nach
Rechnungsdatum aus.

P Paypal % gopay @D VISA i

FEcIaN LASTILHRFT

Aligemeine Geschaftsbedingungen

Lieferung: Sofern Sie keinen besonderen Liefertermin bestimmen, die Ware vorrétig ist und an eine Adresse innerhalb Deutschlands geliefert wird, ist
diese innerhalb von 3-4 Werktagen nach Eingang der Bestellung bei Ihnen. Alle gesammelten Informationen zu unseren Lieferkonditionen finden Sie
unter hawesko.de/service/lieferkonditionen. Preise: Alle Preise verstehen sich ab Lager als (Brutto-)Flaschen-Einzelpreise. Die Preise sind inkl. der
gesetzlichen Mehrwertsteuer (im Firmenkundenbereich: (Netto-)Einzelpreise zuzglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer), diese wird auf der Rechnung
separat ausgewiesen. Alle Preise zuziiglich Versandkosten. Die Hohe der Versandkosten kénnen Sie der Seite hawesko.de/service/lieferkonditionen
entnehmen. Es gelten die Preise zum Zeitpunkt Ihrer Bestellung. Alle vorherigen Preise sind damit ungiiltig. Trotz sorgfaltiger Bevorratung kann es
vorkommen, dass ein Aktionsartikel schneller als vorgesehen ausverkauft ist. Wir geben deshalb keine Liefergarantie. Es gilt: Nur solange Vorrat reicht.
Verpackungseinheiten: Wenn nicht anders angegeben, enthalten alle Flaschen 0,75 Liter. Die meisten Wein-Kartons enthalten 12/1 Flaschen, Sekt- und
Champagnerkartons enthalten meist 6/1 Flaschen. Weitere Produktinformationen (Lebensmittelkennzeichnung) finden Sie auf hawesko.de auf der
jeweiligen Artikelseite oder telefonisch unter: 04122 50 44 33. Zertifizierung BIO: Wir sind zertifiziert fir Produkte aus dko-/biologischem Anbau
(DE-0K0-006). Qualitatsgarantie: Trotz aller Sorgfalt kann es passieren, dass Ihnen wider Erwarten ein Wein nicht schmeckt. Kein Problem! Auf Wunsch
holen wir die unangebrachenen Flaschen bei lhnen ab - die Abholung erfolgt selbstverstandlich auf unsere Kosten. Am schnellsten geht es per Telefon.
Rufen Sie uns an unter 04122 50 44 33 und teilen Sie uns Ihren Riickversandwunsch mit. Wir vereinbaren dann einen Abholtermin mit Ihnen. Selbst-
verstandlich bleiben das Widerrufsrecht oder die Ihnen zustehenden Rechte wegen eines Mangels hiervon unberiihrt. Datenschutz: Hawesko erhebt
gem. Art. 6 Abs. 11it. b DSGVO zum Zwecke der Vertragserfillung, neben den Bestellangaben, Ihren Namen, Geburtsdatum und |hre Kontaktdaten. Ihr
Geburtsdatum wird bendtigt, weil Hawesko gem. § 9 Abs. 1Jugendschutzgesetz alkoholische Getrénke nur an Personen ab dem vollendeten 16. bzw.
18. Lebensjahr liefert. Zur Priifung von Adresse und Bonitat erhélt Hawesko auf der Grundlage von Art. 6 Abs. 1lit. b DSGVO von Auskunfteien, die zu
Ihrer Person gespeicherten Adress- oder Bonitatsdaten, einschlieBlich solcher, die auf Basis von mathematisch-statistischen Verfahren (Scoring)
ermittelt werden, wobei auch Ihre Anschrift berticksichtigt wird. Hawesko und eventuell beauftragte Dienstleister (z. B. Briefauslieferer/Speditionen)
verwenden die beim Bestellvorgang erhobenen Daten fiir die Abwicklung der Bestellung (Art. 6 Abs. 11it. b DSGVO). Name und Anschrift sowie die
Angaben zu den bestellten Artikeln werden von Haweska gem. Art. 6 Abs. 1lit. f DSGVO zur Analyse fiir Werbezwecke sowie zur schriftlichen Information
{iber weitere Angebote von Hawesko und andere Unternehmen verwendet (Werbung). Unsere Konzerngesellschaften Hanseatisches Wein- und Sekt-
Kontor Hawesko GmbH, Tesdorpf GmbH, The Wine Company Hawesko GmbH, Jacques Wein Depot Wein-Einzelhandel GmbH, Wein & Vinos GmbH und
die WirWinzer GmbH kdnnen bestimmte Kundendaten auf der Grundlage von Art. 6 Abs. 11it. f. DSGVO fir schriftliche Werbezwecke indirekt unterein-
ander nutzen. E-Mail-Adresse und Telefonnummer verwendet Haweska gem. Art. 6 Abs. 11it. a DSGVO nur mit Ihrer ausdriicklichen Einwilligung fiir
werbliche Zwecke. Erhalten wir Ihre E-Mail-Adresse im Rahmen einer Bestellung, verwenden wir diese gem. § 7 Abs. 3 UWG zur Bewerbung eigener
ahnlicher Produkte. lhre Einwilligung konnen Sie jederzeit widerrufen, ohne dass die RechtmaBigkeit der aufgrund der Einwilligung bis zum Widerruf
erfolgten Verarbeitung berdhrt wird. Sie haben das Recht auf Auskunft gegentiber Hawesko Gber die Sie betreffenden personenbezogenen Daten sowie
auf Berichtigung, Ldschung, Einschrankung der Verarbeitung sowie das Recht auf Datentibertragbarkeit. Sie kinnen einer Verarbeitung oder Nutzung
Ihrer Daten fiir Zwecke der Werbung durch Nachricht an datenschutz@hawesko.de oder an die nachfolgend genannte Postadresse widersprechen.
Ferner haben Sie ein Beschwerderecht bei einer Aufsichtsbehdrde. Ihre Daten werden von Hawesko gespeichert, solange sie fir den jeweiligen Zweck
bendtigt werden. Weitere Informationen unter hawesko.de/datenschutz. Jugendschutzgesetz: Entsprechend dem Jugendschutzgesetz liefern wir
alkoholische Getrénke nur an Personen ab dem vollendeten 18. Lebensjahr. Unsere Verpackung ist durch einen auffélligen farbigen Aufkleber gekenn-
zeichnet, mit dem Hinweis, dass keine Ubergabe an Personen unter 18 Jahren erfolgt. AuBerdem sind die Zusteller bei geringstem Zweifel verpflichtet,
sich die Identitat und die Volljahrigkeit durch das Vorzeigen des Personalausweises bestétigen zu lassen und die Ware nur an voljahrige Personen
auszuhandigen. Streitbeilegung: Zur Teilnahme an einem Streitbeilegungsverfahren vor einer Verbraucherschlichtungsstelle sind wir weder verpflichtet
noch bereit. Widerrufsbelehrung/Widerrufsrecht: Sie haben das Recht, binnen 12 Wochen ohne Angabe von Griinden diesen Vertrag zu widerrufen. Die
Widerrufsfrist betragt 12 Wochen ab dem Tag, an dem Sie oder ein von Ihnen benannter Dritter, der nicht der Befdrderer ist, die letzte Ware in Besitz
genommen haben bzw. hat. Um Ihr Widerrufsrecht auszuiiben, miissen Sie uns, Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor Hawesko GmbH, Friesenweg 24,
22763 Hamburg, Tel: 04122 50 44 33, Fax: 04122 50 44 77, E-Mail: info@hawesko.de, mittels einer eindeutigen Erklarung (z. B. ein mit der Post versandter
Brief, Telefax oder E-Mail) Gber Ihren Entschluss, diesen Vertrag zu widerrufen, informieren. Sie konnen dafiir das Muster-Widerrufsformular unter
hawesko.de/rechtliches/widerruf verwenden, das jedoch nicht vorgeschrieben ist. Zur Wahrung der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mitteilung
Giber die Austibung des Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist absenden. Folgen des Widerrufs: Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben wir
Ihnen alle Zahlungen, die wir von Ihnen erhalten haben, einschlieBlich der Lieferkosten (mit Ausnahme der zusatzlichen Kosten, die sich daraus ergeben,
dass Sie eine andere Art der Lieferung als die von uns angebotene, giinstige Standardlieferung gewahit haben), unverziiglich und spatestens binnen
vierzehn Tagen ab dem Tag zuriickzuzahlen, an dem die Mitteilung ber Ihren Widerruf dieses Vertrags bei uns eingegangen ist. Fiir diese Riickzahlung
verwenden wir dasselbe Zahlungsmittel, das Sie bei der urspriinglichen Transaktion eingesetzt haben, es sei denn, mit Ihnen wurde ausdriicklich etwas
anderes vereinbart; in keinem Fall werden lhnen wegen dieser Riickzahlung Entgelte berechnet. Wir holen die Ware ab. Wir tragen die Kosten der
Riicksendung der Waren. Sie miissen fiir einen etwaigen Wertverlust der Waren nur aufkommen, wenn der Wertverlust auf einen zur Priifung der
Beschaffenheit, Eigenschaften und Funktionsweisen der Waren nicht notwendigen Umgang mit lhnen zuriickzufiihren ist. Besonderheiten zum Wider-
rufsrecht: Bitte beachten Sie, dass kein Widerrufsrecht besteht bei Vertragen zur Lieferung von Waren, die schnell verderben kénnen oder deren
Verfallsdatum schnell Gberschritten wiirde (dies betrifft nicht unsere Weine), sowie bei Vertragen zur Lieferung alkoholischer Getrénke, deren Preis bei
Vertragsschluss vereinbart wurde, die aber friihestens 30 Tage nach Vertragsschluss geliefert werden konnen und deren aktueller Wert von
Schwankungen auf dem Markt abhéngt, auf die wir keinen Einfluss haben (z.B. Hawesko Subskription). Gewahrleistung: Es gelten die gesetzlichen
Gewahrleistungsrechte. Verantwortlich fiir Inhalt und Angebot: Hanseatisches Wein- und Sekt- Kontor Hawesko GmbH, Geschaftsfihrer: Alex Kim,
Gerd Stemmann, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel: 04122 50 44 33, Fax: 04122 50 44 77, E-Mail: info@hawesko.de, Handelsregistereintrag: HRB 99024,
Amtsgericht Hamburg, USt-Identifikationsnr.: DE 250025694

So erreichen Sie uns

3 =

JEDERZEIT auf PRAKTISCH mit der  SCHRIFTLICH per E-Mail unter ~ PERSONLICH unter n
www.hawesko.de  Hawesko.de/app  service@hawesko-select.de  Tel. 04122 50 45 48 (Mo.-fr.8-20Uhr) ~ FOLGEN Sie uns




Uber 4000 km Lange und 180 km Breite erstreckt sich
Chile an der Westk(ste Sidamerikas. Im Norden wird
die Region begrenzt durch die Salzwiiste Atacama, im
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und Traubenkrankheiten hier nur sehr selten auf.

Luis Felipe Edwards,
Inhaber/Besitzer

Die Familie Luis Felipe Edwards stammt urspriinglich aus Schottland. Im 19. Jahrhundert
wanderte sie nach Chile aus, doch Luis Felipe Senior zog es Mitte des 20. Jahrhunderts zunachst
wieder ins Vereinigte Konigreich. 1976 reiste der Bankier zurtick nach Chile, weil Freunde der
Familie ein Weingut im Valle Colchagua verkaufen wollten. Dies war der Anfang dessen, was eines
der groBten Weingiiter Siidamerikas werden sollte. Luis Felipe Edwards profitierte vom beginnenden
Weinboom der 1980er und vor allem der 1990er Jahre und konnte seinen Weinbergbesitz damals
immer weiter auch in andere Regionen Chiles ausweiten. Heute gehért Luis Felipe Edwards zu den
Top 5 Erzeugern in Chile. Schon oft wurde das Weingut zum besten Produzenten des Landes gekdrt.

Besanders franzdsische Sorten stehen in Chile hach im Kurs. Allen voran rote Rebsorten wie
Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah und Carmenere. Gerade diese Sorte ist so etwas wie die
lkone des chilenischen Weinbaus geworden, da sie dort so gut reift wie kaum irgendwo sonst.
Doch auch weiBe Rebsorten gedeihen in dem sonnigen, aber kiihlen Klima entlang der Anden
hervorragend: Hier sind besonders Chardonnay und Sauvignen Blanc zu nennen. Der Anbau der
Rebsorten wurde nicht zuletzt durch franzésische Onologen und Weinmacherinnen geférdert,
die den chilenischen Weinbau ab den 1970er Jahren zunehmend international bekannt gemacht
haben. Die Weine werden heute jung und frisch, oft im Edelstahl oder mit Holzeinsatz in Reserva-
oder Gran Reserva-Qualitat ausgebaut.




2021 WINEMAKER'S SELECTION SAUVIGNON BLANC

Valle Central, Vina Luis Felipe Edwards

Frisch, frischer, Chile! Dieser WeiBwein ist ein absolut
gelungenes Paradebeispiel fir den typischen chilenischen
Sauvignon Blanc-Stil. Frische ist dabei unverkennbar das
wichtigste Merkmal: knackig und lebendig prasentiert sich
der Wein am Gaumen, das kihle Klima macht sich hier deut-
lich bemerkbar. Dass die Reben trotzdem viel Sonne gesehen
haben, zeigen die herrlichen Aromen tropischer Friichte und
Zitrusfrichte. Leichte Anklange van geschnittenem Gras
geben dem Wein einen feinherben Unterton, der sofort zum
néchsten Schiuck animiert. Frucht und Frische halten sich
hier wunderbar die Balance! s e

WINEMAKERS
SELECTION

Auf der Berliner Wein Trophy 2021 wurde Luis Felipe Ed-
wards als bester Stillwein-Produzent Chiles ausgezeichnet.

Sauvignon Blanc
2025

8°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Die knackige Frische passt wunderbar
zu Sardinen im Backteig oder auch zu

gefiillten Artischocken mit Ziegenkase.




Der Rheingau ist DAS Riesling-Gebiet in Deutschland. Weit
iber 90 Prozent der Rebflache sind mit der facetten-

reichen Rebsorte bepflanzt. Das Geheimnis des Rheingaus @ tamburg

ist nicht nur der Schieferboden, das vielleicht beste
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Miinchen

Baden [ ]

Markus Lundén und Thorsten Mehrlein,
Weingutsinhaber

Im ehrwiirdigen Rheingau sind viele Betriebe noch fest in Familienhand. Seit Generationen wird hier
Weinbau betrieben und das Wissen weitergegeben. Sowahl auf dem Weingut Mehrlein als auch
auf dem Weingut Georg Breuer gab es in den letzten Jahren einen Generationenwechsel. Bernhard
Mehrleins Sohn Thorsten leitet mittlerweile den Betrieb und engagiert sich besonders intensiv in den
Weinbergen rund um den Rheingauer Johannisberg. Bei den Breuers leitet Tochter Theresa das Gut
und auch sie stellte die Arbeit in den Weinbergen in den Mittelpunkt ihrer Qualitatsphilosophie. Im
Keller wird sie unterstiitzt von Markus Lundén, der wiederum eng mit Thorsten Mehrlein befreundet
ist. So schlieBt sich der Kreis und es entstand die Idee eines gemeinsamen Rheinfreunde-Projekts
aus dem ein spannender Wein hervorgegangen ist.

RHEIN
FREUNDE

RHIENGAL

Der Rheingau ist eines der kleineren Anbaugebiete in Deutschland. Die Rebsorte Riesling ist

i ganz klar die Kénigin der Region. In den sonnenverwdhnten Stidhéngen des Rheins gedeiht

Q . die Rebsorte besonders gut und nutzt die lange Reifeperiode zur Ausbildung feiner Aromen.

— i, Und auch wenn Riesling ganz klar die vorherrschende Traube der Region ist, so werden hier

- : auch andere WeiBweinsorten wie WeiB- oder Grauburgunder, Gutedel oder auch Silvaner

angebaut. Auch ein kleiner Anteil Rotwein wird im Rheingau erzeugt. Berihmt fir den Anbau
von hervarragenden Spatburgundern, ist die weltbekannte und steile Lage Hdllenberg in

Assmannshausen.




2021 RHEINFREUNDE RIESLING

Trocken, Rheingau, Thorsten Mehrlein und Markus Lundén

Hier ist der Name Programm: Der Rheinfreunde Riesling ist eine
freundschaftliche Kooperation zwischen Thorsten Mehrlein vom
Weingut Mehrlein und Markus Lundén, der Kellermeister im Hause
Georg Breuer. Herausgekommen ist ein straffer und konzen-
trierter Riesling, der mit fruchtigen Aromen und einer lebendigen
Saure, den unverwechselbaren Charakter des Rheingaus in sich
tragt. Eine durchaus komplexe Angelegenheit, die aber mit toller

Leichtigkeit und einem langen Nachhall begeistert. L
Riesling

2026
9-1°c

trocken

RHEIN
FREUNDE

RIEENGAY
RIESLING

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Ein straffer und lebendiger Riesling, wie
dieser, passt hervorragend zu Fisch-
gerichten oder auch Kartoffeln mit
Salzkruste und Mojo Verde.

Diese duBerst geschmackvolle Kooperation zwischen
den zwei Weinbegeisterten Mehrlein und Lundén finden
Sie nur bei HAWESKQ!




Mit ihrer mehr als 2700 Jahre alten Geschichte im Weinanbau
gilt die Region DO Penedes als alteste Weinregion Kataloniens.
Zugleich umfasst sie mit 27.500 Hektar auch Kataloniens graBte
Weinanbauflache. Das Gebiet nahe der Metropole Barcelona
ist von mediterranem Klima und dem Einfluss des Mittelmeers
gepragt. So sind die Sommer heiB und trocken, die Winter da-
gegen sehr kalt. Je nach Lage lasst sich Penedes in drei
Bereiche mit jeweils eigenem und ganz unterschiedlichen
Mikroklima unterteilen: Das niedrig gelegene und heiBe Baix
Penedes mit seinen sandigen Béden, das héhere Mitja Penedes
mit mergeligen Bden im etwas kihleren Bereich und das
oberste Alt Penedes, in dem vorwiegend kalkige Baden anzu-
treffen sind. Wer die Region einmal selbst erleben méchte,
der sollte unbedingt das 6rtliche Weinmuseum von Vilafranca
del Penedes aufsuchen, welches die Spuren des drtlichen
Weinanbaus bis ins 4. Jahrhundert v. Chr. zurlckverfolgt.

@ Bilbao

Rias Baixas Bierzo

Vinho Verde Ribera del Duero
Toro

Porto @ Douro Rueda Carifiann

Bairrada Dao @ Madrid

Ribatejo LaMancha
@ Lissabon

Setbal

Alentejo Valdeperias

Jumilla

@ Sevilla

Jerez

Rigja ~ Navarra

@ Valencia

Alicante

@ Barcelona
Penedes

Mallorca
Paima @
Binis-
salem

- Die Bodegas Torres ist seit tiber 150 Jahren im Familienbesitz: General
" Director Miguel Torres Maczassek (links) und Senior Miguel A. Torres.

Der Pionier Jaime Torres griindete nach seiner Riickkehr aus Kuba im Jahre 1876 das Weingut
Bodegas Torres in Penedes zusammen mit seinem Bruder. Seither dauert die Erfolgsgeschichte
dieser Familiendynastie an. Heute wird das Unternehmen in der vierten Generation von Miguel A.
Torres gefihrt, welcher mit seiner Arbeit einen groBen Beitrag zur spanischen Onologie leistete:
Die Garung bei kontrollierten Temperaturen, sowie das aus Bordeaux adaptierte Barrique-Verfahren
gelangten dank seiner Vision nach Spanien. Auch der Anbau von Bio-Trauben wurde unter seiner
Fiihrung bereits seit 1975 praktiziert. Die Verbindung von Innovation und Tradition ermaglichte es
Bodegas Torres, zum grBten Weingut Spaniens aufzusteigen und sich heute als groBter Produzent
von D0 Weinen des Landes abzuheben. Aus diesem Grund ist die Familie Torres auch Mitglied des

TORRES Primum Familiae Vini, einem Zusammenschluss von elf der renommiertesten Weinfamilien der Welt.
e Y 0
e
: ot ;;t \aB 8t
% s‘!;; e »3@ i; :f-_ Die autonome Region Katalonien rund um Barcelona ist der Ausgangspunkt des spanischen Spitzen-
oS ) weinanbaus. Das milde Klima lasst eine enorme Bandbreite an Weinstilen zu. Neben einheimischen
Rebsorten findet man heute auch internationale Rebsorten, ein Verdienst von Miguel Torres, der
Vv I NYAR E TS bewies, dass auch Chardennay, Riesling oder sogar Gewiirztraminer hier erstklassige WeiBweine
m”u'{u hervorbringen konnen. Unter den Rotweinsorten dominiert natiirlich die einheimische Tempranillo,
sl ihr zur Seite stehen aber Rotweinsorten wie Merlot, Cabernet Sauvignen oder die aus Sidfrankreich

eingefiihrten Sorten wie Garnacha oder Carifiena. Die hiigelige Morphologie bewirkt, dass die Weine
je nach Héhenlage kraftig und gehaltvoll oder auch fein und filigran ausfallen konnen.



Der Vinyarets Blanco wird aus den Trauben der regionalen
Sorte Xarello gewonnen. Diese stammen von kleinen
Weinbergen in mittleren Lagen und werden unter &kolo-
gischen Bedingungen produziert. Der lehmige, kalkhaltige
Boden, auf dem sie wachsen, verleiht diesem WeiBwein
gine besonders pragnante Mineralitat. Hellgelb glénzend im
Glas, betdrt er mit einem blumigen Bouquet und Noten von
Ginster in der Nase. Der Geschmack von gelben Friichten
wie Mango und Zitrone findet einen sanften Abgang und
hinterlasst Aromen von Apfel, Honig und Karamell am
Gaumen. Abgerundet wird der Bio-Wein durch eine knackige
Frische, die perfekt mit seiner Fruchtigkeit harmoniert.

Der legendare Winzer und Geschaftsfihrer seines Familien-
unternehmens Miguel A. Torres wurde mit dem Lifetime
Achievement Award vom Institute of Masters of Wine
und The Drinks Business fiir seinen herausragenden und
inspirierenden Beitrag zur Welt der Weine geehrt.

VINYARETS

PEN

Xarello

2025

8-10°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Als Begleiter zu kalten Vorspeisen wie
einem knackigen Wildkrautersalat mit
Ziegenkase, Pinienkernen und getrockne-
ten Datteln an einer Granatapfelvinaigrette
ist er bestens geeignet.




Die IGP-Region Haute Vallée de I'Aude ist Teil des
Départments Aude, im Sidwesten Frankreichs,

auf dem Gebiet des Languedoc. Benannt ist Aude nach Champagne
dem gleichnamigen Fluss, klimatisch ist die Region ® bt ®Fuis Flsass
aber eher gepragt vom nahen Mittelmeer. Aufgrund der Laire Chablis
unterschiedlichen Bodenstrukturen wie Schiefer, Mergel ground
oder Kalkstein, aber auch durch die diversen Hohenlagen e O
Beaujolais

sind die Weine sehr vielfaltig. Es finden sich frische,
anregende WeiBweine, aber auch kdrperreiche, kraftige

Rote. Dies wird zusatzlich durch die vielen zugelassenen brieax @ Bergerac "
Rebsorten unterstiitzt, die in dem geografisch-geschiitz- HMESS
ten IGP-Bereich angebaut werden dirfen. Dies ermdg- ArmagndB c;h::gne St. Chinian o trsile
licht den Winzerinnen und Winzern viele Freiheiten, so A
dass sie ihren eigenen Stil und ihre eigene Linie ver- Roussillon
folgen kdnnen. Auf Qualitat wird dennoch groBen Wert
gelegt. Das sichert das IGP-Label auf jeder Flasche!
Julien Dugas,
Winzer

Die Erfolgsgeschichte von Boutinet beginnt in den 1970er Jahren in dem Restaurant von Paul
Boutinots Eltern. Paul war enttduscht von der Qualitat der Weine, die damals in England erhéltlich
war. Also entschloss er sich mit seinem kleinen Bus nach Frankreich zu fahren und den Wein
selbst zu holen. Was als Genuss-Frustration begann, entwickelte sich schnell zu einem lukrativen
Importgeschaft. Doch auch das ging noch besser! Und so begann Boutinot selbst Wein zu produ-
zieren - zunachst in Frankreich. Der Erfolg kam prompt: Boutinot besitzt mittlerweile Weingiiter
in diversen Anbauregionen und Landern wie Stdafrika, Australien und Spanien. Gefiihrt werden
die Guter von hervorragenden Winemakern, die sich mit den Gegebenheiten des Landes und der
Region bestens auskennen. So garantiert Boutinot immer exzellente Qualitat, Uberall auf der Welt.

‘Q‘A Die Bandbreite der Weine der Region Aude ist immens. Aus roten Sorten wie Cabernet Sauvignon,
M Cabernet Franc, Merlot, Pinot Meunier, Pinot Noir und Syrah entstehen dort je nach Boden,

— Héhe und Mikroklima, sehr ansprechende Rosés und Rotweine. Geschmacklich erinnern sie oft
an die Garrigue, an die Gewtirze und Frichte der Region. Der heiBen Sonne entsprechend fallen
sie zumeist kréftig und intensiv aus. Als weiBe Reben sind zumeist Chardonnay, Chenin Blanc,
Pinot Blanc, Pinot Gris, Sauvignon Blanc und Viognier gepflanzt. Daraus ergeben sich voll-
mundige Weine, die aber auch elegant ausfallen kdnnen, wenn sie in kiihleren Teilgebieten oder
in Hochlagen der Pyrenden entstehen.

chenin bl



2027 LES VOLETS CHENIN BLANC

Haute Vallée de I'Aude IGP, Boutinot

Chenin Blanc hat ihre Heimat in Frankreich, wird heute aber
iberall auf der Welt angebaut. Denn die weiBe Rebsorte
kommt sowohl in kiihleren als auch warmeren Klimazonen
zurecht und kann sich auch auf den unterschiedlichsten
Baden ausbreiten. An den beeindruckenden Auslaufern der
Pyrenden wachsen die Trauben fiir diesen Chenin Blanc.
Hier erhalten die Reben zwar viel mediterrane Sonne,
doch nachts kihlt es durchaus ab. Zusammen mit den von
Ton und Kalkstein gepragten Bdden, ergeben sich Weine
mit einer besonderen Reife, Kraft und zugleich Frische.
Auch der ,Les Volets” besitzt alle diese Eigenschaften und
begeistert mit Aromen von Zitrone und Krautern sowie einer
spannenden Mineralitat und Ausdruckskraft.

Chenin Blanc

2028

8°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Zu Flammkuchen oder einer bunten
Gemuse-Frittata perfekt.

Chenin Blanc aus Frankreichs Siden, direkt von den
Auslaufern der Pyrenaen: eine spannende Kombination,
die es zu entdecken gilt!




Als die Romer der Antike in das idyllische Pannon im
Stden Ungarns kamen, erkannten sie bereits das Potenzial
fir den Weinanbau in dieser Region. In den darauffol-

genden Jahrhunderten entwickelte sich daraus eines Tokaj

der bedeutendsten Weinanbaugebiete Ungarns. Das

kontinentale Klima dort zeichnet sich durch ausgedehnte, ® ® oo £

trockene Sommer mit viel Sonne und Wind, jedoch auch sopon e gl %
lange, geméBigte Winter aus. Die Boden bestehen groB- Somlo s

tenteils aus fruchtbarem Ldss, stellenweise sind aber
auch Sand- und Kalksteinbdden anzutreffen. Ebenso
abwechslungsreich wie die Marphologie sind auch die
Rebsarten, die hier angebaut werden. Cabernet Sauvignon
und Merlot, aber auch regionale Sorten wie Furmint, Villany
Kékfrankos und Zweigelt werden hier bevorzugt angebaut.

Das Zusammenspiel dieser Faktoren eréffnet den Weinen

Pannons eine breite Palette an geschmacklichen Nuancen.

PINOT
GRIGIO

Plattensee

. Szekszard @ Szeged

Dr. Arpard Erdelyi,
Managing Director

Nahe dem kleinen Dorf Bataapati liegt das Weingut Tiizkd. Es zahlt zum Szeszard-Gebiet,
einem etwa 2800 Hektar groBen Teil der Weinanbauregion Pannon. Die higelige Landschaft mit
ihren Seen und den Weinbergen erinnert ein Stick weit an die Toskana. Womadglich war es
dieser vertraute Anblick, der Piero Antinori und Jacopo Mazzei dazu bewegte, Anfang der 1990er
Jahre dieses Weingut in ihre Dynastie aufzunehmen. Der politische Systemwandel zu dieser
Zeit ermoglichte es, qualitatsorientierte Privatweingiter, anstatt der quantitativ orientierten
Staatsweingiter zu griinden und Investorinnen und Investoren aus dem Ausland zu berzeugen.
So wurde die Familie Antinori auf die besonders frischen, blumigen WeiBweine der Region auf-
merksam und begannen die erfolgreiche Zusammenarbeit.

1=

e Der traditionelle Weinanbau findet in Ungarn bereits seit der Antike statt und wurde selbst unter
osmanischer Besatzung aufrechterhalten. Unter kommunistischer Herrschaft litt der ungarische
Weinanbau, da mehr auf Quantitat und weniger auf Qualitat geachtet wurde. Der individuelle
Weinanbau zu kommerziellen Zwecken war zu dieser Zeit stark eingeschrankt, was sich ebenfalls
auf die Vielfalt der Produkte auswirkte. Dennoch konnte die seit Jahrhunderten herausragende
Weinkultur Ungarns auch unter diesen Bedingungen groBe Weine wie den Tokajer erzeugen. Seit
den 1990er Jahren erlebte der ungarische Weinanbau wieder einen Aufschwung an Vielfalt und
Qualitat, weshalb das Land heute fir ausgezeichnete Weine mit einem guten Preis-Leistungs-
Verhaltnis bekannt ist.



2021 TUZKO PINOT GRIGIO

PDO Pannon, Tlizko Birtok - Marchesi Antinori

Der Pinot Grigio vom Weingut Tiizk ist ein &uBerst frucht-
betonter und leichter WeiBwein. Die Fermentation der
Trauben erfolgt zundchst im Edelstahlfass, anschlieBend
reift der Wein noch ein wenig in der Flasche. In der Nase
zeigt sich ein Bouguet von frischen Krautern und geschnit-
tenem Gras. Am Gaumen offenbart der WeiBwein dann seine
spritzigen Aromen von Apfeln und weiBem Steinobst wie
Pfirsich. Diese werden von einer leicht salzigen Mineralitat
erganzt. Eine knackige Zitrusnote rundet den ansonsten
sehr weichen und harmonischen Charakter ab. Ein leichter
und unkomplizierter Wein, perfekt auch zu Antipasti und
Vorspeisen.

Die Familie Antinori ist einfach eine wahre Institution
- und das nicht nur in Italien. Mehr als zurecht gab es
daher den “Lifetime Achievement Award” fir Marchesi
di Antinori.

PINOT

GRIGIO

Pinot Grigio
2024

10°C
trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Als leichter und unkomplizierter WeiB-
wein eignet sich der Pinot Grigio gut zu
Vorspeisen und Salaten, passt aber auch
hervarragend zu Gefliigel und Pasta.




Siidtirol
Trentin
An den Ufern des Lago di Garda, Italiens groBtem See,

erstreckt sich eine Landschaft, wie sie malerischer nicht S

sein konnte. Schroff-steile Berghange scheinen direkt Lombardei Friaul
ins tlrkisklare Wasser einzutauchen, bunte Steinhduser @ Venediy
und aufragende Palmen sdumen die Uferpromenade, K

sanfte, grine Hiigel und Zedernbaume erstrecken sich
ins Hinterland und dberall wachsen die leckersten Dinge: Ligurien

Oliven, Zitronen, Mandeln und natirlich Weinreben! Das @ florerz
mediterrane Klima rund um den See ist wie geschaffen Josiana
fiir den Weinbau. Die Weinberge befinden sich iiberwie- Umbrien . Abruzzen
gend in den umliegenden Higellagen, mit der perfekten Latium @ Rom =
Hangneigung zur Sonne. Die Boden in der DOC Garda,

dem Gebiet, das sich sowohl in die Region Lombardei als

auch nach Venetien erstreckt, sind facettenreich und bieten Sardinien
vielen Rebsorten einen nahrstoffreichen Untergrund.

Turin @ Piemont Emilia-Romagna

Marken

Neapel @ Apulien

Kampanien Basilicata

@ Cagliari Kalabrien

@ Palermo

Matteo Bernabei,
Flying Winemaker

Die Cantine Delibori hat ihren Sitz in Calmasino, im Herzen des Bardolino Classico-Gebietes, an
den Hangen mit Blick auf den Gardasee. Sie wurde 1971 von Walter Delibori und Giorgio Cristoforetti
gegriindet und wird noch immer von den beiden Familien geftihrt. Die Weinberge der Cantine befin-
den sich in allen wichtigen und prestigetrachtigen Regionen rund um den Gardasee von Bardolino
dber Lugana bis Valpolicella und Soave. Weniger Ertrag, daflir aber mehr Tiefe und Langlebigkeit

in den Weinen - das ist der Ansatz auf der Cantine Delibori. Ausgebaut werden die Weine in einem
modernen Keller und mit hachsten Qualitdtsvorgaben. Und sie arbeiten auch immer wieder mit
namhaften GréBen zusammen. Fir diesen Wein hat die Cantine beispielsweise Unterstiitzung vom
bekannten Winemaker Matteo Bernabei bekommen.

ERTE AL PSSO f
wmmm Die unterschiedlichen Bodenformationen bieten vielen Rebsorten in der Garda DOC einen nahr-
miﬂ[:[} == (‘ stoffreichen Untergrund. Neben autachthonen Reben finden sich hier auch viele internationale

Sorten. Alle reinsortigen Weine missen mindestens 85% der jeweiligen Sorte ausmachen. Bei
BO00TTO 14y 1AL L Y den Rotweinen sind dies zum Beispiel Cabernet Sauvignon, Barbera, Corvina und Merlot. Am
Stdufer des Gardasees, auf lehmigen Baden, sind hingegen weiBe Sorte sehr prasent. Chardonnay,
Garganega und Pinot Grigio sind hier besonders beliebt. Seit einigen Jahren gibt es auch
Schaumwein vom Gardasee, der sowohl in WeiB als auch Rosé auf den Markt kommt.




2021 CORTE AL PASSO

Garda DOC, Cantine Delibori Walter

Garganega - der Name der alteingesessenen venezianischen
Rebsarte rollt zwar ein bisschen halprig tber die Lippen,
dafir prasentiert sich dieser Wein, dessen Hauptbestandteil
sie ausmacht, wunderbar zuganglich. Zusammen mit einem
kleinen Teil Chardonnay, prasentiert sich der Corte al Passo
herrlich frisch und knackig. Ein Beweis fir die hohe Ertrags-
reduzierung auf der Cantine Delibori, die das Beste aus der
Rebsorte Garganega hervorkitzelt. Neben der Frische zeigen
sich auch die Aromen weiBer Bliten sowie frischer, griiner
Granny Smith Apfel. Es ist ein Wein, mit dem man sich herr-

Garganega, Chardonnay

lich an die Ufer des glitzernden Gardasees traumen kann und 2026
der genauso erfrischt wie das kiihle Nass.
12°C
trocken
UNSERE EMPFEHLUNG
ZU FOLGENDEN SPEISEN

Wein vom Wasser passt am besten zu
Essen aus dem Wasser! Dieser WeiBe
vom Gardasee ist daher perfekt zu
gebratenem Fisch oder auch zu Penne
mit Garnelen.

SESROTTD 1 (TALIA

Der italienische Weinkritiker Luca Maroni adelt diesen Wein
mit hervorragenden 98 Punkten.




