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PHAWESKO Select

JEDER WEIN EIN ERLEBNIS

Sehr geehrte Freundinnen und Freunde von HAWESKO Select,

genieBen Sie auch die langer werdenden Tage und die Helligkeit, die damit stetig zunimmt?
Eine wunderbare Zeit des Jahres und des Aufbrauchs - und Zeit fiir etwas Neues:
fir Thr aktuelles Weinpaket von HAWESKO Select!

Freuen Sie sich auf Genuss mit dem frischen Roero Arneis Composizione Parcellare
aus dem Piemont sowie einem zweiten Italiener im Paket, dem Poggio dei Gelsi von der
groBartigen Weinfamilie Cotarella. Spanien ist mit seinem Klassiker Verdejo vertreten,
dem Palacio de Vivero, und aus Frankreich kommt der goldgelb glanzende, sanfte Les
Volets Chardonnay.

Bei den Winzergenossen in Konigschaffhausen am Kaiserstuhl haben wir den
Vulkanfelsen WeiBburgunder-Chardonnay fir Sie aufgetan, und aus Osterreich
kommt der wunderbar ausdrucksvolle Muskateller Sand vom Weingut Pfaffl.
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Thre Weinsammelkarten erhalten Sie digital E

Zu jedem Wein stellen wir Ihnen interessante Informationen online
bereit unter folgendem Link (oder scannen Sie einfach den QR-Code): 1

GenieBen Sie ein Paket voller wunderbarer Wein-Erlebnisse!

Ihr HAWESKO Selzc-Team

PS: 12 fiir 11-Angebot

12 Flaschen gekauft, 11 bezahlt! Der Extra-Vorteil fiir Thre Nachbestellung:

Bei Bestellung von 12 Flaschen Ihres Lieblingsweins aus IThren HAWESKO
Select-Paketen bezahlen Sie nur 11.

Jetzt sichern unter: hawesko.de/12fuer11

Hier finden Sie auch die Artikelnummern fiir eine telefonische Nachbestellung.

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor, Hawesko Select, 22791 Hamburg
Telefon 04122 50 45 48 - E-Mail: service@hawesko-select.de - hawesko.de



PHAWESKO Select

JEDER WEIN EIN ERLEBNIS

. Telefon:
Online: per App: per Post: e
hawesko.de hawesko.de/app ﬁ mit Bestellschein o 04122 5045 48

Ihre Nachbestellung

12 fiir M Bei Bestellung von 12 Flaschen eines Weines aus Ihren Hawesko Select-
Paketen bezahlen Sie nur 11 - eine Flasche erhalten Sie gratis!
Bitte geben Sie bei Bestellungen online oder telefonisch untenstehende Art.-Nr. an.

Angebot

| Bitte fillen Sie den Bestellschein in Druckbuchstaben aus. Kunden-Nr., falls zur Hand |

Ihre Adresse:

Vorname

Name

Firma
StraBe/Hausnumme

PLZ Ort

Achtung: Bei abweichender Lieferadresse bitte hier Ihre Lieferanschrift eintragen:
Vorname

Name

Firma

StraBe/Hausnummer

PLZ Ort

Menge  Art-Nr. Bezeichnung Preis je Fl. Literpreis
445 848 Paggio dei Gelsi €190 €1587
778 560 Roero Arneis Composizione Parcellare €190 €2120
G075 Veghurgunder Crardomay £799 £1065
448 908 Pfaffl Muskateller Sand €995 £13.27
905 056 Les Volets Chardonnay €699 €932
707209 Palacio de Vivero Verdejo €599 €799

Tragen Sie |hre E-Mail-Adresse ein, um eine Versandbestatigung und regelmaBig Informationen
\7~7/~

zu unseren ahnlichen Produkten zu erhalten. Widerspruch ist jederzeit mdglich.

E-Mail-Adresse

Iiusfﬂhrliche Hinweise zu den Bestellbedingungen siehe Rickseite. _I

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor - Hawesko GmbH
22791 Hamburg « Tel 04122 50 45 48 « Fax 04122 50 44 77 « Hausanschrift: Friesenweg 24 « 22763 Hamburg



Unsere Lieferkonditionen

Je Lieferadresse gilt:

Wir liefern bereits - Bestellungen ab einem - Fiir Bestellungen mit einem
ab einem Warenwert I Warenwert von € 100,- liefern I Warenwert unter € 100,- berechnen
von € 25~ wir VERSANDKOSTENFREI wir nur € 4,90 Versandkosten

Nahere Informationen zu unseren Premium-Lieferservices, Termin-Lieferung, Paket-Service sowie Auslandsversendung finden Sie unter
www.hawesko.de/service/lieferkonditionen

Allgemeine Geschaftsbedingungen

1. Geltungsbereich: Fir alle Bestellungen aus diesem Werbemittel gelten die nachfolgenden AGB. 2. Vertragsschluss: Die Darstellung der
Produkte im Katalog stellt kein rechtlich bindendes Angebot, sondern eine unverbindliche Ansicht dar. Durch Absenden des Bestellscheins oder
durch telefonische Bestellung geben Sie eine verbindliche Bestellung ab. Die Bestétigung des Zugangs Ihrer Bestellung erfolgt bei Online-
Bestellungen per E-Mail unmittelbar nach Eingang Ihrer Bestellung. Diese Bestelleingangsbestétigung stellt keine Annahme Ihres Angebotes
dar. 3. Zahlarten: Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte (Visa, MasterCard, American Express), PayPal und Lastschriftverfahren.
Wenn Sie per Kreditkarte, Vorkasse oder PayPal zahlen, kommt der Kaufvertrag mit Ihrem Erhalt der Bestellbestatigung zustande. Bei allen
anderen Zahlarten kommt der Kaufvertrag zustande, sobald Sie unsere Versandbestatigung per E-Mail erhalten; spatestens jedoch, wenn Sie
die Ware erhalten. Die Rechnungen sind innerhalb von 20 Tagen nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abziige zahlbar. Bei Erst-
bestellungen, abweichender Lieferanschrift, je nach Héhe des Kaufbetrags, bei offenen Rechnungen und je nach Bonitat behalten wir uns vor,
einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Wenn Sie sich im Hinblick auf eine an uns zu zahlende Forderung im Zahlungsverzug befinden, behalten
wir uns vor, ab der zweiten Mahnstufe als Ersatz fir den entstandenen Schaden bis zu 4,17 € als Verzugsschaden zu berechnen. Ihnen steht
jeweils der Nachweis frei, dass uns kein oder nur ein geringerer Schaden entstanden ist. Im Ubrigen kinnen wir gesetzliche Verzugszinsen in
Hahe von fiinf Prozentpunkten (iber dem Basiszinssatz der Europaischen Zentralbank berechnen. Die Zahlung von Abo-Lieferungen (Hawesko
Select) per Kreditkarte ist aufgrund der Umsetzung der PSD2-Zahlungsrichtlinie nur bei der ersten Bestellung maglich. Die Folgelieferungen
werden als Kauf auf Rechnung abgewickelt. Lastschrift: Mit Abgabe der Bestellung erteilen Sie uns ein SEPA-Lastschriftmandat. Die
Kontobelastung erfolgt, nachdem Sie die Ware erhalten haben. PayPal: Um den Rechnungsbetrag tiber den Zahlungsdienstleister PayPal
(Europe) S.ar.. et Cie, S.C.A, 22-24 Boulevard Royal, L-2443 Luxembourg (,PayPal’) bezahlen zu konnen, miissen Sie bei PayPal registriert sein,
sich mit Ihren Zugangsdaten legitimieren und die Zahlungsanweisung bestétigen. Weitere Hinweise erhalten Sie im Bestellvorgang. Kreditkarte
und Miles & More: Bei Zahlung per Kreditkarte und bei der Einlosung von Miles & More Pramienmeilen wird Ihr Konto sofort belastet. Dadurch
kommt der Vertrag mit uns zustande. 4. Vertragssprache, Vertragstextspeicherung: Wir speichern den Vertragstext und senden Ihnen die
Bestelldaten und unsere AGB per E-Mail oder mit Auslieferung der Ware zu. Sie stimmen zu, dass die vertragsbezogene Kommunikation in
elektronischer Form, z.B. per E-Mail, erfolgen kann. Ihre Bestelldaten sind aus Sicherheitsgriinden nicht mehr diber das Internet zuganglich.
Ein Vertragsschluss ist in deutscher Sprache méglich. 5. Preise, Lieferbedingungen und Versandkosten: Preise: Alle Preise sind in Euro und
verstehen sich ab Lager als (Brutto)-Flaschen-Einzelpreise. Die Preise sind inkl. der gesetzlichen Mehrwert-, Sekt- und Branntweinsteuer. Die
Mehrwertsteuer wird auf der Rechnung separat ausgewiesen. Es gelten die Preise zum Zeitpunkt Ihrer Bestellung. Alle vorherigen Preise sind
damit ungiiltig - gleich in welchen Medien dargestellt. Lieferbedingungen: Wir liefern bereits ab einem Warenwert von € 25 und nur im
Versandwege. Bei HAWESKO zahlen Sie in der Regel eine Versandkostenpauschale in Héhe von € 490 fir die Lieferung an eine deutsche
Anschrift. Nahere Informationen zu den Lieferkonditionen und Bestimmungen zu ggf. anfallenden Versandkosten erfahren Sie unter www.
hawesko.de/service/lieferkonditionen. Trotz sorgfaltiger Bevorratung kann es vorkommen, dass ein Aktionsartikel schneller als vorgesehen
ausverkauft ist. Wir geben deshalb keine Liefergarantie. Es gilt: Nur solange Vorrat reicht. 6. Eigentumsvorbehalt: Die Ware bleibt bis zur
vollstandigen Bezahlung unser Eigentum. 7. Widerrufsrecht: Verbrauchern steht das gesetzliche Widerrufsrecht, wie in der Widerrufsbelehrung
beschrieben, zu. Unternehmern wird kein freiwilliges Widerrufsrecht eingeraumt. Widerrufsbelehrung: Sie haben das Recht, binnen 12 Wachen
ohne Angabe von Griinden diesen Vertrag zu widerrufen. Die Widerrufsfrist betragt 12 Wochen ab dem Tag, an dem Sie oder ein von lhnen
benannter Dritter, der nicht der Befdrderer ist, die letzte Ware in Besitz genommen haben bzw. hat. Um Ihr Widerrufsrecht auszutiben, miissen
Sie uns — Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor Hawesko GmbH, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel.: 04122 504433, Fax: 04122 504477, E-Mail:
info@hawesko.de — mittels einer eindeutigen Erkldrung (z.B. ein mit der Post versandter Brief, Telefax oder E-Mail) Gber Ihren Entschluss,
diesen Vertrag zu widerrufen, informieren. Sie konnen dafir das Muster-Widerrufsformular verwenden, das jedoch nicht vorgeschrieben ist.
Sie konnen es auf www.hawesko.de/rechtliches/widerruf abrufen. Zur Wahrung der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mitteilung Gber
die Ausiibung des Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist absenden. Folgen des Widerrufs: Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben
wir Ihnen alle Zahlungen, die wir von Ihnen erhalten haben, einschlieBlich der Lieferkosten (mit Ausnahme der zusétzlichen Kosten, die sich
daraus ergeben, dass Sie eine andere Art der Liedferung, als die von uns angebotene, giinstige Standardlieferung gewahlt haben), unverziiglich
und spatestens binnen vierzehn Tagen ab dem Tag zuriickzuzahlen, an dem die Mitteilung Gber Ihren Widerruf dieses Vertrags bei uns einge-
gangen ist. Fiir diese Riickzahlung verwenden wir dasselbe Zahlungsmittel, das Sie bei der urspriinglichen Transaktion eingesetzt haben, es
sei denn, mit Ihnen wurde ausdriicklich etwas anderes vereinbart. Sie verpacken die unangebrochene Ware versandfertig. Wir tragen die
Kosten der Riicksendung. Ende der Widerrufsbelehrung. Besonderheiten zu Ihrem Widerrufsrecht: Bitte beachten Sie, dass kein Widerrufsrecht
besteht bei Vertragen zur Lieferung von Waren, die schnell verderben konnen oder deren Verfallsdatum schnell tiberschritten wirde (dies
betrifft nicht unsere Weine), sowie bei Vertragen zur Lieferung alkoholischer Getranke, deren Preis bei Vertragsschluss vereinbart wurde, die
aber friihestens 30 Tage nach Vertragsschluss geliefert werden kénnen und deren aktueller Wert von Schwankungen auf dem Markt abhangt,
auf die wir keinen Einfluss haben (z.B. Hawesko Subskription). 8. Gewahrleistung: Es gelten die gesetzlichen Bestimmungen.
9. Haftung: Anspriiche des Kunden auf Schadenersatz sind - gleich aus welchem Rechtsgrund - ausgeschlossen. Hiervon ausgenommen sind
Schadensersatzanspriiche des Kunden aus der Verletzung des Lebens, des Kérpers, der Gesundheit oder aus der Verletzung wesentlicher
Vertragspflichten (Kardinalpflichten) sowie die Haftung fir sonstige Schaden, die auf einer vorsatzlichen oder grob fahrldssigen
Pflichtverletzung von Hawesko, deren gesetzlichen Vertretern oder Erfiillungsgehilfen beruhen. Wesentliche Vertragspflichten sind solche,
deren Erfiillung die ordnungsgemaBe Durchfiihrung des Vertrags (iberhaupt erst ermdglichen und auf deren Einhaltung der Kunde vertraut hat
und vertrauen durfte. 10. Jugendschutz: Entsprechend dem Jugendschutzgesetz liefern wir alkoholische Getrénke nur an Personen ab dem
vollendeten 18. Lebensjahr. Unsere Verpackung ist durch einen auffalligen, farbigen Aufkleber gekennzeichnet, mit dem Hinweis, dass keine
Ubergabe an Personen unter 18 Jahren erfolgt. AuBerdem sind die Zusteller bei geringstem Zweifel verpflichtet, sich die Identitat und die
Volljahrigkeit durch das Vorzeigen des Personalausweises bestétigen zu lassen und die Ware nur an volljéhrige Personen auszuhandigen.
11. Datenschutz: Unsere Datenschutzbestimmungen finden Sie auf www.hawesko.de/rechtliches/datenschutz. Verantwortlich fiir Inhalt
und Angebot: Hanseatisches Wein- und Sekt- Kontor Hawesko GmbH. Geschaftsfihrung: Alex Kim, Nicolas Tantzen, Souha Arbach,
Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel.: 04122 504433, Fax: 04122 504477, E-Mail: info@hawesko.de, Handelsregistereintrag: HRB 99024
Amtsgericht Hamburg, USt-Identifikationsnr.: DE 250025694.

So erreichen Sie uns

JEDERZEIT auf PRAKTISCH mit der  SCHRIFTLICH per E-Mail unter ~ PERSONLICH unter > FOLGEN
www.hawesko.de  Hawesko.de/app  service@hawesko-select.de  Tel. 04122 50 45 48 (Mo.-Fr. 9-17 Uhr) n @ Sie uns



2024 POGGIO DEI GELSI ITALIEN 2

Lazio IGP, Famiglia Cotarella
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Riccardo Cotarella

Kaum ein Weingut hat fir die Bekanntheit der Weine aus Lazio und Umbrien in den letzten Jahrzehnten
so viel getan wie Falesco. Verantwartlich flir den Erfolg ist Riccardo Cotarella, der zusammen mit
seinem Bruder Renzo das Weingut Ende der 1970er Jahre grindete. Weit (ber die Grenzen Italiens
hinaus sind sie als exzellente und innovative Onologen und Winzer bekannt. Sie setzen sich sowohl fir
den Erhalt alter Rebbestande und die Rekultivierung langst verloren geglaubter Sorten ein, verleihen
aber auch internationalen Rebsorten ihren ganz eigenen italienischen Ausdruck. Mittlerweile lenkt das
Téchter-Trio Dominga, Marta und Enrica Cotarella die Geschicke der Familie Cotarella - und damit
auch von der Vinicola Falesco.

Der Ruf der Region Latium beruht hauptsachlich auf ihren WeiBweinen, wobei die wichtigsten
Rebsorten Trebbiano, Malvasia di Candia und Malvasia Puntinata sind. Die Weine sind fir den
jungen Genuss konzipiert, sie zeichnen sich durch ihre Frische, ihren hohen Sauregehalt und
ihre Leichtigkeit aus. Aber: Die Rotweine sind im Kammen! Spitzenwinzer wie Ricardo Cotarella
produzieren in Lazio Weine, die fir Italien ikonischen Charakter haben. Viele lokale Produzenten
arbeiten intensiv an der Qualitdt und produzieren aus Montepulciano, Sangiovese, Cesanese
und Syrah Rotweine, die oft leichter als die umbrischen oder toskanischen ausfallen.




2024 POGGIO DEI GELSI

Lazio IGP, Famiglia Cotarella

Von dem historischen Weinberg Poggio dei Gelsi sowie von
Weinbergen rund um den Bolsena-See stammen die Trauben
fiir diesen brillant strohgelben Wein. Er duftet wunderbar
nach reifen Frichten und prasentiert sich am Gaumen
mit schoner Ausgewogenheit und Eleganz. Ein pefektes
Beispiel fir die Weinkunst der Familie Cotarella, die hier die
Rebsorten Rossetto, Malvasia und Trebbiano sehr gekonnt
und balanciert zusammengefihrt hat.

»Die Region Lazio dberrascht immer wieder mit besan-
deren Weinen. Und das vor allem immer dann, wenn sie
von Familie Cotarella stammen!« Svenja Nickel

Rossetto, Malvasia, Trebbiano

2028

10°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Der duftige, fruchtige Bianco passt
bestens zu einer Antipasti-Auswahl mit
im Ofen gegrilltem und in Olivendl ein-
gelegtem Gemiise.
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Roero Arneis DOCG, Marchesi di Barolo
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Anna und Ernesto Abbona
mit ihren Kindern

Das Weingut Marchesi di Barolo liegt mitten in der kleinen historischen Ortschaft Barolo. Es gilt als
die Wiege der gleichnamigen Region. Juliette Colbert de Maulevrier, Ehefrau des Marchese di Barolo,
erkannte das Potential der Weinberge. Sie erbaute den Keller und benannte ihre Weine in franzdsischer
Tradition nach der Herkunft Barolo. Seit den 1930er Jahren ist das Gut in 5. Generation im Besitz der
Familie Abbona, die mittlerweile eine Rebflache von 200 Hektar bewirtschaften. Ganz besonders kost-
bar sind dabei der Weinbergsbesitz in vielen Spitzenlagen und -regionen wie z.B. Cannubi, Sarmassa
oder Pairagal. Anna und Ernesto Abbona produzieren gemeinsam mit dem Onologen Flavio Fenocchio
Weine von ausgezeichnetem Ruf und weltweiter Anerkennung.

Herzstiick des Piemont ist die knapp tber 1.000 Hektar groBe Region Barolo, dessen gleichna-
miger Wein aus der Nebbiolo-Rebe von vielen Fachleuten als der »Kénig unter den Rotweinen«
verehrt wird. Auf gleicher Hohe dirfen die Weine der benachbarten und ebenso kleinen Region
Barbaresco angesehen werden. Auch andere Rebsorten haben sich im hochwertigen Segment
positioniert, wie der Barbera, der gegenwértig geradezu einen Hype erlebt. Eine der wenigen
hier ansassigen WeiBweinsorten ist die Arneis, aus der sehr originelle WeiBweine jenseits des
Mainstreams gekeltert werden




2024 ROERO ARNEIS COMPOSIZIONE PARCELLARE

Roero Arneis DOCG, Marchesi di Barolo

Mit diesem Wein wird der weiBe Star des Piemont wieder
zum Glanzen gebracht. Dafir wurden handverlesene Trauben
von den besten Parzellen an den sanften Hangen in Roero,
dem besten Arneis-Gebiet, ausgewahlt. Der Wein zeigt das
mit einzigartiger, feiner Mineralitat, seinem wunderbar fri-
schen, duftigen Aroma und groBer Eleganz und Harmonie am
Gaumen. Ein Pracht-Beispiel fiir die feinen, auBergewdhn-
lichen WeiBweine des Piemont!

»Der Arneis von Marchesi di Barolo ist ein wahres Parade-
Beispiel an Finesse und Eleganz von den besten Lagen in
Roero« Svenja Nickel, Einkauferin bei HAWESKO

T ANTICHE CANTINEDEL
EAREHESI ol B““ﬂ’.‘]
G omm s

Arneis

2029

8°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Die sanfte Wiirze und Mineralitat des
Arneis passt gut zu Pilzgerichten oder
einer Pasta mit zarter Triffelsauce -
aus Triffeln, die ebenfalls aus dem
Piemont stammen




2025 KONIGSCHAFFHAUSER VULKANFELSEN WEISSBURGUNDER-

CHARDONNAY, Trocken, Baden, WG Konigschaffhausen

Eines der bekanntesten Weinbaugebiete Deutschlands
ist Baden. Mit 16.000 Hektar Rebflache ist es das
drittgroBte Anbaugebiet. Ein Viertel davon macht der
berihmte Kaiserstuhl aus. Weitere Bereiche sind die
Badische BergstraBe, Bodensee, Breisgau, Kraichgau,
das Markgréaflerland, die Ortenau, Tauberfranken und
Tuniberg. 15 GroBlagen und 315 Einzellagen prasentieren
die, »von der Sonne verwéhnten Weine.« Die Weine mis-
sen grundsétzlich héhere Ochslegrade aufweisen. Mehr als
drei Viertel der gesamten Rebflache werden von Winzern
bearbeitet, die sich in Genossenschaften zusammenge-
funden haben. Baden gilt als Burgunderland. Es ist das
wichtigste Anbaugebiet fiir Spatburgunder, aber auch
WeiB- und Grauburgunder machen einen GroBteil der
Rebflachen aus.

Lagen voll aus.

Diisseldorf

Mittelrhein

BADEN

DEUTSCHLAND ll'

@ Hamburg
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Miinchen

Das Fiihrungsteam um Michael EiBler (links),
Reiner RoBwog (mitte) und Harald Henninger (rechts).

Zwischen Freiburg und dem Rhein erhebt sich das badische Kaiserstuhl-Mittelgebirge mit
seiner vorgelagerten Weinkulturlandschaft. Dies ist die Heimat der Winzergenossenschaft
Konigschaffhausen-Kiechlinsbergen, deren Winzer rund um die gleichnamigen Dorfer bei
Endingen angesiedelt sind. In der warmsten Region Deutschlands wachsen ausgezeichnete Weine.
70 Prozent der Produktion entfallen auf die Burgundersorten. Seit 1933 hat sich die Genossenschaft
langsam zu ihrer heutigen GroBe von 650 Mitgliedern entwickelt. Das Vulkangestein des Kaiserstuhls und
die vielen Sonnenstunden lassen feine, vollmundige Trapfen heranreifen. Aufgrund der sorgfaltigen
Qualitatspriifung jedes Weinbergs nutzen die Kdnigschaffhausener das Patenzial seiner groBartigen

Das warme Klima der Region zeigt sich in der Auswahl der Rebsorten und der daraus resul-
tierenden Weinstile: Badische Weine sind insgesamt etwas gehaltvoller und kraftiger als ihre
Pendants aus anderen Regionen. Vor allem die Burgunder wie Grau-, WeiB- und Spatburgunder
gedeihen hier bestens und sind die Aushangeschilder der Region. In den etwas kihleren nérd-
lichen Gefilden bieten die Granitbdden auch dem Riesling eine hervorragende Heimat. In den
letzten Jahren ist Baden mit Rebsorten wie Chardonnay oder Sauvignon Blanc ausgesprochen
erfolgreich. Der groBte Teil der badischen Weinerzeugung entfallt auf Genossenschaften, die
hier eine lange Tradition und ein iberragendes Qualitatsniveau aufweisen.



2025 KONIGSCHAFFHAUSER VULKANFELSEN WEISSBURGUNDER-CHARDONNAY

Trocken, Baden, WG Konigschaffhausen

WeiBburgunder und Chardonnay eignen sich hervorra-
gend fir eine Vermahlung. Beide Rebsorten stammen
urspringlich aus dem Burgund und sind sich nicht unahn-
lich. In der badischen Version der Winzergenossenschaft
Konigschaffhausen, von vulkanischen Bdden stammend,
zeigt sich diese duftende Cuvée mit Aromen von gel-
bem Kernobst und exotischen Friichten sowie mit Noten
weiBer Bliten. Angenehm frisch und mit schonem
Regionalcharakter.

jauser

»Das Spiel der Burgundersorten bereitet uns immer be-
sondere Freude. Hier trifft WeiBburgunder auf Chardon-
nay, die edle Burgunder-Rebe, die jetzt wiederentdeckt
wird. « Reiner RoBwag, Kellermeister

Chardonnay, WeiBburgunder
2029
9-10°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Eine gebratene Forelle, dazu gerdstete
Kartoffeln aus dem Ofen, Krauterbutter
und frisches Gemise der Saison: Dazu
ist die Burgunder-Cuvée genau richtig.




2025 PFAFFL MUSKATELLER SAND OSTERREICH ll'

Trocken, Niederdsterreich, Weingut Pfaffl

Die Region Niederdsterreich - deckungsgleich mit dem
gleichnamigen Bundesland - umfasst einige der renommier- NIEDERGSTERREICH
testen Anbaugebiete des Landes wie das Weinviertel, das fanpa
Kremstal oder die Wachau. Niederdsterreich umgibt die vﬂ:
Stadt Wien und erstreckt sich dber grine Higel, nur unter- Liz @ ‘i

brochen von kleinen, urspringlichen Ortschaften. Das Klima Donauland *
Th
rsee

ist weitgehend kontinental, im Stidosten allerdings herrscht
nland

. . . . @ Salzburg
warmes, trockenes pannonisches Klima. Eine Vielzahl von

Bodentypen bringt eine ebenso groBe Vielzahl an Weinstilen
hervor. Berlhmt sind die Kellergassen, in denen zum Teil
noch bis heute Wein gekeltert wird. Sie sind ein beliebtes
Ausflugsziel fir die Wiener wie flr Touristen aus aller Welt.
Beim »Heurigen« lasst sich Wein ebenso genieBen wie oster-
reichische Kiiche, Musik und Geselligkeit.

Roman Pfaffl sen. und Roman Pfaffl jun.

Das Familienweingut Pfaffl ist eines der besten Weingiiter Osterreichs. 2025 wurde es wieder als
bester Erzeuger der Alpenrepublik ausgezeichnet. Die Weingarten der Familie erstrecken sich Uber
zehn verschiedene Gemeinden. Dazu zahlt neben dem Anbaugebiet Weinviertel auch Wien, wo die
Pfaffls am Stadtrand zu Hause sind. Beste Lagen zu suchen, zu finden und optimal zu bewirtschaften,
istihr Spezialgebiet. Sie verstehen es wie wenig andere, die Charakteristika einzelner Terroirs heraus-
zuarbeiten. Dies gilt besonders fiir ihre Lieblingssorte Griiner Veltliner - nicht umsonst gilt Roman
Pfaffl in der Weinwelt als »Mr. Veltliner«. Dank Roman Pfaffl Junior ist das Weingut inzwischen auch
bei Rotweinen stark unterwegs.

Allen voran regiert Griiner Veltliner in Niederdsterreich. Osterreichs weiBe Rebe Nummer
Eins findet auf den Higeln rund um Wien ideale Bedingungen vor. Die zweite wichtige weiBe
Rebsorte ist der Riesling, aus dem sehr vollmundige, reich strukturierte und ppige Weine
gekeltert werden. Einen wahren Kult als Aperitifwein hat der expressive Muskateller ausgeldst.
Obwohl in Niederosterreich WeiBwein dominiert, werden auch beachtliche Rotweine aus Sorten
wie Zweigelt oder St. Laurent erzeugt und haben in den letzten Jahren ebenfalls fiir Aufsehen
gesorgt.




2025 PFAFFL MUSKATELLER SAND

Trocken, Niederosterreich, Weingut Pfaffl

Mit diesem Wein hat Roman Josef Pfaffl den Muskateller so
ausgebaut, wie er ihn selbst gern genieBt: duftig, leicht, sprit-
zig und trocken. Der Muskatduft kitzelt in der Nase, umrahmt
von reifen Frichten und druckvoller Wirze. Am Gaumen
spielt die Muskatnuss ein elegantes Spiel, erganzt von der
vollen Frucht gelber Birnen und griiner Apfel sowie ein
wenig Honig. Ein frisches, sehr vielschichtig aromatisches
Vergnigen ist das!

Neben vielen anderen Auszeichnungen tragt das Weingut
Pfaffl den Titel »Bester Produzent Osterreichs 2025« der
Frankfurt International Trophy.

Muskateller

2029

10-12°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Mit seiner auBergewdhnlichen Aromatik
ist der Muskateller Sand ein wunder-
barer Aperitif und toll zu Salaten und
leichten Vorspeisen.




2025 LES VOLETS CHARDONNAY FRANKREICH 'I

Haute Vallée de I'Aude IGP, Boutinot

Die IGP-Region Haute Vallée de I'Aude ist Teil des

Départments Aude, im Sidwesten Frankreichs, auf dem

Gebiet des Languedoc. Benannt ist Aude nach dem gleich- Champagne
namigen Fluss, klimatisch ist die Region aber eher gepragt ® prest Paris g

vom nahen Mittelmeer. Aufgrund der unterschiedlichen Loire Chablis
Bodenstrukturen wie Schiefer, Mergel oder Kalkstein, aber

auch durch die diversen Hohenlagen sind die Weine sehr Lyon @
vielfaltig. Es finden sich frische, anregende WeiBweine,
aber auch korperreiche, kraftige Rote. Dies wird zusatzlich
durch die vielen zugelassenen Rebsorten unterstiitzt, die
in dem geografisch-geschiitzten IGP-Bereich angebaut atore

werden dirfen. Dies ermdglicht den Winzerinnen und magnac ¢ oo S Y
Winzern viele Freiheiten, so dass sie ihren eigenen Stil

und ihre eigene Linie verfolgen kénnen. Auf Qualitat wird Roussillon
dennoch groBen Wert gelegt. Das sichert das IGP-Label auf

jeder Flasche!

Elsass

Burgund
Beaujolais

Bordeaux. Rhéne
L4 Bergerac

Bordeaux

HAUTE VALLEE DE L'AUDE

Kellermeister
Guillaume Letang

Die Erfolgsgeschichte von Beutinet beginnt in den 1970er Jahren in dem Restaurant von Paul Boutinots
Eltern. Paul war enttauscht von der Qualitat der Weine, die damals in England erhaltlich war. Also
entschloss er sich, mit seinem kleinen Bus nach Frankreich zu fahren und den Wein selbst zu holen.
Was als Genuss-Frustration begann, entwickelte sich schnell zu einem lukrativen Importgeschaft.
Doch auch das ging noch besser! Und so begann Boutinot selbst Wein zu produzieren - zunachst in
Frankreich. Der Erfolg kam prompt: Boutinot besitzt mittlerweile Weinglter in diversen Anbauregionen
und Landern wie Stdafrika, Australien und Spanien. Gefiihrt werden die Giiter von hervarragenden
Winemakern, die sich mit den Gegebenheiten des Landes und der Region bestens auskennen. So
garantiert Boutinat immer exzellente Qualitét, dberall auf der Welt.

Die Bandbreite der Weine der Region Aude ist immens. Aus roten Sorten wie Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Pinot Meunier, Pinot Noir und Syrah entstehen dort je
nach Boden, Hohe und Mikroklima, sehr ansprechende Rosés und Rotweine. Geschmacklich
erinnern sie oft an die Garrigue, an die Gewlrze und Frichte der Region. Der heiBen Sonne
entsprechend fallen sie zumeist kréftig und intensiv aus. Als weiBe Reben sind zumeist
Chardonnay, Chenin Blanc, Pinot Blanc, Pinot Gris, Sauvignon Blanc und Viognier gepflanzt.
Daraus ergeben sich vollmundige Weine, die aber auch elegant ausfallen kénnen, wenn sie in
kihleren Teilgebieten oder in Hochlagen der Pyrenden entstehen.




2025 LES VOLETS CHARDONNAY

Haute Vallée de 'Aude IGP, Boutinot

Hell und goldgelb glanzt der Chardonnay im Glas und
verstromt einen einladenden Duft von reifen Apfeln und
tropischen Frachten. Dazu kommt ein Hauch Vanille, der
die kurze Lagerzeit im Barrique erahnen lasst. Der Eindruck
am Gaumen ist weich und rund mit sehr guter Balance
von Frucht und Frische. Elegant, mit einer ganz zarten
Mineralitat, geht es in den Nachklang: Das ist Chardonnay
in Perfektion!

Dieser Chardonnay ist eine feine Entdeckung aus Sud-
west-Frankreich, die wir lhnen nicht vorenthalten wollten.

Chardonnay
2028
10-12°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

GenieBen Sie den Chardonnay zu Gefliigel-
Gerichten oder einem vegetarischen
Risotto. Im Zusammenspiel mit sanften
Aromen prasentiert er sich am besten.




2025 PALACIO DE VIVERO VERDEJO

Rueda DO, Bodegas Cuatro Rayas

Das spanische Anbaugebiet Rueda ist ein Faszinosum.
Obwohl dort seit dem 11. Jahrhundert Wein erzeugt wird,
kennt man es doch eigentlich erst seit rund 40 Jahren. Und
seit dieser Zeit, in der sich der Stil der Weine von schweren
StBweinen zu herrlich frischen und aromatischen Weinen hin
entwickelt hat, ist Rueda zur bedeutendsten WeiBweinregion
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Winemaker
Roberto L. Tello

Gegrindet im Jahr 1935 blickt die Bodega Cuatro Rayas bereits auf (iber 90 Jahre Weinbau zurtick.
In Rueda gehort die Kellerei zu den tonangebenden Betrieben und gilt als absolute Top-Adresse fir
Verdejo. Die Reben stehen auf besten Bdden in 700 bis 850 Metern Hohe entlang des Duero und
genieBen hier perfekte Bedingungen fiir weiBe Sorten. Man setzt bei Cuatro Rayas auf den Mix aus
Moderne und Tradition. Der Keller entspricht den aktuellsten Anforderungen, die Weinberge werden
nach neuesten Erkenntnissen nachhaltig bewirtschaftet, was mit dem Siegel »green & socia« belegt
wird. Zugleich ist ein kleiner Teil der Flache Reben vorbehalten, die bis zu 100 Jahre alt sind und in
traditioneller Buscherziehung gepflegt werden.

PALACIO
De VIVERO

VERDEJO

Im groBartigen Wechselspiel von Klima und Bdden in Rueda entstehen einzigartig mineralische,
pikante und aromatische WeiBweine. Die mit Abstand wichtigste Rebsorte ist der Verdejo, der ent-
weder reinsortig ausgebaut wird oder als Cuvée mit kleineren Anteilen Viura und/oder Sauvignon
Blanc. Die Weine werden meist im Edelstahl ausgebaut und werden jung und frisch getrunken. Es
gibt allerdings auch komplexe Varianten, die im Barrique oder im Tonneau reifen.




2025 PALACIO DE VIVERO VERDEJO

Rueda DO, Bodegas Cuatro Rayas

Verdejo ist der unangefochtene weiBe Star im spanischen
Rueda. Der Palacio de Vivera zeigt deutlich, wie sehr die Reben
von den Kalksteinbdden und der Reifezeit mit viel Sonne hier
profitieren. Er prasentiert sich dabei absolut sortentypisch
mit herrlich akzentuierter zitrischer Frucht, Apfel-Aromen
und ausgepragter Krauternote. Am Gaumen super-frisch und
fruchtig sowie mit ausgewogener Komplexitat. Ein Verdejo,
genau wie er sein soll!

Wir freuen uns sehr, Ihnen diesen wunderbaren Verdejo
exklusiv bei HAWESKO anbieten zu kdnnen!

|

PALACIO
D¢ VIVERO

VERDEJO

Verdejo
2028
8-10°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Gegrillter Fisch, dazu ein Fenchelsalat
und frisches Brot aus dem Ofen: Perfekt
zum Verdejo!
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	AT - Niederösterreich - Weingut Pfaffl - 6428749
	FR_Haut Valée de l Aude_Boutinot - 6436608
	ES - Rueda DO - Bodegas Cuatro Rayas - 6435959



