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PHAWESKO Select

JEDER WEIN EIN ERLEBNIS

Sehr geehrte Freundinnen und Freunde von HAWESKO Select,

jedes Jahr aufs Neue erfillt uns der Friihling mit neuer Energie. Die nasskalten Tage
liegen hinter uns, vor uns der Sommer, in uns die Vorfreude und die Lust am Augenblick.
Gerade passiert so viel in der Natur, das zum Hinschauen, Betrachten und Freuen ein-
ladt. Ja, die Welt wird schoner mit jedem Tag!

Fir Entdecker und GenieBer erwarten Sie in diesem Paket elegante Rotweine aus Nieder-
osterreich und Baden: Der Pfaffl Excellent Reserve ist eine faszinierende Cuvée mit
Osterreichs heimischer Rebsorte Zweigelt, wihrend der Kénigschaffhauser Vulkan-
felsen Spatburgunder seine Kraft aus alten Reben zieht.

Charakterstarke Klassiker kommen diesmal aus Rioja, Bordeaux und von Sizilien,
begleitet von einer Entdeckung aus dem Languedoc: Der Heritage »An 940« Cabernet
Sauvignon wiirdigt die literarischen Anfiange der Langue d’Oc durch seine aromatische
Tiefe aus dunklen Friichten, Schokolade und Mokka. So kommen Sie dem Sommer
Schluck fiir Schluck naher.

Ihre Weinsammelkarten erhalten Sie digital

Zu jedem Wein stellen wir Thnen interessante Informationen online
bereit unter folgendem Link (oder scannen Sie einfach den QR-Code):

Wir wiinschen viel Vergniigen beim Probieren und GenieBen!

Ihr HAWESKO S¢lzet-Team

PS: 12 fiir 11-Angebot

12 Flaschen gekauft, 11 bezahlt! Der Extra-Vorteil fir Ihre Nachbestellung:

Bei Bestellung von 12 Flaschen Ihres Lieblingsweins aus Ihren HAWESKO
Select-Paketen bezahlen Sie nur 11.

Jetzt sichern unter: hawesko.de/12fuer11

Hier finden Sie auch die Artikelnummern fiir eine telefonische Nachbestellung.

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor, Hawesko Select, 22791 Hamburg
Telefon 04122 50 45 48 - E-Mail: service@hawesko-select.de - hawesko.de



PHAWESKO Select

JEDER WEIN EIN ERLEBNIS

i Telefon:
Online: per App: ﬁ per Post: pel

wove ) 04122 5045 48

hawesko.de hawesko.de/app (Moo Fr. 917 Uhr)

Ihre Nachbestellung

12 fiir M Bei Bestellung von 12 Flaschen eines Weines aus Ihren Hawesko Select-
Paketen bezahlen Sie nur 11 - eine Flasche erhalten Sie gratis!
Bitte geben Sie bei Bestellungen online oder telefonisch untenstehende Art.-Nr. an.

mit Bestellschein

Angebot

| Bitte fillen Sie den Bestellschein in Druckbuchstaben aus. Kunden-Nr., falls zur Hand |

Thre Adresse: HA289

Vorname
Name
Firma

StraBe/Hausnumme

Achtung: Bei abweichender Lieferadresse bitte hier Ihre Lieferanschrift eintragen:

vorname

Name

Firma

StraBe/Hausnumme

PLZ

Menge  Art-Nr. Bezeichnung Preis je Fl. Literpreis
684 668 Pfaffl Excellent Reserve €2090 €2787
671038 Comte de Sainte Emmanuel €699 €932
ma76 Villa Curtini Nero d'Avola €995 £1327
590 913 Finca Vidales Rioja tinto €699 €932
427 345 Konigschaffhauser Vulkanfelsen Spatburgunder €10,90 € 14,53
921080 Heritage »An 940« Cabernet Sauvignon €995 €1327

Tragen Sie |hre E-Mail-Adresse ein, um eine Versandbestatigung und regelmaBig Informationen
\7~/~

zu unseren ahnlichen Produkten zu erhalten. Widerspruch ist jederzeit mdglich.
E-Mail-Adresse
Iiusfﬂhrliche Hinweise zu den Bestellbedingungen siehe Riickseite. _I

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor - Hawesko GmbH
22791 Hamburg « Tel 04122 50 45 48 « Fax 04122 50 44 77 « Hausanschrift: Friesenweg 24 « 22763 Hamburg



Unsere Lieferkonditionen

Je Lieferadresse gilt:

Wir liefern bereits - Bestellungen ab einem - Fiir Bestellungen mit einem
ab einem Warenwert I Warenwert von € 100,- liefern Warenwert unter € 100,- berechnen
von € 25~ wir VERSANDKOSTENFREI wir nur € 6,90 Versandkosten

Nahere Informationen zu unseren Premium-Lieferservices, Termin-Lieferung, Paket-Service sowie Auslandsversendung finden Sie unter
www.hawesko.de/service/lieferkonditionen

Aligemeine Geschaftsbedingungen

1. Geltungsbereich: Fir alle Bestellungen aus diesem Werbemittel gelten die nachfolgenden AGB. 2. Vertragsschluss: Die Darstellung der
Produkte im Katalog stellt kein rechtlich bindendes Angebot, sondern eine unverbindliche Ansicht dar. Durch Absenden des Bestellscheins oder
durch telefonische Bestellung geben Sie eine verbindliche Bestellung ab. Die Bestétigung des Zugangs Ihrer Bestellung erfolgt bei Online-
Bestellungen per E-Mail unmittelbar nach Eingang Ihrer Bestellung. Diese Bestelleingangsbestétigung stellt keine Annahme Ihres Angebotes
dar. 3. Zahlarten: Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte (Visa, MasterCard, American Express), PayPal und Lastschriftverfahren.
Wenn Sie per Kreditkarte, Vorkasse oder PayPal zahlen, kommt der Kaufvertrag mit Ihrem Erhalt der Bestellbestatigung zustande. Bei allen
anderen Zahlarten kommt der Kaufvertrag zustande, sobald Sie unsere per E-Mail-Versandbestétigung erhalten; spatestens jedoch, wenn Sie
die Ware erhalten. Die Rechnungen sind innerhalb von 20 Tagen nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abziige zahlbar. Bei Erst-
bestellungen, abweichender Lieferanschrift, je nach Héhe des Kaufbetrags, bei offenen Rechnungen und je nach Bonitat behalten wir uns vor,
einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Wenn Sie sich im Hinblick auf eine an uns zu zahlende Forderung im Zahlungsverzug befinden, behalten
wir uns vor, ab der zweiten Mahnstufe als Ersatz fir den entstandenen Schaden bis zu 417 € als Verzugsschaden zu berechnen. Ihnen steht
jeweils der Nachweis frei, dass uns kein oder nur ein geringerer Schaden entstanden ist. Im Ubrigen kinnen wir gesetzliche Verzugszinsen in
Hahe von fiinf Prozentpunkten (iber dem Basiszinssatz der Europaischen Zentralbank berechnen. Die Zahlung von Abo-Lieferungen (Hawesko
Select) per Kreditkarte ist aufgrund der Umsetzung der PSD2-Zahlungsrichtlinie nur bei der ersten Bestellung méglich. Die Folgelieferungen
werden als Kauf auf Rechnung abgewickelt. Lastschrift: Mit Abgabe der Bestellung erteilen Sie uns ein SEPA-Lastschriftmandat. Die
Kontobelastung erfolgt, nachdem Sie die Ware erhalten haben. PayPal: Um den Rechnungsbetrag tiber den Zahlungsdienstleister PayPal
(Europe) S.ar.l. et Cie, S.C.A, 22-24 Boulevard Royal, L-2443 Luxembourg (»PayPal«) bezahlen zu kénnen, miissen Sie bei PayPal registriert sein,
sich mit Ihren Zugangsdaten legitimieren und die Zahlungsanweisung bestétigen. Weitere Hinweise erhalten Sie im Bestellvorgang. Kreditkarte
und Miles & More: Bei Zahlung per Kreditkarte und bei der Einlésung von Miles & More-Pramienmeilen wird Ihr Konto sofort belastet. Dadurch
kommt der Vertrag mit uns zustande. 4. Vertragssprache, Vertragstextspeicherung: Wir speichern den Vertragstext und senden Ihnen die
Bestelldaten und unsere AGB per E-Mail oder mit Auslieferung der Ware zu. Sie stimmen zu, dass die vertragsbezogene Kommunikation in
elektronischer Form, z.B. per E-Mail, erfolgen kann. Ihre Bestelldaten sind aus Sicherheitsgriinden nicht mehr diber das Internet zuganglich.
Ein Vertragsschluss ist in deutscher Sprache maglich. 5. Preise, Lieferbedingungen und Versandkosten: Preise: Alle Preise sind in Euro und
verstehen sich ab Lager als (Brutto-JFlaschen-Einzelpreise. Die Preise sind inkl. der gesetzlichen Mehrwert-, Sekt- und Branntweinsteuer. Die
Mehrwertsteuer wird auf der Rechnung separat ausgewiesen. Es gelten die Preise zum Zeitpunkt Ihrer Bestellung. Alle vorherigen Preise sind
damit unglltig - gleich in welchen Medien dargestellt. Lieferbedingungen: Wir liefern bereits ab einem Warenwert von € 25 und nur im Versand-
wege. Bei HAWESKO zahlen Sie in der Regel eine Versandkostenpauschale in Hohe von € 6,30 fiir die Lieferung an eine deutsche Anschrift.
Néhere Informationen zu den Lieferkonditionen und Bestimmungen zu ggf. anfallenden Versandkosten erfahren Sie unter www.hawesko.de/
service/lieferkonditionen. Trotz sorgfaltiger Bevorratung kann es vorkommen, dass ein Aktionsartikel schneller als vorgesehen ausverkauft ist.
Wir geben deshalb keine Liefergarantie. Es gilt: Nur solange Vorrat reicht. 6. Eigentumsvorbehalt: Die Ware bleibt bis zur vollsténdigen
Bezahlung unser Eigentum. 7. Widerrufsrecht: Verbrauchern steht das gesetzliche Widerrufsrecht, wie in der Widerrufsbelehrung beschrie-
ben, zu. Unternehmern wird kein freiwilliges Widerrufsrecht eingeraumt. Widerrufsbelehrung: Sie haben das Recht, binnen 12 Wochen ohne
Angabe von Griinden diesen Vertrag zu widerrufen. Die Widerrufsfrist betragt 12 Wochen ab dem Tag, an dem Sie oder ein von lhnen benann-
ter Dritter, der nicht der Beforderer ist, die letzte Ware in Besitz genommen haben bzw. hat. Um Ihr Widerrufsrecht auszuiiben, miissen Sie
uns - Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor Hawesko GmbH, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel.: 04122 504433, Fax: 04122 504477, E-Mail:
info@hawesko.de - mittels einer eindeutigen Erklarung (z.B. ein mit der Post versandter Brief, Telefax oder E-Mail) iber Ihren Entschluss,
diesen Vertrag zu widerrufen, informieren. Sie konnen dafir das Muster-Widerrufsformular verwenden, das jedoch nicht vorgeschrieben ist.
Sie konnen es auf www.hawesko.de/rechtliches/widerruf abrufen. Zur Wahrung der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mitteilung Gber
die Ausiibung des Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist absenden. Folgen des Widerrufs: Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben
wir Ihnen alle Zahlungen, die wir von Ihnen erhalten haben, einschlieBlich der Lieferkosten (mit Ausnahme der zusatzlichen Kosten, die sich
daraus ergeben, dass Sie eine andere Art der Lieferung, als die von uns angebotene, giinstige Standardlieferung gewahlt haben), unverziiglich
und spatestens binnen vierzehn Tagen ab dem Tag zuriickzuzahlen, an dem die Mitteilung Gber Ihren Widerruf dieses Vertrags bei uns ein-
gegangen ist. Fir diese Riickzahlung verwenden wir dasselbe Zahlungsmittel, das Sie bei der urspriinglichen Transaktion eingesetzt haben, es
sei denn, mit Ihnen wurde ausdriicklich etwas anderes vereinbart. Sie verpacken die unangebrochene Ware versandfertig. Wir tragen die
Kosten der Riicksendung. Ende der Widerrufsbelehrung. Besonderheiten zu Ihrem Widerrufsrecht: Bitte beachten Sie, dass kein Widerrufsrecht
besteht bei Vertrédgen zur Lieferung von Waren, die schnell verderben kénnen oder deren Verfallsdatum schnell Uberschritten wiirde
(dies betrifft nicht unsere Weine), sowie bei Vertrégen zur Lieferung alkoholischer Getranke, deren Preis bei Vertragsschluss vereinbart wurde,
die aber frihestens 30 Tage nach Vertragsschluss geliefert werden konnen und deren aktueller Wert von Schwankungen auf dem Markt
abhangt, auf die wir keinen Einfluss haben (z.B. Hawesko Subskription). 8. Gewahrleistung: Es gelten die gesetzlichen Bestimmungen.
9. Haftung: Anspriiche des Kunden auf Schadensersatz sind - gleich aus welchem Rechtsgrund - ausgeschlossen. Hiervon ausgenommen
sind Schadensersatzanspriiche des Kunden aus der Verletzung des Lebens, des Kdrpers, der Gesundheit oder aus der Verletzung wesentlicher
Vertragspflichten (Kardinalpflichten) sowie die Haftung fir sonstige Schaden, die auf einer vorsatzlichen oder grob fahrlassigen
Pflichtverletzung von Hawesko, deren gesetzlichen Vertreter oder Erfillungsgehilfen beruhen. Wesentliche Vertragspflichten sind solche,
deren Erfiillung die ordnungsgemaBe Durchfiihrung des Vertrags (iberhaupt erst ermdglichen und auf deren Einhaltung der Kunde vertraut hat
und vertrauen durfte. 10. Streitbeilegung: Die Europaische Kommission stellt eine Plattform zur Online-Streitbeilegung (0S-Plattform) bereit,
die Sie unter https://ec.europa.eu/consumers/odr finden. Zur Teilnahme an einem Streitbeilegungsverfahrenvor einer Verbraucherschlichtungs-
stelle sind wir weder verpflichtet noch bereit. 11. Jugendschutz: Entsprechend dem Jugendschutzgesetz liefern wir alkoholische Getranke nur
an Personen ab dem vollendeten 18. Lebensjahr. Unsere Verpackung ist durch einen auffalligen farbigen Aufkleber gekennzeichnet, mit dem
Hinweis, dass keine Ubergabe an Personen unter 18 Jahren erfolgt. AuBerdem sind die Zusteller bei geringstem Zweifel verpflichtet, sich die
Identitat und die Volljahrigkeit durch das Vorzeigen des Personalausweises bestatigen zu lassen und die Ware nur an volljéhrige Personen
auszuhéndigen. 12. Datenschutz: Unsere Datenschutzbestimmungen finden Sie auf www.hawesko.de/rechtliches/datenschutz. Verantwortlich
fiir Inhalt und Angebot: Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor Hawesko GmbH. Geschéftsfiihrer: Alex Kim, Nicolas Tantzen, Friesenweg 24,
22763 Hamburg, Tel.: 04122 504433, Fax: 04122 504477, E-Mail: info@hawesko.de, Handelsregistereintrag: HRB 99024 Amtsgericht Hamburg,
USt-Identifikationsnr.: DE 260025694.

So erreichen Sie uns

JEDERZEIT auf PRAKTISCH mit der ~ SCHRIFTLICH per E-Mail unter ~ PERSONLICH unter
www.hawesko.de  Hawesko.de/app  service@hawesko-select.de  Tel. 04122 50 45 48 (Mo.-Fr. 9-17 Uhr) FOLGEN Sie uns



»Badischer Wein - von der Sonne verwohnt« war lange
der Slogan von Deutschlands warmster Weinregion
Baden, die sich als schmaler Streifen entlang des Rheins
iiber 400 Kilometer von Franken iiber den Schwarzwald
bis zum Bodensee zieht. Die »Badenser« (wie sie sich
nennen) genieBen knapp 2000 Sonnenstunden pro Jahr
bei verhaltnismaBig wenig Regen. Die Region profitiert
ahnlich wie das gegeniiberliegende Elsass vom Gebirgszug
der Vogesen, an dessen Westflanke sich die meisten
Tiefdruckgebiete abregnen. Uber weite Distanz weist
Baden eine Vielfalt unterschiedlicher Bodenstrukturen

auf, van Granit, Kalk und Léss bis hin zu Vulkangestein.
Einer Vielzahl von Rebsorten ermdglicht das beste
Entfaltungsmaglichkeiten.
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Das Fiihrungsteam um Michael EiBler (links),
% Reiner RoBwog (mitte) und Harald Henninger (rechts).

Die Winzergenossenschaft Kdnigschaffhausen gilt unter Fachleuten und Weinkritikern als eine der
besten Adressen in Deutschland fr anspruchsvolle Weine. Wein selbst wird in Kénigschaffhausen
bereits seit iiber sechs Jahrhunderten angebaut, wie eine Urkunde aus dem Jahr 1363 belegt.
Die Genossenschaft wurde 1933 gegriindet und vinifiziert heute Trauben von 370 Winzern. Die
WG Konigschaffhausen war Pionierin im deutschen Genossenschaftswesen, was Qualitat und
Nachhaltigkeit angeht. Viele Weine der engagierten Winzer konnten auf Vergleichsverkostungen
auftrumpfen und hohe Auszeichnungen gewinnen. Dariiber hinaus haben die Kénigschaffhauser
wesentlich zum Bekanntheitsgrad badischer Weine rund um den Globus beigetragen.

Das warme Klima der Region zeigt sich in der Auswahl der Rebsorten und der daraus resul-
tierenden Weinstile: Badische Weine sind insgesamt etwas gehaltvoller und kréaftiger als ihre

2022 Pendants aus anderen Regionen. Vor allem Grau-, WeiB- und Spatburgunder gedeihen hier
(:%’”}?’j"’jf"”’”"é’" bestens und sind die Aushangeschilder der Region. In den etwas kiihleren nérdlichen Gefilden
\lte Reben bieten die Granitbdden auch dem Riesling eine hervorragende Heimat. In den letzten Jahren
ist Baden mit Rebsorten wie Chardennay oder Sauvignon Blanc ausgesprochen erfolgreich.
Der groBte Teil der badischen Weinerzeugung entfallt auf Genossenschaften, die hier eine
lange Tradition und ein Uberragendes Qualitatsniveau aufweisen.



Der beliebte Spatburgunder vom Kaiserstuhl wurde von den
Winzern in Kénigschaffhausen exklusiv fir HAWESKO zur
Reserve ausgebaut. Daflr wurden ausgewahlte Trauben
besonders schonend verarbeitet und deutlich langer im Fass
ausgebaut. Verwendet wurden kleine und groBe Holzfasser,
sodass die Tannine seidig-fein sind, gehalten von einer kraf-
tigen Struktur. Saure und Tannine harmonieren miteinander.
Im Geschmack ist diese Reserve tracken, dabei samtig-weich
mit fruchtigem Aroma von Waldbeeren und Kirsche. Klar und
frisch bleibt die Beerenfrucht dennoch im Fokus, untermalt
von erdigen Tonen wie Tabak und Zedernholz.

»Endlich ist es soweit - unsere besten Trauben von 2022
sind in dieser Reserve jetzt fir Sie trinkbereit.« Reiner
RoBwog, Kellermeister der WG Kénigschaffhausen

G-y'xiféz;rymrré"
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Spatburgunder
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16°C
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UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Fir Grillfans ist dieser Wein ein
Highlight, besonders passt er zu einem
zarten Rinderfilet mit Rucola-Pesto
oder herzhaften Portobello-Pilzen mit
Krauterbutter.




Wer die Region der Rieja besucht, etwa als Pilger auf
dem Jakobsweg, ist weit entfernt vom entspannten
Lebensgefihl des mediterranen Spaniens. So faszinierend
die Landschaften am FuBe der Pyrenden sind, so karg
ist der Boden, dem der wohl beriihmteste Wein Spaniens
abgerungen wird, der Rioja. Das Klima ist eher rau und
maBig kontinental, denn die Winter sind kalt und frostig,
im Sommer macht sich hingegen der kiihle, manchmal
auch feuchte Einfluss des Atlantiks bemerkbar. Diese
moderaten klimatischen Bedingungen sorgen zugleich
fir die enorme Feinheit und Finesse der Rioja-Weine.
Orei Sub-Regionen liefern die Trauben fiir das groBe
Aushangeschild der spanischen Weinkultur: Rioja Alta
(24.000 Hektar), Rioja Alavesa (12.000 Hektar) und Rioja
Oriental (25.000 Hektar).

im Fass.
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Die Bodegas Burgo Viejo, gegriindet im Jahr 1987, verbinden jahrhundertealte Tradition mit
Innovation. Aus den mehr als 200 Hektar eigenen Weinbergen in »La Rioja Baja« und nach sorg-
faltiger Kontrolle durch den Kellermeister kommen die Trauben der Rebsorten Tempranillo,
Garnacha, Graciane, Mazuelo und Viura optimal gereift im Weingut an. Mithilfe neuester Tech-
nologie bei der Weinbereitung wird das héchste aromatische Potenzial durch eine schonende Garung
bei kontrollierter Temperatur und langen Mazerationszeiten der Schalen gewonnen. Danach gewin-
nen die Weine in Eichenholzfassern an Komplexitat und runden abschlieBend mehrere Monate in der
Flasche, bis sie ihren Charakter und Stil komplett entwickelt haben.

Rioja war die erste Region Spaniens, die den DOCa-Status erhalten hat. »Denominacién de
Origen Calificada« bedeutet »Qualitdtswein mit kontrolliertem und garantiertem Ursprunge.
Ein weiterer Erfolg der Rioja-Weine diirfte auch die klare Qualitatsabstufung innerhalb eines
Gebietes sein. Gemeint sind Crianza, Reserva und Gran Reserva, was sich auf die Fass- und
Flaschenlagerung der Rioja-Weine bezieht. Bei Rotweinen muss eine Crianza mindestens zwei
Jahre reifen, davon mindestens ein Jahr im Fass. Reserva-Qualitdten missen mindestens drei
Jahre ausgebaut werden, dabei reift ein Rotwein mindestens ein Jahr im Fass. Gran Reserva
sieht eine Lagerzeit von mindestens fiinf Jahren vor, Rotweine lagern mindestens zwei Jahre



Dieser reinsortige Tempranillo erstrahlt in einem dunklen
Rot und verstromt opulente Aromen von roten Waldbeeren,
Kirschen und Veilchen. Etwas kraftiger, leicht kantiger wird
der Eindruck nach dem Schwenken, angenehme Ledernoten
kommen dazu. Am Gaumen bestatigen sich die fruchtigen
Noten und werden mit der Wiirze von Waldboden und Kakao
untermalt. Beerig und weich fasziniert sein fruchtig-herbes
Geschmacksprofil. Vollmundig, aber nicht schwer, besitzt er
gut eingebundene, samtene Tannine und einen langen, aro-
matischen Abgang.

Goldmedaille Mundus Vini 2024

Tempranillo
2027

14-16° C
trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Prabieren Sie diesen Wein zu leckeren
Tapas, Tortilla, Paella oder einem spa-
nischen Gemiiseauflauf mit Kartoffeln,
Auberginen, Tomaten und Paprika.




Osterreichs groBtes Bundesland Niederdsterreich ist
auch das groBte Weinbaugebiet der Alpenrepublik. Schon

bevor die Romer im 2. Jahrhundert Weinpressen an die Kamptal

Donau brachten, kelterten die Ureinwohner hier den v;‘;:;:;su‘a'

sogenannten Markomannen-Wein. Heute entstehen 60 Lz @ @ Vien

Prazent aller dsterreichischen Weine in einem Klima der Donauland prodiy
Gegensatze: Aus dem Norden durchliiften kalte Winde L Neusiedlersee

i . . @ Salzburg
die Reben, wahrend Warmluft aus der pannonischen

Tiefebene im benachbarten Ungarn kommt. Zu den

bekanntesten Anbaugebieten zahlen das Weinviertel, Burgenland
das Kremstal und die Wachau, typischerweise mit
steilen, von Urgestein gepragten Terrassen entlang des
Donauufers. Niederdsterreich ist bertihmt fir Griinen
Veltliner, aber auch der deutsche Riesling und andere
WeiBweine haben langst Konkurrenz aus Niederdsterreich.
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2024 wurde Pfaffl als Osterreichs Erzeuger des Jahres ausgezeichnet - wie schon 2023 und 2022.
Als erstes dsterreichisches Weingut erhielt das Familienunternehmen 2016 den begehrten Award des
Magazins »Wine Enthusiast«. Der Erfolg hat Tradition: Schon in zweiter Generation setzen die Pfaffls
MaBstabe im Weinbau und widmen sich mit Hingabe ihrer Profession. Roman Pfaffl Senior, seit 40
Jahren Winzer, hat die Qualitat von Osterreichs WeiBwein-Favorit auf neue Héhen gefiihrt und gilt
heute als »Mr. Veltliner«. Sein Sohn Roman Josef pflegt sein eigenes Steckenpferd: raffinierte
Rotwein-Cuvées, am liebsten mit den heimischen Rebsorten St. Laurent und Zweigelt.

Niederdsterreich besitzt drei verschiedene Klimatypen mit atlantischen, kontinentalen und
pannonischen Einflissen. Dazu gibt es unterschiedliche Bodentypen, vor allem Schotter,
Sand, Ldss, Lehm und Urgestein. Diese Diversitat fiihrt zu einer groBen Weinvielfalt, beson-
ders bei weiBen Rebsorten, die rund 75 Prozent der Weinproduktion ausmachen. Am belieb-
testen ist Griiner Veltliner, gefolgt von Riesling, Welschriesling, Miiller-Thurgau und
WeiBburgunder. Als dsterreichische Spezialitat gilt der Gemischte Satz, der aus verschie-
denen Rebsorten in einem Weingarten besteht. So lasst sich bei unterschiedlichen Reife- und
Sauregraden der Rebsorten eine gleichbleibende Weinqualitat sichern.




Das Geschmackserlebnis dieser Rotwein-Cuvée aus Osterreich
ist so kraftvall und qut strukturiert wie Rotweine, die weit
stdlicher entstehen. Unter groBem Aufwand, strenger
Selektion und gezieltem Holzeinsatz in neuen und gebrauch-
ten Barriques entsteht Pfaffls »Excellent Reserve« mit
generationstbergreifender Erfahrung in moderner Kellerei.
Das Ergebnis kann sich sehen lassen: Im Zusammenspiel mit
Merlot und Cabernet Sauvignon ist die heimische Rebsorte
Zweigelt neu zu entdecken. In 18-monatiger Reifung entste-
hen samtig-Uppige Aromen von Waldbeeren und Pflaumen,
dazu kommt eine leichte Karamellnote. Eingebunden in eine
komplexe Struktur fiihren die samtenen Tannine zu einem
runden, vollmundigen Geschmackserlebnis mit angenghmem
Druck.

Nach vielen vorangegangenen Auszeichnungen erlangte
das Weingut Pfaffl auch in 2024 den Titel Bester Produ-
zent Osterreich - und das sowohl auf der Mundus Vini als
auch im Genussmagazin Selection.

Blauer Zweigelt, Cabernet
Sauvignon, Merlot

2032
18-19°C
trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

GenieBen Sie diesen Wein zu wirzigem
Hartkase oder dunklem gebratenen
Fleisch. Mit Zartbitterschokolade
bietet er ein ganz besonderes
Geschmackserlebnis.




Bordeaux AOP im Stidwesten Frankreichs ist eine der
bekanntesten und angesehensten Weinregionen der
Welt. Nirgendwo sonst gibt es ein solches Renommee,
entwickelt aus dem perfekten Zusammenspiel von viel-
faltigen Rebsorten, spezifischen Bdden, dem vom Atlantik
beeinflussten Klima und jahrhundertealter Winzerkunst.
Untergliedert wird das Gebiet in verschiedene Bereiche,
am beriihmtesten sind Médoc und Graves links der
Gironde, dem 75 Kilometer langen Zusammenfluss der
Fliisse Garonne und Dordogne vor dem Ubergang in
den Atlantik, Médoc oberhalb und Graves unterhalb der
Hauptstadt Bordeaux. Rechts der Gironde befindet sich
das Libournais, zwischen Dordogne und Garonne, liegt
Entre-deux-Mers.
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| Elodie Bonnot

Das Unternehmen AdVini ist der franzésische Marktfihrer fir Terroir-Weine mit starkem Bezug auf
Umweltfragen und Nachhaltigkeit. AdVini arbeitet mit einer Reihe berihmter Hauser zusammen,
mit denen Spitzenweine erzeugt werden. Im Jahr 2019 hat AdVini die Zertifizierung aller 33 Hauser
des Unternehmens vom Burgund (ber den Siiden und Stidwesten Frankreichs bis nach Sidafrika,
um biologischen, hiodynamischen Anbau oder den HVE-Standard garantieren zu kénnen. Zu den
franzosischen Partnern von AdVini gehdren die Domaines Cazes, Ogier, Gassier, die Antaine Mougix
Propriétés sowie Armand Chaperon, wo der Comte de Saint Emmanuel entsteht.

Die Weine aus Bordeaux sind traditionellerweise Cuvées aus unterschiedlichen Rebsorten.
Seit dem ausgehenden 19. Jahrhundert sind dies vor allem Cabernet Sauvignon, Merlot,
Cabernet Franc und Petit Verdot. Im WeiBweinbereich dominieren Sauvignen Blanc und
Sémillon. Die meisten Weine werden in 225-Liter-Holzfassern ausgebaut, den sogenannten
Barrigques. Jung zu trinkende Weine findet man als Bordeaux AOP. Dariiber gibt es den
Bordeaux Supérieur, ferner Ortsweine und Crus Classés. Die bekanntesten jung zu trinkenden
WeiBweine stammen aus dem Entre-deux-Mers, die besten weiBen Crus aus Graves und
Pessac-Léognan. Weltberiihmt sind auBerdem die Dessertweine aus Sauternes, einer kleinen
Gemeinde, die rund 40 Kilometer siddstlich von Bordeaux liegt.



Mit Aromen von Krdutern und Kirschen zeigt sich diese klas-
sische Bordeaux-Cuvée aus Merlot- und Cabernet Sauvignon-
Trauben. Fein und aromatisch in der Nase, bleibt am Gaumen
ein samtig-saftiger Eindruck mit markanten, aber sanften
Tanninen. Der Comte de Saint Emmanuel kommt geradlinig
und kraftvoll daher, bleibt aber von schillernder Eleganz und
sympathischer Frische. Dieser Bordeaux hélt die Balance
zwischen reichen Aromen und berzeugender Fiille, das
macht ihn fir Bordeaux-Neulinge genauso spannend wie far

Connaisseurs. Merlot, Cabernet Sauvignon

trocken
UNSERE EMPFEHLUNG
ZU FOLGENDEN SPEISEN

Probieren Sie diesen Bordeaux zu einem
Schmorgericht wie Boeuf Bourguignon
oder Cog au Vin. Auch reifere Kase-
sorten passen hervorragend dazu.

Der Comte de Saint Emmanuel ist der beste Beweis
dafr, dass auch junger Bordeaux ein komplexer Hoch-
genuss sein kann.




Austern aus der Lagune von Sete, ein Bummel durchs
mondane Montpellier, rdmische Architektur in Nimes - die
IGP-Region Pays d'0c bietet vielfaltige Genisse in vier
Départements entlang der franzdsischen Mittelmeerkiiste:
Pyrénées-Orientales, Aude, Hérault und Gard. Vielfaltig
wachst auch der Wein zwischen den steilen Erhebungen
der Pyrenden und dem Pont du Gard, den Sandstranden,
zwischen Carcassonne und dem Canal du Midi - in man-
chen Gegenden ist bereits der Einfluss des Atlantiks spir-
bar. Indem sie von den strengen Kriterien traditioneller
Appellationen und ihrer ebenso traditionellen Rebsorten-
Cuvées abweichen, punkten die Weine des Pays d'Oc mit
Originalitat. Rund 1.200 unabhangige Erzeuger und viele
Genossenschaften sorgen auf rund 120.000 Hektar (mehr
als in ganz Deutschland) fiir eine groBe Vielfalt.
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Gérard Bertrand

Geérard Bertrand verkorpert den Umschwung und Aufstieg des Languedoc wie kaum ein ande-
rer in Stdfrankreich. Bereits sein Vater hat in den romantischen Hiigeln Sidwestfrankreichs mit
ihrem flr Weinbau bestens geeigneten Klima mit Einsatz und Energie zu einem Zeitpunkt auf
Qualitat gesetzt, als viele Agronomen die Landschaft eher als Spielwiese fir die Erzeugung von
Massenweinen ansahen. Dieses Streben nach hdchster Qualitat ist vom Vater auf den Sohn Gber-
tragen worden, dem die Liebe zum Wein und zur Landschaft in die Wiege gelegt wurde. Mit einer
Vielzahl hochklassiger Weine hat sich Gérard Bertrand in ganz Frankreich einen groBen Namen
gemacht. Und er ist stets auf der Hohe der Zeit, wie seine intensiv vorangetriebene Entwicklung hin
zum biologischen Weinbau beweist.

Klassische Rebsorten wie Syrah, Grenache oder Mourvedre sind hier ebenso zu Hause wie
- die international berihmten Sorten Cabhernet Sauvignen und Merlot. Auch WeiBweine wie
GERARD BERTRAND Chardonnay, Sauvignon Blanc oder neuerdings auch wieder Viognier werden kultiviert.
A 970 Faszinierend ist die gegenwartige Wiederentdeckung alter einheimischer Sorten, wie Terret.
CABERNET SAUVIGNON Die Weine der klassischen, einheimischen Sorten werden unter dem Signum der Ursprungs-
(TR 7 bezeichnung, der AOC Languedoc, vermarktet. WeiB- wie Rotweine der internationalen
M BOLOGIaUE - ORGANCWINE Rebsorten sowie der wiederentdeckten, alteingesessenen Sorten kommen in Wiirdigung der

Kulturgeschichte des Languedoc unter der Bezeichnung Vin de Pays d0c (fiir Okzitanien) auf

den Markt.



Dieser Cabernet Sauvignon ist eine Hommage an die
Ursprache der Region Jangue d'oc”, deren erste literarische
Spuren ins Jahr (,an”) 940 zuriickreichen. Spater wurde sie

zu einer okzitanischen Sprache, die im Mittelalter durch die
Troubadour-Bewegung auf weite Teile Europas ausstrahlte. So
reich und komplex wie die Kultur des Languedoc ist auch die-
ser Wein: Am Gaumen offenbaren sich Noten von Schwarzen
Johannisbeeren und schwarzen Frichten mit einem Hauch
von Schokolade und Makka, dazu kréftige, gut eingebundene
Tannine. Dieser schmackhafte Wein ist komplex mit wiirzigen
Noten und einer schdnen Frische im Abgang.

»Languedoc-Weine Gberraschen mich immer wieder

- der »An 940« wurzelt in der reichen Tradition seiner
Region und erzahlt gleichzeitig seine eigene Geschichte.«
Iris Petersen, Chef-Einkéuferin

GERARD BERTRAND
¥ {(‘( Q0
CABERNET SAUVIGNON

f

Cabernet Sauvignon
2030

14°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Vorziiglich schmeckt dieser Cabernet
Sauvignon zu gebratenem Gefligel,
denn die Rostaromen passen wunder-
bar zu den Tanninen des Rotweins.




Siidtirol
Trentin

Mit 165.000 ha Rebflache ist die Mittelmeer-Insel Sizilien

die groBte Weinbau-Region ltaliens und wiirde auch S

in einer internationalen Landerreihung im Spitzenfeld Lombardei Friaul
liegen. Die Griechen griindeten ab dem 8. Jahrhundert @ Venediy
vor Christi einige Kolonien und gaben ihr zuerst nach der "

dreieckigen Form den Namen Trinacri, ihren endgiltigen
Namen erhielt die Insel spater nach dem Siculi-Bergvolk. Ligurien

Siziliens bekanntester Wein ist der Nero d'Avela, obwohl @ florerz
auf der Insel bemerkenswerterweise mehr WeiBweine als Josiana
Rotweine angebaut werden. Der Weinriese Sizilien ist sehr - Abruzzen
facettenreich: Dank unterschiedlicher Baden, meerna- Latium @ Rom =

hen und -fernen Anbaugebieten, vielen Sonnenstunden Vel @ Apuiien
und insgesamt trackenem, warmem Klima finden hier

sehr unterschiedliche Rebsarten einen groBartigen Sardinien

Turin @ Piemont Emilia-Romagna

Marken

Kampanien Basilicata

Lebensraum.

@ Cagliari Kalabrien

@ Palermo

Familie Curatolo Arini

Die weitlaufigen Weinberge von Curatolo Arini liegen in der beriihmten DOC-Region Marsala, unweit
der gleichnamigen Hafenstadt. Seit 150 Jahren hat sich das Weingut einen hervorragenden Ruf fir
charaktervolle Weine erwarben. Es ist immer noch in Familienbesitz und bewirtschaftet 140 Hektar
im Westen und in der Mitte Siziliens. Die Weinherstellung wird von dem Onologen Alberto Antonini

- beraten, der bereits mit Herstellern wie Gallo und Antinori zusammengearbeitet hat. Als altestes,
e ununterbrochen in Familienbesitz befindliches Weingut, das Marsala produziert, stellt Curatolo Arini
VILLA sowohl trockene als auch siiBe Weine her, die groBtenteils von einzelnen Weinbergen aus Marsala,
CURTINI Salemi, Trapani und anderen Regionen stammen.

NERO DAVOLA

Die Rebsortenkanigin Siziliens ist ganz klar Nero d’Avela, aber auch internationale Sorten wie
Cahernet Sauvignon oder Syrah werden hier erfolgreich angebaut. WeiBweinsorten wie Inzolia,
Grillo oder Catarratto, die vor zwanzig Jahren kaum jemand kannte, sind langst zu Stars
geworden. Besonders die Weine der Region Etna DOC sorgen in jlngster Zeit immer wieder fur
Aufsehen. Vulkanische Baden gelten seit jeher als besonders fruchtbar und mineralstoffhaltig,
was sie flir besonders charakterstarke Weine pradestiniert. Dabei unterscheidet man vulka-
nisches Terroir nach Erosionsphasen, verschiedenen Dekompositionen und unterschiedlichem
Mineralstoffgehalt.




Die Reben fir diesen Nero d'Avola wachsen bei Caltanisetta
auf lehmhaltigen Boden vulkanischen Ursprungs. Die Wein-
bereitung im Stahltank bewirkt, dass die saftigen Pflaumen-
und Kirschnoten im Glas frisch bleiben, erganzt durch
lebendige Saure und einen mineralischen Abgang. Der Atna
ist bis heute aktiv - das spiirt man auch in diesem Wein.
Der vulkanische Boden macht Siziliens erfolgreichste Rebe
besonders markant in einem geradlinigen Nero d'Avola mit
viel fruchtiger Frische. Der Korper ist nicht zu schwer, die
Tannine sind angenehm zart und zurickhaltend, kurz: Ein
rundum ansprechendes Geschmackserlebnis, das Wildheit
und Vergnigen vereint.

Dieser Wein ist exklusiv fir HAWESKO gemacht und
ausschlieBlich bei uns erhaltlich.

8" Nero d‘Avola

VILLA
CURTINI 2027
MERO D'AYOLA ]2-]8° C
trocken
UNSERE EMPFEHLUNG
ZU FOLGENDEN SPEISEN

GenieBen Sie diesen Sizilianer zu Pizza,
Pasta, Antipasti oder gerauchertem
Schinken. Er schmeckt auch vorziiglich
zu vegetarischen Gerichten.




	6218973 - Anschreiben - Frühjahr 2025 - Rot.pdf
	Bestellschein_119x244_Frühjahr_Rot.pdf
	DE - Baden - Winzergenossenschaft Königschaffhausen - 6223715.pdf
	ES - Rioja - Bodegas Burgo Viejo - 6220334.pdf
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