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Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor, Hawesko Select, 22791 Hamburg
Telefon 04122 50 45 48  ·  E-Mail:  service@hawesko-select.de  ·  hawesko.de

Sehr geehrte Freundinnen und Freunde von HAWESKO Select,

wir freuen uns, Sie bei HAWESKO Select zu begrüßen! Mit dem exklusiven Service  
des Hanseatischen Wein- und Sekt-Kontors genießen Sie regelmäßig hochwertige  
Wein-Selektionen, die Sie begeistern werden.

n  Einfach & Bequem: Alle 3 Monate erhalten Sie 6 x 2 Flaschen ausgewählter  
 Weine in Rot, Weiß und von Zeit zu Zeit Rosé - direkt ins Haus.

n  Exklusive Selektionen: Jedes Weinpaket wird von unseren Experten individuell  
 und mit viel Sorgfalt für Sie zusammengestellt. Unentdecktes, außergewöhnliche   
 Rebsorten und vor allem: hochwertige und ausgezeichnete Weine aus aller Welt.

n  Ihre Weinsammelkarten erhalten Sie digital 

 Zu jedem Wein stellen wir Ihnen interessante Informationen online  
 bereit unter folgendem Link (oder scannen Sie einfach den QR-Code):

 hawesko.de/weinabos/sammelkarten-classic

n  Danke für Ihr Vertrauen: Als Dankeschön für den Abschluss Ihres Wein-   
 Abonnements mit zunächst  4 Weinpaketen (Mindestlaufzeit von 1 Jahr) erhalten Sie  
 außerdem einen Einkaufsgutschein über € 100,-. Gültig für das gesamte HAWESKO-  
 Sortiment. Dieser Gutschein ist nicht anrechenbar auf die HAWESKO Select-Pakete.

n  Attraktive Preisvorteile: Sie erhalten Ihre folgenden Wein-Selektionen zum   
 Vorteilspreis von je € 92,-.  Dabei sparen Sie immer mindestens 20% gegenüber  
 dem Einzelverkauf.

n  Flexibel: Nach Erhalt des 4. Paketes können Sie Ihr Abonnement auf Wunsch  
 pausieren oder beenden.

n  Wir beraten Sie gern! Das HAWESKO Select-Team freut sich auf Ihren Anruf:  
 04122 50 45 48

PS: 12 für 11-Angebot 
12 Flaschen gekauft, 11 bezahlt! Der Extra-Vorteil für Ihre Nachbestellung:  
Bei Bestellung von 12 Flaschen Ihres Lieblingsweins aus Ihren HAWESKO  
Select-Paketen bezahlen Sie nur 11. 
Jetzt sichern unter: hawesko.de/12fuer11
Hier finden Sie auch die Artikelnummern für eine telefonische Nachbestellung.

Wir wünschen Ihnen viel Vergnügen bei Ihrer ersten Hawesko Select-Weinprobe!

Ihr HAWESKO Select -Team

12 für 11
Angebot



Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor • Hawesko GmbH
22791 Hamburg  •  Tel 04122 50 45 48  •  Fax 04122 50 44 77 •  Hausanschrift: Friesenweg 24  •  22763 Hamburg

Ihre Nachbestellung

per Telefon:  
04122 50 45  48  
(Mo.–Fr. 8–20 Uhr) 

Online:  
hawesko.de

per App:
  

hawesko.de/app
per Post:  
mit Bestellschein 

Tragen Sie Ihre E-Mail-Adresse ein, um eine Versandbestä ti gung und regelmäßig Informationen 
zu unseren ähnlichen Produkten zu erhalten. Widerspruch ist jederzeit möglich. 

E-Mail-Adresse

Ausführliche Hinweise zu den Bestellbedingungen siehe Rückseite.

Bitte füllen Sie den Bestellschein in Druckbuchstaben aus. Kunden-Nr., falls zur Hand

Ihre Adresse:

Straße/Hausnummer

PLZ                             Ort

Vorname

Name

Firma

Achtung: Bei abweichender Lieferadresse bitte hier Ihre Lieferanschrift eintragen:

Straße/Hausnummer

PLZ                             Ort

Vorname

Name

Firma

HA289

Menge          Art.-Nr.                              Bezeichnung                                             Preis je Fl.           Literpreis

Bei Bestellung von 12 Flaschen eines Weines aus Ihren Hawesko Select- 
Paketen bezahlen Sie nur 11 – eine Flasche erhalten Sie gratis!
Bitte geben Sie bei Bestellungen online oder telefonisch untenstehende Art.-Nr. an.

12 für 11 
Angebot

342 423 Große Collection Grauburgunder Alte Reben € 7,99 € 10,65

139 322 Art Nouveau Grüner Veltliner Alte Reben Réserve € 14,90 € 19,87

810 737 Rothschild Aussières Chardonnay € 8,99 € 11,99

438 828 Sangre de Toro Tempranillo Reserva € 7,99 € 10,65

491 610 Neprica Primitivo € 9,95 € 13,27

856 011 Palazzo Martessi Chianti Riserva € 14,90 € 19,87



JEDERZEIT auf  
www.hawesko.de

SCHRIFTLICH per E-Mail unter 
service@hawesko-select.de

PRAKTISCH mit der  
Hawesko.de/app

PERSÖNLICH unter 
Tel. 04122 50 45 48 (Mo.–Fr. 8–20 Uhr)

Unsere Lieferkonditionen

Wir liefern bereits  
ab einem Warenwert  
von € 25,–

Bestellungen ab einem  
Warenwert von € 100,– liefern  
wir VERSANDKOSTENFREI

Für Bestellungen mit einem  
Warenwert unter € 100,– berechnen  
wir nur € 6,90 Versandkosten

Unsere Zahlarten
Sie entscheiden, wie Sie zahlen möchten. Wir beraten Sie gern dazu unter 04122 50 44 33. Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte 
(Visa, MasterCard, American Express), PayPal, Giropay und Lastschriftverfahren. Bei Bestellungen mittels Bestellschein bieten wir eine Zahlung 
per Rechnung oder Lastschriftverfahren an. Bei Zahlung auf Rechnung liegt diese der Lieferung bei. Bei Online-Bestellungen werden die 
Rechnungen per E-Mail versendet. Bei abweichender Lieferanschrift, je nach Höhe des Kaufbetrags, bei offenen Rechnungen und je nach 
Bonität behalten wir uns vor, einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Die Rechnungen sind, wenn nicht anders angegeben, innerhalb von 20 Tagen 
nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abzüge zahlbar. Sofern Sie per Lastschriftverfahren bezahlen, lösen wir die Zahlung 7 Tage nach 
Rechnungsdatum aus.

PREMIUM-LIEFERSERVICES: 24-STUNDEN-LIEFERUNG: Wenn Sie Mo.–Fr. bis 12 Uhr bestellen, liefern wir schon am nächsten Werktag. Für 
diesen Service berechnen wir nur € 10,- pro Lieferung. TERMIN-LIEFERUNG: Sie bestimmen den Wochentag (Mo.–Sa.), an dem die Lieferung 
definitiv erfolgen soll. Für diesen Wunschtag-Service berechnen wir € 10,- pro Lieferung. PAKETSHOP-SERVICE: Auf Wunsch liefern wir 
ohne weiteren Aufpreis an einen »Hermes-Paketshop« in Ihrer Nähe. Details zu unseren Premium-Services gern telefonisch unter 04122 
50 44 33 oder auf unserer Website hawesko.de. Die angegebenen Versandkosten und Kosten der Lieferservices gelten nur für Sendungen 
innerhalb Deutschlands. AUSLANDSVERSENDUNGEN: Auf Wunsch versenden wir Weine in fast alle Länder der Welt. Die besonderen 
Konditionen und Bestimmungen (z. B. Zölle) für Ihr Land besprechen wir gern telefonisch mit Ihnen: 04122 50 44 33.

FOLGEN Sie uns

So erreichen Sie uns

Lieferkonditionen: Wir liefern bereits ab einem Warenwert von € 25,–. Bestellungen ab einem Warenwert von € 100,– liefern wir versandkostenfrei. Für Bestellungen 
mit einem Warenwert unter € 100,– berechnen wir € 6,90 Versandkosten. Lieferung: Sofern Sie keinen besonderen Liefertermin bestimmen, die Ware vorrätig ist 
und an eine Adresse innerhalb Deutschlands geliefert wird, ist diese innerhalb von 3–4 Werktagen nach Eingang der Bestellung bei Ihnen. Alle gesammelten Infor-
mationen zu unseren Lieferkonditionen finden Sie unter hawesko.de/service/lieferkonditionen. Preise: Alle Preise verstehen sich ab Lager als (Brutto-)Flaschen-
Einzelpreise. Die Preise sind inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer (im Firmenkundenbereich: (Netto-)Einzelpreise zuzüglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer), 
diese wird auf der Rechnung separat ausgewiesen. Alle Preise zuzüglich Versandkosten. Die Höhe der Versandkosten können Sie der Seite hawesko.de/service/
lieferkonditionen entnehmen. Es gelten die Preise zum Zeitpunkt Ihrer Bestellung. Alle vorherigen Preise sind damit ungültig. Trotz sorgfältiger Bevorratung kann 
es vorkommen, dass ein Aktionsartikel schneller als vorgesehen ausverkauft ist. Wir geben deshalb keine Liefergarantie. Es gilt: Nur solange Vorrat reicht. Zahl-
arten: Sie entscheiden, wie Sie zahlen möchten. Wir beraten Sie gern dazu unter 04122 50 44 33. Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte (Visa, Master-
Card, American Express), Giropay und Lastschriftverfahren. Bei Bestellungen mittels Bestellschein bieten wir eine Zahlung per Rechnung oder Lastschriftverfahren 
an. Bei Zahlung auf Rechnung liegt diese der Lieferung bei. Bei Online-Bestellungen werden die Rechnungen per E-Mail versendet. Bitte beachten Sie, dass wir bei 
HAWESKO Select-Bestellungen (Abo) aufgrund der Zahlungsdienstrichtlinie PSD2 die Zahlungsart Kreditkarte nur für Ihre erste HAWESKO Select-Bestellung akzep-
tieren können. Die Folgelieferungen werden über die Zahlungsart Rechnung abgewickelt. Bei abweichender Lieferanschrift, je nach Höhe des Kaufbetrags, bei  
offenen Rechnungen und je nach Bonität behalten wir uns vor, einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Die Rechnungen sind, wenn nicht anders angegeben, innerhalb 
von 20 Tagen nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abzüge zahlbar. Sofern Sie per Lastschriftverfahren bezahlen, lösen wir die Zahlung 7 Tage nach Rechnungs- 
datum aus. Verpackungseinheiten: Wenn nicht anders angegeben, enthalten alle Flaschen 0,75 Liter. Die meisten Wein-Kartons enthalten 12/1 Flaschen, Sekt- und 
Champagnerkartons enthalten meist 6/1 Flaschen. Weitere Produktinformationen (Lebensmittelkennzeichnung) finden Sie auf hawesko.de auf der jeweiligen Artikel- 
seite oder telefonisch unter: 04122 50 44 33. Zertifizierung BIO: Wir sind zertifiziert für Produkte aus öko-/biologischem Anbau (DE-ÖKO-006). Qualitätsgarantie: 
Trotz aller Sorgfalt kann es passieren, dass Ihnen wider Erwarten ein Wein nicht schmeckt. Kein Problem! Auf Wunsch holen wir die unangebrochenen Flaschen bei 
Ihnen ab – die Abholung erfolgt selbstverständlich auf unsere Kosten. Sie verpacken die unangebrochene Ware versandfertig mit geeignetem Verpackungsmaterial. 
Verwenden Sie hierzu am besten die von uns angelieferte Kartonage. Am schnellsten geht es per Telefon. Rufen Sie uns an unter 04122 50 44 33 und teilen Sie uns 
Ihren Rückversandwunsch mit. Wir vereinbaren dann einen Abholtermin mit Ihnen. Selbstverständlich bleiben das Widerrufsrecht oder die Ihnen zustehenden 
Rechte wegen eines Mangels hiervon unberührt. Datenschutz: HAWESKO erhebt gem. Art. 6 Abs. 1 lit. b DSGVO zum Zwecke der Vertragserfüllung, neben den Bestell- 
angaben, Ihren Namen, Geburtsdatum und Ihre Kontaktdaten. Ihr Geburtsdatum wird benötigt, weil HAWESKO gem. § 9 Abs. 1 Jugendschutzgesetz alkoholische 
Getränke nur an Personen ab dem vollendeten 16. bzw. 18. Lebensjahr liefert. Zur Prüfung von Adresse und Bonität erhält HAWESKO auf der Grundlage von Art. 6 
Abs. 1 lit. b DSGVO von Auskunfteien die zu Ihrer Person gespeicherten Adress- oder Bonitätsdaten einschließlich solcher, die auf Basis von mathematisch-statis-
tischen Verfahren (Scoring) ermittelt werden, wobei auch Ihre Anschrift berücksichtigt wird. HAWESKO und eventuell beauftragte Dienstleister (z. B. Briefauslieferer/ 
Speditionen) verwenden die beim Bestellvorgang erhobenen Daten für die Abwicklung der Bestellung (Art. 6 Abs. 1 lit. b DSGVO). Name und Anschrift sowie die  
Angaben zu den bestellten Artikeln werden von HAWESKO gem. Art. 6 Abs. 1 lit. f DSGVO zur Analyse für Werbezwecke sowie zur schriftlichen Information über 
weitere Angebote von Hawesko und andere Unternehmen verwendet (Werbung). Unsere Konzerngesellschaften Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor HAWESKO 
GmbH, Tesdorpf GmbH, The Wine Company HAWESKO GmbH, Jacques‘ Wein Depot Wein-Einzelhandel GmbH, Wein & Vinos GmbH und die WirWinzer GmbH können 
bestimmte Kundendaten auf der Grundlage von Art. 6 Abs. 1 lit. f. DSGVO für schriftliche Werbezwecke indirekt untereinander nutzen. E-Mail-Adresse und Telefon-
nummer verwendet HAWESKO gem. Art. 6 Abs. 1 lit. a DSGVO nur mit Ihrer ausdrücklichen Einwilligung für werbliche Zwecke. Erhalten wir Ihre E-Mail-Adresse im 
Rahmen einer Bestellung, verwenden wir diese gem. § 7 Abs. 3 UWG zur Bewerbung eigener ähnlicher Produkte. Ihre Einwilligung können Sie jederzeit widerrufen, 
ohne dass die Rechtmäßigkeit der aufgrund der Einwilligung bis zum Widerruf erfolgten Verarbeitung berührt wird. Sie haben das Recht auf Auskunft gegenüber 
HAWESKO über die Sie betreffenden personenbezogenen Daten sowie auf Berichtigung, Löschung, Einschränkung der Verarbeitung sowie das Recht auf Daten-
übertragbarkeit. Sie können einer Verarbeitung oder Nutzung Ihrer Daten für Zwecke der Werbung durch Nachricht an datenschutz@hawesko.de oder an die 
nachfolgend genannte Postadresse widersprechen. Ferner haben Sie ein Beschwerderecht bei einer Aufsichtsbehörde. Ihre Daten werden von HAWESKO gespeichert, 
solange sie für den jeweiligen Zweck benötigt werden. Weitere Informationen unter hawesko.de/datenschutz. Jugendschutzgesetz: Entsprechend dem Jugend-
schutzgesetz liefern wir alkoholische Getränke nur an Personen ab dem vollendeten 18. Lebensjahr. Unsere Verpackung ist durch einen auffälligen farbigen Auf-
kleber gekennzeichnet, mit dem Hinweis, dass keine Übergabe an Personen unter 18 Jahren erfolgt. Außerdem sind die Zusteller bei geringstem Zweifel verpflichtet, 
sich die Identität und die Volljährigkeit durch das Vorzeigen des Personalausweises bestätigen zu lassen und die Ware nur an volljährige Personen auszuhändigen. 
Streitbeilegung: Zur Teilnahme an einem Streitbeilegungsverfahren vor einer Verbraucherschlichtungsstelle sind wir weder verpflichtet noch bereit. Widerrufs- 
belehrung/Widerrufsrecht: Sie haben das Recht, binnen 12 Wochen ohne Angabe von Gründen diesen Vertrag zu widerrufen. Die Widerrufsfrist beträgt 12 Wochen 
ab dem Tag, an dem Sie oder ein von Ihnen benannter Dritter, der nicht der Beförderer ist, die erste Ware in Besitz genommen haben bzw. hat. Um Ihr Widerrufs-
recht auszuüben, müssen Sie uns, Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor HAWESKO GmbH, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel: 04122 50 44 33, Fax: 04122 50 44 77, 
E-Mail: info@hawesko.de, mittels einer eindeutigen Erklärung (z. B. ein mit der Post versandter Brief, Telefax oder E-Mail) über Ihren Entschluss, diesen Vertrag zu 
widerrufen, informieren. Sie können dafür das Muster-Widerrufsformular unter hawesko.de/rechtliches/widerruf verwenden, das jedoch nicht vorgeschrieben ist. 
Zur Wahrung der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mitteilung über die Ausübung des Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist absenden. Folgen des 
Widerrufs: Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben wir Ihnen alle Zahlungen, die wir von Ihnen erhalten haben, einschließlich der Lieferkosten (mit Ausnahme 
der zusätzlichen Kosten, die sich daraus ergeben, dass Sie eine andere Art der Lieferung als die von uns angebotene, günstige Standardlieferung gewählt haben), 
unverzüglich und spätestens binnen vierzehn Tagen ab dem Tag zurückzuzahlen, an dem die Mitteilung über Ihren Widerruf dieses Vertrags bei uns eingegangen 
ist. Für diese Rückzahlung verwenden wir dasselbe Zahlungsmittel, das Sie bei der ursprünglichen Transaktion eingesetzt haben, es sei denn, mit Ihnen wurde 
ausdrücklich etwas anderes vereinbart; in keinem Fall werden Ihnen wegen dieser Rückzahlung Entgelte berechnet. Wir holen die von Ihnen versandfertig ver-
packte Ware ab. Wir tragen die Kosten der Rücksendung der Waren. Sie müssen für einen etwaigen Wertverlust der Waren nur aufkommen, wenn der Wertverlust 
auf einen zur Prüfung der Beschaffenheit, Eigenschaften und Funktionsweisen der Waren nicht notwendigen Umgang mit ihnen zurückzuführen ist. Gewähr- 
leistung: Es gelten die gesetzlichen Gewährleistungsrechte. Verantwortlich für Inhalt und Angebot: Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor HAWESKO GmbH,  
Geschäftsführer: Alex Kim, Gerd Stemmann, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel: 04122 50 44 33, Fax: 04122 50 44 77, E-Mail: info@hawesko.de, Handelsregistereintrag: 
HRB 99024, Amtsgericht Hamburg, USt-Identifikationsnr.: DE 250025694.

Allgemeine Geschäftsbedingungen
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2022 ART NOUVEAU GRÜNER VELTLINER ALTE REBEN RÉSERVE  
Trocken, Niederösterreich, Weingut Pfaffl

ALLGEMEINES ZU WEINEN DES WEINVIERTELS
 
Allen voran regiert Grüner Veltliner in Niederösterreich. Österreichs weiße Rebe Nummer 1 
findet auf den Hügeln rund um Wien einfach ideale Bedingungen vor. Die zweite wichtige weiße 
Rebsorte ist der Riesling, aus dem sehr vollmundige, reich strukturierte und üppige Weine 
gekeltert werden. Obwohl in Niederösterreich Weißwein dominiert, werden auch beachtliche 
Rotweine aus Sorten wie dem Zweigelt oder dem St. Laurent erzeugt und haben in den 
letzten Jahren ebenfalls für Glanzpunkte gesorgt. Einen wahren Kult als Aperitifwein hat der 
Muskateller ausgelöst. 

Roman Pfaffl und Roman Josef Pfaffl

Die Region Niederösterreich – deckungsgleich mit dem 
gleichnamigen Bundesland – umfasst einige der besten 
und renommiertesten Anbaugebiete des Landes wie 
das Weinviertel, die Wachau oder Kamptal. Sie umgibt 
die Stadt Wien und erstreckt sich über grüne Hügel, nur 
unterbrochen von kleinen, ursprünglichen Ortschaften. 
Das Klima ist weitgehend kontinental, im Südosten 
allerdings herrscht warmes, trockenes pannonisches 
Klima. Eine Vielzahl an Bodentypen bringt eine ebenso 
große Vielzahl an Weinstilen hervor. Berühmt sind die 
Kellergassen, in denen zum Teil noch bis heute Wein 
gekeltert wird. Sie sind für die Wiener ebenso wie zahl-
reiche Touristen ein höchst beliebtes Ausflugsziel und sei 
es auch nur um einen Imbiss im »Heurigen« zu genießen. 

Das Familienweingut Pfaffl ist eines der besten Weingüter Österreichs. Im Jahr 2016 kürte das 
US-amerikanische Magazin »Wine Enthusiast« das Weingut Pfaffl zur »European Winery of the 
Year 2016«. Díe Weingärten der Familie erstrecken sich über zehn verschiedene Gemeinden. Dazu 
zählt neben dem Anbaugebiet Weinviertel auch Wien, denn die Pfaffls sind am Stadtrand zu Hause. 
Beste Lagen suchen und finden, ist ihr Spezialgebiet. Sie verstehen es wie wenig andere, die 
Charakteristika der einzelnen Terroirs herauszuarbeiten. Dies gilt besonders für ihre Lieblingssorte 
Grüner Veltliner – Roman Pfaffl Senior ist in der Weinwelt als »Mr. Veltliner« bekannt. Aber auch bei 
den Rotweinen ist das Weingut inzwischen stark unterwegs.

DAS WEINGUT



°C

WEINBESCHREIBUNG

IHRE DEGUSTATIONS-NOTIZEN

UNSERE EMPFEHLUNG  
ZU FOLGENDEN SPEISEN  
Wiener Wein, Wiener Speisen: Genießen 
Sie Pfaffls Grüner Veltliner Réserve zu 
einem echten Wiener Schnitzel oder 
einem sanft gegarten Tafelspitz. 

Für die Réserve seines Art Nouveau hat der Meister des Grünen 
Veltliners besonders alte, tief im Boden wurzelnde Reben aus-
gewählt. Daraus hat Roman Pfaffl einen unvergleichlich inten-
siven, tiefen und aromatischen Wein geschaffen – ein wahres 
Kunstwerk, das seinen Namen mehr als verdient. Das Bouquet 
begeistert mit einer Symphonie aus gelben Früchten und hellen 
Blüten. Am Gaumen dann Aprikose und Zitrusnoten, untermalt 
von weißem Pfeffer, wie es für den Grünen Veltliner typisch ist. 
Das ist Eleganz bei größter Harmonie!

WEIN-KATEGORIE »AUSZEICHNUNG«   
Die Art Nouveau Grüner Veltliner Alte Reben Réserve 
2022 erhielt eine Silbermedaille auf der Berliner Wein 
Trophy. 

BERLINER WEIN TROPHY

SILBERMEDAILLE

2 022  ART NOUVEAU GRÜNER VELTLINER ALTE REBEN RÉSERVE  
Trocken, Niederösterreich, Weingut Pfaffl

Grüner Veltliner

2026

10-12° C 

trocken 



DE UT SCHLAND 4

Sachsen

Berlin

Hamburg

Dresden

Düsseldorf

Würzburg

München

Stuttgart

Württemberg

Franken

Ahr
Mittelrhein

Rheingau

Rhein-
hessen

Nahe

Mosel
Saar
Ruwer

Baden

Saale-
Unstrut

Koblenz

PFALZ
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DAS WEINGUT

ALLGEMEINES ZU WEINEN AUS DER PFALZ
 
Das moderate Klima in der Pfalz bietet beste Voraussetzungen für den Anbau unterschiedlicher
Rebsorten – sowohl in Weiß als auch in Rot. Natürlich spielt in der Pfalz bei den Weißweinen
Riesling eine tragende Rolle, doch auch Weiß- oder Grauburgunder fühlen sich entlang 
der Deutschen Weinstraße überaus wohl. Der Einfluss des nah gelegenen Frankreichs zeigt sich 
ebenso in den pfälzischen Weinbergen: Rote Sorten wie Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot 
Noir oder Syrah werden gerne gepflanzt und sowohl reinsortig als auch als Cuvée ausgebaut. 
Weißwein-Fans erfreuen sich neben den genannten Sorten auch an Weinen aus Scheurebe oder 
Traminer, die hier fruchtig und sehr duftig ausfallen.

Durchzogen von der Deutschen Weinstraße ist die Pfalz 
ein beliebtes Ziel für Weinausflüge und -urlaube. Von 
romantischen Weinorten und -festen, berühmten Lagen 
und traditionsreichen Weingütern bis zu erfolgreichen 
Newcomern gibt es in der Region viel zu entdecken. 
Bis zu 2000 Stunden jährlich strahlt die Sonne auf die 
Pfälzer Weinparzellen hinab. Die Berge schützen vor 
Kaltlufteinbrüchen, sodass hier beinahe mediterranes 
Klima herrscht, was die Weine wunderbar reif und saftig 
werden lässt – und der Region den Namen »Toskana 
Deutschlands« verliehen hat. Doch nicht nur das Klima, 
auch die diversen Bodenstrukturen sind ein Grund für die 
hervorragende Qualität der Pfälzer Weine. 

2023 GROSSE COLLECTION GRAUBURGUNDER ALTE REBEN  
Trocken, Pfalz, MEJS Die Weinspezialisten

Manfred Vogel, Jürgen Wilker, Stefan Hitziger 
sowie Sandra Vogel und Nicole Vogel

Die »Weinspezialisten MEJS« ist der Zusammenschluss von drei engagierten Winzern in der Pfalz, 
die ihre Liebe zur Region und ihren besonderen Gegebenheiten eint. Was mit einer Weißwein-Cuvée 
aus klassischen Rebsorten entstand, umfasst heute ein breites Sortiment, gewonnen von insge-
samt 200 Hektar Rebfläche. Manfred Vogel, Jürgen Wilker und Stefan Hitziger leben zusammen 
mit ihrem Team ihre Mission: Sie machen charaktervolle Weine in bester handwerklicher Qualität. 
Bodenständig und unverfälscht wie die MEJS-Winzer sind auch die Weine, die sie machen: Sie sind 
Originale, genauso wie ihre Winzer.  



°C

WEINBESCHREIBUNG

IHRE DEGUSTATIONS-NOTIZEN

UNSERE EMPFEHLUNG  
ZU FOLGENDEN SPEISEN  
Grauburgunder und Fisch ist immer 
eine gute Idee. Unser Tipp: Ein Lachs-
gratin aus dem Ofen, verfeinert mit 
Sahne, Tomaten, Knoblauch, Zitrone 
und Dill.  

Drei Winzer, ein Ideal: Wir schaffen den besten Grauburgunder 
unserer Region, aus alten Reben und ausgesuchten Trauben. 
Das ist mit der Großen Collection mehr als gelungen! 
Manfred Vogel, Jürgen Wilker und Stefan Hitziger haben 
besonders gute, alte Rebstöcke aus der Südpfalz ausgesucht, 
deren Trauben von zahlreichen Sonnenstunden zu perfekter 
Reife gebracht wurden. Tiefe, enorm sanfter Schmelz und 
intensive Aromatik sind der Lohn: Eine wahrhaft große 
Kollektion!

WEIN-KATEGORIE »EXKLUSIVITÄT«   
Ihr neues Meisterstück, die große Collection Grauburgun-
der Alte Reben, hat das Winzer-Trio MEJS exklusiv für 
HAWESKO kreiert. 

2 023  GROSSE COLLECTION GRAUBURGUNDER ALTE REBEN  
Trocken, Pfalz, MEJS Die Weinspezialisten

Grauburgunder

2026

9° C 

trocken 
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20 17  SANGRE DE TORO TEMPRANILLO RESERVA  
Catalunya DO, Propiedad de Bodegas Torres

Die Bodegas Torres ist seit über 150 Jahren im Familienbesitz: General 
Director Miguel Torres Maczassek (links) und Senior Miguel A. Torres.

ALLGEMEINES ZU WEINEN AUS KATALONIEN
 
Das milde Klima lässt eine enorme Bandbreite an Weinstilen zu, vom Weißwein über Rosé zum 
Rotwein, bis hin zum Cava, dem berühmten spanischen Schaumwein, der südlich von Barcelona 
erzeugt wird. Neben einheimischen Rebsorten findet man heute auch internationale Rebsorten, ein 
Verdienst von Miguel Torres, der bewies, dass auch Chardonnay, Riesling oder sogar Gewürz- 
traminer hier erstklassige Weißweine hervorbringen können. Unter den Rotweinsorten dominiert 
natürlich der einheimische Tempranillo, ihm zur Seite stehen aber Rotweinsorten wie Merlot, 
Cabernet Sauvignon oder die aus Südfrankreich eingeführten Sorten wie Garnacha oder 
Cariñena. Die Region ist hügelig, sodass die Weine je nach Höhenlage kräftig und gehaltvoll ausfal-
len können oder auch fein und filigran.

Katalonien ist die Region in Spanien mit der wohl 
wechselhaftesten Geschichte. Rund um die pulsierende 
Metropole Barcelona hat auch Spitzenweinbau Tradition. 
Bereits vor gut 150 Jahren bewies José Raventos ein-
drucksvoll, welches großes Potenzial in der Region steckt. 
Er war es auch, der den ersten Cava erzeugte. Hier ist 
auch die Heimat von Miguel Torres, einem großen Pionier 
des Qualitätsweinbaus und einer der besten Winzer 
des gesamten Landes. Das mediterrane Klima ist mit 
seinen moderaten Temperaturen und ausreichenden 
Niederschlägen ideal für den Weinbau und lässt ein 
breites Spektrum an Rebsorten wie an Weinstilen zu. Etwa 
200 Bodegas erzeugen in Katalonien Wein.

Das seit über 140 Jahren im Familienbesitz befindliche Unternehmen zählt zu den ganz großen 
Revolutionären und Innovatoren des spanischen Weinbaus. Der von Jaime Torres 1870 im Penedès 
gegründete Betrieb war von Beginn an das Aushängeschild der Region schlechthin und machte die 
Weine rund um die Metropole Barcelona weltberühmt. Nach einem Weinbaustudium in Dijon hat 
Miguel A. Torres das Gesicht des Penedès durch die Anpflanzung neuer Rebsorten wie Chardonnay, 
Riesling, Cabernet und Merlot nachhaltig verändert. In jüngster Zeit wendet sich der spanische 
Vorzeigebetrieb zunehmend auch dem ökologischen Weinbau zu, wo immer dies möglich ist. Torres 
hat sich auf seinen Erfolgen allerdings nie ausgeruht, der Weg in Richtung höchster Qualität und 
Perfektion im Wein wird bis heute konsequent weiter beschritten.

DAS WEINGUT



°C

UNSERE EMPFEHLUNG  
ZU FOLGENDEN SPEISEN  
Es muss nicht immer Paella sein… 
Genießen Sie diese Tempranillo Reserva 
zu einem Gemüseratatouille.

Sein Name Sangre de Toro bedeutet übersetzt Blut des Stiers 
und ist eine Anspielung auf die Kraft und den maskulinen 
Charakter des Weins. Der reinsortige Tempranillo aus der 
legendären spanischen Weindynastie Miguel Torres strotzt nur 
so vor intensiven Aromen schwarzer Früchte, unterlegt von 
subtilen Gewürznoten. Am Gaumen kraftvoll, aber dennoch 
elegant, mit seidigen Tanninen und einem fruchtig-würzigen 
Nachhall.

WEINBESCHREIBUNG

IHRE DEGUSTATIONS-NOTIZEN

WEIN-KATEGORIE  
»EINKÄUFERINNEN-TIPP«   
»Katalonien ist nicht nur für Cava eine spannende Region. 
Das Temperament der Region passt hervorragend zur 
Rebsorte Tempranillo. Unbedingt probieren!« Katharina 
Hahn, HAWESKO Einkäuferin und Spanien-Expertin.

2 0 1 7  SANGRE DE TORO TEMPRANILLO RESERVA  
Catalunya DO, Propiedad de Bodegas Torres

Tempranillo
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DAS WEINGUT

ALLGEMEINES ZU WEINEN AUS PAYS D’OC
 
Die Winzerinnen und Winzer des Pays d’Oc können aus einem Pool von 58 in der Region zugelas-
senen Rebsorten schöpfen. Darunter befinden sich bekannte und beliebte typisch französische
Rebsorten wie Chardonnay, Sauvignon Blanc, Merlot und Cabernet Sauvignon, aber auch
weniger verbreitete Sorten wie Viognier und Grenache Gris. Das warme, trockene südfranzösische
Klima, die unterschiedlichen Bodenstrukturen sowie die Topografie bieten vielfältige Möglichkeiten
für Rebsorten und Erzeuger. Ganz gleich, ob ein Wein sortenrein oder als Cuvée ausgebaut wird, 
ob Weiß, Rot oder Rosé – jeder Pays d’Oc IGP-Wein repräsentiert seine Herkunft, seine Traube und 
seinen Erzeuger.

FRANKRE ICH 1
Endlose Strände, steile Pyrenäenhänge, bewaldete Täler 
und tiefblaue Seen – die Landschaft des Pays d’Oc, in der 
Region Languedoc-Roussillon, ist so vielfältig wie seine 
Weine. 58 Rebsorten können dort im Südosten Frankreichs 
für die Herstellung der Pays d’Oc IGP-Weine verwendet 
werden - sowohl reinsortig als auch als Cuvée. Die 
Winzerinnen und Winzer des Pays d’Oc können, getreu 
ihrem Motto »Liberty of Style«, ihren ganz eigenen Stil 
wählen. Bei aller Vielfalt der im Pays d’Oc erzeugten 
Weine gibt es doch ein Element, das alle vereint: der hohe 
Qualitätsanspruch. Die geschützte Herkunftsbezeichnung 
Pays d‘Oc IGP (Indication Géographique Protégée) wird 
nur den Weinen verliehen, die den aromatischen und 
qualitativen Vorgaben einer Region entsprechen. Dies 
wird von einer Jury aus Expertinnen und Experten in einer 
Verkostung jedes einzelnen Weins überprüft.

Domaines Barons de Rothschild Lafite ist ein Zweig der legendären Rothschild-Familie, die als Inhaber 
von Château Lafite-Rothschild weltberühmt wurde und in Bordeaux mehr als nur Weingeschichte 
geschrieben hat. Schon früh in den 1990er-Jahren des letzten Jahrhunderts hatten die Rothschilds auf 
die zu jenem Zeitpunkt zart aufblühende Landschaft des Languedoc in Südfrankreich ein Auge geworfen, 
denn auch hier sollten große Weine kreiert werden. Bereits Ende des letzten Jahrhunderts brachte 
Baron Eric de Rothschild eine Kollektion verschiedener Rebsorten-Weine auf den Markt, die aufhorchen 
ließ. Mit den Weinen des Languedoc haben die Rothschilds bewiesen, dass sie auch außerhalb von 
Bordeaux ausgezeichnete Weine erzeugen.
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2022  ROTHSCHILD AUSSIÈRES CHARDONNAY  
Pays d‘Oc IGP, Domaines Barons de Rothschild Lafite

Olivier Richaud,  
Winemaker & Estate Manager Domaine d`Aussières



°C

WEINBESCHREIBUNG

IHRE DEGUSTATIONS-NOTIZEN

Die Weine der Domaine d’Aussières gehören schon seit 
vielen Jahren zu den erfolgreichsten des Weinimperiums 
Rothschild Lafite. Sie verbinden die Reife des Südens mit der 
Eleganz, die sich die Bordelaiser Weinmacher auf ihre Fahnen 
geschrieben haben. Und das zeigt sich auch in diesem rein-
sortigen Chardonnay wieder einmal auf exzellent aromatische 
Weise. Die Rebsorte präsentiert sich hier überraschend frisch 
und fruchtig. Der lebendige und saftige Wein katapultiert 
einen sofort in die herrliche Landschaft Südfrankreichs und 
bringt ein paar warme Sonnenstrahlen ins Glas!

2 022  ROTHSCHILD AUSSIÈRES CHARDONNAY  
Pays d‘Oc IGP, Domaines Barons de Rothschild Lafite

Chardonnay

2026

9° C 

trocken 

WEIN-KATEGORIE »AUSZEICHNUNG«   
Das Lebenswerk von Baron Eric de Rothschild wurde mit 
dem Lifetime Achievement Award ausgezeichnet.

WINE ENTHUSIAST
»Lifetime Achievement Award  
für Baron Eric de Rothschild«

UNSERE EMPFEHLUNG  
ZU FOLGENDEN SPEISEN  
Hervorragend zu Spaghetti mit fri-
schem Pesto Verde oder auch einem 
Putenbraten mit Kräuterkruste.
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APULIEN

DIE REGION

2022  NEPRICA PRIMITIVO  
Puglia IGT, Tormaresca

DAS WEINGUT

ALLGEMEINES ZU WEINEN AUS APULIEN
 
Die absoluten Stars in Apulien sind die roten Sorten Negroamaro und Primitivo, aus denen 
intensive, warme und vollfruchtige Weine mit einer eigenständigen Charakteristik gekeltert 
werden. Immer mehr Erzeuger gehen dazu über, auf die einheimischen Rebsorten zu setzen 
und die Weine mit kompromisslosem Qualitätsbewusstsein an- und auszubauen. Trotz einer 
enormen Produktionsmenge findet in der Region seit Jahren ein konsequentes Umdenken 
statt. Das Bewusstsein für traditionelle Sorten, Ökologie und Nachhaltigkeit treffen dabei auf 
moderne Kellertechnik und einen Sinn für Innovationen.

Apulien im Südosten Italiens war lange Zeit eher ein  
Niemandsland auf der Karte anspruchsvoller Wein-
genießer. Doch dies hat sich sehr geändert. Die Region, 
die sich über einen Streifen von gut 350 Kilometer 
die Küste entlang erstreckt, bietet den Reben beste 
Voraussetzungen: sanfte Hügel, trockenes, warmes 
Klima mit einer erfrischenden Brise des unweiten Meeres 
und nährstoffreiche Böden aus Kalkgestein sowie die 
berühmte Terra Rossa, die das rare Wasser besonders gut 
speichert. Paradiesische Bedingungen für die heimischen 
Rebsorten, aus denen fruchtbetonte und intensive 
Rotweine entstehen. 

Tormaresca wurde von der Familie Antinori 1998 gegründet und besteht aus den beiden Anwesen 
Masseria Maima und Bocca di Lupo. Die Weingüter liegen in der fruchtbaren Region Apulien, am 
Absatz des italienischen Stiefels. Hier baut die traditionsreiche Winzerfamilie auf Hunderten Hektar 
die regionalen Klassiker Primitivo, Aglianico, Negroamaro, Cabernet Sauvignon und Fiano an. Die 
Weine aus dem Hause Tormaresca sind weltweit bekannt. Zu den Lieblingen der Weinkennerinnen 
und Weinkenner gehören der Tormaresca Neprica Primitivo IGT, Tormaresca Chardonnay und der 
Tormaresca Masseria Maime.

Vito Palumbo, 
Brand Manager bei Tormaresca



°C

WEINBESCHREIBUNG

IHRE DEGUSTATIONS-NOTIZEN

UNSERE EMPFEHLUNG  
ZU FOLGENDEN SPEISEN  
Wenn es Zeit ist für einen Lammrücken 
mit Kräuterkruste, begleitet von einem 
Kartoffel-Gratin, dann ist es auch Zeit 
für einen so saftigen, aromatischen 
Primitivo wie den Neprica!

In den Weinbergen auf Tormaresca ist das Meer nie weit, 
sodass die Trauben nicht nur zahllose Sonnenstunden 
genießen, sondern auch von einer kühlenden Brise verwöhnt 
werden. Der Nèprica zeigt das mit intensiver Frucht und 
beeindruckender Finesse. Er begeistert mit Noten wie von 
Schwarzkirsche, Pflaume, kandierter Orange sowie einem 
Anklang an Rosen und Lakritz. Am Gaumen ist er beeindru-
ckend gut strukturiert und klingt lange und fruchtig nach.

WEIN-KATEGORIE »WINZER-TIPP«   
»Der Neprica repräsentiert alles, was unsere Weine 
aus dem Süden ausmacht: Fülle, Frucht und große 
Aromenvielfalt. So lieben wir den apulischen Primitivo.« 
Vito Palumbo

2 022  NEPRICA PRIMITIVO  
Puglia IGT, Tormaresca

Primitivo

2026

16° C 

trocken 
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ALLGEMEINES ZU WEINEN DES CHIANTI
 
Wohl kaum eine Region Italiens hat eine solche Vielzahl an Ikonen hervorgebracht wie das 
Chianti-Gebiet in der Toskana. Die Region ist Heimat einiger der berühmtesten Weindynastien 
des Landes, von Antinori bis Fescobaldi, von Mazzei bis Ricasoli. Der beliebte Stil der großen 
Weine des Chianti wird bis heute nach den Vorgaben des Barone Bettino Ricasoli gemacht, der 
die regionale große Rebe Sangiovese in den Mittelpunkt stellte und sie mit anderen Sorten 
ergänzte. Der Fokus der Region liegt klar auf Rotweinen, weiße Sorten und Weine spielen im 
Chianti – anders als in anderen Gebieten der Toskana – keine Rolle. 
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Toskana Winemakerin Elisabetta Matteini

DIE REGION
Die DOCG-zertifizierte Weinregion Chianti liegt in der 
zentralen Toskana und ist für ihre hochwertigen Rotweine 
bekannt. Chianti blickt auf eine lange Geschichte der 
Weinherstellung zurück, die bis ins Mittelalter zurück-
reicht, als die Familie Medici die erste Chianti-Winzergilde 
gründete. Die Geologie der Region ist durch eine Mischung 
aus Lehm- und Kalksteinböden gekennzeichnet, die per-
fekte Bedingungen für das Wachstum der Reben bieten. 
Sie wird von mediterranem Klima geprägt, das sich durch 
heiße, trockene Sommer und milde Winter auszeichnet. 
Dies ermöglicht eine langsame Reifung der Trauben, was 
zu komplexen und nuancierten Weinen mit einem ausge-
wogenen Verhältnis von Frucht und Tannin führt.

Die Palazzo Martessi Chianti Riserva stammt aus weiblicher Hand: Die engagierte Winemakerin 
Elisabetta Matteini hat damit einen ganz außergewöhnlichen Wein geschaffen. Elisabetta hat 
sich der Tradition der großen Region verpflichtet, verwendet für ihre Weine vornehmlich regionale 
Rebsorten und arbeitet den Charakter des Terroirs hervorragend heraus. Auf elegante, leichtfüßige 
Art und Weise interpretiert sie für die Kellerei Rossetti die Klassiker des Chianti und lässt so stim-
mige, kleine Kunstwerke entstehen. So auch hier: Nicht nur mit dem einzigartigen Etikett, auch mit 
seinem eleganten Stil fängt der Palazzo Martessi die große Weinkultur der Region ein und trägt sie  
in die Zukunft.

 TOSKANA

20 19  PALAZZO MARTESSI CHIANTI RISERVA  
Chianti Riserva DOCG, Rossetti



°C

WEINBESCHREIBUNG

IHRE DEGUSTATIONS-NOTIZEN

UNSERE EMPFEHLUNG  
ZU FOLGENDEN SPEISEN  
Zu einer samtigen Chianti Riserva wie 
dem Palazzo Martessi passen italie-
nische Spezialitäten natürlich beson-
ders gut. Wir empfehlen ein Steinpilz-
Risotto mit frischen Frühlingszwiebeln.

Als Riserva durfte der Palazzo Martessi lange im Keller ruhen, 
bevor er bei uns eingetroffen ist. Und genau jetzt ist der Wein 
perfekt auf den Punkt gereift. Als Cuvée aus der Toskana-
Rebe Sangiovese mit Cabernet Sauvignon und einem kleinen 
Teil Merlot ist dieser Wein außergewöhnlich weich und rund. 
Klassisch ist der Duft von Kirschen und Veilchen, fruchtig 
und zugänglich ist der Geschmack, gestützt von samtigen 
Tanninen. Ein Chianti mit sehr zugänglichem, sanftem 
Charakter!

WEIN-KATEGORIE »AUSZEICHNUNG«   
Die weiche, ausgereifte Riserva erhielt von Italiens Groß-
meister der Kritik, Luca Maroni, 96 von 99 Punkten.  

 LUCA MARONI

96/99 PUNKTE

2 0 19  PALAZZO MARTESSI CHIANTI RISERVA  
Chianti Riserva DOCG, Rossetti

Sangiovese, Merlot,  
Cabernet Sauvignon

2029

18-20° C 

trocken 
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