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PHAWESKO Select

JEDER WEIN EIN ERLEBNIS

Sehr geehrte Freundinnen und Freunde von HAWESKO Select,

wir feiern den Sommer! Und der schmeckt natiirlich am besten mit Rotweinen aus
den begehrtesten Anbaugebieten der Welt. Daflir haben wir ein paar ganz besondere
Flaschen fiir Sie zusammengestellt.

Die Reise beginnt am Gardasee, wo Matteo Bernabei den I Tre Grandi Garda Rosso
Collezione Speciale vinifiziert hat, und fiihrt uns weiter ins Latium. Hier begeistert
uns der Tellus Syrah Lazio.

Ein Abstecher fiihrt nach Navarra in Spanien, wo wir den lippig-fiilligen Alma de Unx
Garnacha entdecken. AuBerdem dabei: Neues aus Osterrelch Frankreich und vom fernen
Kap in Stdafrika.

Ihre Weinsammelkarten erhalten Sie digital

Zu jedem Wein stellen wir Ihnen interessante Informationen online
bereit unter folgendem Link (oder scannen Sie einfach den QR-Code):

Wir wiinschen viel Vergniigen beim Probieren und GenieBen!

Ihr HAWESKO Selzct-Team

PS: 12 fir 11-Angebot

12 Flaschen gekauft, 11 bezahlt! Der Extra-Vorteil fiir Ihre Nachbestellung:

Bei Bestellung von 12 Flaschen Thres Lieblingsweins aus IThren HAWESKO
Select-Paketen bezahlen Sie nur 11.

Jetzt sichern unter: hawesko.de/12fuer11

Hier finden Sie auch die Artikelnummern fir eine telefonische Nachbestellung.

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor, Hawesko Select, 22791 Hamburg
Telefon 04122 50 45 48 - E-Mail: service@hawesko-select.de - hawesko.de



PHAWESKO Select

JEDER WEIN EIN ERLEBNIS

Online: per App . per Telefon:
hawesko.de u haweskn de/app i i {"m 04122 5045 48

mit Bestellschein " (Mo-Fr.8.20 U

Ihre Nachbestellung

12 fiir M Bei Bestellung von 12 Flaschen eines Weines aus Ihren Hawesko Select-
Paketen bezahlen Sie nur 11 - eine Flasche erhalten Sie gratis!
Bitte geben Sie bei Bestellungen online oder telefonisch untenstehende Art.-Nr. an.

Angebot

| Bitte fillen Sie den Bestellschein in Druckbuchstaben aus. Kunden-Nr., falls zur Hand |

Thre Adresse: HA289

Vorname
Name
Firma

StraBe/Hausnumme

Achtung: Bei abweichender Lieferadresse bitte hier Ihre Lieferanschrift eintragen:

vorname

Name

Firma

Sraiaam

PLZ

Menge  Art-Nr. Bezeichnung Preis je Fl. Literpreis
40719 Tellus Syrah Lazio €N90 €71587
819 933 Alma de Unx Garnacha €1390 €1853
655 210 | Tre Grandi Garda Rossa Collezione Speciale €995 €13,27
362 985 Cape Qriginal Pinotage €899 €199
982 338 Schachenhuber Blaufrankisch Zweigelt Barrique €995  €13,27
275 837 Entrepotes Merlot €799 €10,65

7@/”\ Tragen Sie |hre E-Mail-Adresse ein, um eine Versandbestatigung und regelmaBig Informationen
7~ zu unseren ahnlichen Produkten zu erhalten. Widerspruch ist jederzeit maglich.

E-Mail-Adresse

=

Ausfuhrliche Hinweise zu den Bestellbedingungen siehe Rickseite. _I

Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor - Hawesko GmbH
22791 Hamburg « Tel 04122 50 45 48 « Fax 04122 50 44 77 « Hausanschrift: Friesenweg 24 « 22763 Hamburg



Unsere Lieferkonditionen

Wir liefern bereits "l'_u"!l Bestellungen ab einem l&" Fiir Bestellungen mit einem

ab einem Warenwert I Warenwert von € 100,- liefern I Warenwert unter € 100,- berechnen

von € 25,- — wir VERSANDKOSTENFREI ____ M wirnur € 6,90 Versandkosten
PREMIUM-LIEFERSERVICES: 24-STUNDEN-LIEFERUNG: Wenn Sie Mo.~Fr. bis 12 Uhr bestellen, liefern wir schon am néchsten Werktag. Fiir
diesen Service berechnen wir nur € 10~ pro Lieferung. TERMIN-LIEFERUNG: Sie bestimmen den Wochentag (Mo.-Sa.), an dem die Lieferung
definitiv erfolgen soll. Fir diesen Wunschtag-Service berechnen wir € 10,- pro Lieferung. PAKETSHOP-SERVICE: Auf Wunsch liefern wir
ohne weiteren Aufpreis an einen »Hermes-Paketshop« in Ihrer Néhe. Details zu unseren Premium-Services gern telefonisch unter 04122
50 44 33 oder auf unserer Website hawesko.de. Die angegebenen Versandkosten und Kosten der Lieferservices gelten nur fir Sendungen
innerhalb Deutschlands. AUSLANDSVERSENDUNGEN: Auf Wunsch versenden wir Weine in fast alle Lander der Welt. Die besonderen
Konditionen und Bestimmungen (z. B. Zdlle) fir Ihr Land besprechen wir gern telefonisch mit hnen: 04122 50 44 33.

Unsere Zahlarten

Sie entscheiden, wie Sie zahlen méchten. Wir beraten Sie gern dazu unter 04122 50 44 33. Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte
(Visa, MasterCard, American Express), PayPal, Giropay und Lastschriftverfahren. Bei Bestellungen mittels Bestellschein bieten wir eine Zahlung
per Rechnung oder Lastschriftverfahren an. Bei Zahlung auf Rechnung liegt diese der Lieferung bei. Bei Online-Bestellungen werden die
Rechnungen per E-Mail versendet. Bei abweichender Lieferanschrift, je nach Hohe des Kaufbetrags, bei offenen Rechnungen und je nach
Bonitat behalten wir uns vor, einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Die Rechnungen sind, wenn nicht anders angegeben, innerhalb von 20 Tagen
nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abziige zahlbar. Sofern Sie per Lastschriftverfahren bezahlen, Idsen wir die Zahlung 7 Tage nach
Rechnungsdatum aus.

P Paypar % giopay @D VISA

BEcam

Allgemeine Geschaftsbedingungen

Lieferkonditionen: Wir liefern bereits ab einem Warenwert von € 25-. Bestellungen ab einem Warenwert von € 100- liefern wir versandkostenfrei. Fir Bestellungen
mit einem Warenwert unter € 100,- berechnen wir € 6,90 Versandkosten. Lieferung: Sofern Sie keinen besonderen Liefertermin bestimmen, die Ware vorrtig ist
und an eine Adresse innerhalb Deutschlands geliefert wird, ist diese innerhalb von 3-4 Werktagen nach Eingang der Bestellung bei Ihnen. Alle gesammelten Infor-
mationen zu unseren Lieferkonditionen finden Sie unter hawesko.de/service/lieferkonditionen. Preise: Alle Preise verstehen sich ab Lager als (Brutto-Flaschen-
Einzelpreise. Die Preise sind inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer (im Firmenkundenbereich: (Netto-)Einzelpreise zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer),
diese wird auf der Rechnung separat ausgewiesen. Alle Preise zuziiglich Versandkosten. Die Hahe der Versandkosten kénnen Sie der Seite hawesko.de/service/
lieferkonditionen entnehmen. Es gelten die Preise zum Zeitpunkt Ihrer Bestellung. Alle vorherigen Preise sind damit ungltig. Trotz sorgfaltiger Bevorratung kann
es vorkommen, dass ein Aktionsartikel schneller als vorgesehen ausverkauft ist. Wir geben deshalb keine Liefergarantie. Es gilt: Nur solange Vorrat reicht. Zahl-
arten: Sie entscheiden, wie Sie zahlen machten. Wir beraten Sie gern dazu unter 04122 50 44 33. Wir akzeptieren Zahlung per Rechnung, Kreditkarte (Visa, Master-
Card, American Express), Giropay und Lastschriftverfahren. Bei Bestellungen mittels Bestellschein bieten wir eine Zahlung per Rechnung oder Lastschriftverfahren
an. Bei Zahlung auf Rechnung liegt diese der Lieferung bei. Bei Online-Bestellungen werden die Rechnungen per E-Mail versendet. Bitte beachten Sie, dass wir bei
HAWESKO Select-Bestellungen (Abo) aufgrund der Zahlungsdienstrichtlinie PSD2 die Zahlungsart Kreditkarte nur fr Ihre erste HAWESKO Select-Bestellung akzep-
tieren kdnnen. Die Folgelieferungen werden dber die Zahlungsart Rechnung abgewickelt. Bei abweichender Lieferanschrift, je nach Hahe des Kaufbetrags, bei
offenen Rechnungen und je nach Bonitat behalten wir uns vor, einzelne Zahlungsarten abzulehnen. Die Rechnungen sind, wenn nicht anders angegeben, innerhalb
von 20 Tagen nach Lieferung und Rechnungserhalt ohne Abziige zahibar. Sofern Sie per Lastschriftverfahren bezahlen, Iésen wir die Zahlung 7 Tage nach Rechnungs-
datum aus. Verpackungseinheiten: Wenn nicht anders angegeben, enthalten alle Flaschen 0,75 Liter. Die meisten Wein-Kartons enthalten 12/1 Flaschen, Sekt- und
Champagnerkartons enthalten meist 6/1 Flaschen. Weitere Produktinformationen (Lebensmittelkennzeichnung) finden Sie auf hawesko.de auf der jeweiligen Artikel-
seite oder telefonisch unter: 04122 50 44 33. Zertifizierung BIO: Wir sind zertifiziert fiir Produkte aus dko-/biologischem Anbau (DE-0K0-006). Qualitatsgarantie:
Trotz aller Sorgfalt kann es passieren, dass Ihnen wider Erwarten ein Wein nicht schmeckt. Kein Problem! Auf Wunsch holen wir die unangebrachenen Flaschen bei
Ihnen ab - die Abholung erfolgt selbstverstandlich auf unsere Kosten. Sie verpacken die unangebrochene Ware versandfertig mit geeignetem Verpackungsmaterial.
Verwenden Sie hierzu am besten die von uns angelieferte Kartonage. Am schnellsten geht es per Telefon. Rufen Sie uns an unter 04122 50 44 33 und teilen Sie uns
Ihren Riickversandwunsch mit. Wir vereinbaren dann einen Abholtermin mit hnen. Selbstversténdlich bleiben das Widerrufsrecht oder die lhnen zustehenden
Rechte wegen eines Mangels hiervon unberiihrt. Datenschutz: HAWESKO erhebt gem. Art. 6 Abs. 1it. b DSGVO zum Zwecke der Vertragserfilllung, neben den Bestell-
angaben, lhren Namen, Geburtsdatum und Ihre Kontaktdaten. Ihr Geburtsdatum wird bendtigt, weil HAWESKO gem. § 9 Abs. 1 Jugendschutzgesetz alkoholische
Getranke nur an Personen ab dem vollendeten 16. bzw. 18. Lebensjahr liefert. Zur Priifung von Adresse und Bonitat erhalt HAWESKO auf der Grundlage von Art. 6
Abs. 11it. b DSGVO von Auskunfteien die zu Ihrer Person gespeicherten Adress- oder Bonitétsdaten einschlieBlich solcher, die auf Basis von mathematisch-statis-
tischen Verfahren (Scoring) ermittelt werden, wabei auch Ihre Anschrift beriicksichtigt wird. HAWESKO und eventuell beauftragte Dienstleister (z. B. Briefauslieferer/
Speditionen) verwenden die beim Bestellvargang erhobenen Daten fir die Abwicklung der Bestellung (Art. 6 Abs. 11it. b DSGVO). Name und Anschrift sowie die
Angaben zu den bestellten Artikeln werden von HAWESKO gem. Art. 6 Abs. 1 it. f DSGVO zur Analyse fiir Werbezwecke sowie zur schriftlichen Information dber
weitere Angebote von Hawesko und andere Unternehmen verwendet (Werbung). Unsere Konzerngesellschaften Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor HAWESKO
GmbH, Tesdorpf GmbH, The Wine Company HAWESKO GmbH, Jacques’ Wein Depot Wein-Einzelhandel GmbH, Wein & Vinos GmbH und die WirWinzer GmbH kdnnen
bestimmte Kundendaten auf der Grundlage von Art. 6 Abs. 1lit. f. DSGVO fir schriftliche Werbezwecke indirekt untereinander nutzen. E-Mail-Adresse und Telefon-
nummer verwendet HAWESKO gem. Art. 6 Abs. 1lit. a DSGVO nur mit Ihrer ausdriicklichen Einwilligung fiir werbliche Zwecke. Erhalten wir hre E-Mail-Adresse im
Rahmen einer Bestellung, verwenden wir diese gem. § 7 Abs. 3 UWG zur Bewerbung eigener &hnlicher Produkte. Ihre Einwilligung kdnnen Sie jederzeit widerrufen,
ohne dass die RechtmaBigkeit der aufgrund der Einwilligung bis zum Widerruf erfolgten Verarbeitung berdhrt wird. Sie haben das Recht auf Auskunft gegentiber
HAWESKQ diber die Sie betreffenden personenbezogenen Daten sowie auf Berichtigung, Loschung, Einschrénkung der Verarbeitung sowie das Recht auf Daten-
Gibertragbarkeit. Sie kdnnen einer Verarbeitung oder Nutzung Ihrer Daten fir Zwecke der Werbung durch Nachricht an datenschutz@hawesko.de oder an die
nachfolgend genannte Postadresse widersprechen. Ferner haben Sie ein Beschwerderecht bei einer Aufsichtsbehdrde. lhre Daten werden von HAWESKO gespeichert,
solange sie fiir den jeweiligen Zweck bendtigt werden. Weitere Informationen unter hawesko.de/datenschutz. Jugendschutzgesetz: Entsprechend dem Jugend-
schutzgesetz liefern wir alkoholische Getrénke nur an Personen ab dem vollendeten 18. Lebensjahr. Unsere Verpackung ist durch einen auffélligen farbigen Auf-
kleber gekennzeichnet, mit dem Hinweis, dass keine Ubergabe an Personen unter 18 Jahren erfolgt. AuBerdem sind die Zusteller bei geringstem Zweifel verpflichtet,
sich die Identitat und die Volljahrigkeit durch das Vorzeigen des Personalausweises bestétigen zu lassen und die Ware nur an volljahrige Personen auszuhandigen.
Streitbeilegung: Zur Teilnahme an einem Streitbeilegungsverfahren vor einer Verbraucherschlichtungsstelle sind wir weder verpflichtet nach bereit. Widerrufs-
belehrung/Widerrufsrecht: Sie haben das Recht, binnen 12 Wochen ohne Angabe von Griinden diesen Vertrag zu widerrufen. Die Widerrufsfrist betrégt 12 Wochen
ab dem Tag, an dem Sie oder ein von Ihnen benannter Dritter, der nicht der Beforderer ist, die erste Ware in Besitz genommen haben bzw. hat. Um Ihr Widerrufs-
recht auszutiben, missen Sie uns, Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor HAWESKO GmbH, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel: 04122 50 44 33, Fax: 04122 50 44 77,
E-Mail: info@hawesko.de, mittels einer eindeutigen Erklarung (z. B. ein mit der Post versandter Brief, Telefax oder E-Mail) tber Ihren Entschluss, diesen Vertrag zu
widerrufen, informieren. Sie kdnnen daftir das Muster-Widerrufsformular unter hawesko.de/rechtliches/widerruf verwenden, das jedoch nicht vorgeschrieben ist.
Zur Wahrung der Widerrufsfrist reicht es aus, dass Sie die Mitteilung Gber die Ausiibung des Widerrufsrechts vor Ablauf der Widerrufsfrist absenden. Folgen des
Widerrufs: Wenn Sie diesen Vertrag widerrufen, haben wir lhnen alle Zahlungen, die wir von [hnen erhalten haben, einschlieBlich der Lieferkosten (mit Ausnahme
der zusatzlichen Kosten, die sich daraus ergeben, dass Sie eine andere Art der Lieferung als die von uns angebotene, giinstige Standardlieferung gewahlt haben),
unverziiglich und spétestens binnen vierzehn Tagen ab dem Tag zuriickzuzahlen, an dem die Mitteilung Gber Ihren Widerruf dieses Vertrags bei uns eingegangen
ist. Fir diese Riickzahlung verwenden wir dasselbe Zahlungsmittel, das Sie bei der urspriinglichen Transaktion eingesetzt haben, es sei denn, mit lhnen wurde
ausdriicklich etwas anderes vereinbart; in keinem Fall werden Ihnen wegen dieser Riickzahlung Entgelte berechnet. Wir holen die von Ihnen versandfertig ver-
packte Ware ab. Wir tragen die Kosten der Riicksendung der Waren. Sie miissen fir einen etwaigen Wertverlust der Waren nur aufkommen, wenn der Wertverlust
auf einen zur Priifung der Beschaffenheit, Eigenschaften und Funktionsweisen der Waren nicht notwendigen Umgang mit ihnen zuriickzufihren ist. Gewahr-
eistung: Es gelten die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte. Verantwortlich fir Inhalt und Angebot: Hanseatisches Wein- und Sekt-Kontor HAWESKO GmbH,
Geschaftsfihrer: Alex Kim, Gerd Stemmann, Friesenweg 24, 22763 Hamburg, Tel: 04122 50 44 33, Fax: 04122 50 44 77, E-Mail: info@hawesko.de, Handelsregistereintrag:
HRB 99024, Amtsgericht Hamburg, USt-Identifikationsnr.: DE 250025694.

So erreichen Sie uns

3 : =

JEDERZEIT auf PRAKTISCH mit der  SCHRIFTLICH per E-Mail unter ~ PERSONLICH unter n
www.hawesko.de  Hawesko.de/app  service@hawesko-select.de  Tel. 04122 50 45 48 (Mo.-fr.8-20Uhr) ~ FOLGEN Sie uns




Es ist das dstlichste Bundesland in Gsterreich und
zugleich das heiBeste. Denn es steht unter dem Einfluss

des pannonischen Klimas, weshalb das Burgenland auch Kamptal

das Rotweinparadies des Landes ist. Auch die Zugehérigkeit v;‘;:;:;su‘a'

zu Ungarn zu Kaisers Zeiten ist in der Weinwelt nach Lz @ @ Vien

spiirbar. Dank des Klimas rund um den Neusiedlersee, der Donauland P
den Trauben im Herbst eine Edelfaule beschert, gibt es Thesmenregion Neusiedlersee

@ Salzburg

auch eine auBergewdhnliche StiBweinkultur. Die Trauben

erreichen im Burgenland ihre volle Reife und so konnen

korperreiche, vollmundige Weine entstehen. Das Burgenland Burgenland
lasst sich von Nord nach Std in drei Bereiche einteilen,

den Leithaberg, den erwdhnten Neusiedlersee und den
Eisenberg. Das jiingste Weinbaugebiet Osterreichs - Rosalia
- zahlt ebenfalls zum Burgenland.

SCHACHENHUB
s%ﬁkﬂ

= e

JAUFRAN KISCH - ZWEIGE!

BARRIQUE

BURGENLAND

Graz @
Steiermark

Hannes Schachenhuber
im Weinberg

Die Aichenbergkellerei liegt in einem ruhigen Dorf in Niederdsterreich. Seit sechs Generationen
arbeitet die Familie Schachenhuber im stdlichen Weinviertel am FuBe der Weinriede »Aichen«
nun schon im Weinbau. Heute wird die Kellerei von Johannes Schachenhuber geleitet. Der Absolvent
der Héheren Bundesschule fiir Weinbau in Klosterneuburg hat wahrend seines Studiums durch
mehrere Aufenthalte in Frankreich und der Toskana auch internationales Know-how erworben. Seine
Philosophie als Onologe wird durch den wertschatzenden Umgang mit der Natur und den gezielten
Einsatz von moderner Technologie gepragt.

Mit 21% spielt der Blaufrankisch die groBte Rolle, dicht gefolgt vom Blauen Zweigelt mit
20%. Dahinter liegt Griiner Veltliner mit 9%. Das Leithagebirge bietet mit seinen Kalk- und
Schieferbdden auBerdem ein einzigartiges Terroir fiir komplexe WeiBweine der Rebsorten
WeiBburgunder und Chardonnay. Eine der besonderen Qualitaten der burgenlandischen
Weinwirtschaft ist der Pioniergeist der Winzer*innen. So erreichten in den letzten Jahren auch
Weine aus internationalen Rebsorten und kraftvolle Rotwein-Cuvées hdchste Anerkennung.



Hier haben zwei zusammengefunden, die bestens mitein-
ander harmonieren: Blaufrankisch - in Deutschland als
Lemberger bekannt - und Zweigelt, Osterreichs Nummer 1in
Rot. Johannes Schachenhuber hat fir dieses Duo gesorgt
und es behutsam im Barrique ausgebaut. Das Ergebnis kann
sich sehen und schmecken lassen! Samtig, Gppig, mit dunkler
Beerenfrucht und wiirzigen Noten, guter Struktur und expres-
siver Frucht auch am Gaumen: prachtvoll!

»Meine neue Cuvée méchte ich Ihnen besonders ans Herz
legen. Sie bringt zwei groBartige Rebsorten zusammen
und dank des Barriques viel Sanftmut mit.«

SCHACHENHUBER
e / 4"/:’/ 2

HAUFRAN I(lS_EZH - TWEIGH!

Blaufrankisch, Zweigelt
2026

18°C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Einen so besonderen Roten wie die-
sen gilt es zu wirdigen. Am besten

mit einer Auswahl ausdrucksvoller
Kasesorten, gerne aber auch mit einem
lange geschmorten Gulasch.




Navarra gehort zu den altesten Weinregionen Spaniens

und grenzt im Stidwesten an eins der bekanntesten Wein- T
gebiete des Landes, die Rioja. Dennach steht die Region L Bierzo =
ihren Nachbarn in nichts nach und zahlt zu den faszinie- Vinho Verde ibera del iaes
rendsten und abwechslungsreichsten Iberiens. Im Norden, Pt @ g Toro
. . . Tl Rueda Carifiena @ Barcelona
in den Auslaufern der Pyrenden, ist die Landschaft durch Priorato  penads
griine, feuchte Berghénge mit angrenzenden Waldern und BairralSy g ® Madrid
Seen gepragt. Der Stiden Navarras erstreckt sich (ber Fstre Hgfa Ribatejo Mallorca
sanfte Hiigel entlang des Flusses Ebro. Bereits seit der @ Lissabon La Mancha ® Valencia PameflS
Antike wird hier Wein angebaut, einen ganz besonderen Setibal ViR Binis
Boom erlebte Navarra nach der Entdeckung Amerikas _ g Jumilla Micante
Ende des 15. Jahrhunderts. ;

@ Sevilla

Jerez

Winemaker Jorge Caus Pertegaz

Die Bodegas San Martin hat sich der Rebsorte Garnacha verschrieben - und das sowohl der roten
als auch der weiBen Traube, die lange Zeit in Vergessenheit geraten war. Seit Uber 100 Jahren agieren
die Weinbauern in San Martin de Unx, 45 km siidlich von Pamplona, gemeinsam fiir die Erhaltung
der Weinbautradition ihrer Region. Daftir kann die Genossenschaft auf einige der altesten Garnacha-
Weinberge Navarras zugreifen, die selbstverstandlich mit groBem Respekt vor der Natur gepflegt
werden. So gelingt es der Bodegas San Martin, Weine mit sehr eigener Identitat und authentischem
Charakter zu erzeugen.

Die unterschiedlichen Klimabedingungen und Boden der D.0. Navarra bilden die Basis fir eine
Vielfalt von Weinen. Im Norden entstehen eher frische und fruchtige Weine, im Stden werden
sie tendenziell filliger und runder. Lange Zeit war die Region nur fiir Rosé bekannt, auch heute
noch gelten die »Rosados« als die besten in ganz Spanien. Die Basis hierfir und fur die fruch-
tigen Rotweine der Region bildet Garnacha, welche neben dem kraftig-wirzigen Tempranillo
die wichtigste Rebsorten ist. Zugleich gehdrt neben Garnacha Blanca, Viura und Malvasia

BODEGAS SAN MARTIN

B ark de o auch Chardonnay zu den bekanntesten Blancos aus Navarra und begeistert sowohl frisch und

Gamachs

fruchtig als auch gereift und cremig.




Uppige Fille mit sanftem Charakter: Der Alma de Unx
Garnacha ist ein Wein fir Freunde des vollen Rotwein-
Genusses. Den Auftakt macht der intensive Duft von dunklen,
saftigen Kirschen und Beeren, untermalt von wirzigen Noten
vom Eichenholz und einem Anklang an aromatische Krauter.
Am Gaumen setzt sich dieses Aromenspiel fort, die Saure ist
angenehm und sortentypisch zurlckhaltend, der gesamte
Eindruck sehr weich und rund, dabei immer betont fruchtig.
Harmonie pur bis in den Nachklang!

Auch die Jury auf der Mundus Vini waren begeistert X -
vom Alma de Unx Garnacha und verliehen ihm eine B Moo et
Gold-Medaille. -

Garnacha

2030

16-18° C

trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Mit dem Sommer beginnt die Zeit der
Grill-Abende. Marinierte Lammkarrees,
rosarot gegrillt, dazu ein marktfrischer
Salat mit fruchtiger Vinaigrette lautet
unsere Empfehlung.




Als Narbonne noch die Hauptstadt Galliens war, legten die
Romer hier schon erste Weinberge an. Heute ist Narbonne
Teil des Départments Aude, im Siidwesten Frankreichs,
auf dem Gebiet Languedoc. Benannt ist Aude nach dem
gleichnamigen Fluss, klimatisch ist die Region aber eher
gepragt vom nahen Mittelmeer. Aufgrund der unter-
schiedlichen Bodenstrukturen und Héhenlagen sind die
Weine der Region sehr vielfaltig. Es finden sich frische,
anregende WeiBweine, aber auch korperreiche, kraftige
Rote. Dies wird zusatzlich durch die vielen zugelassenen
Rebsorten unterstitzt, die in dem geografisch geschutzten
Bereich Aude IGP angebaut werden dirfen.

ARRETE TU
ME FAIS ROUGIR®

PENTREPOTESSE 4 Die Bandbreite der Weine in Aude ist immens. Aus roten Sorten wie Cabernet Sauvignon,

MERLOT,

. Champagne
Brest @ Paris Elsass
Loire Chablis
Burgund
Lyon @
Beaujolais
Rhdne
Bord
e e Bergerac
Bordeaux Languedoc
Cahors t. Chinian
. Chini ’
Armagnac B scoqre @ Marseille
Corbiéres
Roussillon

Winzerin Laure Lescure

Yvon Mau gehort zu den altesten Handelshausern Frankreichs mit einer Geschichte, die vor ca.
120 Jahren in Bordeaux begann: Zu Beginn des 20. Jahrhunderts durchfuhr Yvon Mau auf einem
Fahrrad die heutige Region Entre-deux-Mers und machte dabei zahlreiche Entdeckungen. Diese Tour
gilt als Pionierleistung, da dadurch viele Chateaus zu Ruhm und Ehren kamen. Mittlerweile ist das
Haus langst in ganz Frankreich aktiv und hat viele weitere Regionen fiir sich erschlossen. Es wird in
vierter Generation gefiihrt, fir die Weine zeichnet Winzerin Laure Lescure verantwortlich. Sie ver-
folgt einen streng naturnahen Ansatz und legt Wert auf nachhaltiges Handeln - sowohl im Weinberg
als auch in allen anderen Prozessen.

Cabernet Franc, Merlot, Pinot Meunier, Pinot Noir und Syrah entstehen dort je nach Boden,
T A Hohe und Mikroklima sehr ansprechende Rosés und Rotweine. Geschmacklich erinnern sie oft an
die Garrigue und die Gewurze und Friichte der Region. Der heiBen Sonne entsprechend fallen sie
meist kraftig und intensiv aus. Als weiBe Reben sind vielfach Chardonnay, Chenin Blanc, Pinot
Blanc, Pinot Gris, Sauvignon Blanc und Viegnier gepflanzt. Daraus ergeben sich vollmundige
Weine, die aber auch elegant ausfallen konnen, wenn sie in kiihleren Gebieten wie an der Lagune
oder in Hochlagen der Pyrenden entstehen.



Wer Merlot schatzt, wird diesen Wein lieben! Denn er bringt
das beste der Rebsorte zum Varschein. Da ist zunachst der
Duft von roter Johannisbeere, der aus dem Glas in die Nase
steigt. Es folgt der Eindruck am Gaumen, der saftig, geradlinig
und sehr stilvall ist. Auch hier spielt die Frucht die Hauptrolle,
unterlegt allerdings vom fiir Merlot so typischen leicht mal-
zigen Ton. Fruchtig und sehr weich in der Struktur geht es in
das lange Finale. Ein klassisch mediterraner, herrlich unkom-
plizierter Rouge.

ARRETE TU
ME FAIS ROUGIR
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MERLOT.

Entrepotes Merlot halt das Haus Yvon Mau exklusiv fir
die Kunden von HAWESKO bereit.

Merlot

2026

16-18° C

trocken
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ZU FOLGENDEN SPEISEN

Machen Sie es wie die Stdfranzosen:
GenieBen Sie den Entrepotes Merlot zu
einem Ratatouille, dem Gemiise-Auflauf
aus dem Ofen. Er vereint sommerliche
Leichtigkeit mit kraftiger Wiirze.




Der Gardasee ist der groBte See Italiens und mit seiner
Lage zwischen Alpen und Po-Ebene absolut einzigartig. An
seinem Stdufer herrschen heste Gegebenheiten fiir den
Anbau von Reben und die Reifung der Trauben. Das ist vor
allem dem See zu verdanken: Uber seine langgestreckte,
weite Flache kommen die kiihlen Winde aus den Alpen. Sie
garantieren auch in den langen, heiBen Sommermanaten
Abkiihlung. Zudem reflektiert der See das Licht, was den
Reben und der Traubenreife zugutekommt. Die durch-
lassigen, steinigen Baden sorgen fir guten Wasser-
durchfluss - rundum perfekte Bedingungen also. Zur DOC
Garda gehdren insgesamt 75 Gemeinden in den Provinzen
Brescia, Monatova und Verona.

Siidtirol

Trentin
Bozen @
Lombardei | Friaul
Venedi
Mailand @ @ Venediy
Turin @ Piemont Emila-Romagna
Ligurien
@ Florenz Marken
Toskana
Umbrien Abruzzen
Latium - @ Rom
Neapel @
Sardinien Hampenicq
[ ] Cagliari
@ Palermo

Winemaker Matteo Bernabei

Molise

Apulien

Basilicata

Kalabrien

Riolite Vini, gelegen zwischen Gardasee und der Adria, gehdrt einer der bekanntesten Winzer-
familien Italiens, den Bernabeis. Bereits seit dem 19. Jahrhundert steht der Name Bernabei fiir
Weine erster Qualitat. Aktuell ist es Matteo, der sich fir die Weine verantwortlich zeichnet. Wie
seine Vorganger setzt er sich mit Leidenschaft fiir die Erzeugung hochwertiger, ausdrucksstarker
Weine ein. Die Philosophie von Riolite Vini basiert auf dem Konzept der minimalen Intervention,
um die natirlichen Aromen und Eigenschaften der Trauben voll zum Ausdruck zu bringen. In den
Weinbergen verfolgt das Team nachhaltige und biologische Anbaumethoden und verwendet vor-
nehmlich natirliche Diingemittel.

An den Sidufern des Gardasees werden sowohl Rotweine als auch Rosés - darunter der beliebte
Chiaretto - erzeugt. Vornehmlich vertreten sind Barbera, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon,

GARDA ROSSO Corvina, Marzemino, Merlot und Pinot Nero. In der Regel werden sie als Cuvée ausgebaut,

GOl 3 SPECIALE

soll der Wein als reinsortig gelten, muss er zu mindestens 85 % die namensgebende Sorte
enthalten. Im milden Klima am Gardasee entstehen selbstverstandlich auch WeiBweine.
Chardonnay, Cortese, Garganega, Pinot Bianco und Grigio sind die am haufigsten vertre-
tenen Rebsorten. Aber auch Riesling, Sauvignon Blanc und Friulane werden angebaut.



Jung und frisch ist der Rosso, den Matteo Bernabei an den
Ufern des Gardasees vinifiziert. Man meint tatsachlich, die
kiihle Brise iber dem See zu spiren, die den Corvina- und
Merlot-Trauben ihre Frische so perfekt bewahrt hat. Rote
Waldfrichte und ein Anklang an Marmelade spielen im Duft
sehr schon umeinander. Am Gaumen setzt sich die saftige
Frucht fort. Der | Tre Grandi hat eine qute Struktur und einen
sehr sanften, samtigen Ausklang. Das ist einfach rundum
richtig gut gelungen!

GARDA ROSSO

SPECIALE

Diesen Wein gibt es exklusiv bei HAWESKO!

Cabernet Sauvignon, Merlot,
Corvina

2028
18-20°C
trocken
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Ein wunderbarer Wein, der eine kraftige
Kaseplatte genauso souveran begleitet
wie Lammbraten oder ein Pilzrisotto.




Siidtirol
. o ) Trentin
Das Latium erstreckt sich dber 320 Kilometer entlang der

Kiste am »Knie« des italienischen Stiefels. Die Weinberge S

mit einer Gesamtflache von ber 20.000 Hektar liegen Lombardei Friaul
sowohl in der Umgebung Roms als auch auf den Hiigeln @ Venediy
vor der Mittelmeerkiste und um den See Bolsena zwi- "

schen Umbrien und der Toskana. Bereits die alten Rémer
nutzten die Gegend als Herkunft ihrer Weine. Die sehr Ligurien

fruchtbaren und fiir den Weinbau bestens geeigneten @ fioren:
Boden sind zum gréBten Teil vulkanischen Ursprungs, Josiana
Tuffgestein spielt fiir fast jeden Weinberg eine Ralle. Es Lo Abruzzen

herrscht mediterranes Klima mit milden Wintern, maBigen ® Molise
Niederschldgen und heiBen, oft aber windigen Sommern. Veel @ Apulien

Turin @ Piemont Emilia-Romagna

Marken

Kampanien Basilicata

Sardinien

@ Cagliari Kalabrien

@ Palermo

Riccardo Cotarella

Kaum ein Weingut hat fiir die Bekanntheit der Weine aus Lazio und Umbrien in den letzten Jahrzehnten
so viel getan wie Faleseo. Verantwortlich fir den Erfolg ist Riccardo Cotarella, der zusammen mit
seinem Bruder Renzo das Weingut Ende der 1970er Jahre griindete. Weit dber die Grenzen ltaliens
hinaus sind sie als exzellente und innovative Onologen und Winzer bekannt. Sie setzen sich sowohl
fir den Erhalt alter Rebbestande und die Rekultivierung langst verloren geglaubter Sorten ein, ver-
leihen aber auch internationalen Rebsorten ihren ganz eigenen italienischen Ausdruck. Mittlerweile
lenkt das Tdchter-Trio Dominga, Marta und Enrica Cotarella die Geschicke der Familie Cotarella -
und damit auch von der Vinicola Falesco.

Der Ruf der Region Latium beruht hauptsachlich auf ihren WeiBweinen, wobei die wichtigsten
Rebsorten Trebbiano, Malvasia di Candia und Malvasia Puntinata sind. Die Weine sind fir
den jungen Genuss konzipiert, sie zeichnen sich durch ihre Frische, ihren hohen S&uregehalt
COTARELLA und ihre Leichtigkeit aus. Aber: Die Rotweine sind im Kommen! Spitzenwinzer wie Ricardo
Cotarella produzieren in Lazio Weine, die fir Italien ikonischen Charakter haben. Viele lokale
Produzenten arbeiten intensiv an der Qualitat und produzieren aus Montepulciano, Sangiovese,
Cesanese und Syrah Rotweine, die oft leichter als die umbrischen oder toskanischen ausfallen.




Auf dem Etikett des Tellus Syrah haben Kiinstler die Im-
pressionen passionierter Weinliebhaberinnen und -liebhaber
in allen Schattierungen von Rot festgehalten. Aber natirlich
ist auch der Inhalt wahre Kunst aus dem Haus Cotarella:
Nuancen frischer Frichte und Kirschen verbinden sich
elegant mit den typischen sanften Wiirznoten der Syrah. Mit
seinen weichen Tanninen schmeichelt der Wein dem Gaumen

S e . Syrah
und verwohnt mit einem langen Finale.

2026
18-19°C
trocken

UNSERE EMPFEHLUNG

ZU FOLGENDEN SPEISEN

Syrah ist ein Allrounder, der sich in
[talien wie selbstverstandlich mit der
heimischen Kiiche versteht. Pasta mit
fruchtiger Sauce aus sonnengereiften
Tomaten und frischem Basilikum ist
unser Tipp - das Leben kann so ein-
fach und gut sein!

»Was auch immer die Cotarellas anfassen: Es wird gut!
Der Tellus ist ein sanfter Syrah, der die Vorziige der Reb-
sorte nach vorne stellt.« Svenja Nickel




Die WO Western Cape erstreckt sich iiber eine der schons-
ten Landschaften der Welt an den Kisten des Atlantischen

und zum groBten Teil des Indischen Ozeans. Die Weinberge,
sanft ausschwingend zu FiiBen der mitunter steil aufra- Siidafrika
genden Felsmassive, weisen ein sehr vielfaltiges Terroir auf
und bieten damit engagierten Winzern ein breites Spektrum
fir ihre Arbeit. Auch die klimatischen Bedingungen am Kap

Australien

Neuseeland

Stellenbosch

kommen dem Weinbau entgegen, warmen Vormittagen Tubagh
steht ein nachmittaglicher kihler Wind aus dem arktischen Welington
Stiden entgegen, der die Reben und die Trauben abkihlt. Olifants River Paarl
Da dieser Wind zugleich nach Regengissen die Trauben Franschhoek
trocknet und so vor Faulnis schiitzt, nennen die Winzer ihn i Elgin

. Durbanville Worcester Klein Karoo
auch »Winedoctor«.

Robertson
Kapstad(.
Overberg
Walker Bay

= -

LS8 "R Chef Oenologin Helienne Swanepoel

Seit Uiber 20 Jahren hat sich Origin Wines der Erzeugung und Verbreitung von Premiumweinen
vom Kap verschrieben. Der Name ist zugleich Programm: Es gilt, mit jedem Wein die besonderen
Gegebenheiten der Region und die typischen Merkmale der Rebsorte erkennbar herauszustellen.
Daran arbeitet ein Team von exzellent ausgebildeten Onologinnen und Winzern, das jeden Schritt der
e Weinbereitung streng kontrolliert: Beginnend mit der Arbeit im Weinberg auf den familiengefihrten
\7‘?& T TN Weingutern, dber die Arbeit im Keller bis zur Lagerung und dem sorgsam organisierten Transport.

CAPE
ORIGINAI

Die vielschichtigen Baden und das ideale Klima Siidafrikas ermdglichen den Anbau einer Viel-
zahl an Rebsorten. Unter den WeiBweinen findet man neben den Klassikern wie Chardonnay
oder Sauvignon Blanc vor allem die von der Laire stammende Chenin Blanc, aus der frisch-
fruchtige Weine gekeltert werden. Unter den Rotweinen dominieren internationale Sorten wie
Cabernet Sauvignon und Merlot. Mit dem Syrah, dessen Rebflache in den letzten Jahren
rasant gewachsen ist, entwickelt sich aber ein neuer und ausgesprochen vielversprechender
Schwerpunkt. Und: Stidafrika kann mit Pinotage eine eigene Rebsorte aufweisen, bei der es

sich um eine 80 Jahre alte Kreuzung der Sorten Pinot Nair und Cinsault handelt.




Was Chenin Blanc in WeiB ist, das ist Pinotage in Rot: DIE
Rebsorte fiir typische Kap-Weine. Ihr dunkelbeeriges Aroma
und ihre feine Wirze sowie ihr samtweicher Charakter
machen sie so beliebt. Als Original vom Kap reprasentiert
dieser Pinotage den Stil perfekt! Er zeigt durchaus Kraft und
Kdrper am Gaumen, mit feinkdrnigem Tannin und schon lan-
gem Finale. Zugleich aber bleibt er vom ersten bis zum letzten
Genuss-Moment geschmeidig und legt die Betonung auf die
Frucht von dunklen Beeren.

Der Cape Original Pinotage ist ein echtes Fundstiick vom
Kap! Entdecken Sie die sanfte Kraft der Pinotage!

Pinotage
2026
16-18° C
trocken
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Rotwein und Fisch? Am Kap keine
Frage! Probieren Sie den Cage Original
zu Fisch aus der Pfanne in einer leich-
ten Curry-Sauce, serviert mit Reis und
exotischen Friichten.
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